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I giovani dell'estate “66: gli «stagionalin

| Anche 16 ore al giorno
 per le vacanze altrui

25 mila sulla riviera da Cervia a Senigallia, lavorano  come -camerieri, .gelatai, orchestrali,
fotografi, ecc. - Numerose ex mondariso sono occupate negli alberghi - La storia di Renata

DALL'INVIATO

~RIVIERA ROMAGNOLA, agcsto

I glovani dell’estate 1966? DI
easl si parla, di essl si coglie

uesto o quell’aspetto che i
a - apparire pilh 0o meno
curiosi, indiftferentl, presun-
tuosi. Giusto, Di glovani ce
ne-sono di varie categorie. Co-
me ce ne sono — a migliaia e
migliaia — che restano in om-
bra, dietro le quinte. E che
hanno una funzione di primo
piano: preparano, organizza-
no, rendono piacevoli le va-
canze degli altri. Sono came-
rlerl, baristi, commessi, foto-
grafl, venditori ambulanti, or-
chestrali, gestori di locali pub-
bhlicl, ecc. ecc. Ragazzi e ra-
gazze. Lavoratori stagionali li
sl potrebbe definire: un’attivi-
th che dura 5, massimo 6
mesi,

Quanti sono? Un po’ difficile
atabilirlo perché motlti di essi
lavorano in proprio e non <o-
no segnati negli Uflicl del Ia.
voro. Comunque, da Gabicce
a Rimini almeno 16-17 mila.
S8e poi st vuole allargare ii
calcolo fino a un po' pii a
sud (Senigallia) ed a nord
(Cervia) si superano certa-

mente le 25 mila unith. Tutt}

lavorano sodo. La loro «gior-
nata» precede e segue quella
gla lunghissima del villeggian.

di
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te: dalle sette del mattino ni-
1'una, alle due di notte. Ovvia-
mente durante il giorno han-
no alcune ore di riposo. Pol
bisogna distinguere fra le va-
_rie categorie. Comunque, una
gran parte di essi non fanno
meno di -13-14 ore il giorno.
Parecchi raggiungono le 16 ore
lavorative.

Per questi giovanl la stagio-
ne & un « flume » di gente che
da magegio alla fine di settemn-
bre passa davanti ai loro “.c-
chi e per la quale prestano la
loro attivita. Credeteci per un
giovane di vent'anni & gik un
duro sacrificio non partecipa-
re nemmeno un poco alla vita
balneare, alle manifestazioni,
agli spettacoli della riviera, Se
abitasse in altre regioni, uno
non ci penserebbe nemmeno.
Ma qui & diverso. Tanto pilu
che da queste parti anche il
divertimento — e di qualita
— viene offerto a basso costo
ed & praticamente — tranne
alcune eccezioni — accessibile
a tutti. Succede, invece, che
proprio mentre gli altri si sva.
gano di pint — come in que-
sto periodo di Ferragosto — |
giovani lavoratori stagionali

debbono faticare ancor piu
sodo.

Da dove vengono? Quelll zhe
lavorano in proprio risiedono
quasi tutti nello stesso centro

PARTECIPATE OGN! GIORNO -~ c¢on uno
o pib tagliandi — »l nostro referendum, se-
gnalandocl la localith, tra le due in gars,
da vol preferita.

OGN}
agosto,
due famoss focalith dl villeggiaturse.

OGN) SETTIMANA,
¢che avranno indicato (s flocallth che avrd
ottenuto le maggiorl preferents, verrd ESTRAT-
TO A SORTE UN TAGLIANDO che dard NI
nome del vincente.

L Unitd
cul nominativo sard stato sorteggiato,
un suvo famifiare, UNA SETTIMANA 0| VA.
CANZA GRATUITA In un albergo o In una
pensione di
glornale, pid i) viaggio dl andata e ritorno
in prima classe. A
nalla localitd prescelta con un proprio mez-
10 dl trasporto,
sndata - ritornc  verrd eflettusto
gione di 30 lire per chilometro.

Ls data della settimanas di vacanza premio
{estive o
i} vincitors e I'Unitd; comunque essa dovrd
essare compresa nel
1'! GENNAIO AL 31 DICEMBRE 1987

I tagliandi di ognl settimana dl gars do-
vranno pervenire @ ('Unitd di Milano entro
i sel glorni dalla pubblications dell’uitime
tagliando
gars.

Se per cause Imprevedibil) N1 quotidisno
1'Unith non dovesse uscire uno o pid giornl
nel periodo di svolgimento del concorso sud-

SETTIMANA, dal 13 luglio al 24
1'Unith vacanzs metterd a confronto

fra tuttl ) taglland)

oftrird lettors 11

In premic o)

11 Categoris, scelti dat nostro

chl (ntenderd recarsi

il rimborso spess viaggio

in ra

Invernale) wverrd concordata trs

periodo che va dal-

relativo alls stesss sattimans di

detto, le dats di pubblicatione del tagliandl
non subiranno modifiche Se slla data del
21-12:1967 uno o pib concorrent! premiati non avranno usutruito del sogglorne
gratuite per causs imprevedibill o Intenderanno rinunciare al premio, non verrd
offettusto slcun rimborse sostitutivoe od I} premio verrd considerato decsduto

| TAGLIAND! DI QUESTA SETTIMANA

DEVONO PERVENIRE ALLA

REDAZIONE ENTRO 1L 30 AGOSTO (DATA DEL TIMBRO POSTALE).
§ LETTOR! POSSONO ANCHE SPEDIRE IN UNA SOLA VOLTA 1 TA.
GLIAND! DELLA SETTIMANA DI GARA.

Scrivete chiaramente nome e Indirizo . g
Ritagliate & spedite In busta o Incolla a <
® su cartolins postale a: LUNITA® VA. | 6 g
CANZE - VIALE F. TEST! 75 MILANO “-’

v

In quale di queste due citta di mare vorreste tra-
scorrere le vacanze del 1967?

TRIESTE -

PALERMO -

(segnere con une cocetts I guacratine o) farce sils tocalith orescelta)

Cognome ¢ nome

Indirizzo

Cittd

® Estate all’estero: da
Brindisi alla porta del-
I'Oriente

@ Itinerari toscani: San

Miniato

® Le rubriche ., Le in-

formazioni
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balneare. Costitulscono 11 per-
no di quell'impresa familiare
che nella riviera & alla base
di tutti gli impianti e attivita
turistiche: soprattutto gl al.
berghi, i bar, i negozi a mare,
i ristoranti.

Fra 1 «dipendentin — e
questi costituiscono la mag-
gioranza — i giovani locali
rappresentano soltanto il 20
per cento. Tuttl gli altri ven-
gono da fuori. Il Montefeltro,
ad esemplo, si spopola di gio-
vani durante V'estate. Vengono
anche dai vari centri dell'en-
troterra delle Marche, della
Toscana, dell’'Umbria, dell’E-
milia. Gruppl interi sono di
Bolzano: conoscono benissimo
Ia lingua e i gusti dei tede.
schi. In quanto a lingue, tut-
tavia, si arrangiano tutti,

Abbiamo parlato con alcune
ex tabacchine di San Sepol-
cro (Umbria), occupate negli
alberghi fra Cattolica e Ga-
bicce. Lavorano qui persino
delle ex mondine del Manto-
vano. Com’eé successo? Sem-
plice: alcuni coltivatori diretti
hanno venduto la terra e sono
venuti in riviera a impiantare
locali pubblici. E con loro si
sono portati anche le monda-
riso che, tra I'altro, se la -a-
vano benissimo nella nuova at-
tivith.

Alcuni incontrl particolari?
Sintetizziamo quelli fatti a
Cattolica. Fra gli altri, con
uno dei ragazzi che vendono il
gelato sulla spiaggia e fanno
ogni giorno chilometri e chilo-
metri avanti e indietro fra le
file degli ombrelloni. Ha 22
anni. Abita a Cattolica. D’in-
verno fa il saldatore.

Perché d’estate vendi t ge-
lati? « Guadagno di piu. Certo,
bisogna trottare. In compen:
s0 si fanno simpatiche cono-
scenze. Fra una sudata e l'al-
tra si sosta un momento al-
I'ombra degli ombrelloni e si
chiacchiera un po’. Poi via con
il bauletto dei gelati a traco!-
ln. Perche piit si vende e piu
si puadagna...»,

« D’'inverno non lavoro — ci
dice un barista di 21 annj —.
Conosco l'inglese, il francese e
il tedesco. Vorrei trovare una
occupazione cosl anche per
Iinverno, Ma qui, fuori stagio-
ne, i caffé che rimangono a-
perti si contano sulla punta
delle dita ». E® pallido. Si ve-
«le benissimo che non ha fatto
nemmeno un’ora di sole sulla
spiaggia. Come passa le ore
libere del giorno? « Mi riposo.
Altrimenti non si arriva sino
alla fine di settembre-ottobre.
Qui smetto a mezzanotte pas-
sata. Se non sono ‘stanco, qual.
che volta mi affaccio in uno
dei tanti dancing. Ci rimango

No?»,

un’oretta, Ma & troppo tardi.
Ci vado cosi, per ricordarmi
che sono giovane anch'io

Fra le migliaia di lavoraton
stagionali della riviera vi sono
pure giovani universitari.
Sempre a Cattolica ne abbin.
mo conosciuto uno che fa il
fotografo o meglio, lo scattino
sulle strade e sulla spieggia.
« Mi metto da parte un gruz-
zoletto — ci riferisce. — Fra
un po’ di giorni, verso la {ine
della stagione, smetto e faccio
vacanza io. Ho gia trovato
una pensjone a basso prezzo a.

Un altro studente universi-
tario fa parte di un quintetto
che si esibisce in un caffe-con-
certo, « Con il caff¢-concerto
si va a letto a un'ora possi-
bile. Per amore della quiete
notturna, le ore piccole non si
fanno mai. Chi lavora invece
nelle sale da ballo se ne va a
letto che & quasi 'nlba». Nel
caffé ove suona 'universitario
¢’'é un immenso pannello con
la pubblicith di una ditta te-
desca, Sotto un'altra scritta:
gli « Angeli ». Sono loro gli an-
geli, quelli del quintetto.

A Gabicce abbiamo parlato
con una cameriera di un el

bergo fra i pilt noti. Graziosa,
simpatica. Ha 21 anni, il suo
nome & Renata. D’inverno fa
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la sarta. Ha alcune ore libere
nel primo pomeriggio e quan-
do se la sente va al mare. Al
tre volte continua il suo lavo-
ro da sarta per accontentare
le clienti. Smette di lavorare
verso le 21,30 e dapo, non di
rado, va a ajutare la madre che
ha un piccolo chiosco-bar. Al
le 7 del mattino dopo & i
nuovo in albergo.

Questa la « stagione » di mi-
glinia di rupazzi e ragazze che
lavorano d’estate, per le va-
canze gltrui. Una « categoria »
non esigua, che entra a pieno
diritto nel discorso sui « gio-
vani dell’estate 1966 ».

Walter Montanari

Nelle foto: accanto al titolo, Rena-
ta, la cameriera a Gabicce. Sotto,
a destra: il venditore di gelati a
Rimini; a sinistra, il venditore di
cocco a Cattolica.

W

RENDU Mq‘ It:ﬁerari délla Cdmpania: ’C‘as'ertd veééliia'_
Un borgo monumentale con
case costruite nel '200
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PROTAGONISTI

DELLE
VACANZE

IUSEPPE RASPI, per 1 vollerrant Beppino, per gli af-
Jezionali sparsi un po’ in tutto il mondo Peppe, Pepi ed
altre storpiature a seconda del Paese di apparlenenza

e quindi della lingua parlala dal suo ospile. Ospile e non
cliente, perché Beppino, il cuoco volterrano, noto fra i buon-
gustai italiani ed esteri, fa del suo locale una «casa» dorve
l'ospite, anche occasionale, ¢ considerato sacro ed ha diritto

ad ogni _privilegio.

Eta: é giovane anche se non ci dice gli anni. Dinamico
come difficilmente ¢ dato trovare, ha la parlazatina veloce ¢
sicura; il profilo elrusco, come tulti i veri volterrani, ti dice
le cose che pensa e non che vuole farti credere. Per 14 anni
ha lavorato, come dipendenle, nel ristorante, di cui ora ¢
proprietario e dai sei é lui il capo di casa.

™y LA FIGURA piil antitra-

dizionale di cuoco in cui

ci siamo imbattuti: or-
mai siamo abituati a vedere
vignette o fotografie di cuo-
chi grassi, con tanto di pan-
cia da far paura, La stessa
letteratura ce li ha sempre
descritti cosi: Zola ha reso
celebri alcune figure di osti,
di macellai, di ostesse, di ven-
ditori di alimentari. Sempre
ce li ha rappresentati come
degli uomini e delle donne
tonde e grasse, con le gam-
bette corte e storte dal gran
peso che dovevano sostenere.

Beppino non & certo un
« magro »: la sua figura fa ca-

iR R USRI A E TR Ry SRR

La parte ¢nuova y della citta fu chiamata la Versaglia di Napoli
I resti della cirilta Iongobarda e delle dominazioni borboniche

SERVIZIO

NAPOLI, luglio

a Il borbone dopo il (ongo-
bardo, e tutli gli altri net se.
coli di intervallo. Ma i pun.
ti fermi sono questi: Longo-
bardi e Borboniv, Il signore
anziano col quale ci accom-
pagniamo, un professore di
scuole medie che abbiamo in-
contrato in pullman sul no-
slro stesso ilinerario 2 che
ora sembra deciso a farc: da
guida alla scoperta di .a-
serta. ci oflre questi raggua-
gli storici sulle vicende del.
la vecchia e della nuova Ca-
serta.

Il posto é bellissimo ¢ ra-
le la pena di essere visila-
to. Forse oggi non giuslifica
una tacanza prolungata, ma
per chi arrira in Campania,
tra le altre mete tradiziona-
i, Capri, Sorrento, Ischua, gli
Scari di Pompei e di Erco-
lano. pud benissimo aggiun.
gere una tisita a Caserla vec.
chia. con una puntata alla
reggia rvanritelliana della cit-
ta nuora.

« Quanto ad interesse slort-
co abbiamo lanto malzriale
che occorrerebbe un mese
per vedere - tutto. Anche se
il turismo che ci riguarda
¢ quello di passaggio, tulla-
ria ai nostri ospiti non of-
triamo solo storia ma unche
un paesaggio nalurale slipcn-
do. la quicte, un ciima salu-
bre. la cordialita degli abi.
tanti, e cibi sani» st 'nfer-
rora #l nostro accompigna
tore.

Ormaj swaamo quast arrira-
t1 aq Caserta rvecchia, dopo
esserci arrampicati sulle pen-

dici di monte Virgo, coper-
te di ulireti. Sono in tutlo
sette chilometrt dal corso

Trieste di Caserta. Il picco.
lo borgo medioerale si Sco-
pre ad un tratlo arroccalo
sull'alto di un colle a circa
400 metri di altezza.

Tra le molte citta medioe
rali d'Italia che conserranc
ancora intatta la suggesilone
della loro architettura. "1 st
lenzio carico di echi secoli
ri e lo stupore di altre epo
che che sono rimaste cr'slai
lizzate, Caserta rvecchia, :a
Casamirta dei Longobardi di
Capua, dai quali fu costrui
ta nell’Vill secolo su un an.
tico centro di epoca roma-
na, occupa un posto di tul

to riguardo, con i suoi ricoli
angusti, col nucleo dellz ca-
se ed i monumenti nelle lo-
ro forme originarie.

« La nuora Caserta sorse
nella pianura a spese dell'an-
tico bargo in collina dal jua.
le ha preso anche il nyme.
Caserta derirva infatti da «Ca
sa hirta» ossia « Casa *rlaw,
ci spiega la nostra erudilu
guida. «Gia nel XII secolo
il vecchio centro cra in pie-
na decadenza e la sua "0-
polazione era scesa in qran
parte nelle fertili pianure,
stabilendosi nei pressy 11 un
piccolo rillaggio a La Torre »
che poi direnne la nuora Ca-
serta. E° nota la prediic.i0-
ne che i borboni arerano per
Caserta. La magnifica r29gia
che Carlo 111 rolle costruir
ri nel 1752, dette alla ciila
moclto lustro tanto da temr
chiamata la Versaglia di Na.
poli ».

Caserta recchia sembra qua.
si disabitata. Le 2gt pe-sone
che ci rirono non st mion
trano che per caso € il ris.
tatore st ritrorg solo neda
raccolta piazza Vescorado che
¢ il centro del borgo medioe
rale. Proprio qui, dr fronic
alla cattedrale. accanto ad un
bel qiardino chke sip apre sul
vasto panorama della vilia-

ta sottostanie, c¢'¢ un pi:co-
lo ristorante, da « Mastran.
gelon, la cui scoperta rnon
sospetlavate di fare e dore
se entrale ti daranno un ol
timo saggio di quanto =iv in
grado di preparare la cuena
casareccia spessn e a ltorlo
non giustamente apprezzala.

La cattedrale ¢ I} a due puas-
si. Si tratta di una costru-
zione del 1153 in cui sullo
stile  siculo mussulmano  si
innestano forme di architel
tura romanico pugliese. Di
fianco, e a carvalicre deiia
strada che conduce al casted
io. sorge il campanile coin
piuto in  epoca  SUCCESs!cQ
(123¢) che mostrag chwar: "n.
fluenze qoliche. Insolito ¢ (6
arco a ferro di caralio. i
camente arabo. :

Il «giro» non ternuna su-
bito. perche. ormat Uanine
mo capito, il borgo € tiiG
un monumento. Piii avani: d
oriente dell’abitato st trora
no i resti maestosi del c:4dcl
Io costruito con ogni prioa
bilitc nel IX secolo dar pi.
mi contt longobardi, cO:iilr i
assicurq il protessore. E an
che nteressante percorrere i
resto dellg e citt: mortas ra
stiea e assar sugoestita Ac
cune ¢ase riszlgnto men{odl-
meno che al 2

Caserta vecchis: 1l borgo medicevale.

Quassit l'arig ¢ buona, !
rverde folto e prolungare I

risita & piacetvole, percio -1

cettiamo di buon grado U

tito a raggiungere la rvelio §
del monte Virgo, la piu ai. R
ta della catena dei monti Tt ¥

fatini, in tutto 620 melri. «Vu

le la pena sa? Ci si Jarrica
un comodo sentierd 'n§
poco piit di mezz'ora da qui. §
e si gode il panorama sulli§
ralle del Volturno e fino ai}

per

monti del Matese ed a Mon-
terergine ».
E' rero. Di lassu,

delle
romane ¢

turono teatro
italiote. campane,
cassinesi, angioine e
ne, aragonesi
L'ansa del Volturno atr'¢ cJa-

pua, col suo Museo Carypt.
no nella cui scsione arcico. g
Uurica 3
collezione della « Matres Ma- §

logica ¢ conserrala

tutae ».

Al ritorno, Caserta vecchia 3

con le sue case € 1 Suol 7o
numenti secolari. nepnuc?
sfiorata dal sopraggiungere a1
altre epocke. gquasi una Pour
pei del mediocro, oflre atw.
uomo della cwrilla meccams
zata la dimensione autenti:a
di un rirere direrso

Franco de Arcangelis

il rro-§
fessore ci indica i luoghi che §
ricenie §

CUNT §
¢ bogroncite. §

>

pire chiaramente che & anche
egli un bhuongustaio ma che
mangiando cibi genuini, si puo
anche mantenere una certa
linea,

Questa sua teoria la porterh
anche a Lecco il dieci e l'un-
dici settembre al Concorso
nazionale per I'aggiudicazione
del « Cuoco d'oro», messo in
palio dalla locale Azienda di
soggiorno  con il patrocinio
dell’Accademia nazionale del-
la cucina. Fino ad ora ha avu-
to successo, tanto @ vero che,
assigme a pochi altri cuochi
ftaliani, @ arrivato nella rosa
dei finalisti.

Beppino ce ne parla come
se si trattasse della « Coppa
del mondo» di calcio. E' in-
discusso che, nel suo campo,
si ottengono risultati migliori.
Mentre in tutto il mondo par-
lano male della nostra Nazio-
nale di calcio, della nostra

¥ cucina ne parlano invece tul-

ti bene come di Beppino, aspi-
mante « Cuoro d'oro» che ha
attestati degni della massima
fede: le cartoline di saluto che
gli arrivano dai piu svariati
Paesi stranieri da personaliti
.del mondo della cultura, del
cinema e della scienza; sono
anche i « ritorni » a Volterra,

§:di persone che si sono inna-
4 morate di

questa magnifica
cittadina e che, una volta in

» Italin, non possono fare a

meno di fare una scappata

i per vedere i resti di una an-

'tica civilth, ed una sosta dal
‘nostro Beppino che, per la
finale del « Cuoco d’oro», ha
. buone speranze e si impegnerii
al massimo. Non e solo in gio-
co il prestigio personale ma

§ . quello della intera cittii i cui

abitanti, fierissimi, non voglio-
no essere secondi a nessuno.

Beppino & pronto a difen-
dere tutto questo, tanto e vero
che ha chiesto al sindaco di
essere anch'egli presente 2
Lecco per questa sfida fra
« cappelloni » bianchi. Ed il
sindaco, di buon grado, si ap-
presta a salpare le ancore,
per modo di dire, assicme al
cuoco di casa. In fondo, il
nostro non e soltanto il cuo-
co di quelli che, in ogni sta-
gione dell'anno, fanno visita
alla citta etrusca. E’ il cuoco
di tutti i volterrani ed ha un
solo nemico: il cliente che ap-
pena mangiato si alza da ta-
vola: lo indispone. Perche
RBeppino ha bisoeno  dell’in-
tenditore. dell’ammiratore con
cui seambiare due parole, con
cui magnificare questo o quel
prodotto della sua o altrui
cueina,

« Per me la cucina e sem-
pre stata una passione, dica
pure che & un hobby: fino da
bambino mi ha attirato sta-
re davanti ai forneili, sentire
i buoni odori ed._. i buoni =a-
pori». Partendo da questa
premessa i consigli di Bepp-
no non possono che essere
buoni. Non ama gl intrugli e
l¢ novith. Anzi, € un conser-
vatore nel vero senso della
parola. Ia sua famiglia 1 €
tramandata di padre in figlio
da diverse generazioni, que
<ta difficile arte, alla cui base
¢'era € ¢'¢ una saggia masst-
ma: la natura ci offre tante
cose buone di per se, quindi
usiamole.

Da questo principio degh
avi parte anche Beppino. Cer-
to egli in questo e facilitato
nei confronti degli altri cuo-
chi italiani: qui a Volterra c’e
di tutto. In primo luogo la
caccia, specialita del nostro
cuoco: € contrario alla im-
portazione non perche la cac-
cia che viene dall'estero sia
cattiva, ma perché il tempo
implegato nel viazgio non ne
consente la pin piena utiliz.
zazione. L'olio che usa 1n gran
«de abbondanza non si sa da
dove lo prenda perché non
vuole svelare il segreto. 1l
vino & di quelli «leggeri leg-
geri », tipici della Toscana che
dopo tre bicchieri ti rendono
amico tutto i1 mondo.

Giuseppe
Raspi
di Volterra

() _U;\L(?IIE RICETTA per
1

nostri  lettori, am-
che riescano a
trovare carne, formaggio ¢
vino c¢osi buoni come rie-
sce a trovare Beppino. E’
stato  difficile  tirargli  fuori
una sua specialiti. Svolazza-
vaa fra i tavoli, una parola a
guello una  a questo, uno :
sguardo in cucina per con-
trollare che tutto procedesse
# dovere. A proposito della
cucina un fatto insolito: tut- ;
ti i suoi camerieri sanno fur
da mangiare. Sono, insomma,
~1elli che in una squadra di
calcio si chiamano « jolly ».

Abbiamo pazientemente at-
teso sino a quando il risto-
rante si & fatto del tutto vuo-
to. Insieme, facciamo un gi-
retto in Pinzza de’ Priori.
Gli parlianmo dell’Unitah va-
canze e allora fa una grossa
eccezione: c¢j svela nienteme-
no la ricetta del piatto che
presentera  alla  finale del
« Cuoco d'oro»: le « pappar-
delle alla lepre ».

Ecco la ricetta per quattro
persone. Ingredienti: odori,
cinolle, 1/4 di lepre (parte
superiore e testa), noce mo-
scata, coratella della lepre,
sale, pepe, aglio e rosmarino.
Preparazione: si prepara un
battuto di tutti gli odori in
minima quantita perche il
sapore della lepre ben trat-
tata deve risaltare. In una
casseruola contenente olio di
oliva si introduce il battuto
con la lepre fatta a pezzetti.
5i fa soflriggere il tutto fin-
ché la lepre non ¢ diventata
color nocciola. A questo pun-
to si aggiunge un bicchiere di
vino rosso. Se la lepre non
fosse ancora a puntino si a-
spetta e si ageiunge un altro
bicchiere di vino. Poi si di-
sossa Ia lepre e si passa al
tritacarne mentre gli ossi de- !
vono essere pestati in un
mortaio fino a farli diventa- }
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In un‘altra casseruola si
prepara contemporaneamente
un’altro soffritto con olio, ro-
smarino, spicchio di aglio as- f
sieme agli ossi tritati e la
coratella della lepre. Si ag-
giunge un bicchiere di vino. ;
Poi si mette il tutto nella
casseruola dove c'e la lepre
tritata, facendo cuocere a fuo- |
co lento. Si aggiunge noce
moscata grattata. Poi si met-
te a cuocere mezzo chilo di
lasagne; una volta cotte si
comincia a versare la salsa
sopra la pasta, grattando ab- i
bondante formaggio parmigia-
no e aggiungendo, se possibi-
le, delle f{ettine di tartufo.
Le pappardelle sono pronte.

Altre ricette? Ci  guarda
storto. Poi ci butta la due
nomi: zuppa alla volterrana,
minestra di fagioli alla volter-
rana. Come <i preparano?
Mistero. Ce lo spieghera do-
po la finale del «Cuoco ¥
d’oro», Auguri.

Alessandro Cardulli
2
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CARTOLINE

DA CORTINA

Nella villa « Ca de Ries » di
Cortina d'Ampezzo, presentd
cortigiani e damigelle, & stato
incoronato un animale. La co-
rona, espressamente venuta da
Roma ed artisticamente cesel-
lata dal famosto argenticre
Capuano, € stata posta sulla
testa di « Milordino I°», aaito
regale della scrittrice Gianna
Manzint. Della cerimonia se
ne é data comunicazione alla
stampa ma i micio, ¢ i,'m?)-
cente.

*

Nel parco dr un'allra villa,
di propricta di un industria-
lotto lombardo-veneto, ¢ stata
offerta una « merendua» alle
maestranze del commendatore
che erano di passagagio n Cor-
tina in gita aziendale. Termi-
nata la paterna ospitalita, 1'in
tera famigliola del capitao di
industria, hz fatto  « ciao,
ciao », at dipd®-lenti che ritor-
navano in sede.

*

A proposito delle « ridle mi-
liardo » cortinesi ecco alcuni
significativi nomi, dali d.11 pro-
prietari alle loro lussuose dr
maore alpestri: « La Baita », « Il
Rifugio», « La Cucciay, - La
Capannina », « La Tana», « Il
Caminetto», « La Picalina »,
w Il Tettuccio» ..

*

E' in pieno srvolgimento il
«2* Concorso gastronomico »
Jra i rifugi alpint di Co-!iaa,
Anche qui, come per @ onomi-
gnoli affibbiati alle « suanerril-
le» della valle d’Ampezzo, si
usano molty diminutive per i
piatti elencati nei « menu d'al-
ta quota »: « Uccelletti con po-
lentina », « Funghetti alla ari-
glia », « Calzoncini alla nomda-
nara », « Spaghettint al ftor

maqoino »...

Questa estate ra di-omoda il
« Rollsky »: si pratica con spe-
ciali tappetint rullantt cite s
applicano sotto gli scaroni da
sci per «slalomare » wngo i
prali in pendio. E' slalo con-
sigliato a chi, nelle ‘*zric d’e-
state, vuole allenarsi per quel-
le d’inverno.

*

A Cortina, i « Missionari O-
Maria Immacoicla » .

blati di
tengono una moslra-merceto,
in verila molto interessante,
dell” artigianato afro-asia’ico.
L'incasso, dice Padre Rocco
Erbisti. lo portera poi lui stes-
so ai profughi nord-vietnamiti
che espatriano nel conpinante
Laos.

L’intento ¢ cristiano ¢ se Pa-
dre Rocco si preoccuperda an-
che dei victnamiti sottopostd
ai bombardamenti e ulle rap-
presaglie degli americani, {0
sara ancora di piu.

f. f.

=

Nei prossimi giorni I'Uni-
ta vacanze pubblichera
una serie di servizi dal-
I'estero:

dalla GRECIA

di Elisabetta Bonuco

dall’'UNGHERIA

di Franco Magagnini

dall’'URSS

di Wladimiro Settinein

dalla JUGOSLAVIA
di Ferdinando Mautino
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L UNITA’ VACANZE

a tutti gl automobilisti

@ Siate prudenti sul-
le strade

@ Rispettate le rego-
le del traffico

@ Non trasformate le
vostre e altrui va-
canze in una irrepa-
rabile tragedia

Ricordate:

@ ! sorpasso costa
caro e non rende

@ Nel dubbic non sor-
passate
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