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L arte
del bere
a Napol

Si rinnova con Papertura del
Salone dei vini e dei liquori
La prossima edizione della
esposizione merceologica, la
IV, sara aperta al pubblico a

fine gennaio

Contadimi ntenti alla vendemmia In Campams la produ

zione & uve da vino anche se diminuita e ancora alta
e presenta qualita molto pregiate

Wb, 3

4
i

: i
¢ ] j %
® N W o

Uno degil stand della edizione dell’anno scorso al Salone Internazionale del vini e de: liquori che st apre n gennaioc a Napot

Quando Bernndio da Siena tra le
Al sue espcuier e tcligiose  Inseri
L1 pausa e per riposo la conoscenza
ud 1l conforlo deil assaggio dei tesori
vinicoli di Piemonte e di Toscana non
cta possibile immaglnare che 1l vino
i liguorl Jo loto derivaziom e trasfor
mauziont potessern assurgere nel tempo
a primati di vt e di celebraziont che
otmai la stona ha consegnabh al po
s(e1r per nnnovaie ned templ e net
{uoght clettr 1l 1nlo ¢ la consacrazione
detln vite

Non abbiamoe gui 1l bisogno d soffer
maret sul problima della primanetd
o della prevalenza 1iconducinle forse
all antagonismo tra 1 maggon produt
totr di vini peiché a nol non preme
accortaie se )indice i produzione
odlernu ponga | Ilalia o la Francia al
prmo posto

Luna e |altra invece rappresentano
fa maggiore e pw diffusa espiressione
della produzione wvitivinicola ed il pri
mato per noi pud essere lasaato indif
toentemonte ad uno der due paesi pro
duttol| senza che per questo si possa
pervenne attraveiso processt ch diffe
1cnztuzione alla decisa prevalenza del
1 una o dell alira nel campo del sapore

Infatt & i} sapore che conquista non
la dulcezza non 1eccessivo indice di
aplditd perché la distinzione tra vim
seccl§ e vini abboccati trae soltanto a
coltivare orientamenti e preferenze non
i a denunziare 1 intrinseca quahitd del
prodotta

Produzione
garantita

Pochi sanno che una delle naziom
plu progiedite soito 1 aspetto della ga
1anzia della produzione fino al punto
che n sede catastale esistono trascri
ziom di vincoli per determinate hmu
tate wec utilizzabilt per la coltivazione
soltanto di detetm nati tipt di it
la Sviezera

I vint vengono garantiti anche sotta
L aspetto immobihare  assicurando  al
comptatore ed al consumatore | asso
luta onginalita de! vino tipe coltivato
n detetmunata atea

la krancla pot ancora prima di no
b avvistato con (rinca saggezza la
necesstta gla cohficata in Svizzera e
ment e 1 ootign e era orientata senza
loggr e decrett  successivamente ma
sempie 1n templ fontant con una hm
tata ma concicta e chiara legislazione
disupling 11 problema della produzione
vinieola portandos) ad un hivello di tu

tela che nella prepatazione de! comn
metcio dei mostt der vini e degl acels
ha rapptesentato la base per la cl
borazione dei decreti armoniezatort dcl
le esigenze della tutela del nomd con
quelle del problema della classificn
zione e della denominazione der vim
tipo

1l Vetonelll maestro der problemt vt
nicohy e felice espositore con sapienli
ricorsi storicn e ponderate considern
zioni sul piano tecnico della produ
zione e sulla quahta der singoli tip
prodoth ricorda come a Madera nel
1800 ed ancor prima quando la bells
e saporita Tarantese detta coinula per
1 suol acim ricurvi a forma dir corns
ebbe a soggiacere a trapant ed nne
sti che per un certo tempo alteraiono
1l sapore ed 1l valore del wiligno tanto
celebrata da Pline e pid tardt | fa
moso autore napoletano Prospero Ren
della ha ripetute volte affermato 1l
principio  espresso  anche da Bertolt
Brecht e che no possiamo con parole
ancora pii semplic) espiimere nel pen
siero che si deve ricorrere al vino ma
al vino antico perché prenda wita e
sorga una nuova 1dea vino \ecchio
wee fresche e nuove

Infath & da questo concetlo che pren
de wvita la necessitd di fare conoscere
non solo 11 vino ma anche 11 hquote
11 prodotto ciod a base alecoohea ed
abbhiamo potuto osservare come la re
cente esperimentazione merceologica
per portare alla scelta del consuma
tore 1l vino tipo 1l vino cloé che a
denominazione di origine contiollata
presentt 1 vequisiti intrinsect al tipo
di vina posto 1n collivazione ed 1n pro
duzione mentre ancora scuse se non
addir ttura  assent1 risultano le ade
guate previsiom legislative per garin
tire la derivazione alcoolica ed 1) gia
do di originahtd del hquore

In Itala esistono case notoriamente
garantite da un nome di alta serietd
commerclale ma quando s affronta
il problema dell assaggie per conqui
stare 11 pubblico al prodotto si notano
dissonanze e disguidi 1 quali indubbia
mente disorientano 11 consumatore che
appetisce 11 mighor prodotto e cloé
cosiddetto prodotto « garantito »

Abbiamo scritto ¢ L Arte del bere a
Napoli» perché ormar anche a Napoli
st ¢ apetto al pubblico 1l Salone detl
spernmentazione mercealogica per Vim
e per liquort metcate nuovo nel Mez
zogiorno nel quale accanto all attiwita
espositiva di tutte le attrezzature alber
ghiere st & realizzata la possibilita di
una concreta esposzione di Vini e ch
Liquort SIVEL

Sul plano della mirinseca ubilita a1

fim del consum  ma nel quadio della
pu alle compitilivita & necess o n
somma che queslo metcalo ndd Mezso
giorno s1ootient verso la indispensa
bile presenzi di tultr 1 tipn per v e
per hquory avent: un neme ed unn tra
dizione ¢ facile e convinla adesione

Manca il Gotha
dei liquori

Il Gotha enolopten descrive mille ving
e saggia per cost dire 1l significato ed
U valure di un mione di vignett spar
st nel monde ma manca 1l Gotha der
Iiguot:  Inintti 1n questa intelessante
pubblicazione non si rimvengono nd
caziom concrete per it saggio dei pto
dotti 1 base alcolica clevando cosi m
contemiporanea 1l saggio a hvello sia
del vino che del hquore ed abb amo
constatato che nella sperimentacone
melceologica di Napol | arte dcl bere
st @ hino ad ogg ristretla prey iente
mente al vino mentie 1l saggio U cen
telhnare 1 assaporare e contaitaisi con
modeste dosi dt hquido a base alcolica
dovrebbe consighare di estendeie la
espressione merceologica con pall in
teressamento anche ai liquort L issag
gio 1 stpore 1l gusto se non @& 11
stretto al settore ed al tipo deve esten
ders1 a1 prodoiti e quind: alle catego
rie e per seitoie e per categoria n
tema dt produzione alcolica 1 ligquor:
nen seno second: ar ving

Il metcato qundi der prodctin alco
et deve estenders: e diffonderst indif
ferentemente cosi a1 vimt come ai h
quori ed 1l SIVEL di Napoh che s
annunzia per la IV edizione insieme
con ] « Exposudhote) » ed 11 « Calering »
per o attrezzature albeighiere come 1l
Salone tipo cspositivo di vint e & It
quor) a marca garantita e quindi al
piodot o di sicura e latga consuma
zione pud bene ricevele in sede mer
ceolog c1 11 contributo  dell assaggio
anche da liquornt siane esst di fama
come lo Stock 13 Buton la Ramazzot
t1 Ja Bianea la Cinzano la Martim
la Strega 1010 Pilla come altri I
quoil di tecente produzione St annun
ciano o elevato pregio potendo cosi
figurare accanto 7l Baidohno al Gn
gnol no al Bolln al Rulfino al Chinte
Hl Onvacto

Napolt hr 1l mer ta 4t ater ntro
dstto nel maieto del Merzrogioine e
di avere msediata unn sperimentazio
ne merceologica che per vinl e hquor
a noslra aviiso s1 consolidela nel tem
po CON SICULO avvenie

lpranzo dei napoletani
fra tradizione e novita

P_er molti si tratta, per definizione, del pranzo natalizio - Alla fantasia culina-
ria di un tempo. attrfwerso la quale la necessita diventa virta, si va sostituendo
una maggiore capacita di accesso a beni di consumo variati - Le lunghe «sedute»

Foyyal 600 noltiato  nn
p b1 venvane ch amatt —
fry gl altin appellat vi attr
but loro dwli stramernn —
« 1 mang 1logl e » per la gran
vdi cla d ube che costitu
va Jdite mlegranie € massic
cia dot Joro past Lo t fer
sce Benedettv Croce com
mentando «lu cunto de 1
cuntt» (o <« Pentamerone »)
dr G B Basle e le < foghe»
1 ndpoletan continueranno a
mAng, arle anche quando
venlerd popolare luso della
pasta mportate dalla Sieilli
e dalla Saidegna

Per secoli le popolazion
menid orall e quelle napoleta
ne in patticolare hanno
spiepato 1l loro ingegno .u
Inaro nel tentale d abbell
re e rendete mangiabith ¢ c1
b1 piu scadent  meno costo
5 gl scart della «roba di
lusso  tiservata a tavol de
ricchr o al massimo ad na
sola testiv ta annuale 1 N,
tale per Iappunto

E tutla una scevnra della
cucina che ancola 0ggr pre
sel ld aspetti interessanti e
pcrmetie nfinite possibh lita
di varazon sul tema delle
verdure delle salse der con
totn  Ma per secol — e pur
troppo ancora oggr per wna
fascia nient affatto  ristretta
d1 napoletam — le verdure
meno costose e le parti me
no «noblt » di parecchio pe
stiame hanno rappresentatc
ass eme alla pasia clog
« macclieron1 » — e 1l panc
gl gl ment basilar dell 4
mentazione

1 a « istecca » alta di spes
so1e ¢ vasla @ tuttola guas
sconosciuta  del tutto lo cra
fmo a poco tempo fa la
mawnese fia le salse e
panettone ira dolciumi per
fare solo alcum esempl

Un pasto tipico ed abitua
le dr una famigha della me
da boighesia nellepoca fra
le due guerre mondiah era
qualeosa che oggl fa 1norn
dire 1 dietology e gustifica
anche ! enorme diffustone el
le donne (e degu uomini)
dall aspetto ben pasciuto ma
col legato esausto

Ecco alcum esempi raccol
t1 dalla memorma di persone
anziane Per upa famigha
composta da quattro perso
ne 1l primo puatto almeno
4 giormi alla settimana era
falto di pasta E nella pen
tola can lacqua bollente per
quatito persone se ne versa
vano 800 grammu croé¢ 200
grammi a testa Una simile
quantita era tra laltro consi
derata pwt che modesta per
che era uso molto diffuso
che al capofamigha lavora
tore ed affamato ne spettas
se almeno mezzo chlo e pw
o meno la stessa quantity
ai | gh giovani al di sopra de:
15 anmt Condimento la sal
sa semplice di pomodor: ¢
le cipalle soffiitte Sconosciu
to quas: del tutto il formag
£0 paimiglano

1] secondo piatto vede una
drastica niduzione delle quan
tita Non pwt di trecento
gramml dt carne cucwmata in
modo tale da <« rendere» da
apparire msomma di pu  al
la « przzatola » con tanto cu
go da nguppare 1] pane o a
polpette con tanto pane da
non sentile se non assai lon
tano 1l sapore della carne
Ma 1 secondr piath eraio
per lo pui fatti i verdure
di melanzane carciofi pepe
ron1 ¢ friarielli » (broccol
amar1 di rape) di cavol

I farinacer comparivano
spesso anche nel secondo
pialte quando con un po
farina la madre di famigha
riusc va a friggere una bella
quant td di pizzetie com 1m
botutura — di nuove — fatta
tutta dr verdwe Altro se
condo piatto i modestissimo
costo la scaiola abbellita
con uva passa pinolt olive
In unepoca m cut lingw
namento non era ancara ap
parso a Napoh s trovava

con faclta parecchio pesce

ILL. LATTE DI
Uunica bibila

senza coloranti né additivi
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di modesto taglo  di pocu
prezzo e comunque di altis
s mo valore nutritive

la fantasia culinaiia «
sb zzair va por su altrl gene
1t al mentari come 1] bacca
la altro « ;1 1cipe » della cu
cina napoletana e soprattut o
nei confronti di quelle part
del bestiame che in una so
<leta opulenta non veriebbe
r0 mal prese In considera
7one A Napoli st usa ancora
fairc un ragu che risulta pas
sablle usando 1nvece dela
caine ! polmone del vitello
o dell agnelle la trippa «
perfino le sue paiti pu
grasse sono seivite per se
coli per sfamare napoletan
e per compoie path rimn
sti_anche famasi

Fin dal tempo d Masam
lo si parla nfattt del « )
gnato ma tato» una rmne
stta di verdure e legum
sposata non con il nobile oss
di prosciutto Irtangiung bl
per 11 popolo bensi con un
ur oso salame tatto In casa
dove 1 un budello venn :
no nsaccate title le pait
scarto del marale dai sigmif
catv nom di ¢ annogla »

« pezzentella »

Comunque per anmi fra e
due guerie un uovo fritto
clascuno  (due al mass mo
per 1l capofamigha) o una
(rittata di maccherom (1 fa
rinacel riappa ono dovungue)
rappresentavano un secondo
oatto per le famighe che
jatevano permetters: di con
tinuare a mang ale dopo la
wima pottaltn o che anche
per questo potevano conside
arst un .~ adno pu su 1el
la scala sociale rispetto a v
ara | cu pranzo era fatlc
di un piatto solo La grande
massa i sottoproletarato
cittadino e 1 contadm n
fattt non andavano quast ma)
oltre 1 pumo paatto  un
gran patto di pasta cloe e la
salsa che veniva a ciugata v a
dal piatto vuoto con i pa
ne Oppure un gran piatto
di verdura con tanto pane
E 1 campagna sel giorn
alla settimana pasta e fa
gloll pasta e ceci minestro
ne dr patate fagoll 1nsala
te con fagioh pomodort o
polle tanto pane
Ci vorrebbe un rilevamen
lu statistico appropriato per
constatare se le cose siano
davvero profondamente cam
hiate nel campo dell ahimen
tazione Che cio sia accaduto
per alcune fasce del ceto
medio e confermato dai Jdat
relativl alle vendite der gene
ri alimentari Ma non ¢ é ~op
ferma di un radicale cam
biamento per quante nguar
da 1 cetl piu pover: e 1l sot
toproletariato
La tradizione vuole che &
Natale s faccia 11 praizo
vere quello «da sgnort»
con tante portate E a Na
poli che & nata |usanza del
la «tredicesima », perché so
lo a fine danno appunto a
Natale s1 permetteva con la
« doppla settmana s a chi a
vorava di diventare a tavola
un attadino una voita tanto
fortunato Un pranzo che du
rt a lunge qualcosa di me
morabile per la varietd d
portate (dove perd riecheg
gano 1 temi culinar der pa
sl modest1 di tutto 1l resto
dell anno) ma soprattutto per
le ore che s1 trascorrono a
avola conversando
Ancora ogg: desta meravi
rla la capacita di certe fa
miglie napoletane di mette)
5L a tavola alle 13 e di al
zusl dalla sedia verso le 20
Discutendo  cantando  riden
do alle trovate del parente
che parla < a buffo» e fa d
veitie tuthh 1 commensah e
siprattutto mangiando lenta
mente assaporando e masti
cando con calcolata metoch
cita — come st conviene 1d
un Ffatto abbas anza eccez o
nmile — riescono ad ingerire
quantita considerevoll di @
bo S: commcia econ 1antipa
sto quindi 1 fruttt di mare
come secondo antipasto po
il patto di maccherom ma
non quell! dr ogm gorno so
litr e miserr bensi 1 cannel
lont la lasagna la pasta 1m
bottita
Parecchi 1 esecondis
pollo con contorno di pata
te fuitte por la cotoletta ron
containo d 1nsalata oppul e
la salsccia con contorna di
«ft arell » e perfino 1l bha
cala fiillo ¢ oe 11 ctho mode
sussimo  ass eme al lussuoso
cap tone Sono passate cosi
almeno quattio are Cé po
cto adesso per 1 pesce n
barcer o nel f1 tta misto enn
altti contotni Por le cose
« 1slzo» noccoline casta
gne noct { chy seccht frut
v Moile vno ma ingert>

che queslo con cqlcolata
p udcnza lungo 1l chilomet
co pasto ' prssano cosi al
tie are nel d vertimento che
per tinty temp (e per mol
ti ancora oggi) era Iumco
n tuito un anno d duro la
woro e d cngha stetta

Eleonora Puntillo
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alla vendemmia
gd alxla }s‘})lllatura delle bot
1 nel chiuso di impenetra ni da rte de

bil stabiliment: industriall o oy pande
la conoscenza ed 11 gLsto
del vino sta cessando di
essere un f{atto popalare chette
per rimanere un costoso
hobby di élites che possono
concedeis: bevute privile
Questa estraneazio
ne che in fondo & un por

una diffidenza spesso giu
stificate anche dalla scarsa
attendib litd di certi pro
che coinvolge in un
glud zlo scettico un buon
numero di vini & di mar
che oggrl sul mercato mot
t1 der quali tutto somma
to meriterebbero plu pos
tivl apprezzament!

Il consumatore tuttavia
non & responsabile di que
generalizzazione

perché gli & venuta a man
care la conoscenza diretta
ed i criteri per discernere
lautentico da quello che
non lo e Cosa fare allora
per uscire dal vicolo cie
co® Una 1dea apprezzabile
1ha avuta In propos to la
casa poduttrice der vim

gone Qui hanno pensato
che un ritorno alle ahitu
dini abbandonate una ri
presa per quanto oggl @ tura  lubilitd che deriva
consentito del rapporto di
retto del consumatore coi

luoghi d1 produzione fosse
necessario per favor re una
migliore conoscenza del vi

pubblico e qumndl anche
la fiducia fondata non pin
solo su un fatto di et

Ecco allora che & nata
una inizlativa che o sem
bia utile allo scopo Ve
d amo n breve di che s!
tratta vini preg atl come
ha creato 11« Falerno rossoy e il
«Domitiano bianco» pos
sono essere acquistat! alio
stabil mento enologico del
la ditta Petrinum diretta
mente di persona nella
quantltd che si preferisce
vedendoselo spillare sotto

propt1 occhl

Cid  natulalmente non
avrebbe molto significato
se non s1 considerasse che
lo stabilimento Petrinum
solge al chilometro 21600
della via Domiziana poco
oltre Mondragone clog
propr o nella zona dei fa
mosi witigni da cut nasco
no le uve del Falerno nel
la zona dove gia nella an
tichitd da queste uve sl
spremeia il Falerno tanto
apprezzato da Orazio e da
Virgil o

Cosl con loccastone di
una p acevole gita 1inizia
tiva cl offre la possibilita
d1 un contatto con la na

proprio

Mondra

dalla visita ad un grande
stabilimento per conoscer

Recandoci direttamente sul luogo di produzione
Possiamo spillare il nostro vino
dalle botti di generose Falerno

uugsta possihilita di ritornare ad un contatto diretto col consumato-
re & dovuta ad una iniziativa della ditta produttrice dei vini Petrinum

dissolversi de} it

ne | procediment produt
tiv  dal tiattamento delle
ute all invecchlamento del
pradotto e ¢lo che plh con

ta di poitare a ersa
tico vino di classe
21ativa oltretutto of

auten
L ini
fre an

che un non trascurabile
vantagglo economico In
fattl dal rapporto diretto
produzione consumo che co
s} s stabilisco  venpono
elimmati vai} passaggl in
lermed} limitat! { costi dt
trasporto e quelll di im
bottigliamento che pesana
molto su prezzo finale sic
ché alla fine lo stesso Fa

lerno  che

Imbottleliato

paghlamo 650700 lre eof

eosteld soltanto 800
o

La ditta ha anche
sto la possibilita q
diziont a domicllia
cie per le confezloni

Tie )

previ
pe
(spe
rega

lo) dietro oidinativi in

viat! su modul che

a stes

sa ditta fornisce 1l prerzo
non cambia si pagano sol

tanto 1_contenitor

Anche

questa & una farmula sim
patica ed interessante ma
11 modo migliore ¢! sem
bra quello dt andare di

PETSOnA per le ragio
abbiamo cercato di
care E se proprio

al c)lw
spie
non &

possibile andarci telefonare
(da Napoli) al (0823) 78405
€ vi sard inviato a casa In
damiglana un ottimo ¥a

lerno Flore da 126

grad}

invecchiato df un anno

NON DIMENTICATE
SULLA VOSTRA MENSA NATALIZIA

Telefono 918126 - CASERTA

pISTILLERIE LEANZA 0rTA DI ATELLA
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