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L'importante rassegna che si apre oggi giunta alia quarta edizione 

A GREVE LA MOSTRA - MERC ATO 
DEL VINO < III A M I ( I .ASSKO 

Essa coinvolge produttori di tutta la zona ed e organizzata in collabora zione con tut t i gli Enti locali del Chianti e le Province di Firenze e Siena 
I gravi problemi che sorgono da una politica agricola sbagliata e danno sa portata avanti dai governi diretti dalla DC - Domani convegno a Greve 

MOSTRA MERCATC 
VWO CHIANTI CLASSICO 

f l w , , ^ * * - ^ * GREVE, 14-1 5-16SETTEMBRE1973 

IL PROGRAMMA 
VENERDI 14 SETTEMBRE 

Or« 12,00: Ricevimento delle Autoritu nel Palazzo Comu-
nale - Inaugurazione ufficialc della Mostra Mer-
cato vino Chianti Classico. 

Ore 12,45: Apertura degli Stands - Presentazione della 
Mostra Mercato vino Chianti Classico alle Au
torita - Apertura del Padiglione di degusta-
zione. 

Ore 13,00: Villa S. Michele: Pranzo Ufficiale (saranno 
serviti piatti tipici Chiantigiani). 

Ore 17,00: Inaugurazione del Centro Affari - Inaugurazio
ne delle Mostre Fotografiche - Inaugurazione 
del Villaggio Gastronomico - Inaugurazione 
della Mostra Mercato delle etichette. 

Ore 17,30: Presentazione della Mostra Fotografica stori-
ca a cura delle Amministrazioni Provinciali di 
Firenze e di Siena: « L'altro volto del Chianti 
Classico » 

Ore 18,00: Villaggio Gastronomico (Piazza Trento): Canti 
Folk del Chianti e della Toscana tutta, ese-
guiti dalla cantante Caterina Bueno. 

Ore 21,30: Casa del Popolo: Incontro di Boxe. 
Ore 24,00: Chiusura degli Stands, del Centro Affari. del

la Mostra Mercato delle etichette. del Villag
gio Gastronomico. delle Mostre Fotografiche. 
del Padiglione di degustazione. della Mostra 
Fotografica storica. 

SABATO 15 SETTEMBRE 

Ore 9,00: Apertura degli Stands, del Centro Affari. del
la Mostra Mercato delle etichette. del Villag
gio Gastronomico, delle Mostre Fotografiche, 
del Padiglione di degustazione. della Mostra 
Fotografica storica. 

Ore 10,00: Teatro «A. Boito* (g. c ) : Apertura del Con
vegno sul tema: «IL TURISMO NEL CHIANTI 
CLASSICO ». 

Ore 12/15: Sospensione dei lavori. 
Ore 15,00: Ripresa dei lavori del Convegno. 
Ore 15,00: CASTELLINA IN CHIANTI: Sport Popolare -

Partenza della «SCARPINATA CHIANTIGIA-
NA > che si svolgera sul seguente percorso: 
Castellina in Chianti. Pietrafitta. Ponte Nuovo. 
Panzano. Greve. Per un totale di Km. 20. 

Ore 15,00: Localita * Tiro a Segno»: Gara di TIRO AL 
PIATTELLO denominata 3° GRAN FREMIO 
CHIANTI CLASSICO. 

Ore 18,00: Cinema «A. Manzoni» (A.C.L.I.) (g .c ) : Ar-
rivo e Premiazione della c SCARPINATA 
CHIANTIGIANA >. 

Ore 18,30: Sala consiliare del Palazzo Comunale: Premia
zione delle Mostre Fotografiche. 

Ore 21,30: Cinema Teatro € A. Boito* (g .c ) : Concerto 
vocale e strumentale. 

Ore 21.30: Ballo Popolare al CASTELLO DI MONTEFIO-
RALLE - Tutto il Castello. con i suoi vicoli ed 
i suoi archi. sara illuminato con antiche fiac-
cole ad olio - Nella caratteristica piazzetta una 
tipica orchestrina accompagnera le danze - De
gustazione dei tipici prodotti della zona - A 
mezzanotte saranno servite le famose pappar-
delle alia Iepre. 

Ore 24,00: Chiusura degli Stands, del Centro Affari. della 
Mostra Mercato delle etichette. del Villaggio 
Gastronomico. delle Mostre Fotografiche. del 
Padiglione di degustazione. della Mostra Foto
grafica storica. 

DOMENICA 16 SETTEMBRE 

Ore 7,30: Casa del Popolo: Sport Popolare - Raduno di 
cicloturisti. organizzato in collaborazione con 
i Comitati Provinciali ARCIUISP. CST ed AICS 
di Firenze. 

Ore M0: Partenza dei cicloturisti per Radda in Chianti -
Sosta con colazione e ritomo. 

Ore *,00: ADertura degli Stands, del Centro Affari. della 
Mostra Mercato delle etichette. del Villaggio 
Gastronomico. delle Mostre Fotografiche. del 
Padiglione di degustazione. della Mostra Foto-
erafica storica. 

Ore 10,00: Centro Affari: «Come si sceglie. come si con-
serva. come si degusta il Chianti Classico •> -
Conversaz'one e dimostrazioni a cura di Som-
meliers (ATS). 

Ore 11,00: Cireolo Socialista: Arrivo e Premiazione del 
raduno dei cicloturisti. 

Ore 15,00: Campo Sportivo Comunale: Arrivo del famoso 
complesso c LA FOLK? ORTSTICA > di Bettolle 
con sfilata per le vie di Greve. 

Ore H,00: Cinema Teatro c A. Boito* (g .c ) : Spettacolo 
cinematografico e teatrale per raffazzi. 

Ore 17.0t: Fsibizione del comnlesso c LA FOLKT.ORTFTT-
CA » di Bettolle in Piazza Trento e Piazza Ga-
vinaia. 

Ore 1M0: Sala Consiliare del Palazzo Comunale: Prcmia 
zione del concorso delle vetrine ispirate al 
Chianti Gassico - Premiazione del concorso 
« Balconi Fioritiv 

Ore 21,30: Cinema Teatro * A Boito » <e c>: Concerto Pon 
Ore 22,00: Concerto di commiato e sfilata per le vie di 

Greve del Complesso t TA FOLKLORTSTICA » 
di Bettolle. 

Ore I4,M: P»»«a Matteotti: Spettacolo Pirotecnico e chiu-• 
sura della 4. Mostra Mercato Vino Chianti 
Classico. 

Evitando parole inuttli e 
pomnose, come certa pubbll-
cistica usa fare In occasioni 
di manlfestazioni fieristiche, 
mostre mercato e simili, tal-
volta anche per nascondere la 
vera essenza dei problemi rea-
li che dietro di esse eslsto-
no. vogliamo confermare l'uti-
lita. il successo, della Mostra 
Mercato del Vino Chian
ti Classico, anche se il proli-
ferarsi di mostre o fiere del 
prodotto vino, come sta awe-
ncndo nella nostra provincin, 
deve preoccupare e indurre 
a f.tft opera di coordinamen-
to e unificazione per render-
le o.ii qualificate nella pre
sentazione del prodotto al 
consumatore del mercato in-
terno e internazionale 

La Mostra di Greve in 
Chianti ha gift, fatto questo 
salto qualitative; essa coinvol
ge produttori di tutto il 
Chianti Classico ed e orga
nizzata In collaborazione con 
tutti gli Enti locali del Chian
ti e le Province di Firenze 
e di Siena. 

Questa collaborazione oltre 
a quella del produttori, del 
loro organismi associativa, e 
di a'tri enti le ha consent!-
to di darsi dimensioni e strut-
turo oiganizzative atte a sta-
bllire validi rapporti con il 
Mercato Nazionale e un buon 
avvio per quello estero. Ma 
quel elie piu qualifica l'ini* 
ziativa. e che essa non e ri-
masru chiusa in se stessa, f 
cioe limitata esclusivamente a 
pn*«e.*icare ed esporre il pro
dotto vino, ma gli organizzv 
tori si sono sforzati, anche 
se ancora con successo limi-
tato, di coinvolgere nell'ini-
zi.ilva chiantigiana i proble
mi del suo territorio. le sue 
potenziali prospettive econo-
miche, i rapporti social! con 
le sue genti. 

Questo. e 11 maggior merl-
to "he Tiniziativa si e con-
quistata, perche ogni succes
so, se pur grande, di una mo
stra di qualsiasi genere, che 
pud durare non piu di tre 
o quattro giorni, senza che 
Ie forze politiche ed econo 
miche, imprenditori e lavora-
tori, si pongano i problemi 
che stanno a monte della 
mostra e che sono il lavo-
ro, la sua remunerazione, lo 
uso del potenziale produtti-
vo ed economico della zona, 
le complesse e difficili attivi-
ta di una regione agraria co
me il Chianti. i rischi, il bel-
lo e il brutto (e ce ne e an
cora tanto nel Chianti) degli 
altri 360 giorni dell'anno, si 
ridurrebbe ad una delle tante 
fiere paesane. 

Perche i problemi del turi-
smo nel Chianti unitamente 
alia difesa del grande patri-
monio boschivo, architettoni-
co e paesaggistico (parco pub-
blico del San Michele e solo 
un ottimo avvio) al recupe-
ro produttivo delle centinaia 
di t»ttari di terreno poten-
zialmente produttivo che la 
grande proprieta terriera ha 
abbandonato all'incolto. al bo-
sco anch'esso incoltivato e 
preda di incendi distruttivi, 
sono problemi che devono es-
sere affrontati e risolti, se vo
gliamo che 11 Chianti si svi 
luppi e con esso si affermi 
ulteriormente la stessa mo
stra del vino. 

Ed occorre far presto per
che forse 1'abbandono dei ter-
reni e solo momentaneo in 
attesa che altri miliardi ven-
gano elargiti dallo Stato. per 
trasformarlo. riportarlo a cul-
tura a carico della societa 
come a carico della societa 
e stato pagato l'attuale abban-
dono. 

Polche la realta attuale del 
Chianti, non molto diversa da 
altre zone, e nata da una spi-
rale vorticosa prodottasi dal-
l'accordo stesso tra proprie
ta terriera e Democrazia Cri-
stiana e Governi da essa 
espressi che sono stati lo 
strumento che ha consenti-
to 1'espulsione dei mezzadri. 
trasformando capaci lavorato-
ri agricoli da Imprenditori a 
braccianti, e spingendo cen
tinaia di giovani a fare il 
pendoiare verso la citta, ver
so la nuova industria mani-
fatturiera alia quale si e of-
ferta giovane e volenterosa 
manodopera a basso costo. 

Una politica ignobile quella 
condotta contro i contadini, 
che ha dlstrutto non solo una 
agTicoltura fiorente, ma an
che un patrimonio culturale 
nel senso pieno della parola. 

Ad impedire cid non sono 
state sufficient! le grand! lot-
te dei mezzadri. contro agra-
ri e governo. ma la colpa e 
di coloro che utilizzarono 
tutto contro i lavoratori del
la terra. Chi non ricorda i 
momenti di grande scontro di 
classe, quando il governo man-
dava carabinieri e poliziotti 
sulle aie a difendere il pro
dotto del padrone che molte 
volte nessuno conosceva se 
volte nessuno conosceva se 
non attraverso la presenza 
dei suoi glannizzeri. 

Fu una grande esperienza 
di latta per i mezzadri del 
Chianti che si e trasforma-
ta in un patrimonio che non 
si e disperso ma si e ritro-
vato poi nelle grandi batta- { 
glie degli edili. dei braccian
ti e di tanti operai di pic-
cole e medie fabbriche che 
dal Chianti sono scesi verso 
la citt>.. 

E' TEMPO DI VINO... 
ma accompagnato da una buo 
na cucina! 
Dove?... alia TAVOLOZZ.\ di 
GRASSINA 
Do\*e il CHIANTI s'arricchisce 
sulla tavcla deirArtista-Cuoco 
Ogni piatto un colore diverso. 
un saporc diverso. una luce 
particolare! E' un modo tutto 
nuovo di mangiare e di Bcre' 

Ristorante 
LA TAV010ZZA 

GRASSINA (Firenze) 
Tel. 64.14.45 

Tutto questo e di per s6 
un'accusa alia DC, ai governi 
di questo quarto di secolo. 
non e e non vuole essere una 
nostalgia del passato, non e 
e non vuole essere una re-
crlminazione su tutto cio che 
6 avvenuto, anzi proprio da 
questi fatti nasce la crltica 
all'aUuale sviluppo, che e la 
generalizzazione della mono-
cultura, l'estendersl a macchle 
di olio di migliaia di ettari 
di vigneti specializzati che so
no sorti e sorgono con l'ab-
battlmento di uliveti in ple
na produzione o di filari di 
viti a pioppo che ogni anno 
si caricavano di uva, e dall'al-
tra parte del fossato terreno 
incolto. 

I vigneti 
Ecco come si sviluppa il 

Chianti! Oasi di vigneto, ster-
paglie. quasi bosco in altre 
zone, perche? Perche gli inve-
stimenti non sono stati fat
ti sulla base dei plan! di zo
na, che partissero dalla con-
dizione delle culture esisten-
ti, e dalla vocazionalita dei 
terreni. 

Una sola legge ha guidato 
i trasformatori: prendere i 
contributi dello Stato, trasfor-
mare, produrre a basso co
sto, vendere al prezzo massi-
mo. E' una legge vecchia. tut
ti !a sappiamo, ma proprio 
perche e vecchia occorre cam-
biarla, perche I negativi frut-
ti che ha dato sono davan-
ti a noi. 

II vino del Chianti e sul 
mercato quasi a regime di 
monopolio, e il produttore, la 

sua associazione che ne de-
termina il prezzo di vendita 
anche al consumo, e questo 
ha portato il suo costo a press-
zi troppo alti, che 1 lavora
tori r.on solo del Chianti, 
non possono avere sulla ta-
vola ogni giorno. Anzi per il 
lavoratore del Chianti, si con-
figura gia un vecchio detto 
chiantigiano, che affermava: 
il ciuco (asino) porta 11 vi 

Da questa realta nascono i 
problemi da affrontare con 
una precisa inversione di ten-
denza e speriamo che anco
ra una volta non si faccia 
come per il passato, ove an
che le parole esprimevano un 
senso palese e uno recondi-
to cosl come quando l'attua
le segretario della DC, onore-
vole Fanfani, parlando di pro
blemi della mezzadrla, disse: 
sulla terra in due non ci si 
vive, uno se ne deve andare. 
Noi speravamo che volesse 
dire che ad andarsene fosse-
ro I padroni, invece nel suo 
reco:ul:to pensiero gia pensa-
va a buttar fuorl i conta
dini. 

Ma nonostante cid noi rl-
teniaino che l'inizio della in
versione di tendenza possa es
sere gia in gestazlone, con la 
preparajstone della conferenza 
zoo - economica organizzata 
dalla Regione. Da essa usci-
ranno scelte di fondo, che 
facendo perno sulla utilizza-
zione del terreno abbandona
to e mal coltlvato e la pre-
disposizione di piani di tra-
sformazione, chu tengano con-
to non solo del vino ma di 
altre culture, e si passi poi 
attraverso un'aziune coordina-
ta della Regione. Provincia, 
Comuni, Ente di Sviluppo af-
finche gli investimenti e i 

contributi vadano in primo 
luogo a strutture associative 
o pubbllche. che dlano garan-
zie di operare a livello pro
duttivo e di mercato In sen
so diverso da quel che oggi 
avviene in genere nel settore 
agricolo. 

Altri problemi 
E' partendo da qui, ciedo, 

che occorre anche, come ha 
detto giustamente il sindaco 
di Greve, Sottani, farsi 
carico della globalita dei 
problemi, compreso l'incre-
mento del turismo, va-
lorizzare il patrimonio oor.chi-
vo con il completamento del 
Parco del Chianti. che ull'at-
tuale San Michele dovra ag-
giungersi la zona circostante 
interessante anche i Comuni 
di Cavriglia. Gaiole, Radda e 
con il patrimonio boschivo, 
difendere anche quello arcni-
tettonico delle case coloniche, 
dei plccoli centri abitati ab-
bandonati o semi-abbandona-
ti. che sono un patrimonio 
quasi unico delle campagne 
italiane, e restaurando questl 
ad uso sociale per centri at-
ti a recepire il turismo dei 
giovani e degli anziani. 

Su questo problema il con
vegno in programma per sa 
bato 15 a Greve segnera un 
punto di avvio per approfon 
dire il problema ed avviarlo 
a soluzione, sulla base di pre 
supposti nuovi e diversi an 
che a quel turismo della se-
conda casa in campagna che 
e iniziato da tempo nella 
zona. 

Remo Ciapetti 

Dalla Mostra un richiamo a risolverli 

I gravi problemi 
dell'agricoltura 

La viticoltura assume un ruolo importante ma altri set-
tori agricoli sono in serie difficolta - Le trasformazioni 
colturali compiute - Necessita di un radicale rinnovamento 

II ruolo 
positive 

del Comune 
«La Mostra del vino 

Chianti classico, ha diehia 
to il sindaco Sottani, fu pro-
mossa dall'Amministrazione 
del Comune di Greve alio 
scopo di valorizzare e far 
conoscere nel nostra paese 
e all'estero la incompara-
btle qualifa del vino pro
dotto in questa zona. Essa 
ha avuto il massimo con-
senso di pubblico e di un 
gran numero di espositori. 

E' stafo organizzato il 
Centro Affari e predisposto 
per la prima volta il cata-
logo ufficiale delle aziende 
espositrici. 

Certo, mentre ci adoperia-
mo per la valorizzazione del 
Vino Chianti Classico per-
mane una crisi preoccupan-
te dell'agricollura. Ci preoc-
cupano, percid i rischi che 
possono derivare dalla sola 
monocoltura vitivinicola. 

Come Enti locali della zo
na siamo impegnati, con la 
conferenza zonale agricola, 
a formulare un preciso pia
no di sviluppo che terra 
conto principalmente del set-
tore vitivinicolo, ma che non 
escluda a priori inlervenli 
anche in alfri settori pro-
duttivi, come per esempio 
della zootecnia e della oli-
vicoltura. 

I success! che la Mostra 
ha ottenuto in questi quat
tro anni, sopraHutto dal pun-
to di vista degli affari, la-
sciano ben sperare anche 
per il future. Si tratta di 
un successo sempre in ere-
scenza non solo In Italia, 

ma anche alleestero. Tanfe 
che il Comitato Organizzato-
re della Mostra ha deciso 
la costituzione, fin dal pros-
simo anno, di un Ente Mo-
stra-Mercato ». 

Dal 14 al 16 settembre pros-
simo si tiene a Greve la Mo
stra mercato del «Chian
ti classico». E' questa una 
occasione per parlare di una 
delle migliori produzioni ita
liane e su scaia internaziona
le. 

La viticoltura ha sem
pre avuto una notevole im-
portanza nell'economia agri 
cola dei comuni del Chianti 
ed e prevedibile che ancor 
piu l'abbia per l'avvenire. Si 
pensi che la previsione di svi
luppo del Chianti classico pas 
sa dai 301 mila 900 quinta-
li di uva e dai 211 mila 300 
ettolitri di vino del 1972, ai 
420 mila 200 qumtah e 294 
mila 100 ettolitri del 1975. per 
arnvare ai 532 mila 400 quin-
tali e ai 372 mila 600 etto
litri del 1978. 

Gia da oltre un decennio in 
questa zona e in atto una ra
dicale trasformazione dell'or-
dinamento colturale, caratte-
rizzata soprattutto dalle nuo 
ve ed estese piantagioni di vi
gneti specializzati che vanno 
gradualmente sostituendo la 
vecchia e spesso abbandona-
ta coltura promiscua. Paralle-
lamente all'incremento della 
produzione dovranno crearsi 
nuove strutture, potenzian-
do quelle esistenti, per la tra
sformazione e commercializ-
zazione del prodotto finito. 

A fianco delle iniziative gia 
in atto (cantina sociale. Ca-
stelli Greve Pesa, Cantina so
ciale agricoltori Chianti geo-
grafico e costruenda cantina 
sociale consorzio cantine so-
ciali del Chianti) ulteriori ai 
niziative potranno essere pre-
se soprattutto per andare in
contro alle esigenze dei pro
duttori piu piccoli. stimolan-
do lo spirito associative e ga-
rantendo ai nuovi organismi 
incentivi finanziari per la 
creazione delle necessarie 
strutture e. soprattutto. per 
la fase iniziale trattandosi di 
vini che per essere conve-
nientemente commercializzati 
hanno bisogno di un lungo in-
vecchiamento. 

Ma lo sviluppo deH'agricol-
tura chiantigiana, anche se de-

FATTOMA MEIAZZANO 
Propr. PIETRO FALCIANI 

Greve in Chianti (Firenze) 
Di recente costruzione, 

questa giovane Azienda e 
ormai collaudata nel mer
cato del Vino Chianti Clas
sico. Nacque dalla divisio-
ne di una grande Fattoria 
nella zona di Greve. Dei 
38 Ha. ben 28 scno a vigne
to specializzato. Nel nuo
vo centro dell'Azienda e si-
stemata una cantina dalla 
capasita di circa 2000 HI. 
fra tini in cemento (per 
la vinificazione) e botti di 
rovere per rinveochiamen-
to. L'amata 1970 e stata la 
prima ad essere imbotU-
gliata: il Chianti ClaAsico 
di MELAZZANO, proprieta 
Pietro Falciani, avra un 
posto sempre piu di rllie-

• vo sulla tavola delle spe
ciality toscane e chianti-
>nane in particolare. 

Salendo su in Fattoria, 
oltre ad ammirare i bel-
lis3iml vigneti, in una ti
pica Casa toscana si pud 
degustare ed acquistare di-
rettAmente il prelibato net-
tare che fe 11 meraviglioso 
Chianti di Melazzano. 

FAnORIA CASTELLO 
DI VERRAZZANO 

Propr. Cappellini Cav. Luigi 
Greve in Chianti (Firenze) 

Tel. IS.049 

Antico Castello nel cuore 
del Chianti Classico. dove 
nel 1485 nacque Giovanni da 
Verrazzano, discopritore del 
la Baia di New York e del 
Nord America. Dai ridenti 
vigneti che degradano dal 
Castello vorso la vallata di 
Greve, nasce il famoso vi
no che, invecchiato per al-
meno tre anni in botti di ro 
vere nei sotterranci del Ca
stello, vicne posto in botti 
glie riportantt in ctichctta 
la famosa effige del Naviga 
tore. 

Per merito dell'atuale pro 
prietario Cav. Cappellini c 
stata ampliata c moderniz 

- zata la coltura della vigna 
e riportati al nuovo splon 
dore con grandi restauri il 
castello e le cantine da cui 

. esce un Chianti Classico in 
linea con la tradizione. dopo 

> un lungo invecchiamento in 
botti di rovere. 

ve puntare fondamentalmen-
te sulla viticoltura, non pud 
ignorare l'andamento delle al
tre produzioni, olivicola e zoo-
tecnica, in particolare, svi-
luppando anche qui quelle for
me associative e cooperative 
che possono essere la condi-
zione anche per insediamen-
ti produttivi collegati all'agri-
coitura. 

II problema e quello di 
puntare anche sullo sviluppo 
di altre produzioni risultate 
essenziali non solo per la ri-
nascita deU'agricoltura. ma 
anche rispetto all'esigenza di 
una nuova politica economica 
e sociale quale condizione per 
combattere il gravissimo feno-
meno del carovita che in que-
ste settimane impegna dura-
mente tutte le forze demo-
cratiche. 

Si tratta anche di assicura-
re un discorso nuovo per il 
comprensorio chiantigiano. 
che deve considerare ovvia-
mente la viticoltura come la 
produzione « principe » ma che 
non pud puntare sulla mono
coltura, per impedire che lo 
esodo e l'invecchiamento assu-
mano carattere ancor piu gra
ve in una situazione che si i 
risolve soltanto in un incre-
mento della «pendolarita» 
che ha gia raggiunto le cir
ca 3800 unita fra Greve e 
San Casciano. 

Un momento importante di 
questo discorso nuovo da im-
postare e certamente offerto 
dalla Comunita montana. che 
proprio in questi giorni do
vra approvare lo Statuto e 1 
suoi organi dirigenti (presi-
dente provvisorio e attualmen-
te il sindaco di Greve com-
pagno Sottani e sede provvi-
soria Radda), e dalla confe
renza zooeconomica promossa 
dalla Regione. con la quale 
pur affrontando il discorso 
sulle colture fondamentali del
la Toscana — fra le quali, na-
turalmente spicca quella viti-
cola — intende puntare es-
senzialmente sulla ricostituzio-
ne e lo sviluppo del patri
monio zootecnico. 

Per il settore zootecnico ci 
si rende conto che esso po-
tra essere sviluppato solo ec-
cezionalmente ed in aree li-
mitate, almeno come attivita 
di trasformazione di produ
zioni foraggere. mentre pot re b 
zioni foraggere, mentre po-
trebbero essere in qualche ca-
so incentivati allevamenti sin-
goli o associati per la produ
zione del lattc. 

ET auspicabile anche un in-
cremento del patrimonio ovi-
no con una azione tecnico fi-
nanziaria volta al risanamen-
to igienico - sanitario delle 
greggi; aH'introduzione di tec-
niche per la regolamentazio-
ne dei calori e per favorire 
parti plurimi; alTapplicazione 
di appropriate tecniche di in-
crocio. Anche l'allevamento 
suinicolo pud essere incenti-
vato in una zona che pud 
contare su una notevole pro
duzione foraggera naturale fo-
restale ed agraria, con in
centivi verso le forme asso
ciative ed i cicli integral!. 
• La mostra del Chianti clas
sico. quindi, rappresenta, in 
questo senso, un richiamo ben 
preciso a guardare airagricol-
tura, al suo rinnovamento per 
farla uscire dalla crisi profon-
da che pesa su tutta la so
cieta e prima di tutto sul la
voratori della terra 

Renzo Cassigoli 

Un vero primato 
in tutto il mondo 

La Mostra-mercato del vi
no Chianti Classico. che si 
terra a Greve (Firenze) nei 
giorni 14, 15 e 16 settembre 
prossimi, e giunta quest'anno 
solo alia sua quarta edizio
ne. Tuttavia per importanza 
ha conseguito un primato non 
solo in Italia, ma anche una 
vasta eco in campo interna
zionale. Nel programma sono 
previste varie manifestazioni 
(vedi opuscolo illustrativo a 
parte). 

E' vero che il successo non 
poteva mancare, e'erano tut
te le premesse positive. Es-
sendo quella del Chianti Clas
sico la zona che produce un 
vino che si batte con succes
so sul mercato internaziona
le con i migliori francesi non 
pud essere che un suggesti-
vo richiamo per quanti — ed 
e un gusto che va sempre 
piu diffondendosi e afferman-
dosi — desiderano avere nel
le loro case un prodotto ge
nuine 

Che Tiniziativa dei comuni 
del Chianti Classico abbia ot
tenuto il massimo consenso 
e dimostrato dalle cifre: que
st'anno il numero degli stands 
e salito a 56; le aziende espo
sitrici sono 61. Gli scopi del
la manifestazione. organizza
ta dai comuni del Chianti 
Classico in collaborazione con 
le province di Firenze e Sie
na. dalle camere di commer-
cio, dal Consorzio Chianti 
Classico. dagli E.P.T. e Azien
de del Turismo di Firenze e 
Siena, dall'Associazione turisti-
ca del comune di Greve, so
no sempre gli stessi: valoriz
zare in maniera adeguata 
questo vino meraviglioso e 
nello stesso tempo far cono
scere e apprezzare una delle 
zone piu caratteristiche del 
paesaggio toscano con i suoi 
vigneti, le sue fattorie. i suoi 
castelli ricchi di bellezze e di 
storia. 

La novita di quest'anno e 
rappresentata dal catalogo uf
ficiale della Mostra. Esso. ol
tre ad una cartina di deliml-
tazione del territorio del 
Chianti Classico, contiene no-
tizie di carattere generale sul
la produzione e sulla qualita 
di questo vino. 

«E' stato speso il massimo 
impesno — ha scritto nella 
presentazione di esso il sin
daco di Greve Giuliano Sot
tani — perche l'opera avesse 
quel carattere di unitarieta 
che e sempre stato dato alia 
mostra fin dal primo anno. 
II catalogo infatti e la pro-
va tangibile del superamento 
dl oerte difficolta e divisio-
ni, antiche e recenti, incon-
trate fra i comuni del Chianti 
Classico ». 

Tutti e nove i comuni in
fatti (Greve, Radda in Chian
ti, Gaiole in Chianti, Castel-
nuovo Berardenga, Castellina 
in Chianti, Poggibonsi, Barbe-
rino Val d'Elsa. Tavarnelle 
Val di Pesa e San Casciano 
Val di Pesa) si sono adope-
rati affinche venlsse realizza-
ta questa pubblicazione, por-
tando ognuno il proprio con
tribute fornendo dati tecnici. 
notizie storiche e materiale 
vario al comitato organizzato-
re. 

II Centro affari, organizza
to e condotto dal Consorzio 
Chianti Classico e il punto 
di arrivo e di incontro di 

quelle figure economiche che 
sempre piu oggi nella grande 
distribuzione delle bevande al-
coliche s'interessano ai vini 

di qualita. E' infatti sensi-
bile lo spostamento di inte-
resse da parte delle Industrie 
liquoristiche e vermuttistiche 
verso la produzione e il com-
mercio dei vini di alta qua
lita. Da cid discende che an
che la distribuzione dalla 
grande alia piccola, subisce 
questo nuovo indirizzo: ogg: 
non e piu una prerogativa 
dei bar veneti la presenza 
dei vini per il consumo fuo-
ri pasto. Sono anche da ricor-
dare le varie enoteche (botti-
glierie specializzate) sorte in 
ogni zona per proporre nuo
vi vini ai consumatori. 

«Tutte queste figure econo
miche in fase di orientamen-
to — ha detto il direttore 
del Consorzio Chianti Classi 
co dottor Gugliemo Anzilot-
ti — non possono ignorare 
l'appuntamento di Greve. Ad 
esse il consorzio riserva una 
sala degustazioni che e sepa
rata dal padiglione collettivo 
aperto al pubblico ». 

FATTORIA PAGLIARESE 
di prcprieta della Famiglia SANGUINETI 

S. GUSME' — Tel. 0577/35.186 
La Fattoria del Pagliarese sorge in trazione 5. Gusrne del 

Comune di Castelnuovo Berardenga, nella zona del Chianti Classico, 
o pochi chilometri dal Castello di Brolio. 

La Fattoria c stata una dei casseri senesi eretti nel 1200 nel 
Chianti da'la Repubblica Senese contro le scorribande fiorentine. 
"iomi illustri hanno abitato questa tipica dimora toscana e tra questi 
;i ricorda un Giovanni da Pagliarese nominato Vescovo di Massa 
Vlarittima, iacopo celebre giurista che fu inviato quale amba-
-.ciatore della Repubblica Senese presso la Corte di Re Manrredi. 
Fu un Pagliarese, uidobaldo che inizio in queste terrc, la col-
rivazione della vite secondo i metodi appresi durante ta sua per-
nanenza in Francia. 

I Signori Sanguineti. attuali proprietari hanno rinnovato stru:-
'urando tutta la Fattoria con criteri moderni nel rispetto della bel-
lezza antica e della ecologia portando nuovamenie la Fattoria di 
Pagliarese all'antico splendore. II suo Chianti Classico e ormai 
conosciuto e apprezzato dai piii lini intenditori, e il prodotto prin
cipe della Fattoria, non dobbiamo dimenticare i suoi ulivi tenuti 
come le cose piu sacre che oltre ad abbellire la campagna otlro-
no agli appassionati I'olio di Irantoio. 

II Vino Chianti Classico prodotto in questa fattoria e di i:-
mitata produzione (le bottiglie sono numerate progressivamente) 
secondo una tradizione che respinge le cosiddette « tecniche nuo
ve « viene invecchiato per almeno 3 anni nelte Cantine — cons!-
derato il vino Chianti Classico per eccellenza che rifiuta I'acqua 
ed il freddo perche non vuole brutte compagnie. 

Stabilimento e 
amministrazione 

EMPOLI - VIA SALAIOLA 
Tel. 74272-74271 
Casella postale 29 

COOPERATIVA 

VETRAI FIASCAI 
DELLA BUFFERIA T O S C A N A 

Produzione automatica: 
Bottiglie - Fiaschi - Dami-
giane - Vetri impiagliati e 
affini in vetro verde 

EMPOLI 
(F IRENZE) 

FATTORIA DI FONTODl 
Proprieta DOM EN I CO e 

DINO MANETTI 
Panzano (Greve), Tel. 852.005 

E* una piccola Azien
da posta lungo la strada 
chiantigiana a sud di Pan
zano, antico borgo dei Fi-
ridolfi; attualmente l'azien-
da ha 10 Ha. a vigneto 
specializzato. I Fratelli MA
NETTI proprietari di una 
delle piu antiche fornaci 
dove si produce l'anti-
co «cotto deirimpruneta » 
hanno da poco acquistato 
la fattoria nominata FON
TODl: apportandovi dei 
restauri hanno scoperto Ie 
magnifiche navate in cotto 
delle cantine. quasi a sot-
tolineare un'ideale conti-
nuita fra l'antica arte del 
cotto imprunetano e la 
costruzicoe delle cantine 
chiantigiane. In queste can
tine quasi cattedrali che 
si ergono a protezione dei 
loro tesori ivi conservati, 
il Vino Chianti CLASSICO 
PONTODI contenuto dalle 
capaci botti di rovere »t-
tende il momento per esse
re immesso lungo Ie stra-
de chiantigiane per aixi-
vare alia tavola dei buon-
gustai e degli intenditori. 

INDUSTRIA VETRARIA 
FIGLINESE 

Soc. Coop, a R.L. 

Produzione automatica: 
FIASCHI - DAMIGIANE NUDE E VESTITE 
6ARILI - BOTTIGLIE E B0TTIGLI0N1 

50063 FIGLINE VALDARNO (Firenze) 
Tel. 95.117 - 95.617 


