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I trent’anni dell’A.C.M.

I significativi traguardi e i seri obiettivi della prestigiosa Azienda cooperativa macellazione reggiana

Il quadro delle celebrazio-
ni indette per la ricorrenza
del 30’ della costituzione del-
I'ACM  (Azienda cooperativa
macellazione) di Reggio Emi-
Yia & venuto a coincidere con
{1 90 anniversario della fon.
dazione della Lega nazionale
delle cooperative e mutue.

Si tratta di una cooperativa
largamente nota a tutti i reg-
giani ma, possiamo dirlo sen.
ra tema di smentite, cono-
sciuta altres) in tutta Italia.

Nata all'indomani della Li-
berazione per sottrarre gli
allevatori, che in gran parte
nella nostra provincia sono
snche contadini e coltivatori,
dai balzelli della intermedia-
gione, oggi ha raggiunto invi-
diabili traguardi: dalle poche
centinain di capt  macellati
nel primo esercizio sociale si
@& giunti, nel 1975, a 83.000 e,
nel 1976, 1 capi macellati su-
pereranno largamente le cen-
tomila unita; il fatturato, in
continua progressione, supe-
rerd sicuramente i! traguardo
dei 40 miliardi di lire; la ma-
nodopera occupata & di 450
unita.

La bhase sociale & aumen-
tata continuamente, nonostan-
te l'esodo dei lavoratori dal-
le campagne; i soci, che alla
data di fondazione erano sol-
tanto 10, ora sono 7300 di-
stribuiti in ogni parte della
provincia con propaggini an-
che nelle province vicine.

La Cooperativa & retta da
un consiglio di amministra-
zione, di 25 membri, che si
avvale di un consiglio gene-
rale (di 150 membri) e di
due commissioni, una rispetti-
vamente per il comparto bo-
vini ed una per il comparto
suini, che discutono program.
mi di attivita e investimenti.

L'organizzazione va al pas-
80 con i tempi e sta adeguan-
dosi con la realta compren-
soriale che viene prepotente-
mente alla ribalta.

La collocazione dei prodot-
ti viene fatta direttamente
con personale dipendente del-
I'azienda stessa e, in questo
modo, vengono eliminate le
storture dell’'intermediazione,
sia nella fase dell’'acquisizione
del bestiame che nella ven-
dita del prodotto finito.

L’ACM & quindi una azien-
da di piu che rispettabili pro-
porzioni e rappresenta nel
qQuadro complessivo della no-
stra economia provinciale una
entith dalls quale non é pos-

Importante & soprattutto ri-
levare che, in un momento co-
me l'attuale, fatto di infla-
zione e di recessione, l'azien-
da reggiana ha programmato,
con il concorso della Regione
Emilia-Romagna un amplia-
mento dei propri impianti:

un nuovo reparto spedizione, .

nuova stalla di sosta, la co-
struzione di un centro di ma-
cellazione suini a Villa Ga-
vassa, La somma impiegata
supera il miliardo e mezzo di
lire ed ha permesso un au-
mento della produzione per
soddisfare la crescente richie.

sta da parte di una clientela
che preferisce la genuinita e
la qualith dei prodotti con-
trassegnati con il marchio
« ASSO »,

Sono state avviate pratiche
per l'avanzamento al FEOGA
di ulteriori finanziamenti per
10 miliardi di lire; cid servi-
rebbe a costruire:

— un impianto di macella-
zione suini con la capienza di
250 mila capi annui;

— uno stabilimento che pro-
duca almeno 100) prosciutti
cotti giomalieri;

— un impianto, che dovreb-

he sorgere a Langhirano nel
Parmense, per la stagionatura
dei prosciutti crudi, utilizzan-
do non soltanto quelli prove-
nienti dall’ACM, ma anche
quelli delle cooperative con-
sorelle, con una visione inter-
cooperativa che tende ad evi-
tare investimenti ripetitivi.
E' inutile far presente che
questi investimenti, specie in
uno stato di depressione eco-
nomica come quello che stia-
mo attraversando, sono in
grado di far lievitare grande-
mente l'occupazione fornendo

un reale apporto alla solu-

zione della crisi e dando un
preciso orientamento su quel-
la che dovra essere la finali-
ta per guidare una economia
stanca di palliativi e di ele-
mosine senza senso e che ri-
chiede un diverso ruolo per
I'agricoltura.

Pensianio che, di fronte a
questi intendimenti dell’'ACM,
associati allo spirito di ini-
ziativa che sempre ha contrad-
distinto il movimento coope-
rativo, i reggiani debbano es-
sere ben fieri di aver dato
vita ad una azienda che tutti
ci invidiano e ammirano.

Alla riscoperta dei sapori antichi
della tavola emi

Sapori antichi, di casa
nostra, da riscoprire non
solo perché un « mangiari-
no» all'emiliana & sempre
gustoso, nutriente e genui-
no ma, anche perche rap-
presenta la vera alternativa
economica tanto per il no-
stro sempre pill magro
borsellino, quanto per ri-
durre il deficit dell'impor-
tazione di alimentari dal-
l'estero.

Questo discorso, fatto da
un'azienda produttrice, puo
suonare all'orecchio dei
consumatori alquanto «in.
quinato» dal diretto inte-
resse commerciale del pro-
duttore. E' vero!; noi della
Pollo d’'Oro siamo molto
interessati a che il consu-
matore acquisti i nostri se-
condi piatti: dietro la no-
stra marca che e garante
della piit elevata qualita,
c'é una struttura commer-
ciale - industriale - agricola
che dia lavoro, direttamen-
te e indirettamente, a mol-
te centinaia di persone; vi
sono notevoli investimenti
per impianti ad alto con-
tenuto tecnologico, per la
ricerca scientifica in eam-
pro alimentare, dietologico
e avicolo-mangimistico.

Tutto cid consente oggi
alla Pollo d'Oro di offrire

ai consumatori non solo |
tradizionali prodotti avico-
li come polli, faraone o
tacchini, allevati a terra,
nelle campagne emiliane e
nutriti con granoturco ma,
anche, secondi piatti sur-
gelati preparati con le stes-
se carni pregiate secondo
]a piu genuina gastronomia
emiliana.

E’' ormai noto a tutti che
la surgelazione conserva in-
tegri tutti i principi nu-
tritivi e organolettici che
restituisce ai consumatori
nelle stesse condizioni di
freschezza originali.

Noi della Pollo d’'Oro ab-

ilana

biamo fatto un passo a-
vanti in piit: le nostre
« MORBIDORO» di pollo
con parmigiano . reggiano,
le nostre « VOGLIOSELLE»
di pollo con spinaci, la
« GRATELLA » di pollo con
prosciutto e la « TESOREL-
LA » di tacchino, sono pri-
ve di qualsiasi aggiunta di
coloranti o conservanti.
Sono fatte a mano, al-
l'antica con vera «carne»
macinata: tutta la carne del
pollo e non, come Spesso
succede, « recuperando» le
parti meno nobili.
Con cid confermiamo che
siamo molto interessati a

che i nostri prodotti sia-
no acquistati e consumati:
sono prodotti tutti « fatti
in casa »: dali'uovo alla gal-
lina, dal granoturco al par-
migiano, dal prosciutto agli
spinaci. Roba emiliana, sa-
na e gustosa che appena
assaggiata si ricompra per-
ché se ne apprezza imme-
diatamente la superiore
qualita. Roba « nostrana»
per l'alternativa indispen-
sabile alla migliore utiliz-
zazione della nostra «spe-
sa» quotidiana, per con-
tinuare a mangiare bene,
anzi, meglio di prima ma
senza spreco.

Aziende vinicole
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Lo sviluppo della produzione agro-
alimentare, in un paese come l'ltalia,
& soprattutto una impresa di progres-
so tecnico-scientifico e dell'ambiente
sociale in cui si svolge questa attivi-
ta, la campagna. Si comprende [acil-
mente, percio, quale grande impor-
tanza abbia la produzione e fornitura
di nuove fonti di energia in tutto il
ciclo della produzione ailimentare, ed
in particolare nella fase agricola, che
incide su tutte le altre. Molteplici
aspetti dei programmi dell’lENEL pos-
sono coniribuire a risolvere i pro-
blemi di questo grande ed articolato
comparto dell’economia italiana.

IL RAPPORTO FRA IMPIANTI
ELETTRIC] E AMBIENTE

La produzione di alimenti avviene
« a cielo aperto ». esposta ad inquina-
menti atmosferici e d'infiltrazione, o
addirittura dentro uno degli elementi
usati nelle attuali centrali elettriche,
I'acqua dei fiumi e del mare per il
settore della pesca. L'importanza dei
fattori naturali e decisiva.

Oggi i programmi dell’ENEL per la
conosceniza e riduzione degli effertti
inquinanti sull'ambiente hanno un po-
sto privilegiato, a difesa anche delle
Tisorse agricole e delia pesca.

Nell'ambito del programma di ri-
cerca per lo studio delle caraiteristi-
che fisiche ed idrauliche degli specchi
marini interessati alle opere di presa
e restituzione delie centrali termo
elettriche sono state eseguite. nel
1975, undici campagne di misure ta-
lassografiche in quatiro aree: Meta-

nto. Follonica. Termim Imerese,

ermoli. Le misure sono stale ripe-
tute al variare delle stagioni.

Utilizzando un modelio idraulico
realizzato a Fusina, nel 1973, e con
{1 modello generale del Deita del Po
messo a punto g:a nel 1974 sono stati
studiati i problemi dell'influenza del
calore sulle acque connessi agli scari-
¢hi caldi delle centrali di Fusina e
Porto Tolle.

Gli stud! ecologici previsionaii degl:
eifetti dell'utihizzo delle acque de! Po
per il raffreddamento dei condensa-
tori sull’ecosisiema sono stati poriati
utilizzando ulteriori mezzi sperimen-
tali. In particolare di quelli della sta-
Tione per sperimentazione installata
nei pressi delle opere di adduzione e
restituzione delle acque aila centrale
di La Casella,

Il programma sulla interazione fra
centrali eletiriche ed atmosfera parte
dal presupposto che debba essere ini-
gliorato il funzionamento termico
delle centrali stesse per ridurre l'emis-
s:one inquinante. Nel 1973 sono stati
sperimeniati nuovi tipi di bruciatori
frontali e tangenzial: per le unita da
660 megawatt. Neila centrale di Vado
Ligure @ stata sperimentata la sosti-
tuzione dell'olio combustibile con
carbone.

E’ iniziato lo studio dell'influenza
che possono avere le turbolenze at-
mosferiche sulla diffusione di ele-
menti inquinanti. In particolare sulla
formazione delle nebbte, il fenomeno
della fumigazione, l'influenza delle
stratificazioni termiche.

Studi specifici di ecologia agraria
sono stati intrapresi dall’ENEL avva-
Jdendosi della stazione sperimentale
di La Spezia, realizzata per lo studio
effetti de'lanidride solforosa
nelln < R )

I programmi dell’ ENE

per 1 se
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agricoli e alimentari

LE FONTI DI ENERGIA
NELL'AGRICOLTURA

La discussione & aperta, a livello
tecnico ed economico, sulle fonti di
energia nell’agricoltura. Si parla di
nuovi modi di utilizzare l'energia so-
lare, di quella del vento e di altre
forme localizzabili. Oggi tuttavia ¢ la
rete elettrica che porta nell’azienda
agraria, neile case e nelle industrie
agrarie decentrate l'energia necessa-
ria. L'impegno di questa direzione,
da parte dell’ENEL, si sviluppa da
diversi anni ma non & ancora esau-
T1to.

Nel 1975 vennero assegnati dallo
S:ato. in prevalenza dalle Regioni.
stanziamenti agevolativi per ulteriori
16 miliardi di lire. Nel corso di que-
st'ultimo anno € stata fornita energia
eletirica a 35 mua nuavi abitanti del-
le zone rurali. Il numero degii abi-
tanti privi di servizio eletirico era
quind! stimato, in base ad una inda-
gine ENEL, im 470 muia persone. Al

tre 350 mila persone erano interes-
sate all'estensione del servizio in ba-
se a periodi di residenza stagionale
in campagna.

Fino al 1975 gli stanziamenti desti-
nati alla diffusione del servizio elet-
trico snno costati 215 miliardi di lire,
44 dei quali a carico deil’'Ente. Que-
sti finanziamenti hanno agevolato
complessivamenie 680 mila abitanti
delle zone rurali.

In un periodo in cui si parla di
« recupero » delle terre incolte, ovvia-
mente sulla base di modemne organiz-
zazioni imprenditoriali, questa opera
deve essere proseguita.

Al dicembre 1975 risultavano gia
assegnati, per lavori in corso di rea-
lizzazione o da iniziare. stanziamenti
per un importo complessivo di ) mi-
liardi di lire. ed erano ancora dispo-
nibili, in attesa di assegnazione, altri
62 miliardi di iire.

La situazione della eletirificazione
rurale alla fine del 1975 poteva per-
1anto essere riassunta nelle cifre ri-
poriate nel prospetto che segue:

SITUAZIONE DELLA ELETTRIFICAZIONE RURALE AL 31/12/1975

Stanziamenti pubblici gia disposti

Abitanti privi del servizio clet.

trico e costi di allacciamento

«dopo» I'utilizzazione degli
stanziamenti gia disposti

Sradio di utilizzarione
degll stanziament:

Miliar
dir ire

Cocto : allac-
clarento oIy
tnthiar iy
d1 e

Di o re.
:sidenty sta-
biumonte

Abh:tanti

Utilizzati per impianti at-
tivatli fino al 31-12.19%5

Assegnati per lavori ap-
provati in corso o da ini-
ziare

IDa assegnare

TOTALE

(1) Ai costi del gennaio 1976,

L'attenzione dovra essere rivolta,
inoitre, alle zone e« sottoelettrificate »,
dove 1! servizio elettrico e insuffi-
ciente. In queste gli impianti non
consentono di soddisfare gli uiteriori
fabbisogni di energia eletirica degli
abitanti ponendo quinddi una limita-
zione allo sviluppo delle utilizzazioni
civili ed agricole.

I costi per il potenziamento di tali

impianti e, ove necessario, per il loro
totale rifacimento, sono comparabili
con quelli della elettrificazione di zo-
ne del! tutto prive del servizio el:t-
trico e normalmente gli utenti inte-
ressati non sono in grado di corri-
spondere i contributi che siamo te-
nuti a richiedere in base alle norme
vigenti.

Al fine di quantificare questo pro-

blema, abbiamio svolto una indagine
nel 1972, dalla quale € emerso che gli
utenti residenti in zone rurali, sot-
toelettrificate sono circa 470 mila;
la spesa prevista, in base ai costi at-
tuali, ammonta a circa 230 miliardi
di lire, e per 1'80 per cento riguarda
le Regioni del Centro-Nord.

E® da evidenziare, in proposito, che
alcune Regioni hanno previsto, in re-
centi stanziamenti in favore dell’elet-
trificazione rurale, 'utilizzazione dei
fondi erogati anche per interventi in
zone sottoelettrificate.

UTILIZZAZIONI AGRICOLE
E CIVILI DALLA GEOTERMIA

L'’ENEL ha esteso al territorio na-
zionale, in particolare Lazio. Campa-
nia, Lucania, Sicilia e Sardegna !a
ricerca di acque e vapori raldi impri-
gionati nelle rocce. Ques:a ricerca ha
un notevole interesse anche per tutte
ie aftivita economiche locali. Nella
zona di piu antica utilizzazione, Lar-
derello-Amiata, si sta sviluppando la
sperimentazione per lo sfrutiamento
integrale dei fluidi d; origine geoter-
mica. Lintento primario resia la pro-
duzione di energia elettrica ma non
vengeno trascurale altre possibilita
collateraii.

Il niscaldamento per usi agricoli e
civili con fiuidi geotermici ha gia
1TOVvAlo  apdliicazione a Lardereiio.
ove cirea 120 mila metr: cub: di case
ed uiffici e 6 mila meiri quadrasti di
serre sperimental: utilizzano vapore
endogeno disponinile a basso liveiio
termico (1,10 ata.120 centigrad:). In
questd quadro. ¢ con niferimento al-
Yattivita deli'ENEL neila ricerca di
nuove sorgenti di fluidi endogeni. nel
caso in cui i fluidi reperiti in alcune
70ne non possano, per il loro conte-
nuto energelico insufficiente, essere
convenientemente usati per la produ-
zione di energia eletirica, ess! saran-
no disponibili come fonu1 energetiche
da destinare ad altri usi.

LA CATENA DEL FREDDO:
L’ANELLO MANCANTE

La conservazione degli aumenti co!
freddo & uno dei campi pia promer-
tenti per incremenare la economicita
del settore alimentare. Col freddo s
amplia la trasportabilith e il consu
mo fuori stagione dei prodotti. I
punto di partenza della «catena de
freddo» & una centrale ({rigorifers
direttamente sul luogo di produzione,
Questo & molto importante per i pro-

duttori. Tuttavia I'anelio pilt debole,
quasi mmancante, e probabilmente
quello finale, presso cii vuol conser-
vare alimenti per il proprio uso.

L'uitimo anello della «catena del
freddo» e rappresentato dal frigori-
fero a doppia porta.

Si e detto che presupposto essen.
ziale per la riuscita dellintera opera-
zione & Ia continuita della « catenan,
E' necessario cioe che il prodoito
congelato, di per se molto delicato,
non abbia a deteriorarsi proprio nel
passagzio dal negozio al consuma-
tore. A tal fine e opportuno che il
prodotto acquistato venga tempesti-
vamenie conservaio nel congelatore.
Ancora piu importante e affidabi-
lita che i1 frizorifero offre cirea il
ragzgiungimento delle previste bhasse
temperature nel freezer.

Proprio per questo e essenziale
una oculata scelta del frigorifero, una
sua corretta installazione, una saggia
gestione. L'ENEL, nell'ambito de:-
I'attivita di assistenza e consulenza
nei confronti degli utenti, intende
dare un contributo per la soiuzione
di problemi relativi ad un settore che
¢ in grado di ridurre sensibilmen‘e
i costi del prodotto s=enza nulla to-
giiere alla sua qualita.

Proprio a tal! fine & stato predispo-
sto dal’ENEL un pieghevole iliustra-
to sul fr:eorifern. E<so fa parte d:
una serie di pubniicazioni aventi, sr-
gnificativamente, il tiidlo « Per una
mizilore e piu economica utillzzazin-
ne dell'enercia». In tale fascicolo, il

n. 2 della serie, sono riportati quei
consigli che poassono indirizzare verso
un acquisto idoneo dell'elettrodome-
stico. Sono altresi spiegati i criteri
da adottare per una corretta instal-
lazione anche sotto il profilo della
sicurezza la quale ha anche, e oppor-
tuno dirlo, una implicazione econo-
mica: ozni infortunio rappresenta un
costo per Ia collettivita.

Infine, non ultimi per importanza,
venzono forniti consigli atti ad uti.
lizzare meglio e con minor spesa 1l
frizorifero. Un’espansione nell'uso di
prodotii  alimentari frigoconservati
(non solo carne e pesce come si ve-
rifica quasi esclusivamente oggi, ma
anche frurta e verdura di ogni sta-
cione e proveniente da tutto il mon-
do) permetterebbe risparmi economi-
¢i, piu uniforme disponibilita dei
prodotti, minori dislivellamenti dei
en3'i tra primizie e prodotti di sta-
a:one.

Ia logica di questdo elettrodome-
stich non e tanto quella di :mmagaz-
zinare prodotti gia surgeiati in cam-
po indusiriale, quanto la possibilita
di congelare in proprio un prodotto
fresco e di conservarlo per un certo
1empo.

Anche questo elettrndemestico pub
contribiire validamente a razionaliz-
zare 1 consumi, intes: questi con rife-
runento anche al campo alimentare.

- Il volume edito dali’ENEL '« Elettr:-

cita 1 agricoitura » deiia serie « Vi-
vere megiio con lelerrricitan si <of-
ferma sulia surge.azione domestica.

. di stagione con lintento . di

L'interesse che suscita questo capi-
tola e evidente. Chiunque puo appro-
vigionarsi oggi di prodotti freschi a
consu-
marli piit in 1A ne! tempo. Vi sono
poi circa tre milioni di persone che
coltivano un appezzamento di terrenn
solo per il proprio fabbisogino. Con-
gelare questi - prodotti e conservarli

_rappresenta quindi una buona econo-

mia per il consumatore ¢ .non del
tutto trascurabile per la collettivita.
Perché quindi l'uso dei congelatori e
cost poco diffuso in Italia? -

I motivi sono vari: le tecniche del-
Ia surgelazione non sono semplici;
11 costo dellelettrodomestico e anco-
ra reiativamente alto;, npon sempre @
possibile disporre di un luogo fresco
dove installario tla cuecina non e il
locale piu adatto. data la tempera-
tura non confacen‘e a questo elettro-
domestico, entro i1 quale si razgiun-

gono temperature inferiorn a — 18 C),

Per quanto attiene ail'assorhimento
di enerzia elettrica per il funziona-
mento di questo eletirodomestico, =i
pud asserire che esso & contentuto,
A titolo orientativo un congeclatore a
hanro t(quelli ad armadio consumanon
di pity della capacita di 400 hitri, a
temiperatura esterna d: 16 ¢, consi-
ma circa 2 k\Wn al piomo.

L'eiettricita offre quindt ampie pos-
sihilita economiche neile sinzole fa-
miigiie e nella colletirvita purche tuiti,
ai var livelll, siano sensibihizzati netl
confronit di teecn:che « nuove n 890
in quanto an~ora poco qd:Adfuse,

Trasporto del fluido endcgeno daila rivista « Serie grandi impianti » dell’ENEL




