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Primo piano

a Reggio
Calabria,
ma quella
Fiera é da
cambiare

Occasioni perdute
L’Uiapoa unico
produttore presente

Alla XX1V Flera interna-
zlonale agrumaria di Regglo
Calabria, 1'Ulapoa (Unlone
itallana assoclazionl del pro-
duttor! ortofrutticoll ed
agrumarl) ha parteclpato
con un proprio stand, deve
erano espostl tuttl i prodott!
agrumicoll, gil ortlcoli sur-
gelatl, P'uva da tavola, la
frutta secca, comprese le
carrube tanto care al com-
missario Andrissen, che nel
5uo0 libro verde le propone in
alternativa alle specle lignee
da frutta.

11 catalogo di presentazio-
ne della Flera ricorda che
«!'internazicnale agrumaria
él'unica manifestazlone spe-
clalizzata dei settore esisten-
te non solo in Italia, ma an-
che nel paesi della Comunita
europea e del bacino del Me-
diterraneo ed ha rilevante
importanza sia per l'econo-
mla agricola nazlonale, sia
per | paesi produttor], sia per
i paesl consumatori, tanto
che gode del patrocinlo del
ministeri degll Affari esterie
dell’Agricoltura e forestes,
Un momento di grande rile-
vanza quindi, punto d'incon-
tro tra operatori e di dibatti-
to di alto livello. ’

Net 72.000 metri quadrat!
coperti del parco Pentimele
(di cui 12,000 al chiuso) lo
spazio dell'Uiapoa era rap-
presentato da circa 180 mq.
coperti dalle 13 assoclazioni
agrumilicole aderentt in rap-
presentanza di 19.300 colti-
vatorl di cul 14.000 riuniti in
105 cooperative con oltre
20.000 ettari di Implanti spe-
clalizzati e 3.930.000 quintall
di prodotti (arance, limoni,
mandarini, clementine).

L'Ulapoa perd, unico pro-
duttore agrumicolo presente
in Fiera, sl & trovata assleme
a macchine agricole, faglanl
e cincllla, allo stand del Maf
che, in una vetrinetta insie-
me con altri prodotti alimen-~
tari, esponeva in bella mo-
stra il Tullp -~ spalla cotta
prodotta in Danimarca (sic!)
~ ed a stand deli'Ente dl svi-
luppo, della Reglone e dell'l-
ce, regolarmente desertl.

Circolava in Fiera la voce
che gll espositori vengono un
anno e pol non si vedono pid
perché non trovano uno
straccio di operatore econo-
mico mentre alle fiere sl par-
teclpa per fars! conoscere e
fare affari, non per posteg-
glare.

11 sottosegretario all'Indu-
stria Sisino Zito ha fnaugu-
rato la Fiera, per il terzo an-
no consecutivo, prometten-
do di non farlo piu; gll esses-
sori all'agricoltura delle re-

oni Sicilia e Calabria uon

anno nemmeno visitato la
Fiera stessa. E questa & la
smanifestazione specializza-
tas unica nel bacino del Me-
diterraneo!

In questo quadro perde di
credibilith anche Yimportan-
te glornata svolta sulle for-
me di cooperazione con |
paesl emergent|, sul trasferi-
mento di tecnologle, perché
fldiscorso cade nel vuotoelo
stesso patrocinio del mini-
stero dell’Agricoitura e dl
quello degll Affarl esteri non
ottiene 1l risultato previsto.
Eppure 1 problem! non man-
cano alla nostra agrumico!-
tura e forte & l'esigenza di
dare operativitd al secondo
Plano agrumi; di affrontare
e sostenere una seria politica
commerciale di presenza nef
mercatl; di affidare {1 mes-
sz:ggio alla peculfaritd e qua-
lita del prodotto ttaliano; di
sviluppare | consumal anche
all'interno con appropriate
campagne promozionall
programmate che facciano
perno sulle associazicny de}
produttori e le loro unionl.

Urgente & Vesigenza che
punti forza dello sviluppo
commerclale debbano ricer-
cars]l nella concessione del
credito alle associazion! del
produttori; nel potenzia-
mento delle strutture opera-
tive; nell'acnrpllcazlone ed 11
controlio del sistema delle
norme dljuallc& alla produ-
zlone ed al commercio; nella
utilizzazione della ricerca at-
traverso la sperimentazione
e la divulgazione delle nuove
varietd.

L'Ulapoa ¢ convinta che
occaslonl di questo tipo non

o essere mancate, ma
che occorre cambiare im
stazione, magarl iniziando
coldotare |a Fiera di un nor-
male consigilio di ammini.
strazlone al posto dell’sttua-
le commissario.

Fulvio Gressi

Compie dieci anni lo spumante prodotto nell’isola

Dalla nostra radazione

CAGLIAR! - Sié comincia-
to con il Nuragus, un vino
blanco di gradazione media
(attorho al 10 gradi e mezzo),
fra | plh apprezzati della Sar-
degna meridionale. La spu-
mantizzazione & stata avvia-
ta dleci annl fa, su plccolissi-
ma scala, quasl una scome
messa In una regione da
sempre conoscluta (enologi-
camente parlando) per 1 suol
vinli fortl e robusti. Fu subito
un successo. Inviato in tutte
le magglori cantine della
Sardegna, il nuovo spuman-
3 tesuscitd I'interesse di teeni-

s cl ed enologl. Per | vighetl
sardl si apriva una nuova
sfrontieras, un’occaslone fi-
no ad allora impensablle di

sviluppo.

Uscito dalla fase di sperl-
mentazione, lo spumante
prodotto nell'lsola & oggl
competitivo e assal apprez-
zato nel mercato nazlonale.
La produzione & aumentata
senstbilmente: nell’annata
1984-85 sono state vendute
circa 500 mila bottigle di
spumante, per {1 809, di tipo
brut.

Le cantine Impegnate, fl-
nora, sonodlecl, ma altre do-
vrebbero agglungersi presto,
Un solo neo: gll implanti di
spumantizzazione utilizzati
sl trovano quasi tuttl fuori
dall'isola, in particolare a
Valdobhiadene e nel Trevi-
glano. E un lmite pla che
comprenslbile se st conside-
ra la glovane et di questa
esperienza. La dipendenza

Uscito dalla fase di sperimentazione il prodotto ¢ oggi
competitivo e apprezzato sul mercato - Ma ghi
impianti di spumantizzazione si trovano a Valdobbiadene
e nel Trevigiano - Un impegno deila Regione

tecnologlica comporta co-
mungque oneri notevoli per le
cantine sarde, che comincla-
no a porsl concretamente la
necessita di dotare il com-
parto viticolo-enologico re-
glonale di un implanto di
spumantizzazione dotato di
tecnologle moderne, con I'o~
blettivo di far crescere le
qualita prodotte e, allo stesso
:enllpo. li reddito del viticol-
orl,

11 Prollterare dl spumantt
sardl — a gludizio del profes-
sor Voirit, docente alia facol-
ta di agraria dell'Universita
dil Sassarl — non & solo 1l
frutto di una moda passeg-
gera, ma dipende dalla pos-
sibilita d\ avere a disposizio-
ne del vini base particolar-
mente adattl. E cio deriva, a

sua volta, dalle modifiche in.
trodotte nell'uitimo decen-
nlo nella vitivinicoltura sar-
da, caratterizzata non pid
dal vinl fortl e stomatlel,
particolarmente
ma anche da vinl da pasto
plit legger! e armonici,

Lo spumante sardo & forse
il coronamento di questari-
volta vitivinicola. La speri-
mentazione condotta sul
Nuragus & stata segulta con
interesse dal tecnicl € dagll
amministratori delle diverse
cantine lsolane. La cantlna
di Villasor, In particclare, &
stata dotata delle pii moder-
ne attrezzature per la spu-
mantizzazione, a cominclare
dalle autoclavi termocondi-
zlonate per garantire le tem-
perature ottimali nelle di-
verse fasl di lavorazione del
most! e del vinl, La qualiti é
vla via migliorata, mentre
sempre plu cantine hanno
scelto la via dello spumante,
Nell'ultima annata sono sta-
ti commercializzatl 16 diver-
sl spumanti: dlecl brut, di cul
due rosati e sel da uve aro-
matiche, tre da malvasia e
tre da moscato.

Lo spumante sardo co-

alcoollcl,

«Brindare sardo»

mincla ad esser conoscluto
ed epprezzato anche sul
mercato nazlonale, nono-
stante 1a sua glovanissima
eta. Nell'ultimo annc sono
state vendute nella penisola
50 mila bottiglie solo di Tor-
bato brut.

Anche la Reglone comin-
cla acredere sempre df piti in
questo nuovo prodotto dell’i-
sola. L'assessorato all’agri-
coltura ha recentemente fi-
nanziato |l programmadi in-
novazione in viticoltura che
prevede un confronto di
nuove tecniche colturall, per
mettere a punto un modello
di vigneto, che consenta di
progurre qualita riducendo i
costl,

«E perd assal importante
un’adeguata valorizzazione
anche {uorl dell'isola — af-
ferma l'assessore comunista
all'agricoltura, Gesuino Mu-
ledda —. E glusto far cono-
scere tutti § pregi e | meriti
del prodotto delle cantine
isolane. Queste feste sono
un'occasione  importante:
perché non brindare con lo
spumante sardo?s.

Paolo Branca

«E ancora necessario fare le dehite diffe-
renze tra un alcollsta e un normaie individuo
che ama rallegrare { varl momentt della sua
glornata con sors! beneficl e Hmitati? Ci pare
davvero un'ovvieta. Il trucco sta tutto nel
non rivestire il bicchlere, e meno che mal la
bottighia, di significati che in effetti non han-
no: il vino & un piacere della tavola e serve ad
accompagnare le pletanze. Non toglie le an-
ste se non in manlera assal aleatoria, né libe-
ra dal problem}, né conduce sui sentieri dl un
mondo migliore di quello che abbiamo,

«Il1 *“bello” del vino, i1 “bene" del vino sono
riservat| esclusivamente a coloro che sanno
goderlo. L'informuzione serve anche a
sto: a rendere consapevoll 1 concaaatori In
mantiera tale che riescano a trasformare un
“bere" caotico e Indifferenziato, e per questo
nocivo, in un’abitudine placevole e utile.

«Se quanto abblamo appena detto vale Fr
il vino in generale, ¢ tanto pia significativo

ue-

per lo spumante che consiste, secondo gli
speclalistl della nutrizione, in una soluzione
idroalcolica @i circa 235 sostanze, di cul mol-
te particolarmente complesse: tra di esse ri-
cordiamo 1'alcol, 11 glucoslo, gli acldi, gli en-
ziml, le vitamine e una serie di altre sostanze
organiche e inorganiche che hanno il compi-
to di integrare l'alimentazione dell'uomos,
...I1 professor Murri non solo non disde-
gnava un flute di spumante, ma anzi la rac-
comandava al suol ammalati durante la con-
valescenza. A sostenere quest’affermazione
concorrono anche altri nomi insigni della
medicina: non tanto 1} parere del medico dl
casa che, per far alzare la presstone a livelli
accettablll, raccomanda a pasto «un bicchie-
re di quello buonos, quanto di personaggi che
della sclenza hanno tracciato 11 cammino.
Valga per tutti I'opintone di Louis Pasteur
che parlava del vino come della pil sana e
iglienica delle bevande. Poteva disdegnare lo

.. E fa bene
alla salute
Pasteur
lo consigliava
ai convalescenti

spumante, lul che della fermentazione fu

uno del spadri?

«Chi soffre dl malanni gastricl deve certo
fare piu attenzlone sia alla quantita sia alla
qualita dello spumante che beve, ma in gene-
rale & dimostrato che I'anidride carbonica
delle bollicine elilmina dallo stomaco 'aria in

€eccesso.

Il leggero tenore alcolico non nuoce nep-
pure a chi sl sottopone a drastiche cure di-
“gonfiare”,
quantita dl spumante alutano invece a bru-
clare pia rapldamente 1 lipidi in eccesso.

E non parliamo dell’aspetto psicologico:
quante pillole di calmanti vengono ingotate
glornalmente dalle folle di “malati immagi-
nari” che, pur di ottenere un immediato ef-
fetto benefico, rischiano seriamente 1l dete-
rlorainento del loro fegato e del loro sistema
nervoso? Una fllte di spumante non solo

magrantl: lungl dal

dicine.

plccole

agisce effettivamente sul nostro organismo
in modo positivo, ma ha in pii un accento di
allegria edi serenita; glova quind}, prima che
allo stomaco, al cervello e al sorriso. Una ve-
na di sano ottimismo & pii utile di tante me-

Lo spumante non lascla strascichi di tor-
pore, non cl abbandona alla pesantezza, vie-
ne assorbito con rapidit, al contrario di
molti altri vinl plu sostanziost e alcolicl; &
placevole, allegro, leggero, tonificante e sti-
molante: perché privarsi del placere e del be-
nefict effetti che dispensa?

Madame de Pompadour soleva dire che lo
champagne era l'unico vino che rendeva bel-
l1a una donna dopo averlo bevuto: chissa che
non sl possano utilizzare in qualche modo
anche in campo estetico le sue virtd?.

Da «Brindare italiano» di
Marco Trimani, Fabbri editore

Vallecrosia: 35 ° edizione dell’importante esposizione del ponente ligure

Capodanno
(al confine)

D&l nostro corrispcndante

VALLECROSIA (Imperia) —
Il ponente ligure fa viclonza
al calendario sfidsndo 1l'ine
verno ed offre, & cavallo del
1985-1986, la preziosita di
una esposizione di florl recisl
e di plante da esportazione a
Vallecrosla, un picealg cone
tro floricolo posto tra Boiiii-

hera e la citti di confine di

entlmiglla. Un padiglione
utilizzato per alcun) test a
mercato e trasformato In
serra per ospitare cinquemi-
1a fiori recis), piante di alto-
fusto e cactacee, succulente
ed ornamentall. Un lungo
elenco: rose, garofani, orchi-
dee, margherite, hanturium,
cervere, lilium, tulipani, vio-
lette, roselline mignon, stre-
litzie, mnimose, ginestre, eu-
callptus, populus, kiwi, pini
marittimi{, a dimostrazione
che le coltivazioni dell’estre-
mo ponente ligure hanno sa-
puto rinascere dopo la disa-

strosa gelata della prima de-
cade del gennalo scorso
quando il termometro, per 36
orec consecutive, rimase sotto
lo zero e la neve sl posd con
uno spessore di oltre dlec!
centimetri sulle plantagioni
causando danni d} rilevanti
proporzioni. Una calamiti
che s} ripete ogni ventina di
anni. Ma se assente & stato il
governo, la tenacia della
gente ligure e di quella im-
migrata e il ritorno del tradi-
zionale clima mite, come a
farst perdonare lo sgarbo
fatto ad un angolo di terra
che vanta tremila ore di sole
all’anno, hanno rimesso In
pied! coltivazioni che posso-
no offrire in pieno inverno 11
festival di tanti fiori al padi-
glione del mercato di Valle-
crosia.

«Non pensavamo di averne
cosl tanti — dichiarall diret-
tore della esposizione Astor-
re Cozzari -. In Inverno la

nostra & la sola mostra che st
svolge in tutta Europas. E
arla di miracolo ricordando
quarantamila visitatori del-
Ia passata edizione, la 34
Ora slamo alla 35* e ritorna-
no 1 fiori dai nomi di donna
cheigenitori -- gl ibridatori
~— hanno loro imposto: Allce,
Miled), Silvia, Ivonne, Ca-
milla, e forse ognuno na-
sconde una storia d’'amore
gelosamente custodita ed
espressa nel battesimo di un
garofano o dl una rosa. L'e-
sposizione fiori e piante da
esportazione & come un ballo
di debuttanti, ora ritornato
di moda, dove ibridatori di
due angoli di costa, di Italia
e dl Francia, ]a Riviera di
Ponente e 1a Costa Azzurra,
r antica tradizione terra di
orl, esibiscono le loro crea-
turefino alla vigilia nascoste
nelle serre e neile terrazze di-
adantl da collina a mare.
ose, garofan! ed altr] «ine-

tra i

fiori

E Punica mostra del settore che si svolge
d’inverno in Europa - «Ballo di debuttanti»

diti» che troveranno un no-
me all'esposizione e, sl spera,
anche un compratore con un
lancio commerclale. Tra le
migliala di visitatori estasia-
ti ed intenti a scattare foto, &l
aggirano gli falisti del
settore che realizzano huoni
affari. Sf sussurra, ma & tut-
to vero, che nel 1953 una
nuova varletd di garofano,
uno splendido fiore di colore
rosso, una primizia che non
aveva ancora fatto il suo in-
gresso nel mercato interna-
zionale, venne pagato, in
esclusiva, cento milioni di 1§-
re da un acquirente spagno-

lo.

Che Vallecrosa rappresen-
ti un’ottima occasione lc sta
a dimostrare la presenza del
coltivatori-ibridatori Barba-
ret e Blanche di Antibes con
1a esposizione di garofani di
nuove e vecchie varieta il cul
valoredi afgira dal cinque al
sel miljioni di lire. Occhi di-
versl per coloro che visitano
I'esposizione (28 dicembre —
5 a§ennalo): gente che viene
dal freddo, dalle nebbie e

g:ana rieve del centronord
uropa per assaporare e gu-
stareplop:mttacolo di tantf
fiori e di tanti colorl, e gente
alla ricerca di un buon affa-
re. A Vallecrosia l'inverno &
sconfitto, perdente: vince il
sole del ponente ligure in
una esplostone dli fioritura.
La riviera saluta quindi
I'anno nuovo con migliala e
migliaia di fiori, battezzati e
de battezzare, con una gams-
ma di colori che avrehbe fra-
stormato lo stesso Monet che
ul 1l venne a ricercare. A
apodanno nuovl garofani e
nuove rose prenderanno un
nome che diverra pol fami-
liare al mercatl di mezzo
mondo: verra loro imposto
nell’area delle esposizion! di
questa cittadina che ogni fi-
ne d'anno sfida l'inverno.

Giancarlo Lora

Vallecrosia 28 dicembre - 5
gennaio 35® esposizione fiori e
piante da esportazione; 11-12
gennaio 8" mostra mercato
della pianta in vaso.

Dal nostro inviato

MACERATA — Se cade un flocco di neve sugll Appennini
andatelo a cercare sul monti Sibillini. E un vecchio detto del
luogo, tutt'altro che privo di fondamento. La catena del Vet-
tore, che sl erge fino ai 2476 dl altezza, dopo una depressione
vastissima a quota 1300, fa impennare infatti le folate d'aria
calda provenient! dal Tirreno generando correhti ascenslo-
nall che d’estate fanno la pacchia del deltaplanisti e d'inver-
no provocano nevicate abbondanti, da clima alpino. E una
delle caratteristiche della zona che pure non manca di altre
interessant! singolariti. A cominciare da un minuscolo cro-
staceo, 11 «Chirocefala Marchesonls (dal nome dello studioso
¢he lo osservo por ia prima volta). L'animaletto nuota all’in-
dietro e a pancia aii'aria ed € unico al mondo. Non tanto per
le sue attitudinl natatorie, ma proprio perché non vive In
nessun’altra parte del globo. Solo in alcuni specchi lacustri
dell’Asia minore e del Caucaso sono state segnalate specle
che possono definirst suai parenti, seppure lonisni. Questa
autentica raritd — Zellzla per gli apnassionaty e ~uggestiva
curiosita per i profani —~ abita, In condominio con altre spe-
cle acquatiche piu comunl e con alghe, il 1ago di Pilzto, a sua
volta un «giolellos della naturz, & 1940 metri di quota, circon-
dato da cinque vette sopra § 2300 metri, tra cui il Vettore, la
cima del Siblllin}.

11 fascino del lago di Pilats & uiteriormente accresciuto
dalla leggenda che lo ammanta. Essa vuole che u‘}:rocura;o-
re romano della Giudea, condannato a tnorte da Vespaslano,
abbla espresso quale ultimo desiderio quello di far fegare le
proprie spoglle su un carro tralnato da bufall e di farle lascia-
re quindt{ libere di vagare in balia della sorte. La leggenda —
ripresa in un fantasloso rormanzo del 1420 dal cavaliere an-
gloino Antoine De La Saie, dopo una visita in loco — narra
ancora di come | pufali a*blano percorso l:renlsola inlungo
elnlarga senza respiro, e .’ come, arrivat! alla piana del lago,
sl slano precipitosamente ti..fatl nelle gelide acque, scompa-
rendo per sempre sul fonido, con il loro carico.

Il mistero permea anche un altro romanzo cavalleresco
dell’epoca: quello pubblicato nel 1410 da Andrea de Barberi-
no e che attribulsce ! nonie del montl Siblllini alla Sibilia
appenninica (cio¢ la magz Alcina) che avrebbe abitato una

tta sul monte oggl omonimo, pocki chilometri pit a nord
el lago di Pilato. Questa seconda leggenda vuole che la ma-
a, dall'interno della rglrotta (oggl ostruita da un macigno
ermatost 1}, In equllibrio apparentemente precario, nessuno
sa come), anche al giorni niostri svell ognl tanto inaccessibili
seqretl sulla vita a quaiche solitarjo ardimentoso.
quattroingredlenti — fascino, mistero, magia, suggestio-
ne — I ritroviamo sPesso rovagando tra le macchle, i bo-
schli, le cime rasate, i paesi 4t questo superbo tratto dell'ap-
pennino umbm—march!fmno: sessantamila ettari da fiaba, a
cavallo delle province dl Macerata, Ascoll Piceno e Perugia,
all'interno del quall (la Plana grande del Castellucclo) Zeffi-
relll amblentd le spettaco'ari scene della chiesa di San Da-
miano nel suo «Fratello sole, sorella lunas, Sessantamila et-
tari che rischiano perd di uscire dall'incanto e di riplombare
pesantemente In terra, attaccatl come sono dalle spire delia
speculazione edilizia e dalla cecitd di un turismo rabberclato
ed elitario; ed espostl come s) ritrovano agli insult di inter-
vent grossolani e scoordinati e di verl e propri st
appena il caso di citare — ma sottovoce, per caritd — che
nell'8i un decreto del ministero della Difesa (per fortuns mal
firmato da Lagorio, stretto dalle proteste di forze amblentali.

La zona dei monti Sibillini: una risorsa da proteggere e vincolare

on

A cavallo di tre regioni:
Marche, Umbria e Abruzze
Un clima alpino favorisce
- abbondanti nevicate - Nel
lago di Pilato, a 1940 metri,
vive un crostaceo unico al mondo
I danni della speculazione edilizia
Romanzi cavallereschi e Ia maga

ste e nao) prevedeva la destinazione a «poligono di tiro per
artiglierias dell'intera valle del lago &l Pilato. Insomrma: vole-
vano prendere a cannonate 11 povero Chirocefalo. E chissh
che tra qualche secolo I'episodio non verrd racconiato, tra lo
scetticismo del nosiri pronipotl, come un'ennesima «vecchia
leggenda ammantata di misteros?

E vale 1a pena di ricordare anche I'abnorme crescita delle
costruzion! edili (che dal "60 ad oggl sono aumentate come
numero del 1509, e come volume quast del 2009, mentre la
popolazione residente ha subito ur: calo di oltre {1 359;).

1 scarponi nel parco
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Naturale, allora, che pli d'uno si sa posto il problema di
difendere l1a natura da tanti nemiet agguerriti e tra loro soli-
dali. Naturale pure che la soluzione piu Intelligente sia parsa
a molti quella del parco, E qui 1a storia va raccontata dall'ini-
zlo, dall'ormal lontano 12 aprile '67, glormo in cul un pugno di
deputati de, tra cul Forlani, padrone di casa, presentd una

roposta di legge per Vdstituzione del Parco nazionale det

ibillints. Da allora, le vicende si sono accavallate a ritmo
forsennato, intrecclandosi con calcoll politici di bassa lega,
fino a giungere al giorni nostri, con una Democrazia cristia-
na in posizione di disimpegno rispetto al proprio progetto di
partenza, sulla falsariga dellmm espresse in modo plit
0 meno esplicito dalle ammi onl locall, in gran parte
rette da maggloranze a guida de, specie in provincia di Mace-
rata. *

Comuni e popolazion! del posto temono, Infatt, che P'istl~
tuzione di un con 1 relativl vincoll di salvaguardia
ambientale, ailontani i} o di miglioramenti economi-
clottenibill Invece - si dice — con la creazione di Infrastrut-
ture alberghlere e sportive. Preoccupazione che appare in
veritA poco fondata, anche alla luce della dispenibilitd al
confronto manifestata in questa occaslone da associazioni
naturalistiche come i1 Cal, Italia nostra, Wwf, Lega ambiente
e Lipu, recentemente costituitesi in un comitato denominato,
apg.unto. «dei Mont! Sibillinis.

¢ insomma — dice Valerio Calsolalo, glovane ap {0~
nato compagno del comitato regionale marchigiano del Pcl,
responsabile del problemi amblentall — la possibilita di con-
cordare un rilanclo e uno sviluppo delle zone montane, fon-
dati sulla valorizzazione a lungo termine delle risorse; e non
sullo spreco del patrimonio ambientale, vegetale, faunistico.
Riuscire a programmare un turismo «3 tufto annos, infattl,
vuol dire ottenere anche van economici nep indifferenti
per le popclazioni locall. Vuol dire incremento del posti di
lavoro sia direttamente connessl altz gestione del parco sia
indott dall'incremento del flusso turistico sia infine conse-
Fuenu alla rinascita di attivita legate al recupero ambilenta-

e»

%gl qual ¢ l1a situazione? Una proposta di legge del Pcl
tende a reintrodurre 1 Siblllinl unitamente al monti della
Laga, che interessano le Jmovince di Rietl e Teramo, neil’e-
lenco degli otto costituendl parchl nazionall dal quale furono
inopinatamente depennati quaiche anno fa per volonta scu-
docrociata. La qual cosa, tra I'altro, obbligherebbe Ia Regio-
ne Marche, melilfiua sull’argomento, ad abbandonare il suo
atteggiamento pllatesco riassumibile con il concetto «finché
non varano ia quadro sul parchi non far nlent>

. rer vincolare il tetritorios. Atteggiamento che & sfoclato nel-

‘autorizzazione a costruire le ovie di Ussita e dl Monte
Casteimanardo e — affermano gli ambientalisti del comitato
del Sikiltini — a perforare il Monte Bicco, sopra a Frontigna-
no(ma su quest'ultima circostanza la glunta regionale nega).

La difensori deil’ambiente e aggressori- ulato-
118 gloca dunque znche sul tempo. Non sard indifferenta per
11 risuitato finale la sollecitudine con cul 1l Parlamento dird
la sua in proposito, Nel frattempo, chissi che qualche ammt-
nistratore locale o reglionale, In visiia «solitaria e ardimento-
sa» alla grotta della Sibilla non riceva dalla maga Alcina

prezios! e dnaccessibills consighi?
Guido Delt'Aquila

NELLE FOTO: une veduts defla plane ded Castefiuccio, sullo
sfondo & riconoecibile # Terminillo, @ B lego di Piato




