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L'APCA inventa 
il «pane ecologico» 
L'alleanza cooperativa di Modena lancia sul mercato 
un nuovo prodotto ricavato da una farina biologica «pulita» 

MODENA — E sicuramente 
un momento difficile e deli
cato per la nostra agricoltu
ra. Ai tradizionali limiti 
strutturati in questi ultimi 
mesi si sono accompagnate 
alcune vicende che hanno 
contribuito non poco ad in
taccarne l 'immagine stessa: 
si pensi soltanto al vino al 
metanolo e più in generale 
alle sofisticazioni alimentari 
per non parlare di Cherno-
byl. 

A questa situazione occor
re reagire guardando avanti, 
ad una agricoltura che si mi
suri non solo con i problemi 
della produttività ma anche 
con quelli della genuinità e 
sanità dei prodotti. È questa 
la scelta che ha compiuto, 
anche se certo non da oggi, 
l'APCA (Alleanza provincia
le cooperative agricole) di 
Modena. Proprio nella re
cente assemblea di bilancio. 
svoltasi il 31 maggio scorso. 
questi temi sono stati posti 
al centro della relazione e dei 
programmi futuri della coo
perativa. Si trat ta di una 
scelta di coraggio e anche di 
fiducia nell'agricoltura da 
parte di una impresa che a 
Modena e in Italia ha una 
posizione di grande prestigio 
nel settore. 

Ottomila soci a Modena e 
nelle province limitrofe, un 
fatturato che nell'84-85 ha 
superato gli 85 miliardi di li
re e che nell'86-87 sfiorerà i 
91; fornitore di grandi indu
strie alimentari come Danila 
e Plasmon, sono soltanto al
cune delle caratteristiche 
che compaiono sul biglietto 
da visita dell'APCA. .Tra le 
Iniziative — dice Vincenzo 
Imbeni, presidente della 
cooperativa — noi vogliamo 
intensificare una attività di 
consulenza verso i produtto
ri agricoli e gli allevatori tesa 
a sviluppare al massimo la 
qualità della produzione in

tesa anche come sanità*. 
È in questo quadro che 

l'APCA si appresta ad intra
prendere la reali2za2ione di 
un progetto unico nel suo ge
nere in Italia e che la pone 
davvero all 'avanguardia nel 
comparto agricolo-alimen-
tare. Si t rat ta di produrre 
una farina biologicamente 
garant i ta con la quale otte
nere il «pane ecologico». In 
pratica l'obiettivo è quello di 
realizzare su scaìa industria
le ciò che qualche ecologista 
ha già prodotto per il consu
mo proprio o di qualche ami
co. 

•Questo progetto — spiega 
Imbeni — parte dal controllo 
e dalla selezione delle se
menti e dall'analisi della pu
rezza del terreno sul quale 
seminare e prosegue con 
controlli su trat tamenti e 
concimazioni e con l'uso 
esclusivo di consumi organi
ci e naturali , escludendo l'u
so di diserbanti chimici per 
ottenere un grano puro che 
sarà conservato con la tecni
ca del freddo emacinato se
paratamente». Ma l'iniziati
va non si ferma qui e prose
gue fino all 'ultimo anello 
della catena: i fornai. I pa
nettieri che accoglieranno 
l'invito dell'APCA ad utiliz
zare questa farina biologica 
e a servirsi delle ricette par
ticolari. potranno produrre 
un pane anche migliore di 

quello che si faceva «una vol
ta». 

Per portare in porto l'inte
ro progetto occorreranno al
meno tre anni per cui l'A
PCA si propone intanto di 
•saggiare» il mercato met
tendo in vendita farina pro
dotta biologicamente e for
nita da un partner commer
ciale estero. 

•La nostra cooperativa — 
è ancora Imbeni che paria — 
è in grado di fornire il massi
mo di garanzie in questo tipo 

di operazione. Infatti può 
stabilire vincoli e accordi 
con i produttori che coltiva
no il terreno con le caratteri
stiche necessarie, svolgere 
un controllo sulla conserva
zione e trasformazione della 
produzione; inoltre, con i 
vincoli ed t controlli sui for
nai, riesce ad intervenire e 
controllare l'intero ciclo pro
duttivo». 

Ma l'operazione -pane pu
lito» non si può certo consi
derare una iniziativa isolata 
dell'APCA la quale invece 
persegue da tempo una poli
tica d'impresa volta a privi
legiare la tutela dell 'ambien
te, delle risorse naturali e la 
qualità dei prodotti. «Non 
possiamo rinunciare alla 
missione cooperativa — sot
tolinea con forza Vincenzo 
Imbeni — che pone l 'uomo 
al eentro della propria ra
gion d'essere, l'uomo con i 
propri bisogni vitali, cultu

rali, con le proprie esigenze; 
l 'uomo che in questo periodo 
vede minacciate le sue con
dizioni di salute e di vita dal
l 'inquinamento, dal degra
do. dalla alterazione del
l 'ambiente e dalla pericolosi
tà di alimenti che vengono 
prodotti con frodi, sofistica
zioni ed adulterazioni pro
prio per raggiungere elevati 
ed incontrollati profitti. Noi 
crediamo che le attività ri
volte alla tutela della salute 
e alla salvaguardia dell 'am
biente, considerando i vinco
li che impongono che la pro
duzione sia svolta tutelando 
la salute del produtto
re/lavoratore e quella di tut
ti i consumatori, si debbano 
svolgere in agricoltura at
traverso la ricerca costante, 
continua e progressiva e 
l'impiego dei metodi di lotta 
integrata, nonché con l'uti
lizzo di biotecnologie atte a 
ridurre o sostituire i prodotti 
chimici». 

Che l'APCA abbia le carte 
in regola per fare questi di
scorsi lo dimostra ad esem
pio il grande moderno moli
no inaugurato appena un 
paio d'anni fa. Un vero e pro
prio gioiello nel suo genere, 
un impianto d'avanguardia 
in Furnna che, pressoché 
quotidianamente, è meta di 
delegazioni di Paesi esteri 
che vengono a studiarlo. 

•Nella catena alimentare — 
dice Imbeni — ognuno deve 
fare la propria parte. Come 
cooperativa di servizio vo
gliamo dare un contributo 
importante perché di quella 
catena noi copriamo molti 
anelli: noi forniamo agli 
agricoltori mezzi tecnici, 
magimi, concimi, sementi, 
ritiriamo i prodotti, li tra
sformiamo e li rivendiamo: 
abbiamo quindi una respon
sabilità maggiore». 

w.d. 

Casa Vinicola Caldirola 
una esperienza di quasi 100 anni 

Fondata nel lontano 1897 la Casa Vinicola 
Caldirola di Missaglia si presenta oggi con il trat
to di una conduzione aziendale dinamica e mo
derna, la cui corretta e solida impostazione com
merciale ha potuto garantire la continuità di uno 
sviluppo riconosciuto e apprezzato anche sui 
mercati internazionali. 

Un'esperienza di quasi 100 anni, un'accura
tezza nella produzione sempre in sintonia con le 
esigenze di mercato, esperti collaboratori che 
selezionano in tutta Italia i migliori vini, sono 
garanzia di qualità, serietà e competenza per i 
consumatori ed hanno reso possibile la creazione 
di una completa gamma di prodotti in grado di 
soddisfare ogni richiesta, nella quale accanto ai 
più illustri vini Doc figurano sani vini da pasto che 
ó giusto definire di alto livello. 

Sensibile alle esigenze di mercato, continua
mente condizionato da rapidi cambiamenti di vi
ta e lavoro, ha saputo offrire anche vini con 
caratteristiche adatte alle mutate necessità. 
nonché cogliere tutte quelle possibilità operative 
consentite dalla liberalizzazione dei contenitori ' 
alternativi al vetro proponendo, prima nel setto
re. confezioni destinate prevalentemente ai set

tori della grande distribuzione e della ristorazione 
collettiva. Queste novità, che presentano indub
bi vantaggi pratici, hanno avuto un'ottima acco
glienza presso gli operatori del settore ed i con
sumatori (grazie anche alte più ampie garanzie di 
sicurezza e genuinità del contenuto e del conteni
tore offerte; e provano la volontà di agire anche 
nei nuovi campi per poter raggiungere i più diffe
renti canali di consumo. Questa politica è sem
pre stata sostenuta dalla Caldirola con una ade
guata presentazione dei suoi prodotti attraverso 
una incisiva ed efficace pubblicità in grado di 
divulgarne l'immagine. 

L'indirizzo prevalente della società è però quel
lo di puntare i maggiori sforzi produttivi verso 
Snelle confezioni destinate ai nuclei familiari — 

ame in vetro da It 5, damine in Pet da It 3 e 
bottiglioni — le cui caratteristiche sono state 
studiate affinché trovino il loro canale di vendita 
ottimale attraverso la grande distribuzione. 

L'impegno comunque e quello di continuare ad 
operare con autentica passione vitivinicola, man
tenendo quelle peculiari caratteristiche che han
no consentito di incontrare il favore dei consu
matori. pur senza trascurare le nuove possibilità 
che le si offriranno per poter continuare a conse
guire i lusinghieri risultati sinora ottenuti. 

Monder, tortellini per gli Usa 
Gli ultimi accertamenti Niel-

sen — istituto internazionale, 
specializzato nel rilevare l'entra
to e l'uscita delle merci dai nego
zi — hanno confermato il prima
to dei prodotti Monder nella 
grande distribuzione, compresa 
ovviamente la rete Coop. 

Il mento di questo successo 
va ricercato, oltre che nell'etti-. 
cierua commerciale, nella politi
ca della qualità da sempre perse
guita dall'azienda di Peschiera 
Borromeo. La Monder. infatti, si 
rese conto con provvidenziale 
tempismo che il mercato dei tor
tellini e dei ravioli a lunga conser

vazione avrebbe avuto un futuro 
solo riuscendo a riqualificarne la 
produzione, seriamente compro
messa dalla «disinvoltura» di 
certi produttori. A prima vista 
poteva sembrare un obiettivo fa
cile. ma in realtà per raggiunger
lo ci voleva una solida azienda 
disposta ad affrontare investi
menti finanziari molto rilevanti 
per l'ammodernamento degli im
pianti e ad impegnarsi ad elimi
nare completamente le sostanze 
conservanti e ad utilizzare solo le 
migliori materie prime. Ecco i se
greti qualitativi dei prodotti 

Monder. che raggiungono una 
conservabilità di 12 mesi esclu
sivamente grazie alla disidrata
zione. e cioè alla sottrazione di 
umidità tramite il lento transito 
in modernissimi essiccatoi dina
mici. Tutta la lavorazione, del re
sto. è completamente automa
tizzata a garanzia dell'igiene più 
assoluta. 

È stato proprio il perfetto fun
zionamento della linea di produ
zione e la scrupolosa osservanza 
delle norme igieniche che hanno 
fatto includere la Monder nella 
ristrettissima rosa di tre aziende 

modello del Nord Italia, oggetto 
di una rivista di studio effettuata 
il 23 maggio scorso da una com
missione scientifica della Cee. 

I consumatori hanno dimo
strato di apprezzare, oltre all'a
spetto qualitativo, la comodità e 
la praticità di poter fare buone 
scorte casalinghe di tortellini e 
ravioI> senza doverli consumare 
tutti e in fretta, riducendo cosi il 
numero degli atti d'acquisto e la 
relativa perdita di tempo. 

Dal canto loro, anche i nego
zianti hanno particolarmente ap
prezzato il vantaggio distributivo 

derivante dall'essiccazione, che 
consente di evitare trasporti 
speciali con automezzi refrigera
ti. 

Oggi la Monder esporta i suoi 
tortellini e ravioli a lunga conser
vazione in tutt'Europa e nel Nord 
America. La conferma della sua 
qualità superiore è suggellata 
proprio dal successo ottenuto 
negli Stati Uniti paese notoria
mente rigidissimo e intransigen
te in fatto di qualità — dove ha 
cominciato a distribuire • suoi 
prodotti fin dal 1979 — e dove 
detiene la più alta quota del mer
cato. 

WURSTEL 
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Friuli-Venezia Giulia 
un nuovo 
supermercato 
«battezza» 
i molti successi 
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La Cooperativa di Consuma
tori del Friuli-Venezia Giulia (più 
nota come «Coop Consumato
ri») si é costituita, nel Settem
bre dell'85. a seguito dell'unifi
cazione tra la Coop Danieli di 
Butrrio. (a Coop Lavoratori di 
Monfatcone e la Coop Borgo-
meduna di Pordenone. 

La «Coop Consumatori» ha 
subito assunto un ruolo leader 
nel comparto della distribuzio
ne alimentare nel Friuli-Venezia 
Giuda. Oggi la «Coop Consuma
tori» é presente nel Mercato 
Regionale, con 18 Supermer
cati per un totale di 1.200 mq 
crea di superficie di vendita. 
occupa 3 9 0 dipendenti e conta 
oltre 67 .000 soci. L'esercizio 
1985 ha visto la Coop Consu
matori «chiedere» con un volu
me d'affari pari a 9 1 miliardi 
644 milioni. 

Questi dati fotografano la si
tuazione d« un'Azienda che ha 
assunto nella Regione Friuli-Ve
nezia Giulia, un rilevante peso 
economico con un'ampia di
mensione sociale. Oltre 
67 .000 famiglie della Regione. 
da Sacile a Monfaicone. infatti. 
si rivolgono costantemente, ar 

servizi commerciali che la Coop 
Consumatori è in grado di offri
re: servizi che sanno coniugare 
la convenienza economica con 
la qualità del prodotto. 

La cooperativa ha recente
mente inaugurato un nuovo Su
permercato. con 8 0 0 mq di su
perficie di vendita, a Villa Vi
centina. riqualificando cosi la 
propria presenza nella «Bassa 
Friulana». Entro il mese di gru
gno. inoltre, sarà inaugurato un 
nuovo Supermercato di 1.200 
mq. a Saciie. Anche in quest'a
rea la Coop Consumatori, rin
nova la propria proposta com
merciale ponendosi all'avan
guardia nel servizio offerto ai 
Consumatori. 

Oltre a queste due tappe del
la propria innovazione, la Coop 
Consumatori ha definito ri pia
no biennale '86-87 di sviluppo 
che fissa nuovi interventi a La-
tisana. Cormons. Pordenone e 
Buttno. 

Su questa strada già definita 
si colloca il futuro della Coop 
Consumatori, futuro che con
ferma nella tutela del Socio e 
del Consumatore il proprio sco
po sociale. 

BUON VINO 
NON MENTE 
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Geràer 

viene fondata in Imola la Società Cooperativa C.E.F.L.A. 

Le grandi qualità umane, unite alla grande esperienza, hanno permesso alla C.EF.L.A. di imporsi nel 
mercato italiano e mondiale con i suoi tre settori di attività: 

Impianti automatici di verni
ciatura del legno 
Sistemi di essicazione vernici 
a raggi ultravioletti, infrarossi 
e ad aria calda. 
Forni di essicazione in linea. 
verticali e multipiani. 

Impianti dì condizionamento, ri
scaldamento idraulici civili ed indu
striali. Impianti con fluidi di processo 
industriale. Impianti dicogenerazio
ne, pompe di calore e recupero ener
gia. Impianti elettrici in AT e BT e 
quadri sinottici. Impianti di servizio 
per centrali nucleari. 

Arredamento per ipermercati, 
supermercati e negozi in gene
re. 
Banchi cassa con o senza 
scanner-cash and carry. 
Sale di preconfezionamento, 
Aree a libero servizio. 

Mezzo secolo di esperienza 

Divisione impianti verniciatura — Divisione arredamento — Divisione impianti civili e industriali 
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