Coordinare la produzione
La Reglone vara una legge

ROMA — Nel 1985 i

agricolr  assegnaveno o Lazio
308.200 bovini {di cui 85.600 vac-
che da latte}, 1.22B.000 ovini 8 52
caprini: il patrimonio zootecnico la-
ziale & dunque tra i pid ricchi in ltalis.
Non sorprends. qQuindi, che nelle
statistiche def latte raccolto, il Lazio
Bppaia 8i primi posti dopo Lombar-
dia, Emilia Romagna, Veneto e Pis-
monte: 4.240.197 quintali di pro-
dotto, di cui 4 milioni circa di vacca.

Tuttavia, la produzions non & ben
distribuita & conosce una forts con-
centrazione nei mesi che venno da
spnle & giugno creando un swrplus,

e che

i parti, 13 dove 0
far o

tal senso, d'intesa con le organizza-
zioni den prod: 1, Ct §i P d

nel periodo in cui ¢'d pio carenza di

produziones.
La fegge, chc integra precedanti
4 molto

ﬁnanuaa «una serie di azioni con-

della spesa ritenuta ammissbile con
tausilio del marchio di quaiitd e ge-
nuinitd del latte ahmentare, dei pro-
dotti tav ari e della camne.

cordate @ {che

Lobisttivo della promo-

que richi un sNCisivo it
fi iariols volte a eprogr

semplice, componendosn d duo a'u-

parti e farh coincidere nt epoche ci-
verse e, nion farii ricade-

coli. It primo pr de nuovi fi

menti {S miliardi @ mez2c) per 12 pro-

mozione di marcato del latte alimen-

tare; per la promozione, costituzio-
det i di valoriz-

re tutti nel medesimo periodos. Una
manovra, dunque, che mira ad efimi-
na-a alla radice le cause del surplus
ivo, ma che compmul one-

zazlom dei prodotti znotscmc: peril
tasporto del iatte; per 1’ di

[ non indifferenti per i produttori ed

un per lo loro
izzazioni che istituire

0 i; per if migli del
imoni ico degli animali at-

Ta fi ione artificiale. 1l
articolo i ]

un sarvizio di assistenza tecnica.
Un’ enfas« i i proge

zionale de: consorzi sard quello di
mighorare Fimmagine del latte ol
mentare laziale.

Ma non si tratta solo di immagi-
ne. Con ' gnlervunto bgslmvo maes-
somn
di sincyementare le quama del latto
cosl da anivare al suo pagamento,
da parte degli utilizzatori, non pit
per |2 massa ma per la qualitas. Da

pomsuna ituzi [

Per ovviere 8 qQuesti

'sssessorato si"Agricolturs del La-
zio ha predisposto un apposito dise-
gno di legge volto a ecoordinare, ra-
zionalizzare e renders pid efficaci gl
intarventi nel settore lattiaro~-cases-
109, cosl da ecreare lo condizioni pn)
idonee per # pi
mento del iatte in bass alla qunlito
ed alle necessarie specifiche igieni-

nelle stalle ed i rifinanzia-
manto della facondazione artificiale

di urgenza delia pr legge in
modo da assicurare I'entrata in vigo-
re il giorno stesso defla sus pubbli-
cazione sul Bollettino ufficiale della
Regione Lazio.

Fawi dei Pl

in modo d
re il

per Is valorzzazione e 1a dffusnone
dai i tipici In par-
ticolare, & prevista la di

contributi par Is durata & 4 anni fino
sdun imo dell 80% della

Uintervento i
una incentivazione di forma scalare
programmata su 4 anni per estimo-

larola ione delie i pid
idonee i

co-sanitarie o difesa dei
. inoltre, si prop:

por
i pr del latte di In

ROMA — Per gli allevatori del Lazio
& un incubo che si ripete ogni anno
w3 la tarda primavera e {'inizio del-
T'estate: come fare @ vendare., a
prezzi remunerativi, tutta quella
quantitd di latte che la prohfiche
muccha lazigli producono in maniera
pilt abbondante che negli aitri mesi
deil'anno? E it cosiddetto «latte di
superoy, ovverc quelia quota di pro-
dotto che gli allevaton sono costret-
u sd immettere sul mercato della
trasformaziona industriale che offre
prezzi pii bassi e meno remunerativi
di quanto stabilito dagh accordi in-
terprofessionsli {prandono in consi-
detazions un prodotto che viene de-
stinato, per io pid, sl consumo diret-
1o dei cittadini).

£ un problema annose, con origini
di tipo strurturale, cui sinora si &
fatto fronte con provvedimenti sai-
tuari, parziak @ & corto respiro che
se hanino lenito Ie difficoltd dei pro-
duttori nion hanno certo affrontato i
problami alla radice. Proprio par
ques‘to si & resa nocessana una auo-

ad m!egmnone ® mugnamen\o det-
18 leggi gid as;stsnu in mm L as-
SBSS0re aira

ﬁmﬁumﬂlownm-p(urano-
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Arriva Pestate
e la mucca esagera

giunta ad una prod medsa
e di 450mila quintak. It quan-

Giuseppa Paliotta, ha pradisposto
una proposta di Jegge {gia varata dal-
Iagumtaadcrasonoposmper!ap-
prcwaz:one allesama del Consigfio

di razio-

titativo aggiuntivo. come si vede,
non & rilevantissimo ma & tuttavia
sufficionte a determinare sen pro-
blami per I3 sua sud

di dotti & lunga
punuﬁmmdeﬂosmmueadsspo—
sizione. Tuttavia, la desti

fresco (3 la stagione delle piogge) a

mHzS%)Wmmmmnh
pid rilevante quantit di capi che si
trova nefla fase produttiva pis alta
del ciclo di isttazione. Vs infatti rile-
vato coms nei mesi autunnali ed in-
vernali (da settembre 3 marzo) la
media mensile delle vacche che par-
toriscono @ quindi entranc in fatta-
Zione & del 9,5%, mentre la medesi-
ma modia nei mesi primaverfi-estivi
{da sprile ad sgosto) & dal 6%. £
fnbmdnhmdupa‘
nei mesi di gen-
naio, febbraio & marzo si trovano nol
pieno delia loro capacitd produttiva
proprio tra eprie © grigno.
Vapabrilcwﬂodnndlmwo

nalmeetmd"apa‘nefﬁcacupm-
grammi dk intervento nel settore lat-
tiero cassarios; questo in quanto —

da parte dei produttosi,
epecisimente in provincia di Roma

diretta. Tuttavia, la Centrale, in con-
N con [ di disponi-

bilitd, non & in grado di accrescara ta
vendita

Maquimlemguudm
surplus produttivo? Sostanzialmen-
1 sono due: §alimentazione delie
buv:-nmie-wip-)m

dispondita

A cura dell’Ufficio Diffusione Informazione Regimfale

Centrait pubbliche del latte hanno
dovuto rivedere alcuni concetti di
estione e darst una nuova veste, pic mo-
lerna e adatta a controbattere I'agguerri-
ta schiera dei concorrentl. Cosi quast quat-
ct annt fa le pid importanti aziende
municipalizzate di allora si misero attorno
ad un tavolo per dare vita ad una associa-
zione che avesse il compito statutario di
pubblicizzare I"attivita el fini di tali azien-
I 21 ma.gglo 1973 nasceva quindi ia
Publilatte.

In essa st riuniscono quasi tutte le Cen-
tralie &reclsamente quelle di Ancona, Ge-
nova, Livorno, Milano, Monza, Napolt, Ro-

ma, Salerno, Viareggio, quella unificata di
Flrenu e Pistota, cul sl sono a%glum.e re-
centemente Vicenza e Brescla. Dodicl
aziende pubbliche — quind} senza fini di
tacro — che costituiscono un punto di rife-
rimento, nelle H:Pettive zone, per l'agri-
coltura in generale e per la zootecnica in
particolare. % équest.o un ruo!o importan-

o]

C ON LA FINE del monopolio anche te

assorbl:emo del latte e, g ém;r}fnmlente
un prezzo 0 g: alla legge

306. n?nché 11 gerqa.nde merito di salvagugar-
Quanto cid sia vero & testimoniato dal

1 latie che si agfim
ntomo al 15.000 ettolitri giornalieri (cal-

Settore pubblico,
tanti controlli
e niente lucro

di SERGIO BANCI, presidente defla Publilatte

colati ad anno solare) pari ad un totale
annuo di circa 600 milioni di litri.

Ma, come si diceva, Ia Publilatte gid alia
sua nascita aveva anche un altro scopo
(sancito nell'art. 2 dello statuto: «... pro-
muovere un oglmone pubblica favorevole

al e det deri-
vati offertl dal soci...» che ro vang essere
«.. le imprese pubbuche e le societa o enti
in cuil hanno prevalente partecipazione e
interessi gli entt pubblici e che operino nel
settore della produzione e commercio del
:jatm menfalre edel deélvau ed ! cui pro-

o
nel re%olam;mo ‘aliegato al presente sta-

mostrare di effettuare un controtio siste-
matico sul prodotto e su tutte le operazioni
tecniche che s} compiono netio stabilimen-
to secondo quanto prescritto nel presenle
regolamentcs. Ii controlio, oltre aila vi

lanza da r?a‘uz degh uffici comunali e ei

cessita Ma allo stessa ten po dabhiamn
sottolineare come Ogg FaASMKIAZIONe alr-
bta ripreso vigore e spinta attraverso varic
resenze £d iniziative Anstutto € stala
irmata giada tempo una convenziore con
Plstituto nazionale lattiero-caseanc di Lo-
di che provvede ad effettuare 1 contraih
igienico-samitart, e soprattuttc di qualrta,
in tutte le aziende associate, al termine des
quall stende una relazione che puo confi-
urarsi anche come un vere € proprio stu-
10 specifico sull’attivita delie Centrali de |
laite che sara po oggelto di diffusione
L'associazione intende continuarea per-
seguire e ad amphare il proprio xmreéno
Tant'é che da quest'anno la Pubh
anche il punto di riferimento unico per la
dinamica del contributi Cee tesi alla pro-
mozione del latte
Ma tutto questo non é che il principio,
¥ intende sviluppare

1aboratori provinciali di igiene
per iniziativa degli stessi, deve erfettuarsl
anche su richiesta dell’az!enda a tali uffici
e labaratori o a mezzo dell'Universitio au-
tonomamente all'interno  dell'impresa.
Controlli dunque chimico-fisicl, batterio-
togici ed altri esam particolari che vanno
a futto vantaggio della sicurezza del con-
sumatore.

che, nonostante

e nfa al
suo {‘nmo amcolo che se lmprese. soct%m

tum glt sforzi compiuti, non sempre I'im-
pegno delia Publilatie é stato pari alle ne-

g?cune tdee, g12 nate da gqualche tempo e
relative, per esempio, aila eventuabita di
una possibile unificazione det conteniten
{per le campagne pubbucitarie il marchio
unico, dato per statuto, é una fogha verde
sulla quale campeggia un bicehiere di lat-
te) affinché i} consumatore, a colpo d'oc-
chio, sappia dlstmgénere 1l latte proventen-
te dalle aziende pubbliche, che — nPeua-
mo — operano sul mercato non a fini d
lucro, ma con spirito di sservizio. all’agr-
coltura e al consumatore

Latte Accadi: il latte
per chi non puo bere latte.

galattosio.

olte persone manifestano

nei confronti del latte
difficolta e disturbi digestivi che
ne impediscono il normale
consumo. | fenomeni di
intolleranza sono generalmente
attribuibili alla presenza del
lattosio: o zucchero
caratteristico del latte presente
n ragione di circa 50 grammi
per litro. Esso viene definito
zucchero “composto” o, anche
“disaccaride” in quanto &
costituito dallunione di due
zuccheri "semplict”. glucosto e i

Il processo di digestione del
lattosio introdotto nel nostro

Isttoslc

organismo assieme al latte,
prende awvio con la sua
scissione nei due zucchen
semplici attraverso fazione di un
enzima chiamato “lattasi”.

Se questo enzima non €
presente in quantita sufficiente o
se fa sua attivita é ndotta,
insorgono difficolta digestive
{meteorismo, drarrea, crampi)
Fin dal 1976 la Centrale del
Latte di Milano ha messo a
punto un sistema esclusivo che
consente di ottenere un latte
“nuovo”, Accadi, facimente
digeribile ne! quale if fattosio e
g1a scomposto in glucosio e
galattosio e quindi nisulta piu
assimilablle dal'organismo
anche quando la lattasi &
carente 0 scarsamente attiva
Rispetto al latte normale

settmane

presenta soltanto una differenza
piacevole. & pii doice perche
caontiene glucosio libero. Per it
resto rimane un akmento
completo ed integro.

Per queste sue carattenistiche, 1t
tatte Accadi, & indicato per
bambiny, adulti ed anziant che
possSoOno cosi riscoprire it
ptacere del latte godendo 1
benefict del suo msostituibile
apporto nutntivo

il latte Accadr e un prodotio
dietetico regolarmente
autorizzato dal Ministero della
Sanita (Reg n 7006/3530 del
13/12/76) e, in fngonfero, nefla
sua confezione sigiiata, si
conserva per parecchie

Dopo l'ormar consolidato
successo oftenuto a Midano e
provincia, dove vengono vend.
attualmente oltre due miiont di
Iitn ogm anno, d latte Accadt e
0gg repenbie in tutta ltalia net
tipo parzaimente scremato in
confezione da mezzo htro,
presso + supermercat delte

seguent catene
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