NelPisola del tesoro
cresce un bellissimo Giglio

Vendite raddoppiate 1n cinque ann, af secondo posto nel Latte, al primo nei Burro, nella Panna
e nella commerciahzzazione del Parmigiano Regglano, all'avanguardia nell'informatica, nelle
tecniche di commerciahizzazione, netla qualificazione professionale del personale questa e la
nuova realta della nuova Giglio
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M VOLUME d affari sti-

mato intorno a 1500 mi-

liard (on prezz @i fabbri-

ca), un valore aggiunto che sfiora

1300 muliardi, circa 800 produtto-

rl, quasi 10 000 addett! sonofdati
del parto caseario

Formaggi italiani
Cos’hanno
eno degli altri?

Intervista alla dottoressa SANDRA CARINVI
direttore dell'Istituto Sperimentale lattiero-caseario di Lods

Per § non adaetti ai lavori pud
sembrare un biiancio positivo,
ma se si1 entra un attimo piu ad-
dentro a1 snumeri« si & costretti a
cambiare parere I} valore del-
I'import — stimato in quintali —
ha raggiunto, nel 1985, 3 154 000
unita, tradotto in quattrini corrt
sponde a circa 3mila miliardi
mentre lesportazione ha regi
strato 187 miliard: inferendo alla
bilancia commerciale un duro
colpo

Per contro, 1 nostr1 partner eu-
ropei — fort: delle itahiche debo-
lezze — hanno progressivamente
incrementato il valore delle
esportazion1 che negls ultimi 15
anni ha raggiunto 1n Francia un
aumento del 1870, passando da
980 000 quintah a 2 821 000 L'O-
landa ha incrementato del 105%,
arrivando a 3 577 000 quintall da-
gh iniziali 1 733 000 12 Danimar-
ca del 2139 (da 679 000 quintalia
2.878 000) La parte del leone I'ha
fatta fa Germania con un piu
4549, da 519 000 a 2.878 000 quin-
tali L’export dell'Italia si & fissa-
to, invece, su 496 000 quintali re-
gistrando — rispetto agii anni
Q! 1'es]
rappresentava {l 9,109, del mer-
cato mondiaie ~ un modesto
2,27

%o

Siamo praticamente in <bra-
ghe d1 telas eppure, si é sempre
sentito dire che il formaggio ita-
liano, per caratteristiche e quali-
ta, & buono e apprezzabile Per-
ché, que, queste spereq
ni? Perche non riusciamo ad af-
fermarct in campo internaziona-
le, non solo, ma neanche a vince-
re la concorrenza straniera sin
casa»? Qual e I'anello debole deila
nostra produzione, e per quale
motivo lo &% A questa e ad altre
domande nsponde Sandra Cari-
ni, direttore dell’Istituto speri-
mentale lattiero-caseanio d: Lods,
in provineia di Milano

«Parlando di formaggi & im-
possibile prescindere dalla mate-
ria prima, ass1a il latte, ed e pro-
prio questo uno degli “aneili” de-
boll B nostro latte, diciamoio
francamente una volta tanto, &
inferiore come qualrta, e variabi-
Ie nel tempo ed ha un prezzo su-
periore rispetto a quello degli al-
tri paes: europe: Questo riguarda
la quasi totalita deila produzione
nazionale, ad esclusione di qual-
che zona del Milanese»

Cos’é che ne determuna ia quah-

ta inferiore”

«Tutto, dall’ahmentazione alla
genetica. Il punto & che, contra-
rlamente ai paes: a nol confinan-
ti, non abbiamo ma: fatto una po-
hitica agraria seria che educasse
coltivator: a produrre bene, ma
anche | mungrtort, 1 raccoglitort
i latte Cost ora c1 troviamo con
un prodotto che ha un contenuto
in grassi e proteme mferiore; con
cariche microbiche superiori e
con cellule somatiche risultato
delle mastits, quindi con un latte
pta scadente dal punto di vista
sanitario e delia resa. Un latte
verso il quale Vindustria di tra-
sformazione mostra delle resi-
stenzes

Daccordo, ma a fissare 1l conte-
nuto I grassi ¢ proteine dei for-
magg: non 1 sone delle prease
3 <h legge”
«Certo, ma il fatto e che noi non
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OGN! ITALIANO dicono
le statistiche, 11 un anno
consuma se: chili e cmn-

glamcento gramm d1 formaggio

nostra produzione conta circa
300 tip:, fra «comuni» e queih a
«denomirazione d’origine e upi-
cas, ulla venting in totale La ma-
teria prima & sempre la stessa, i}
iatte, ed e curioso pensare che da
questa uguaghanza di partenza s1
POSsa arrivare a una gamma ti-
pologica tanto ampias € differen
zZiata.

La diversiti det prodaotto finale

& determunata da tre fatton fon
5. quantita e strottura
del caghio, tempo di maturazione
e temperatura a cu viene sotio-

Swcdis

posta ia massa del latte Il caglio
non e altro che il scoagulantes 51
trattz di un enzima proteohtico
dello stomaco der mammifen
che, aggiunto al latte, lo trasfor

ma da une stato hquido a unc
stato gelatinoso La forza dells
caghata dipende, a sua voita, da
battert lattici che son0 presenti
nel latte oppure aggiunti 1n quel
caso st paria di <innesti» La fun

zione dei batten tattict e quella dr
provocare la fermentazione latti

<a, il loro ruclo, infatty

s1amo in grado d garartire una
quabti costante ¢ guesto €1
sprazza sul mercat estert Per

che? Perche oltre 4l problema det
latte come dicevo manchiamodi
tecnic1 preparall ¢ un aspetto
molto importante del problema e
lo sara sempre piu nei futuro In

fatts non solo nor abbiamo crea

to le scuole per preparare 1 tecni

¢y ma quelle che cerano che ¢
sono le stiamo affossando Per

che non s1 pud chiedere di dinge

re di mandare avant qureste
scuole a persone non preparate

non dei mestiere ora i titolo pre

ferenziale e a laurea, ma di per <e
non serve a niente Perdelle scuo-
le tecniche vale soprattutfo una
lunga esperiencza pratica A tutto
ci0 che non e poco, bisogna ag

giungere che manchiamo assolu-
tamente di marketing Dovunque
s1 vada s1 vedono propagandat:
tuttii formagg: tranne quetls it

hani.

It quadro non e de: piu confor
tanti. Che cosa 1 puo fare” A}

cune rsposte sono iniuihih da

una lettura al contrario deile

critiche a queste e altro du
aggrungerd”?

«Credo staarmivat 1 ont
di fare il punto dells tue s
con molta franches 1+ Prond «
molalegge del 1975 peresemp
secondo la quale 1l latic do ribte
esSere pagato non con un pre
fisso mapercla. sidigquilita Fh
bene questa legge «he peridt
trovad accordolsndu triud tr
sformazione e ampiin 1t d
sattesa C e da chied rsrlutib 1y
dinsistere in questa pol t s per
cefti verst  protezionistica neor
confronti degh agricoltort Tra
dotto in termine terra Lifrs  Sc
tu agricoitore li ort maic € 1o
Stato non te lo dice non e vero
che faccio 11 tuo beme ur g A
estrometterts pol ¢ penss by
dustria Canfessa di esse re matt
indignata  sopraftutto  perore
quuando st affrontan s g e st tomy
1 cast sono due o lr s1trsttac
troppa superficialita © n o
troppo  pohtico dimerteands
quello che ¢ | nucteo det prov«
ma 0%1: spPProceio Lrenwo
screntifico  quicl sareble rroit
da discutere perche non € la pohr
tica 2 dover guidare Js t (ri e
bens: Ja tecruca a forr t tra
ment: alls politicas

nicity € st Panr2 s forn aggr o
siddett: erborinaty

La suddi.isione merceologicxa
per categornie (formagp fresch:
molh, 4 pasta cruda o cotta, ecc y
dipende dalla consistenza della
pasta dagh innest e dai tratta
menti successivi Nel caso del
grana ad esempio dopochelaca
gliata e stata rotta, viene riporta
ta a una certa temperatura (n
torno a1 52 53°C) questo provoca
un'ultenore fuoriuscita di siero
con to

nel trasformare il fattasro ded Iat
te in acido lattico Questo proces-
S0 conferisce anche Varoma
Qualiche volta al cagho st aggrun
gono delle spore di muffa { pen

della pasta, che assume 1} carat
tenstico aspetto granutare Il pe
riodo di maturazione fa i resto
In commercio troviamo quindi
formagg: suddivis: (n base all’a

spetto estertore alla teepies o
produzione e alla «lessituras o~
sia le consistenza) in frescin
molh, durs a pasta non colta 0 «
pasta cotta erbonnaty, & pasta i
iata (esempro la mozoarellaje in
fine queilt fusi, comuncments
commerciahizzats in forma trian
golare e chiamat «formaggint
Per quanto riguarda la d s*irzi
ne fra grassi € magrt und dispo
sizione di legge fissa 1l contenuto
tn grassi a seconda dille di ¢r
tipologie
TIPICTT A F ORIGINE

Tipicita e denomin s i ne ¢
ngine sono terming lega 1/2al
per distinguere un prodd tto du
altry similar: Troverem 30 ad
esempio der formaggst e Lrana
che sone guellt cornum e pot
sempre neila stessa categona
Parmugiano regganc ¢ Graroe
padano solo questt due hanre
denominazione d orgine ¢ Lpic
ta Questa viene espres.a soprat
tutto sulla base delie curat ¢r1
che organolfettiche colam con
stenza € sapore Long e oo
se sinferisce a'la /ira b 5 oL
Z10RE

In gqaesto modo oo la e
tazione della quaiitar 1+ Lea
tofia € soggetts a ron « mpro
vabile coe ~econdo para ¢tr d
valutazione scientif o I idea
— dice Sandra Lanrmi — sarthbbe
lListituzione di un pancld assag
glator: comeaiviend 1 al 1pae
s1 europer e poter disporre nel
contempodidatiprecr : po. b h
sclo attra erso wrab 3 «<h
miche del prodatto.

E per quantorniguard: 1g uf
ta.dachi e garantita, chi effet*ua
1costrotls a bt ello stz onale”

«(:li organisme prepostt sono ¢
=efViZyg repressiore frody ael rmy
mstero dell’Agncolturae e U 1
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