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A 7anD ha un posto hisso tra le co

stellazions della poesia ¢ da quel

punto ¢ bello npartire sempre st

tratta, come | letton avranno gia
wewmem  (nteso, di uno degh harku glappo-
nesi pilt famosl, scritto dal pid fameso tra i
poetl di hatku, Bashd (1644-1694) Trascrivo
qui la mia traduzione, «Af vecchio stagno /
rana tuffa/ & acquasuonios, che un giorno ho
osato lentare in gara con il pocta brasillano
Haroldo De Campos, cercando di restitusre la
magia dei suoni dalt'originale. Furu the no /
Kawazu ot yuku / Orchiba kana. Haroldo ha
invece tradotto (penso che 1o st possa seguire
bene anche senza una prerisa conoscenza del
portoghese) cosi. o vetho tanque/ rd salt tom-
ba/ rumar de agua

Al letton I'ardua sentenza, tenuto conto che
abbiamo osato I'inosabile. ora la poesia delta
rana (faccio notate il della) mi pare indispen-
sabile per affrontare ['indicibile: che cosa si-
grifica mangiare una rana, mettere sotto |
denti le sue casce lunghe, bellissime, da dan-
2atrice?

Non vorrd larse dire, come pensavano cerh
antichi, di cui nparlerd, impadronirsi di un
principio, nutrirsi di un tuffo, di un vola, diun
suono, pluttosto che di quatcosa di sirettamen-
te materiale? £ questo principro non sara lega.
to olia positivita dell'aria (al avolos della rana)
contro la negativitd delle forze infere, come
pensavano sempre gli antichy, tra cui Dante

che ncorda come la rana sia sempre in lotta
con {'tmimico serpente? Cibarsi di rane conser-
va per tutti qualcosa di ambiguo e sfuggente,
quando non di nascostamente osceno, 1anto
che molti non osano mangiarle mentre aliri

pri perino canmibaliche,
COME un mio conoscente che un giorno ha
elogiato le rane della cena del giorno pnma
dicendomi. «Erano bellissime, sembravano
bambinits

Eppure le rane si mangiano n ttto in mon-
do, dalla Lombardia alla Cina. Tra le ncetie
possibili la pil bella mu pare ancora quella di
Bartolomeo Platina nel suo /f piacere onesto e
la buona salute, che nprenderd subito dopo
aver ricordato che Anna Goseth della Salda,
nel suo Le ricette regionali italiane, ne trascn-
ve otto localizzate in Trentino, Rane embraga-
de, Lombardia, Ran in squasset, Toscana, Ra-
ne alla fiorenting, e Piemonte Rane ripiene.

Ecco dunque il Plalina al paragrafo n. 351,

Questa prelibatezza
cosi povera d’aspetto

W La rana invidiosa shida il
bue. Beve 'acqua dello sta-
gno. Gonfia e scoppia nello
stupido tentativo di raggiun-
gore e dimension) del compa-
gna i ventura, Curlosa storia
specie se rapportata ad un an-
tico uso di cucina. Nelle no-
stre campagne ricche di cana-
ii, le tahe spellate, vuotate e
prive di (esta venivano lascia-
te per circa diecl ore in acqua
corrante resca. La cistanza
raddoppiava Il volume e con-
endava allo sguardo maggiore
soddisfazione, Certo I'inno-
cuo protagenista della favola
Lon poleva sapere che so0lo
|'uomo e il suo appetito erano
in grado di vincere la scom-
messa, E neppure di rappre-
sentare clbo cos! povero e co-
sl scarsamente nutritiva da
necessitare del trueco. appeti-

Con Il risotto

Per guatiro commensall meltiamo in una pen-
tola con acqua (redda quattro ett di rane puli-
te. A liamma moderata, raggiunte il botlore,
Heaviamone brodo avendo cura di ritirare le
rane al dente. In una padella di rame poniamo
tre noci di burro e a fuoco appena accennato,
coperchiando, brasiamo e portiamo a cottura
dellnitiva le rane. Aggiustiamo di pepe ¢ sale e
da ultimo aggiunglamo, iori luoca, due tuorti
di uova battuli con un cucchialo di acqua. Pas-
slamo al calino il fondo di cottura e accantos
namo § wtto al caldo di bagnomaria. Conte-
rionlama un rislto bianca con |aiuto del bro.
do di rana precedentemente ottenuto. Non di-
mentichiamo la c}!mlla passita nel vino bianc
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bilita legata al'apparenza.
L'antibla aveva, nelle paro-
le del narratore, solo coscien-
2a della sua insignificanza.
Peccato per la rana, fortunata
combinazione per gli umani,
Si, perché pur considerando il
carente apporto nutrizionale,

DECIO G.R. CARUGAT)

I'abitante del limo & preliba-
tezza In tavola. L'autunno in-
combe. La stagione & propi-
2la, La notte qui attorno, in zo-
na di 5. Angelo, gracida ricca
promessa. Come tutti i cibi
della nostra cucina pid vera ¢
lesta e accende It convivio di
allegra presenza. Ottimo il
brodo, leggero e facilmente
digeriblie. Buono l'intingolo

%4 '

v T'-WA‘; da accoppiare alla gialla po-
Wil "\ lenta. La preziosita delle rane
£ wrstdw era tale un tempo da rendere

furbo i venditore Le massaic
lamentavano che queita parti-
colare genla pesava otto e
per tutli, nove et solo per
qualcuno, un chilo per nessu-
ro. Le mie ricette segnane pe-
sl inferior alle consideraziont
della malizia, Speriamo assie-
me di evitare I'inganno.

Con Ia polenta

Per qualtro commensali disponiameo 1n una pa-
della di rame con tre noci di burro cingue etti
di rane putite. Brasiama dolcemente fino a me-
ta cottura aggiungendo un cucchiala di brodo.
Spappoliamo due acciughe e quattro pomedo-
ri pelati. Versiamo il tutto sulle rane e aggiustia-
mo di sale e di pepe, Sempre a fuoco modera-
to portiamo a cattura de(lnl}kva. Accantoma-

la rana

ANTONIO PORTA

mo al caldo di b i p con
un cucchiaino di olio extra vergine. Confezio-
niamo una huona polenta dv granoturca. Raf-
freddiamola e lagliamola a fette. Disponiamola
sulla griglia. Ritiiamola e adagiamola a petali
su platti piani caldi. Al centro, con if cucchiaio,

da aggiungere al riso nelia losatura. Disponi
mo su platti plani freddi e al centro di clascuna
porzione, a hialo, le rane

con il loro intingolo Consiglio Rosat leggero
dei Balento,

le rane ¥ > di prezze-
molo fresco battuto fine al momento, in odore
di aglio. Con questo piatto di squisita deriva-
zione campagnola non resta che un consigho.
un bicchiere di giovane Barbera delie Langhe.

M Sabato 19 e domenica
20 settembre si & svolto nel
castetlo Callort di Vignale
Monterrato, sede dell'enate-
ca regionale plemontese, la
prima assemblea dei iduca-
[ Arcmola col duphce
abiettivo di fare il bilancio
del tesseramento, del pnmo
anno di vita dell'associazio-
ne e di impostare la campa-
gna tesseramento 1988, Era-
ne presenti governaton e fi-
duriari di zona_provenientt
dalle seguentl Regions Ple-
monte, Lombardta, Ligurla,
Veneto, Trentino-Allo” Ady-
ge. Emilia-Romagna, Mar-
che, Toscana, Lazio e Cam-
’mma. I} presidente naziona-
e ha presentato 1} bilancio
del teascramento 1987 che
st ¢ assestalo su un compo
soctale i 15000 soci

presenza di Araigola nsulta
abbastanza articolata el
centro nord con punte pii
alte in Piemante, Lombardia
e Venelo e pultosto carente
nel sud ¢ nelle isole, fatta
eccegiane di Salerno e Sas-
sarl Dopo un'attenta analisi
del lavoro editoriale di Arci-
gola che s ¢ notevolmente
sviluppato In quoesto primo
anno di attivitd, 'assemblea
ha deciso di intensificare gli
slorzi per garantire servizi e
agevolazioni al soci A1 socl
saplent, in particolare, ver-
ranno reonoscute speciall
condizioni di sconto sy dug
|mﬁortﬂnu inlzmative editn-

pienti

volta

rant,

Notizie Arcigola

Tesseramento '88: novita per i soci sapienti

ziative conviviali verranno
promosse su tutto i territo-
no nazionale con l'intento
di rendere operanti le con-
dotte gastronomiche e diin-
sediare ufficialmente 1 fidu-
clan di Arcigola. 8t ¢ pot de-
ciso th pracedere al tessera-
mento 1988 mantenendo 1l
preszo della tessera invara-
to s1a nel caso des soci ghiot-
ti che In quello dei soc sa-
Nel primo caso 1l
prezzo nmarra a hre 10,000
¢ per i sapienti a live 30.000;
1 prezai di prelievo da parte
di comitati terntonah Arci,
clrcoll, liduciari Arcigola sa-
ranna suscetiibill di abbatti-
menti che verranno valutair
er volta dalla sede
centrale di Bra S\ registrano
inoltre diverse rnchiesie d
adesione da parte di nsto-
trattorie,
Vonentamento _ dell'assem-
blea ¢ stato quello di valuta. gremdeme ed ai governaton
re con molta cautela I'affiha-
ziane di strutiure esterne, si
ritene comunque indispen:
sabile una visita da parte de-
li ispelton Arcigola per va-
utare qualila e competenza.
Nella mattinata di domenica
20 settembre @ stata valutata
f'opportunitd di lancio e le
tematiche inerenti ad una thom ¢ det sapienti entro it
vasta campagna culturale e
cwvile per il recupero del pa-
cere dolla tavola, dei ciby,
der viru nonché della convi-
viahtd La scelta ¢ i (ar s
che Arcigola sia la strumen-

rio. Sempre Folco Portinan
€ stato chiamato, con voto
unanime dell‘assemblea, a
presiedere la gran tavola dei
sapienti, organismo che
esprimera ai massimi_livelh
nazionalt le personalitd della
cultura matenale ed enoga-
stronomica La rnumone
monfernna si é svoita grazie
all'ospitahita deft'enoteca re-
gionale di Vignale Monferra-
to it cui presidente Gaudio
Mauro ha atiivamente pre-
senziato ai lavon, e dall As-
sociazione agrituristica Ter-
ra del Grignolino A margine
della discussione sul tesse-
ramento 1 fiducian Arcigola
hanno avuto |'opportunia di
effettuare degustazioni con
parate di Gnignalina, Malva-
sia di Casorzo, Brachetto
d'Acqui che rappresentano
le pin hpiche produziont
enologiche delia zona. Al

enoteche,

stato quindi dato i)t manda-
to di awiare ufficialimente 1l
\esscramento 1988 La pros-
sima assemblea dei fiducian
si lerrd in pnmavera ¢ con-
vocherd if congresso dell'as-
sociazione che per statuto @
denominato «dieta naziona-
les che numira il popolo der

988 Coloro che vogliono
far parte di Arcigola, o nn-
novare 1l loro {esseramento
per 'anito {988 possono sin
d'ora iscriversi presso la se-
de nazionale d Bra inviando

G (R |A |N (D P R |1 4
mm Dapi pathh cichiedor 2 San Bartolomeo al Ma- 370
no di pubblicare un pui am- re (imperia) 440 17 Noveliara (Reggio E)
pio elenco dei nstorant del- 3 Faenza (Forli) 435 370
le feste dell'Unuta, ed allora 4 Ventunna  (Livorno) 18 Ristorante Unione So-
eccovi l'clenco der pnmi 430 vietica festa nazionale
Irenta Sempre i testa il Ca- 5 Granarolo  Faentino Unita Bologna 365
saro, seguito a ruota da San (Ravenna) 425 19 Ponui ggga Pietra (Pe-

) 6 Impena 420 Tugia

Bartolomeo al Mare, sara 7  Porcano Malefico, Fe- 20 Pinerolo (Torino) 365

ben difficite scalfire queste

posiziom anche se alcune sta nazionale Unita Bo- 21

Novate Milanese (Mila-

N logna 410 no) 360
iscrizions da zone gastrono- 8 Mgnle Marenzo (Ber- 22  Bra (Cuneo) 355
micamente preztose <1 fan- gamo) 405 23 Castelnuovo  Cecina
no ben sperare Resta co- 9 Savighano  (Cuneo) (Pisa) 355

munque certo che per la
premiazione  prevediamo 9
grands [esteggiamenti per- 4
ché questo concorsa conti- 2
1l prossimo anno e au-
menti la sensitiiita degh ad-

24 Ristorante Medusa fe-

400
Cogliate (Mitano) 385 :silsaopmvmcnale Rovigo

Taino (Varese) 390

La Faltona, festa na-

zionale Umta Bologna o6
0

25 Savio di Cervia (Raven-

na) 350
Marty Montopol (Pisa)
345

delt'opera citata, che & anche i pnmo libro di
cucina divulgato a stampa (1474/1475), dedi-
cato alle Rane, scrive «Parlo soltanto delle
rane acquatiche A quelle prese con la fiocina
sono da prefenre e rane pescate con la rete,
poiche si crede che quando siano state toccate
o ferite dal morso di un serpente non abbiano
mal pib a toccare le reti. Le coscelte di quelle
che s1 sono prese, debitarnente spetiate, s la-
sciano nuotare in acqua fresca per un giorno o
per una notte. Si friggono poi nell'oho dopo
averle infannate [ nostro Palello usa inggerle
e metterle in un piatto, dopo di che le condi-
sce con salsa verde spargendovi sopra fiori di
finocchios

Mi ha conquistato per sempre I'accenno fi-
nale al «nostro Palellor che ge le rane

re che il finocchio & pianta molto salutifera e
sempre nel libro di Platina (nato a Piadena,
Cremona, nel 1421 e morto a Roma nel 1481)
si scopre che «unito a vino puro, il seme del
hnocchio viene usato contro serpentis, mentre
le foglie, tritate insieme con I'aceto, «sono effi-
cacs contro il morso degli scorpionts, Le rane
parse di fion di fi hio ci riconducono 8
quello che si azzardava suggerire all'inizio sul-
la sensazione che il mangiar rane sia legato,
come significato e come gusto, a un principio
d'ana, in opposizione a un principio di terra;
ma di un'ania particolare, intrisa di pioggia, che
lambisce le acque, dove appunto la rana si
tuffa e produce sacquasuonos, tanlo & vero
che nell'antica Cina s utilizzano le rane, o se
ne imita i suono, per chiamare la pioggia e sui
tamburi da ploggia ¢ sempre dipinta una rana.
E quel «bambinos di cui parlava quel mio co-
noscente, non sara per caso quel tante di noi
che nel liquido nella sacca
uterina? Quel bambina ancora un po’ rana che
I'anfibio a1 riporta alia mente proprio guando
lo dworiamo?
Si, & vero, il mangiare & un atto tanto carico
di imphcazioni che gli esseri umani sono ¢o-
stretti a rimuoverle tutte, o quasi, per poter

futte di frori: 10 sono, naturalmente, per 'uso
de: fion In cucina, che da noi € poco noto, con
V'eccezione di quell di zucchina; ma ¢ da nota-

[ disinvol te a nutrirsi & non
marire di fame con ia testa piena di immagini e
di simbologie, inibiti da un di signifi-
cati.

Un artista le pesca
con I’esca ma senz’amo

DARIO GUIDY

Novi di Modena, un paesino di poco pit di
diecimita amme nella Bassa modenese: terra
di risare (p1 un tempo di ogg1) e dunque terra
di ranai, ovvero di pescatori di rane Nerio
Caprara, pensionato di una sessantina d'anni,
gode per unanime nconoscimento del titolo di
pnmo ranaio di Novi Anche ogg), insieme ad
un suo fedele compagno di pesca, ne ha porta-
te a casa pii d tre chili (ricordiamo che per
fare un chilo occorrono circa 50 rane). Nerio
Caprara lo si puo trovare tutte le sere qui al
aircclo pensionan, tra una partta a bocce e
I'altra e, state sicuri, se gl chiedete qualcosa
sulle rane ben volentier: inizierd un lungo rac-
conto

Un racconto che comincia pta di quaran-
t'anni fa. «Allora da queste parti tutti s| andava
a rane, non per diletto ma per avere qualcosa
da mangiare Ricordo che i miei genitori la
sera partivano con la loro lampada a carburo e
a tte, quando ri ) a casa, mi
sveghiavano per aitarli a pulire le rane che poi
1l giorno dopo andavo a vendere al mercato o
in giro per le strade. Sai mio padre non era
iscritto al Partito fascista e per noy era ditficite
sbarcare il lunario . ». Ma se questo ¢ l'inizio
della storia, al signor Neria la passione per'le
rane & nmasta intatta, visto che ancor oggi
continua ad andare tuth i giori i giro per
canali e nisaie. La tecnica che usa & forse la pill
difficile. una canna con appeso, all'estremita
del filo, un batuftolo di cotone avwvolto in una
pelle di rana. «Gettato sull'acqua stagnante,
quest'esca sembra un nsetto € la rana se lo
mangia. L'abilita sta nel urare su at volo la
canna, allerrando la rana con la mano E' que-
stione di un istante, essendo I'esca senza alcun
amo Se non s & molto velocl la rana fa in
tempo a scappares.

Una varjanle di questo sistema ci cattura
consiste nel mettere dentro al batuffolo di co-
tore un piccolo amo (occorte la licenza di
pesca), ma gh «artisti» di questa specialita non
sembrano apprezzare molto 1l sotterfugio. Un
po’ in decadenza anche il sistema delie lampa-
de a carburo, che una volta era sicuramente il

pld usato. Gli animali vengono abbagliati da
riflesso prodotto sulla parabola dalla fiamme)-
la ali con questo tibile, «Pensa
che adesso non si trova neanche piu il carburo
- spiega il signor Nerio - { pochi che vanno
usano invece bombolette a gas con dei lart
molto potenti. Questo tipo di pesca con le
lampade oggi & consentita solo su terra ferma.
Questo significa che se un tempo ci si metieva
a pledi nudi ¢ si girava in mezzo all'acqua,
adesso bisogna stare sulta spondas,

Ma chi va a rane oggi? Il ncstro esperto ci
guarda con faccia sconsolata ed ammelte sche
siamo rimasti in pochi. in tta la provincia
saremo un centinaio. Ma il problema vero2 un
altro: & che non ci sono pit le rane. Una volta
era regolare tornarsene a casa con otto dieci
chili di bottino. Oggi tre sano gia tanti anche se
i pescatori sono diminuitiv. E'qui rispunta, tr. »
dotto in esempio concreto, il discorso su| go-
me la chimica, {'uso di diserbanti e I'inquina-
mento abblano modificato Vambi «Lara
na mangia insetti - spiega il nostro interiocuto-
re - e se & un insetto che & avvelenato dal
diserbante, anche la rana muore. Fino a pochi
anni fa, dall’aereo lanciavano prodotti chimici
contro gli insetti sulle risaie, Non ti dicoquante
rane morte abbiamo trovatos, .

Il racconto di Nerio Caprara continua a ea-
vallo tra la passione e la nostaigia, come quan:
do spiega che in autunno, grazie alle rane, si
pud sapere se l'inverno sard freddo. «Basta
vedere quanto in profondita vanno a rifugiars:
questi ammali per il loro letargo. Pil sono sol-
toterra e pil sard freddo. Pol ecco le famose
rane bue che possono arrivate fino ad un chilo
e mezzo di peso: sAlcune hanno cosce giusse
come una gallina, Sono animali ghiotussimi e
mangiana di tutto: altre rane, bisce, topi. E per
catturarle accorre {'ancora (un gruppo di tre
ami appesi allo stesso hio)s. ¢

E il racconto det primo ranaio di Novi conti-
fua, pieno di altri particolan. Quando chiedia-
ma se ci sara domani chi continuera a passare
le giornate con questo divertimento, il nostro
amico ¢ guarda perplesso: «Se continua cosi
not sono sicure che ci saranno ancora ranes.

AL SAPOR D! VINO

La gioia di stappare
un buon Barbaresco

CARLO PETRINI

mm Con il mese di ottobre st apre in Atha
I'annuale Fiera del Tartufo, una grande manife-
stazione gastionomica una kermesse di gusti e
di sapon che solo ia terra albese coi suoi vini e
coi suoi piath pud garantire Orbene la som-
messa proposta che vorre: fare ai lettori du
Andata e Ritorno ¢ quesia se volete conosce-
re la Langa, godere dei suol fruth, conoscere
questi piemontesi-mendional dal carattere fie-
ro e un po’ biricchina non venute solo nel mese
dt ottobre quanda, dal 3 al 18 si vive la Fiera
del Tartufo Fidatewi di quelio che wi dico, evi-
late dt farvi coinvolgere in un ballamme senza
capo ne coda con t tartuh che non sono buoni
come quelli di novembre e dicembre ma che
N COMpenso costano # doppio, con improvwis
sati venditon di vino che spesso non & neppure
albese, con giganteschi ingorghi degni delle
nostre metropah

Venite tranquillamente in novembire godete-
vl paesaggio unico delle vigne che cambiano
colore, 1l pacere di mangiare @ trattoria o in
nsiorante senza fretta, di visitare una o pui
cantine, di fare duc passi nella bella via mae-
stra di Alba dove domina il profumo del pre-
21050 Wbero, € quando scende 1a sera pnma d)
nentrare fate una visita allo stanco cafté Calis-
sano in pazza del Duomo dove generazions ¢y
albest hanno scommessa sul giaco del pallone
clastico £ se cercate del vino sceglicielo con
critenio, diffidate der prezar stracciau perché
qQui a qualita s) paga € non varrebbe la pena
fare dev chilometn per por comperare un vino
fasullo magan provensente da Narzole Eccow,

Franco Fiorina, attento melange di uve prove.
nienti da diversi wigneti e scrupolosa vinifi-
cazione: sono guesti | passi salient del ciclo
produttivo aziendale. E norma di questa canti-
na far fermentare, nello stesso vaso vinario uve
diidentico viigno pravenient da vignet alio
gati su colline diverse.

in pratica un'azienga che esalta le capacr-
ta tecnica della vinificazione: det resta éno-
tecnico Armando Cordero che opera in quésta
cantina & personaggio tra i pid vahdi e stimah
della zona. Barolo, Barbaresco, Nebbiolo dAl-
ba, Dolcetto, Freisa delle Langhe, Favarith so-
no i cavalli di battaglia di questa produzi
ma in particolare ritengo Il Barbaresca cella
Franco Fionna ai vertic: assoluti di questa ving
Il Barbaresco si ottiene da uve Nebbiolo coip-
vate nei comuns di Treiso, Barbaresco e Neive
e viene affinalo in boty d rovere per tre anni;
& vino ben strutturato ma di othina beva, spe-
cialmente su piatti dt carne Nelle grandi anna-
te (78-82) & opportunc apprezzario piu maturo
nel tempo, nelle annate medie & vino che si
pud bere a tutta paslo senza lasciarlo invec-
chiare. La mama di conservare ohremisura
queste produziom ¢ deleteria per il vino e per
chi deve berlo, si stappino con gioia quesie
bottigha senza cerimoniall assurdi € pretestuo-
s1. 1l Barbaresco '80 della Pranco Fiorina costa
lire 9500 in cantina,ed @ strepitoso, | titolan
Elsa e Guseppe Fantara lo vinihcano quest
vin solo in annate buone e pretenscono alfina
re b vino nelle loro cantine senza freita di met-

nali quall «la guda a1 vini {0 organizzatvo di tale cam-  la quola assaciativa dv lire de e Ja quaita dev prait 13 Ambivere (Bergamo) 37 () e (A allora. un buan ndinzzo di cantina prestigios tere sul mercato prodoth ancora nan «prant
o oo Lo e 000 praci gt | | ma bl srahers 380 | BrooRemaa A £ Sl (LU S o prten
ala ¢ uno sconto per Fab-  discussione ¢ stata condotta e al scguente ndinzzo Ar- eCea | pnmi trenta 14 Foligno (Perugia) 375 28  Ascoh Piceno 340 di inficazione con una sessantennale eSpe-  [neresse del g I Questa casa vitucala niel
onamento  all'Unitd del  da Folco Portinan con tono  cigola, via Mendicita Istrutta ! Rntorante Casar, sz 15 San Prero a Sieve (- 29 Sez Venwrah Germa- | nenca. specializzata nefla produzione der graer . O ouon via e del consumatare
oved, (gomo di usciia inleligente, arguto e autor | y 04? Bra. tel |.¢:|(v)w Bologna punt o renze) 375 netto (Bologna) 325 grands vin albest Rigorosa selezone delle thale
ell'inserto A/R) Altre 1w+ ronica nonché pravocato-  0172/421293 45 16 Langastino (Ravenna) 30 Asti 280 uve, assistenza e guste indicasion ner vigneh - Franco  Florine, via delia Literasione 8,
ai contadim che da anm conferiscono alla 12051 Alba (Cuneo), tel. 017342248,
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