LE PAGINE CON

Il segreto dei vini sardi? Il rispetto degli equilibri naturali

Sotto il segno della purezza

Fin dai templ dei Cartaginesi e dei Fenici la Sardegna
conosce |'arte antica del vino, Una tradizione che si
& andata rafforzata nei secoli sempre nel rispetto
delle regole ecologiche e nel rispetto degli equilibn
naturali. Bere un vino sardo & come bere un sorso di

isola. Ogni ti

, ogni qualitd né esprime un aspetto

inconfondibile che si trasforma in Nuragus, Vermen-
tino, Cannonau, Monica e Vernaccia di Oristano.

s || consumo di vino in
Hialia ha subito una drastica
ridutione negli anni 70 ed
un'etosione costante delle
quote di mercato negll anni
successivi, Ulterlori  decre
menti dei consumi sono inol-
tre previsti entro il 1990 Ma
nonostante questa tendenza,
le cifre del «Made In ltalys del
vina (quasi 77 milloni di etto-
litrl prodotti net 1986 a fronte
del 72 milionl della Francia e
dei 35 della Spagna) confer
mang il primato mondiale del
] in questo setto-
re tralnante deli’economia
(abblamo 1l 23% di tutta fa
uzione mondiale) che
a | propri punti di forza nel-
1'alta qualit e specializzazio-
ne del nostri vini
Ma proprio dal 1986, a
caush della ben nota inver-
slone di lendenza determina-
1a dal scaso etanclos, |) trend
delle esportazioni ha subito
un deciso calo. per alcun
mesi le vendite suil'estero ne
sono  risultate  addirittura
blaccate. In cifra reali, si &
ti da 18 mitioni di ettoli-
r (nel 1985) & 11,8 (nel
1986), con una flassione del
38,8%, da 1868 & 1 259 mi.
flard) di lire Questo trend ne-
gativo at & regiatrato anche
nel primi sel measi dell'87
(meno 1,5% ri:funo al corrie
spondente re odo dell'86).
Ir termini dl quantitd, nel pri-
mo semestre di quest'anno
sono statl esportati poco me-
no di § milioni di ettolitri con-
tro | § milioni @ 45mila ed i
quasi 8 milioni di ettolitrl rela:

tivi rispettivamente al corri-
spondenti periodi dell 86 e
dell’8s

La crisi non & tanto colpa
del metanolo, perd, quanto
di una struttura produttiva e
distributiva  compl

un '87 di iniziative enologl-
che, @ stata scelta la nostra
penisola La mappa deiviniin
Italia & Infatt particolarmente
corposa e ricca di profumi
599 possono pregiarsl del
marchio Doc (al nostro paese
spetta {a quota del 10 9% del-
la produzione complessiva
mondiale di vini a denomina-
zione di origine controllata)
ed altri 18 vantano la qualifi-
ca superiore Docg Lo schie
ramento degli «eletti» non si
ferma comunque a queste ci-
fre Si contano ancora 72
spumanti Doc, 34 vini liquo-
rosi e 10 frizzanti che portano

superata Infattl, mentre c'®
una polverizzazione eccessi-
va, con metd dei 3 milioni e
200mila aziende agricole che

roducono anche vino, sul-
‘altro versante le imprese di
lavorazione e traslormazione
sono troppo poche (quelle
almeno con taglio imprendi-
torlale)

questo hio E por abbia-
mo 387 180 aziende vitvini-
cole con una superlicle agra-
ria utilizzata di circa 680mila
ettari e una superficie media
di 1,7 Insomma, slamo la vi-
gna d'Europa e il nostro vino
& apprezzato in tutto {} mon-
do E allora perché negarsi il
placere di un bicchiere? La
paura della sofisticazione &
comprensibile, ma & anche

io ridimenslonare |

Siamo
la vigna
d’Europa

Proprio per dibattere que-
sti ed altrl temi, dal 25 al 31
oltobre prossimi s{ terranno a
Roma le «Assise internazio-
nali della vite e del vino« che
concluderanno gli oltre cen-
to simposl, convegni e manl-
festazionl che sl sono svolti
nell'arco dell'87, promosse
dall'Olv (Office international
de In vigne et du vin) per ce-
lebrare degnamente il quast
trascorso sanno internaziona-
le della vite e del vinos

Non a caso, per coronare

fatti [ kitler del vino sono or-
mal schedati
La Sardegna, per esempio,
& una di guelle regioni che &
uscita indenne dalle analisi
pil accurate, non & stata
nemmeno sflorata dal sospet-
1o & testimonianza di una pro-
duzione scristallinas e garan-
tita sotto ogni profilo La tra-
dizione d altra parte depone
asuo vantaggio GidiFenicie
i Cartaginesi coltivavano la vi-
tein Sardegna Vigneti remoti
che si allineavano a ridosso
del mare e che davano vin
preglatl, profumati, sinceri e
decisl e che ancora oggi so-
ne haturalmente preservati
dagli attacchi dei parassiti sul
filo di una magica continuita
la vitlcoltura” sarda, infatti,
groprlo per le condizioni am-
ientall e le tecniche colturall
utilizzate, consente di ottene-
re delle produzioni viticole
ed enologiche molto valide

sotto il profilo ecologico
perché ottenute nel nspetto
degli equilibri naturali

11 clima siccitoso della re-
gione (tale da nichiedere non
raramente un imgazione di
SOCCOrso estiva specialmen-
te nella fase delicata della
crescita dell acino) unita-
mente alla frequenza e all in-

naturale e permette di non
usare sostanze chimiche (pe-
sticidi e fertihizzantr) se non
in misura mollo contenuta
Infattt 1 utilizzazione di ferti-
Hzzanti nei vigneti sardi & in
media, decisamente mode-
sta Conseguenza un accu-
mulo nel terreno di sostanze
di ongine industriale vera.

tensita del venti,

mente bile Lo stesso

uno svitluppo modesto e con-
tenuto delle crittogame, che

vale per gl antiparassitan e i
diserbanti, dei quali non vie-

n Sardegna sono
tate quasi esclusivamente
dall'oidio

In ogni vino
sardo

un aspetto
dell’isola

Quindi § trattamentl antipa-
rassitari sono pochi (da due a
ﬂunmo) e di gran lunga infe-

ori a quelli praticati in regio-
ni meno favorite sotto it profi-
lo climatico Anche la pre-
senza di parassiti animali &
controllata con | utilizzazione
molto limitata di pesticidi
specilici

in genere il vigneto sardo
viene prevalentemente colti-
vato in maniera moderata-
mente intensiva con forme di
allevamento di media espan-
sione vegetativa Cid non
consente di ottenere produ-
zioni unitarie molto elevate,
ma la carenza quantitativa
viene compensata da un au-
mento di qualitd Questa im-

ne regi lap nelle
falde acquifere Inoltre il li-
vello dell inquinamento at-
moslerico ¢ praticamente
inesistente, stante la mode-
stissima presenza di insedia-
ment industnali

1 vini sardi rappresentano
la sintesi di tutto questo E
come bere un sorso di isola
ogni tipo, ogni qualitd ne
esprime un aspetto, la traspa-
renza del mare, la leggerezza
dell'aria, il carattere robusto
della terra, la p: del so-

1a collaborazione delle aziende e degli entl citat]

ongine controflata E il caso
di dire che ce n & per tutti 1
gust dal momento che 1 pro-
duttori i questi ultimi anni
hanno diversificato la produ-
zione propno per raggiunge-
re tutte le fette di mercato
Ma miente s costruisce dal
caso e dall approssimazione
Se la Sardegna adesso pud
vantare a pieno titolo un pn-
mato indiscusso e pud sedere
al tavolo delle pi titolate (o
forse solo pill conosciute) re-
gioni italiane, senza comples-
si dinfenonta, lo deve ad
un'organizzazione di vignet
e di produzione piii che invi-
drabile 11 vigneto sardo, col-
tivato sopraltutto ad alberel-
lo, ma anche a spalliera e a
tendone, copre un'area dj
circa 69mila ettan variamen-
te distnibuiti tra le quattro
province, delle quali Cagliari
€ la magglor produttrice con
it 44964 Pi0 di 77mila sono le

le, il colore della luna Cin-
que aspetti e cinque tipi Nu-
ragus, Vermentino di Gallura,
Cannonau, Monica, Vernac-
cia di Oristano Ed & proprio
su questi che la Regione Sar-
degna ha concentrato la sua
opera promozionale

Si dice che la Sardegna sia
un grande vigneto in mezzo
al mare e infatti vanta una po-
tenzialita pari al 10% della
produzione nazionale, valu-
tata in 3 milion: di ettolitri an-
nui Ed & un erronea convin-
zione quella di credere che i
vini prodotti da una terra for-
te e distillata dal sole debba-
no essere tutti molto alcolici
La produzione enologica sar-
da, invece, nesce a realizzare
vini di varie gradazioni, alcu-
n: soavemente beverini e altn

P che  p
sembrare un segno di lento
dinamismo tecnico del seu'cl)-

re, & invece I’ > che

pid decisi Tra
bianchi, rossi, da tavola, Iriz-
zantie spumanti le qualitd pid

detetmina un buon equilibrio
tra produzione ed amblente

[ sono 20 Solo tre,
perd, hanno 1l riconoscimen-
to della denominazione di

al settore
ma oltre 1l 60% dell uva viene
vinificata dalle 39 cantine so-
ciali delle regioru alle quah
fanno capo 25mila coltivato-
n

Ma vediamo ancora qual-
che dato che pud dare un
quadro pil preciso della pro-
duzione Le varieta d uva col-
tivate sono parecchie, 13 a
frutto rosso e 11 a frutto bian.
co, Ja pid diffusa & il Canno-
nau con il 21%, seguita da i}
Monica con il 12%, il Pascale
di Cagliari con il 6%, il Bovale
sardo e il Cangnano con il
5% Le uve rosse hanno un'e-
stensione complessiva supe-
riore a quelle bianche, pari al
57% del wigneto

Ma bianco o rosso, liscio o
frizzante, di corpo o leggero
che sia, non c'd vino sardo
che non si presti ad accom-
pagnare il pasto di tutti  glor-
ni o un'occasione festiva Tra
tanti gusti e aromi diversi non
c¢'¢ che l'imbarazzo della
scelta

Vini Bianchi. Rossi. Da Dessert.

Assessorato dell'Agricoltura e Riforma Agro-Pastorale Regione Sarda.

" Vini di Sardegna

LE CANTINE
SOCIALI

Cantins Sociale della Riforma

Agraria S Maria La Palma
Alghero (Ss)
Tel 079-999008

Cantina Socizle delia Riforma

Agraria di Arborea (Or)
Tel 0783 - 48 229

Cantina Sociale Cooperativa

Ardauh (Or}
Tel 0783 - 65218

Cantina Sociale sLa Marina»

Badesi {Ss)
Tel 079 - 684164

Cantina Sociale Cooperativa
«Giogantinue Berchidds {Ss)

Tel 079-70.4163

Cantina Sociale «Monteferrus

Bonarcado (Or}
Tel 0783 - 66 512

Cantina Sociale Bonnanaro {Ss)

Tet 079 - 84 50 07

Cantina Sociale di Calasetta {Ca)

Tel 0781 -88 413

Centina Sociale della Riforma

Agraria di Castiadas {Ca)
Tel 070 - 99 49 004

Cantina Sociale di Dolianova

Dolanova (Ca)
Tel 070-74 0513

Cantina Sociale di Dorgall {Nu)

Tel 0784 - 96 143

Cantina Sociale fra Viticulton

deita Planargia Flussio (Nu)
Tel 0785 - 34 886

Societd Cooperativa
Vitivinicola lerzu {Nu}
Tel 0782 - 70 028

Cantina Socrale di Iglesias (Ca)
Tel 0781 - 40837

Cooperativa Vitivinicola
Cantina Sociale Marrubiu (Or)
Tet 0783 -85 213

Cantina Sociale «ll Nuraghe»
Mogoro (Or)
Tel 0783-99 0285

Cantina Sociale Monserrato {Ca)
Tel 070 - 56 0301

Cantina Socrale del
Vermentino Monti {Ss)
Tel 0789 - 43 613

Societd Cooperativa Canting
Sociale Nurri (Nu)
Tel 0782 -84 9020

Cantina Sociate ¢ Oliena {Nu)
Tel 0784 - 28 76 09

Cantina Sociale Cooperativa
della Vernaccia Onstano
Tel 0783 33 156

Cantina Sociale di Quartu
S Elena (Ca)
Tel 070 88 1033

Cantina Sociale ch Samugheo {Or)
Tel 0783 - 64 013

Cantina Sociale di § Antioco (Ca)
Tel 0781 - 83 055

Cantina Sociale della Riforma
Agraria di S Margherita (Ca)
Tel 070-92 14 86

Cantina Sociale Marmilla
Sanluri {Ca)
Tel 070 9307 608

Cantina Soclale Santadi (Ca)
Tal 0781- 950012

Cantina Sociale delia Trexenta
Sernobi {Ca)
Tel 0709808 7863

Cantina Soctale del
Campidano di Serramanna (Cal
Tel 070 - 9139032

Cantina Soctale del
Mandrohsal Sorgono {Nu)
Tel 0784 -60 113

Cantina Sociale di
Sorso Sennan (Ss)
Teol 079-350118

Cantina Sociale «Gallurar
Tampio Pausania (Ss}
Tel 078 631241

Cantina Sociale del
Campidano di Terralba {Or}
Tel 0783 - 81824

Cantina Sociale «Oghastray
Tortoh (Nu}
Tel 0782 - 62 32 28

Cantina Sociata «La Giaras
Usellus (Or)
Tel 0783 - 93 80 06

Societd Caoperativa Cantina
Soaiale Villacidro {Ca)
Tel 070-93 1210

| CONSORZI

Consorzio Cantine Sociali
Cooperative dalla
Sardegna - Saniuri

Tel 070 93 07 866

CON SAR CORI
Consorzio Sardo fra
le Cooperative della
Rinascita - Caglian
Tel 070 281286

Consorzio Vini D O C della Sarde-
gna

/o ERSAT via Caprera 8 Caghan
Tel 070 6026273
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