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ALIMENTAZIONE

1a sua
eoral

m Un segnale dl quanto
atlano diventando internazio-
nall | nosiri consumi alimenta.
e otlons el ke
uslone della .
glgdeua weyoticar. Se & vero
Infatti che una parte di essa
arriva via aerca dai Paesi di
ravenjenza, & vero perd che

. a possibilitd di fare attecchire
n Halia alcuni di questi fruttd

A rappresentato un'utlle ri-
porsa per un'agricoltura in dil-
lcolta come quella italiana, Il

- §* caso tipico @ quello del kiwi,
. ¢he, introdotto negli anni ses-

i shnta 4 livello amatoriale in
qualche glardino, oggi rappre-
senta una fonte di ricchezza’
,per l'agricoltura di alcune re-
ionl, Yeneto & Romagna in
rticolare, tanto che 1l 65%
lla produzions & destinata
ll'oxron e che 'ltalia & di.
entata || secondo produttore
diale dopo 18 nuova Ze-

da gve 'kiwi & nato. con
Zalire 6000 ettari di terreno
coltivato e una produzione
! che sl stima Prriveu entro tre
anni.a un millone e mexzo di
quintall. Un altro {rutto esofi-
€o di casa nosira & il babaco,
e e
vl 81 concentra .

e di malti agricoltorl pa:
ani, “specle nalla zo0na: del
{errarese, dove le coliure tra.

- diionall rendono ormai assal

= E' uno dei tanti sistemi
| percercare di ridurre gl stock
| v 'g&nceml resso | mhagazzin
* della CEE: anche quest'anno
- arriva I} ‘burro di Natale', ma
© " sotto altra {orma, ossia come
L burro concentrato, Siccome
" nei frigoriferi & stivato circaun
- I milione di tonnellate di buro,
I'ldea di concentrarlo & venu-
ta talla necessitd di ridurne il
volume e quindi lo spazio oc-
* eupato. 1| burre concentrato,
ur partendo da panna di
uona qualitd, subisce una se-
tie di lavorazioni che ne alte-
rano le qualitd gustative. Ad
esempio, messo in padella
non sfrigola, perché le mole.
cole che lo compongono so-
[ no state separate dal gran nu-
. mero d| passaggl. Il burro vie-
. ne nuovamenle fuso e centri-
* fugato, in modo tale che l'ac-
qua evapori e lasci la parte

Frutta esotica,
patn’a
Italia

poco. I babaco & originario
dell'Equador e dell'Australia
come nel caso della Nuova
tanda per il kiwi, al nostri
antipodi il clima ¢ uguale e
cos) anche le possibilita di at-
tecchimento delle piante) e
appartiene alla stessa lamiglia
della papa a, Il sapore ricorda
quello delia lragola e dell'ana-
nas, e il suo preglo & quello di
potere essere’ ben conservato
anche in casa, La frutta di pro-
venienza realmente stranlera
ha in realld un ulteriore pre-
lo, oltre il sapore e il piacere
efla curiositd: sono bellissi-
mi, Basti pensare alla caram-
bola, o star fruit, Iprwenleme
dalla Malesla ¢ dal Brasile ,ma
amplamente caltivata nel vici-
no Israele: ha una splendida
forma a elica, e o*nl fetta di-
venia una steila glalla a cinque
punte, Beltlssimo anche it ki-
wano, un meg:klw‘ (e quindi
coltivata anche in ltalia) piy
elegante, dalla buccla sarma-
tas, con spine dure su una
‘buccia gialio arancione, men-
tre la polpa & fatta di semini
ricoperti di uno strato gelatl-
3“33 fello stesso cplore ver-
e
esalico di casa nosira- & infine
la feljoa, frutto rotondo dalla
buce
g:lll?l.me e dal da:lpore
acldulo, ed & riceo dilodio,

Bo concentrato
‘dagli stock Cee
in offerta Natale

grassa, che sale in percentua-
le dall'82 al 98%. Bisogna
quindi avere V'awertenza di
usarne di meno, perché con-
disce di piv. Tutta I'operazio-
ne @ stata studiata per motivi
di conservabilita e quindi di
possibilitd di commerclalizza-
re il prodotto; il processo di
concentrazione consente di
diminuire la possibilita di at-
tacco da parte di miceti, che
amano_ ['ambiente umido,
Normalmente questa tecnica
@ riservata al burro destinato
all'industria alimentare e non
al consumo diretto, dal me-
mento che di solito si presen-
ta pid scuro del normale.
Quello destinato al consumo
privato & stato infatti irattato
con a‘pposni sbiancanti. Sul
mercato si trova nella versio-
ne normale e salata, secondo
un'abitudine alimentare pid

uente all'estero, e il sale &
un buon conservante.

Trappole sessuali al posto degli insetticidi

I vigneti «a luci rosse»

A

SR Are, economia, gour-
mandise: || vino si carica di
significati diversi secondo che
lo'si guardi come ali‘mento ca

1A ROMAGNOL!

che slamo in presenza di un
calo generalizzato dei consu:
miv. La Ronco, come azienda,
non ha da lamentarsi: da un
paio d'anni non conosce gia-

giensis, ormai prodotto anche
in halia su base industriale.
inoltre stanno entrando in
funzione i sensori agrometeo-
rologici per il controllo auto-
matico  dell'irrigazione.  Si
estende in questo modo ai

calore, il sim
sempre radicato nel profondo
- 0 che lo si consideri invece
un semplice settore dell'a-
groalimentare. Tutte queste
componenti sono state scelte
I)et {a campagna J:rqmognona-
e del ministero dell’agricoltu.
ra in una serie di spot {elevisivi
e di pubblicita a mezzo stam-
pa studiati da cinque delle pid
note agenzie italiane: «E'un la-
voro ben fatto - commenta
Sauro Valbonesi, della Ronco,
Erande cantina cooperativa dt
orli, aderente al gruppo Col-
tiva, Il magglore consorzio vi-  ma
nicolo itafiano - Gli s?o! non  coll
sono invadentl, metiono in
evidenza le giuste caratteristi-
che del vino, privandoio delle .
connotazioni negative che
¢ li si attribuiscono, E
un'informazione _correlta &
Recessaria, specialmente oggi

da anni

cenze, ritira e vende tutto il
vino che i produttori aderenti
le conferiscono, ha fatto gros.
st passi avanti sulla via dell'e-
xport, e ha.due novit ‘e
pronte rer il 1988, La prima é
particolarmente interessante
perche rappresenta una rovi-
ta alivello nazionale e fors'an-
che europeo: il vino dell'8g
overrd da cotture a Iotta in-
egrata, ossia da viti non trat-
tate chimicamente. In altri ter-
mini, finalmente diventa ope-
rativa, nei vigneti della Roma-
gna, la strategia sostenuta or-
alla R
azione con i labora-
torio _direlto dal prolessor
Giorgio Celli, Al posto degli
anu‘pamslt_nn, trappole ses-
suall_con inselli predaton a
caccia degli insetti nemici
dell'uva, e insetticidi
¢i, a base di bacyllus thunn-

produttori quet controllo qua-
ita che & siato applicato alla
lavorazione del vino, dove im-
perano gli enotecnici e le tec-
nologie  del freddo, senza
contare lo studio dei lieviti in
collaborazione con l'ente re-
gionale per la ricerca vitivini-
cola, 'Esave. La seconda no-
vita dell'88 sara la produzione
e distribuzione del primo vino
bianco a DOCG della Roma-
gna, I'albana, Non solo a de-
nominazione d'origine con-
trollata, ma anche garantita,
ossia sottoposta a controll ta-
li che se un'annata non pre-
senta certe caralteristiche non
puo fregiarsi dell'etichetta e
viene venduta come vino da

ione, in

cono ancara alla Ronco -pro-
ne di Bertinoro, la zona pi

jologi-
nota e pit nobile per I'albana»

mm Nel quadro dell'agroalimentare italiano
¢'& una serie di prodotti che si definiscono «a
rnercato maturos ossia, in cul non ¢i sono ultes
rlori spazl di crescita quantitativa. L'industria
che vi opera per crescere @ costretta a ritagliar-
si quote di mercato a scapito del concotrenti,
secondo la vecchia legge per cui it pesce gran-
de mangia il pesce piccolo. La strada & spesso
quella di individuare prodotti nuovi, che indu-
cano il consumatore a dare la preferenza a
quello di migliore qualith e di migliore veste
commerciale, E'questo quindi il motivo per cut
la qualitd media del prodatto industriale sta
innalzandosi. Perfino in un mercato del tutto
maturo come quelio del latte, a partire dal
Pprossimo anno, verra introdotta - se il Ministe-
7o della Sanita dara finalmente i) suo assenso -
la distinzione tra latte comune e latte 4d alta
3\mmh. Lesperimento di distinguere i due tipi

i lalte & gid in corso alla Centrale di Milano,

bbene con qualche perplessita di ordine le-
gale. Il latte ad alta qualita @ insieme una difesa
della migliore produzione nazionale e una pos-
sibilita in pit offerta al consumatore. La diife-
renza prezzo & a Milano di cento lire al litro,
ma sard pol il Cipe a fissarne il prezzo definiti-
vo quando la materia sard regolamentata, Latte
ad alta qualita significa che esso si trovi entro a
parametri di carica baterica e leucocitaria de-
cisamente inferiori a quelli attuali. Per questo il
requisito fondamentale & che il produttore, al-
Vorigine, sia in grado di operare nelle migliori

tavola. «l nostri Produuori -di-
vengono per il 0% dalle col!‘:i .

Sotto la rocca papalina che
domina il colle nasce I'uva pia
pregiata, per fare un vino di
colore giallo paglierino, secco
o piuttosto amabile, legger-
mente frizzante, adatto ai des-
sert. Adesso, con il decreto
dello scorso ottobre, I'albana
diventa un vno nobile, trasci-
nando nella sua nobiltd Iim-
magine dei vini di Romagna:
«Siamo in una zona emergen-
te neila geografia del vino ita-
liano -sostiene Fabio Petrini,
direttore della cantina, tecni-
co molto preparato - Lo dimo-
stra il nostro rapporto con gli
importatori, che non o
mai nulla da ridire sulle carat-
teristiche qualitative. Anche
adesso, che siamo in trattative
£ON UN grosso imponatore ca-
nadese, vediamo che la di-
scussione verte solo sul prez-
20, mentre QL s
masto ienumen}g soddisfat.
tosLa Romagna, fino a tempi
{:cenn g{a s tcgnsidera-
zona di sofisticatol re
servivaa !?rnirg i prodmpr‘ixdi
basi pe6 cognac o

per champagne. Oggi qui si

mm Una volta era un man-
giare «da signoriv: si comin-
ciava la sera prima, mettendo-
loa baﬁno nel limone «per to-
gliere il sapore di selvaticos,
come dicevano le mamme,
poi lo s tagiiava a pezzetti, lo
si metteva a rosolare bagnato
col vin bianco, ¢ dopo si ag-
glungeva pomodoro a pezzet-
oni e anche i , s& era
stagione. Totale di tempo im-
!)iegalo cinque ore, Cucinare
| conlgho era un lavoro della
festa. Calato sempre pil il
tempo a disposizione e la vo-
glia di cucinarlo, il consumi di
coniglio sono diminuiti, e re-
stano tra i pid bassi nell'ambi-
to dei consumi di carne, 4 chi-
li all’anno per persona, Tran-
ne che a Modena e provinci

sione per la came bianca e
magra non & di ordine dieteti-
co - siamo nel regno del maia-
le, € i modenesi non se ne sot-
traggono - ma di ordine psico-
logico. Sottoposti all' intelli-
&ente campagna promoziona-

«Nostre cami bianches, si
50n0 sottoposti a prove d'as-
saggio nelle macellerie e nei
supermercati e continua-
ho a comprare, Non & un caso
di suggestione collettiva, tut-
t'altro: il coniglio che ¢ stato
proposto a Modena e provin-
cia 8i presenta in preparazioni
e confezioni tali da rendere
superfiua tutta quella lavore-
zione di cul dicevamo all'ini-
zio, A lavorario e porzionatlo
ci pensa la Cam, Cooperativa
A icola Mod che

dove sl arriva a 12, 13 Kg. a
testa. Il motivo di questa pas-

-con 100 lire in pit

produttori italiani di latte
N0 UNa Nuova normativa
#riconoscere le migliori
"catatteristiche del latte
fresco pastorizzato

condizioni igieniche della stalla, che il prodot-
to sia messo a raffreddare immediatamente a 8
gradi e che venga ritirato giornalmente dalla
centrale. Questa a sua volta deve fare i neces-

sari controlli - ma questi controlli devono rite- -

rirsi a una normativa che per ora non esiste
pastarizzare a bassa temperatura, sut 75 gradi,
lJEI e che cal iche wives del
atte e distribuire immediatamente il confezio-
nato. La struttura.produttiva italiana ¢ selo in
parte in grado di rispondere a tutti questi requi-
sitl, e lo'@ dove il rapporto tra chi produce la
materia prima ¢ chi la lavora & pid stretto,
Linsistenza di molte aziende che oggi spingo-
no per la correzione della normativa € infatti
dovuta alla pressione dei produttoni nazionali
Le cooperalive, per parie loro, devono soste-
nere sia i maggiori cosli del ritiro anche in
zone scomode, e sono obbligate a ritirare tutta
la produzione dei soci, anche quando i prezzi
su altri mercati sarebbero pilt convenienti. Va.
lorl a produzione degli all i italiani
& quindi un buon investimento, anche perché il
latte freschissimo si pud produrre solo utiliz-
zando le stalle pil vicine alla centrale di lavo-
razione, e quindi quello di importazione reste-
rebbe tagliato fuoti. £’ facile prevedere quindi
che se il mercato reagira positivamente all'in-
troduizione del nuovo latte ad alta gqualitd si
wverranno a creare solo due grandi segmenti: it
latte iresco di produzione nazionale, ben lavo-
rato e pagato un pé pil caro, per il consumo
diretto, el latte sterilizzato, a lunga conserva-
zione, di origine non italiana,

Una grande struttura
al servizio dei produttori
ed a tutela dei consumatori
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sotto il marchio Arco (dell’Ai-
ca) commercializza il coniglio

tenta 1a carta del mercato di-
retto, e di qualitd, da media a
eccellente. La Folonari, ade-
rente al gruppo Giv, da que-
st'anno inserira un sangiovese
«del Rubicone» scelto apposi-
tamente dal suoi uomini mar-
keting perché ritenuto_corri-
spondere aj gusto attuale del-
1a sua clientela. Tutto questo
richtede grossi sforzi da pane
dei produttori e delle aziende
di trasformazione, e non €
sempre facile, Sul mercato bi-
sogna andare con la qualita e
con i giusti volumi, per ne
dere alla grande distribuzione
che ormal detiene una quota
commerciale del 60% sul pro-
dotto vino, e nello stesso tem-
0 bisogna alzare il tiro del-
'immagine, per entrare in ca-
nali importanti come quelio
della ristorazione, che gene-
ralmente pnvileFIA i vini pid
classici, | veneti, i pinot del-
I'Oltrepd pavese 0 i co!
rlemomesl. E nello stesso
empo si va avanti a studiare i
nuovi prodotti: I'uva & una
rande ricchezza che non va
miliata.

nei supermercati Coop e sotto
il marchio Almas nel resto del-
la rete distributiva. «Sebbene
il coniglio sia ancora conside-
rato un prodotto di qualita,

i ‘nobile’ del pollo -dice Al-
onso Franchini, il direttore - ¢
pur sempre qualcosa di estra-
neo alle abitudini gastronomi-
;;hg. sopratiuito pfmhéi c‘}mﬁi-
e da preparare.s | conigli che
amivano alla Cam di Msodena
provengono dai 480 soci della
20na, NoN Sono stressati come
3uelli d'importazione, a causa

el lungo trasporto, e arriva-
no, gid plgganu. nei negoozi
nel giro di 24 ore. La campa-
gna «nostre cami bianches,
partita nel marzo scorso e an-
cora in corso, ha lanciato non
solo la came di coniglio in
quanto tale, ma sopraltutto i
trasformati che l'azienda ot-
tiene lavorando prodotto
standard: cotolette, spiedini,

«Nostre cami bianche» di coniglio

CHIARA POLETTI

crocchelle, involtini awolli in
pancetta, coniglio in porchet-
ta (spalla gia pronta per esse-
re cucinata) e perfino salsic-
cia di coniglio. Aromi al mini-
mo indispensabile per incon-
trare il gusto medio, grattugia-
to.di pane abbrustolito per as-
sicurare la conservazione
dell'impanatura e so?ra!tuuo
came di prima qualita. «Per
partire con la campagna pro-
mozionale - dice ancora Fran-
c}\(llni - ghbiamo, pseso in culx?-
?}oﬁfé“;g;‘g,,‘:{‘c',?e ,,',','Ssg:v: tevolmente il latlurato‘ che
il calo nel consumo di cami °5§' ém‘l’e’g“ ollo mi iardi,
rosse. La prima serie di mapi» €1 petsonale, che & crescluto
festi era tutta bianca, con tre i una ventina di addetd, per
frasi, «il blanco ¢ Stuzzicante; stare dietro alla maggiore rl-

no anche dislribuito il nostro
ricettarios.44 ricette prevalen-
temente di coniglio, ma an
che piccione e tacchino. La
Cam infatti lavora anche altre
cami; il polio, che vi sui
canali dell'ingrosso, Il tacchi-
ne e il piccione. Nata undici
anni fa per dunire allevaton a
livello amatorialo, oggi | soch

sono revalenzemente
deghi speclal

glicoltura. ‘a}lnpaﬂane“mm.
[
mozionale ha aumen mpg

i bianco energetico; il bianco  chiesta del mercato,” atual-
& digeribiles 14 seconda serie  mente di

000 capi Vanno,
QOggi si pensa a ulterion inve-
sumrg:&n per dlflond&rle ml;e-

; nese r-
2%?0 nazionale: in fin def con-
ti, il coniglio & un prodotto
anostros dovunque.

rava invece lo slogan e
'lmma#ine dei prodotti gia
confezionati, Lidea importan-
te @ stata quella di far cono-
scere nlarrodoup in modo ca-
pillare ai negozianti, che han-

La soluzione di un problema!
IL VINO NEL BICCHIERE

Contenitore da 250 cc., igienico, pratico, conveniente. Disponibile nelle

seguenti qualitd, in cartoni da 24 PZ. - BARBERA DEL PIEMONTE,
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