—— GLI ALIMENTI INDUSTRIALI

Uns fetta bi ma & priva degli
enzimi di una tradizionale forma di pane di una volta

Questo, come tanti altri prodotti alimentan, sono il frutto dy
uns industrishizzazione spints, che dal dopoguerra in poi si
indirizzd @ soddisfare il bisogno di grandi masse di alimenti &
prezzi sempre pils bassi, con nuove tecnologie, ma sacrificando

il latte fresco per sua natura & un alimento
probiotico, ricco ciod di elements vitah att 8
la 8 e coad

IL PRIMO ALIMENTO «ARRICCHITO»

In Europa, Bulgana, Scandinavia Norvegia
sono fra 1 maggion consumatori ma Grecia,
@ ogg Francia 50n0 ormas 8 ruota

mmunith pessive
Ma fu probabiimente proprio  latte il prim

per consumi pro capite
Lac di questi éla di
de als

icchito da pf dib '

spesso gli sspetti «eubi dell al,
por store in forma,

Per questo, quando |a moderna dieta & insorge la
necessitd di acquisive quer fattori vitali (che in nea di massima

gia le, scoperti per caso dalle popolazio-
m orental e di po! parte g del
consumi anche in Europa

s0no repentbill solo ner prodotti naturali) attraverso

GL) ALIMENTI «PROBIOTICI»

Pane o latte fresco, yogurt, salumi, formag-
gl, birra sono i prodotti naturalmente ricchi di
fermenti vitali

Questa fermentazione (prodotta da micror-
gasmi quali batteri, haviti 0 muffe) modifica
positivamante le caratteristiche dagl alimenti
sumentandone digsribilit e arncchendo | inte-
stino di questi processi vital,

Solo oggi la scienza sa spiegare questi pro-
cessi utilizzati per milenni n modo emprrico o

La prodt del latte «arricch proprio
per le qualitd organolettiche e nutrizionah ha
subito modificazior locall influenzate da di-
verse necessitd ahmentar;, chma, tipo d alle-
vamenti

un
qualith defl alimentazione e di uns P10 alta at-
tenzione dell industria piu avanzata a questi
problerm

Tutto |l settore del derivati freschi del latte &
wh «fermentos negh ulum tempi sono stat
ntrodott sul mercato it formaggio Belgioioso,
io yogurt armcchito o fibre di cereali Prima
Natura e due yogurt (Psrmalat e Danone), ar-
ricchitt con Bifidus Attivo

L'IMBALLO -

Da non dimenticare | imballo
Un prod o , Ma antico

arrva nelle no-

stre case nel piu ecologico, pii sicuro e tradizionale degh imbal-
{i* = vetro, coh tanto di tappo nchuudibile per facihtarne la

congservazione

Frutto di iicer sul
in collsborazions con Abacus, e ct messa a
punto della formulaziona con un istituto dy ri-

IL LATTE PRIMA NATURA

co, mighora e regola le funziom intestinah (con
attivitd nel tempo pid prolungate di quelio del-

in quella der bambine
Prime Natura & rivolto pertanto a tutti, ai
bambirn, a chi duce una vita dnamic.a ed

lo yogurt, degrad in parte 1} cok [

cerca danese, Granarolo Felsinea pr (]
ogg! sul mercato il {atte Prima Natura, latte
fregca, «arncchitos di una parte def latte sot-
toposta a processo di fermentazione con un
fermento (Acidophilus) proprio dello yogurt e
uno specifico (Bifidus Attivo) con proprietd
particolari,

do ¢ ), ol Bifidus
& un colonizzatore dell intesting che na stimo-
ta } azione depurativa, la barniera contro te -
fezior, | eliminaione delle tossine e fa digeri-
biiita del latte

1l Bifidus Attivo & un fermento presente nor-
malmente nella flora intestinale detle persone

avverte il bisogno di una alimentazione sana @
vitale
Un al +da cor n
1 della gi da solo o
magan sposato con fiocch di cereali per nidare
8l nostro intestino anche quelle fibre che spes-
S0 sono sparite dagh aliment modern:
Per salvaguardare le sue proprieta salutist-

.
L1

queste «b Hogien natural

Acidophilus produce acido latti-  sane e in ottimo stato di salute, in particolere

che, il latte Prima Natura non ¢ da bollire mai

PRIMA NATURA, IL NUQVO LATTE
CON FERMENTI LATTICI ATTIVL

DA QUANDO C'E PRIMA NATURA
C'E UN NUOVO RISVEGLIO
DELLA NATURA.

Nel latte Prima Natura ¢'é pidi natu-
ra. Dopo la pastorizzazione infatti il lat-
te viene arricchito con fermenti lattici
attivi, gli stessi che esistono in natuta,

11 latte cosi si risveglia, ¢ fornisce al
nostto organismo tutta la catica autri-
zionale di cui abbiamo bisogno.

DA QUANDO CE PRIMA NATURA
C'E UNA NUOVA FRESCHEZZA.

A distanza di anni if latte fresco ¢ i
vetro st ritrovano insieme,

Grazie a questo incontro, oggi abbia-
mo il grande piacere di totnare a bere
il latte come si beveva una volta,
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Che ¢ poi il piacere di bere un lat-
te fresco e genvino che cf riporta pid
vicini alla natura.

DA QUANDO CE PRIMA NATURA
C'E UN NUOVO BENESSERE.

Prima Natura € un latte facilmente
digeribile grazie all'azione dei fermen-
i lattici attivi che ne favoriscono I'assi-
milazione,

Hatte, alimento naturale per eccel-
lenza, diventa cosi un alimento per tut-
ti, Prima Natura & il nuovo modo di
sentirsi in forma,
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