
METTIAMO 
N TAVOLA 

NON ACQUA. 
Da molto tempo Coop lavora per la quali
tà delle, carni mettendo in atto una sene 
di controlli sulla vitella che vengono im
posti, prima di tutto, agli allevatori e ai 
macelli. Questi severi controlli compren
dono la selezione degli allevamenti nazio
nali, l'identificazione dei capi, la verifica 
di tutto il ciclo produttivo L'analisi sugli 
animali vivi, sulla loro alimentazione e 
sulle carni dopo la macellazione sono 
svolte con le più avanzate tecnologie, uti 
lizzando una metodica originale sviluppa 

P R O D O T T I 

CON A M ORE 
ta dal Conazo (Consorzio Nazionale Ma 
celli Cooperativi) La Coop inoltre segue 
l'operato dei suoi fornitori realizzando 
un'ulteriore serie di controlli degli alleva 
menti e dei macelli, selezionando solo le 
partite ritenute idonee Tutto ciò perché 
la salute del consumatore è l'obiettivo 
principale che la Coop da sempre si pone 
Da questo impegno sono nati i "Prodotti 
con Amore", prodotti freschi che solo i 
punti vendita Coop vi offrono, per darvi 
bontà, naturalità e un'alimentazione sem
pre più sana e sicura Da fine settembre 
tutta la carne di vitella che trovi alla Coop 
avrà il marchio "Prodotti con Amore" 
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