e s aF e e

GRUAT g RPFE LT AT T

LE PAGINE CON

la collaborazione degli enti citati

PATRIZIA ROMAGNOL)

@B La spesa per lacame bo-
vina pesa sulla bilancia com-
merciale dell'agroalimentare
fraliano in manicra noicvole.
Non se nc produce a suilicien-
2a per soddisfare la domanda
e nello stesso tempo quella
che si ottiene non & competiti-
va, dal punto di vista dei costi,
con quella importata. Una si-
tuazione che condiziona gli al-
levatori, inducendoli spesso a
quei comportamenti illeciti,
puntualmente riportati dalle
cronache, come il ricorso a
pratiche sanitaric per aumen:

tare anificialmenie e rese.
Questo anche a compensazio-
ne di strutture produttive deti-
citarie. Anche nclla migliore
delke ipotesi, di stalie modcllo,
'allevamento italiano ¢ svan-
taggiato rispelto agli altri Pacsi
curopei, sia dal punto di vista
climatico sia dell’alimentazio-
ne animale. Lo svantaggio
consiste nella carenza di pa-
scolo naturale, praticato inve-
ce all'estero per diversi mesi
ali'anno. | vantaggi sono sia di
caratiere €Conomico sia quali
lativo. L'animale alimentalo li-

La Millenaria ¢ sicuramente i plo Importante vetvina
zootecnica Ratlana. E in quanto tale, non possono tan-
care sl ambito detta Fiera snche momentl di riflessio.
ne suglh aspetts produttivi ¢ sulle problematiche del set-
tore. I} convegno sulla «qualith del prodott agricoli in
vista del Mercato unico curopeos ¢ 'imminente grande
appuntamento Cee di Mantova ¢l inducono ad analizza-
re un aspotto molio particolare della produzione di car-
ni bovine. Anche In vind di notlzie di cronaca che vi-
chlamano I'attenzione su alcune pratiche stleclte, come
1uso di anabolizzant! cd estrogeni, Dalli nostra lndayi-
ne scaturisce qualche novita... positivia.

CARNI «SOTTO INCHIESTA~»

" La produzione italiana fortemente deficitaria

ma gli illeciti (uso di farmaci) non pagano
Intanto la «fettina biologica» trova proseliti

~Garanzie di salubrita: le carenze del «pubblico»

[l bovino pesa sulla spes

beramente al pascolo, infatti,
fa risparmiare mangime antilic
clale - ¢ questo ¢ un vantaggio
cconomico - ¢ produce una
carne migliore sotio il profilo
del gusto, | costi di produzione
italiani finiscono cos! per esse-
re i piu alli rispetio al resio
d’Europa.

Il ricorso alle imponiazioni
awiene in misura notevole. 1
consumo, manlcnulosn pres.
sappoco stabile negli ultimi tre
anni, ¢ stato di 1.590.000 ton.
nellale 'anno, di cui la quota
di produzionc nazionale as-
somma a 900,000, mentre
quella estera @ di 690,000 ton-
nellate. Questo dato compren-

de sia camne Rl«'l macclata sia
animali vivi tradotti in camg,
con un indice di approwigio-
namento pari al 56,64, Una
quota crescente di prodotto
impontato ¢ relativa a carni
preparate per Fuso, in partico-
lare tritate.¢ hamburger: un fe-
nomeno questo inizialo in
Francia ¢ Germania ¢ attual-
mente in rapida diffusionc an-
che da noi. Cid ponc un ulte-
riorc problema ai produtiori
italiani, in quanto l'industria
della macellazione ¢ la distri
buzione dovranno adcguarsi
alle nuove lcndcnzc de) mer-
cato.

Un po’ pil care. ma migliori. Gustose, meno grasse,
geneticamente selezionate, senza anabolizzanti

Sotto il marchio la qualita

CHIARA POLETTI

@B Gli esperimenti sono or-
mai numerosi: produrre carne
garantita dal punto di vista
igienico ¢ buona sotto il profilo
del gusto  I'obicttivo di nume-
rosi consorzi, in grado di aulo-
centificarc e marcare le proprie
cami. Consorzio cami bovine
garantite, Consorzio 5Eme,
Coalvi, Carni umbre di qualita,
sprodolti con amore» Coop:
s0NO tutte sigle che designano
anzitutto cami di provenienza
nazionale, ottenule adottando
tecniche che escludono F'uso
di sostanze anabolizzanti e la-
vorazioni capaci di conservare
le miglioni carallensuche orga-
nolettiche. RO

Quale che sia il marchio, la
caralteristica comune ¢ la ni-
cerca della qualita. il che signi-
fica anche un maggior prezzo.
Produrre bene costa, € questo
principio ¢ ancora piu valido
N questo settore in cui la con-
correnza internazionale ¢ il ca-
lo della domanda accentuano
le dilficoltd. Generalmente le
cami di qualita, infatti, costano
tra il 10 ¢ il 20% in pid’rispetto
alla media. i consumatore si
pud legittimamente chiedere
se la dilfercnza ¢ dovua al fat-
to che e altres, le cami che
.costano meno, siano cariche
*di anabolizzanti. Questaideca ¢
-un po hmuahva e lulto som-

Viz1 pubbhcn, pnvate virta?

11 controllo alla macellazione
non basta. Ci vuole poco a far
sparire le «tracce del proibito»

@ Anzitulto pubblico, Alle
pubbliche Amministrazioni in-
fanti tooca il controllo sanitario
e la repressione delle pratiche
Hlecite ancora purtroppo assai
diffuse ncgli allevamenti bovi
ni. Sul principio non si discute.
Sullefficienza dci  controili,
sulla capacita di chi froda di

essere sempre un passo pil

avanti, come nel classico gio-
¢0 «a guardie e ladris si pud in-
vece ragionare. «In materia di
assistenza e controllo pubbli-
€0, di un controllo, sottolineo,
che si awale di metodiche di
. analisi e di altrezzature tra l¢
piv eflicaci, credo che non vi
sia nulla da istituire ex novos,
dice Alberto Ponli-Sgargi, pre-
sidente dell'Istituto  zooproli-
lattico sperimentale Lombar-
dia/Emilia Romagna. L'istituto
opera sulle diciasselie provin-
ce delie due regioni (le pid im-
portanti dal punto divista dclla
quaniitd della produzione) ¢
ognl anno esegue sette milioni
di esami, volti per l'appunto ad
accertare lo stato di salute de-
gli allevamenti. <l supporto
tecnico-scientifico csiste gia -
sostiene Ponti-Sgargi -. Il no-
stro Istituto, tra laliro, da qual-
che tempo si & assunto 'obict-
tivo di divenire un punto di ni-
ferimenlo tecnico scientifico
per § miglioramento qualitati-
vo della produzione alimenta-
re di origine animale. Inoltre, i)
ministero della Sanitd ¢ le Re-
gioni hanno approvato un pro-
gramma di investimenli per
aumentare lc attrezzature ¢ il
numero dei nicercator ¢ creare
faboratori decentrati in quattro
province.s )l fatto che si sottoli-
nei la nccessita di aumentare
"F'organico fa facilmente pensa-
re che, al di 13 deil'ottimismo
del dirctiore dell'lstitulo 200~
profilattico, in linca generale si
senta, anche tra | veterinarn,
T'csigenza di una nistrutturazio-
ne del settore controlli. Un au-
mento del personale ¢’ quanto
meno indispensabile, come
conferma Luigino Bellani, di-
rettore generale dei servizi vee
. terinani del ministero della Sa.
nita: «Occorre altuare una rea-
le politica comunitaria, tenen-
do presenice la riforma dell'or-
ganizzazione dei scrvizi con la
costituzione @i un‘unica dire-

zione generale ¢ regolamenta-
re quanto pib possibile 1'uso
dei farmaci alla luce deil'impe-
gnodel '92. In cinque anni non
abbiamo ancora recepito l¢
normalive sui farmaci, menire
si fa pit pressante il bisogno di
controlli, che deve portare o
6000 il numero degli attuali
4200 veterinari ¢ a 1000 e 300
unild di ricercatori. Quosta
opcrazione costerd 1000 mi-
liardi di lires,

Aumentare ¢ polenziare
I'apparato di controllo ¢ un'e.
sigenza giusta c rispcttabile,
ma lorse non basta. Sc l'alleva.
mento deve esscre una partita
a guardic ¢ ladri, non sc nc
esce: «Chi vuol frodare, froda
anche i metodi di controllo -
sostienc  Giovanni Paganclii,

responsabile dei servizi veteri- -

nari alla Regionc Emilia-Ro-
magna -. Ne! 1989 abbiamo
prelevato 50.000 campioni di
alimenti, di cui F80%. riguarda
la fiticra detla came, ¢ in meri-
10 SONO Piultosto critico: non ci
si puo limitare ai puri esami di
campioni in laboratorio. 1l
controllo pubblico duovicbbe
seguire tutlo Viter della filicras,
1! problema sanitario ¢ infat-
ti pio ampio del classico capi-
tolo sanabolizzantis, rispetio al
quale, tra 'altro, ¢ metodiche
di analisi si sono rallinate. Lo
sicsso Conazo, Consorzio coo-
perativo per la zooleenia, ha
claborato, all'interno del suo
programma qualitd, un melo-
do che consente di rilevare so-
stanze nocive  somministrate
ali’animale anche molto prima
del momento della macella:
zione. E' nolo infatli che basta
rispettarc il tempo di carenza,
o di sospensione, poerche e
tracce di sostanze proibite non
vengano  rilevate  all'esatne
istologico al momento della
maccllazione. [I metodo mes.
S0 a punto dal Conazo consen.
te di sricostruires la storia sani-
taria dellanimale ¢ inoltre non
necessita di tempi Junghi in at.
tesa del risultato delle analisi,
Tuttavia si tralta di un impegno
di controllo riservato agh alle.
vator che fannu parte del pro-
Rratma qualita, Per gli altri, 1o
larghissima maggioranza, re-
sta solo la buoni volonti dei
pubblicicontrollon... 1 1RO

malo non correlta. Anzitutto
perche, in linea di principio, su
tutte le carni immesse al con-
sumo csiste un controllo di ca-
ratiere igicnico sanitario.

Le organizzazioni dei pro-
duttori di came «di qualita» si
rifiulano, loro stesse, di classifi-
care una serie A ¢ una seric B
su questa base. La sserie A» se
cosl vogliamo chiamarla, ¢ tale
per una gamma di procedi-
menti e di tecniche volte ad as-
sicurare una migliore qualita al
gusto, oltre che a dare garan-

zle pib concrete di sanita. An-

zilullo la selezione genclica.
Per fare un esempio, ¢ dimo-
sirato che la razza piemontese
+ tutelata da! marchio Coalvi -
ha una oltima resa in camnc ¢

una bassa percenluale di gras-
si rispetio a moltissime altre
razze. It che significa «panire
con il piede giustos per ricava-
re un buon prodotio. la scle-
zione genctica costa. Abbiamo
visto bovini di razza picmonic-
sc vendutl in Inghilterra (gia
questo fatlo costiluisce un'in.
versione rispetio alla norma: ¢
I'italia che compra all’esicro,
di solito...) a prezzi intorno
agli otto, diect milioni di tire,
quando in ltalla un capo snor-
male» ne costa duc ¢ mezzo...
In secondo luogo, 1s tecnica di
allevamento. Sceglicre un tipo
di alimentazionce piuttosio che
un altro - fermo restando 'a-

. s-pcno ignonk.osamumo com-

Setiw AL

porta aggravi notevoli di costo.
tnolire, tutte queste organiz-
zazioni dispongono di velerie
nari incaricati di controlli pe-
riodici, a tappeto © a campio.
ne. E' owio che anche queste
_ analisi hanno un costo, pagatlo
dall'allevatore che decide di
aderire all'iniziativa.
‘Terzo punto, la macellazio-

ne. La struttura dei macelli in -

ltalia & abbastanza critica: gli
. allevatori che sono associati a

un cosorzio per la tutela delta -

. qualitd si rivolgono general
mente a maccelli selezionali,

. dove gli animali vengono nuo- *

s vamenlte sottuposti ad accura-
' te analisi ¢ controlli. Macclla.
zione ¢ lavorazione sono fasi

adelicate, che richiedono abili-

1a ¢ buone attrezzature. E an-
ch'esse coslano.

Infine, la fase di commercia-
lizzazione. Il problema princi-
pale & distinguere il prodotio
di qualita senza per questo pe-
nalizzare qucllo scorrentes,
consorzio «SErres, che dttelas
cinque razze italiane (tra cui
la lamosa «chianinae) ha scel-
to la strada forse pit difficile,
associando al consorzio una
seric di macelleric sclezionate
che si impegnano a vendere
esclusivamente carni garanti-

te. Diversa ancora la strada.

scella dalla cooperazione di
consumo. Con il marchio «pro-
dotli con amores - che ha regie
stralo Un grande successo nei
su0i primi mesi di attivild -la

i B R R R a] iR

Coop commercializza carni
controllate ¢ garantite. Il segre-
to sta nell*avere impostato una
vera ¢ propria sfilicra» che par-
te dall'atievamento © procede
fino al punto vendita. Stalle
modcllo, perfelie dal punto di
vista igicnico-saritario, scheda
anagrafica per seguire l'evolu-
zione della crescita degli ani-
mali dalla nascita fino alla ma-
ccllazione, analisi ¢ controlli
«in tcmpo reales. E grande at-
tenzione all'immagine: i} con.
sumatore ¢ disposto a pagare
per ottencre una migliorce qua-.
lita, ma bisogna informarlo nel
modo giusto. E per V'operazio-
ne «prodotti con amores sulla
carne, la Coop sta spendendo
la bellezza di 20 miliardi,

L’esperto: sempre
meno Si ricorre
agli estrogeni

HR Gl oespertt aywk'urasno
che ¢ solo upa frode commer-
ciale. La carne estrogenata, os.
sia proveniente da animali i
cul acerescimento ¢ stato ace
celerato  antificialmente, non
dovrebbe creare danni sensibi-
It alla salute, tanto ¢ vero che
negli Stati Uniti V'uso di alcune
di queste sostanze ¢ consenti
to, nonostante la presenza vi-
gile della severa Food and
Drug administration. Fare di
tulta l'erba un tascio ¢ comun-
que scometto, ¢ in ogni caso la
questione «cstrogeni» dovieb-
be essere considerata in un
quadro piu ampio: quello della
qualita delle carni.

Dice il professor Archimede
Mordenti, preside della facolta
di Medicina veterinaria dell'u-
niversita di Bologna: £ vero
che il problema che maggior-
mente assilla il consumatore ¢
quello della presenza nelle
cami di prodotti indesiderati,
residuo dell'impiego di sostan-
ze di vania natura ed cfficacia.
E' necessario perd, a questo
proposito, prendere una visio-
ne razionale ed equilibrata ¢
inserire questo problema in
una giusta realtd scientifica ed
operativar, Anzitutlo occorre
partire dalle modificazioni che
si sono riscontrate nelle cami
in generale a causa dell’ evotu.
zione delle tecniche di alleva-
mento. «Col tempo - dice i)
professor  Mordenti - sono
cambiati - molti  impontanti
aspelti, come la quantitd ¢
qualita dei grassi, il contenulo
di colesterolo, il potere di rie
tenzione dell'acqua, il colore,
il contenuto delle vitamine,
I'attitudine alla conservazione
e trasformaziones. In questi an-
ni la situazione ¢ - secondo gli
csperti - complessivamente
migliorata: si & ridotta la per-
centuale di grasso, mentre &
aumentato il contenuto di aci-
di grassi insaturi; ¢ diminuito il
colesterolo ed ¢ aumentato il
contcnuto vilaminico,

1} professor Mordenti tende
a vedere la questione nel suo
complesso, al di 13 degli episo-
di relativi a sequestri di soslan-
z¢ proibite. «Si riticne che i}
consumatore debba  essere
sempre pio ranquillo rispetto

alla presenza dy prncipi athvi
indesiderati, per una serie d
ragioni che "attivamente” ¢d
anche "passivamente” porta.
no alla produzione di "arimali
puliti®s, Le ragion) espresse dal
docente sono numerose. Dal
punto di vista eallivos, «)alleva-
tore ha preso Coscienza « spic-
ga Mordenti - che Fimpicgo
fraudolento di sostanze non
autorizzale non ripaga perche
¢ estremamente  rischioso,
oncroso € non sempre cffica-
ce. L'oricntamento ¢ quello di
rendere sempre pib responsa-
bili i produtton dclle qualita
igienico-sanitarie di quanto
immettono sul mercato. La sti-
pulazione di specifici accordi
diretti tra allevatori, maccllato-
ri ¢ trasformatori tutelerd anco-
ra di piv il consumatore in
questo delicato e importante
scttore». Ma anche gl elementi
=passivi» hanno un fortc peso:
gli allevatori si sono ormai resi
conto che lefficacia dei pro-
motori di crescita (quelli che
generalmente vengono chia-
mati «gli ormoni») si ¢ ridotta
ncl corso degh anni. il molivo?
Semplice: in passato queste
sostanze venivano impiegate
per compensare deficit pro-
duttivi dovuti a cattive condi-
zioni igienico-sanitarie deli'al-
levamento ¢ ad cnori alimens-
tari. «Oggi -spiega i) professor
Mordenti - ¢ dimostrato che ¢
pid opportuno ed cfficace ri-
muovcre le cause di bassa pro-
dutiivita piutiosto che "tampo-
narle” con I'impicgo di farmaci
che non risolvono il problema,
mMa anzi he creanoe.

Ottimismo  quindi? Tutto
sommato si: ="Pit igiene, pid
nutrizionc ¢ meno farmaci® ¢
stato il motto del recente pas-
sato zootecnico - conclude il
professor Mordenti -. Un motto
che l'allevatore moderno sta
seguendo con inncgabili ed
cvidenti vantaggi per il consu-
matore. Contrariamente  a
quanto da pil parti e senza al-
cun fondamento scicntifico si
sostienc, ko variazioni nella
qualita delle camni risultano di
segno positivo soprattutto per
quanto attiene alla completa
climinazione di principi altivi
nocivi © comunque mdcwdc
ratin,

0AS! ECOLOGICA PLASMON
Conoscere ¢ garanti-

re la provenicnza della car-
ne che dai a tuo figlio € per
1a Plasmon un dovere irri-
nunciabile. Per questo ab"

biamo preso da tempo de-

cisioni

controllare oltre alla quali-
12, l'origine delle materie
prime che mettiamo nei

nostri omogencizzati. In-

fati  abbitmo

punto und serie di metodi
particoluri di allevamento
chesi definiscono nel pro-

gramma dell' Qasi Ecoldgi_-

ca Plasmon.

L prima regola di
UESIO PrOramny ¢ uti-

lizzare “allevamenti mo-

dello”,

zionatt ¢he

massimi igiene ¢ satubritd

i nostri animidi,

importanti

messo a

cioe ambienti sele-

assicurano

per

~* Fa parte del pro-
gramma dell'Oasi Ecologi-
ca Plasmori', inoltre, con-
trollare accuratamente I2
vita degli animali e regi-
strarla su un apposito do-
cumento. In pratica ogni
animale, dopo aver supera-
to l'esame del veterinario
Plasmon, viene accompa-
gnato dalla sua scheda sa-
nitaria individuale che te-
stimonia il suo stato di sa-
lute ¢ la sua dieta,

A questo proposito,

| ¢ importante sapere che
nei nostri
modello™ ogni mangime ¢
sdlm il nostro controllo.

E che il rispetto di

tutte qticmc‘.proccdurc ¢
compito specifico dei no-
stri veterinari.

Oasi_Feologica Plasmon:

“allevamenti

d >

metodi rigorosi di alleva-
mento per proteggese la
salute di to figlio ¢ garan-
tire la provenienza della

cirne che gli dai.

SCIENZA DELLA ALIMENTAZIONE

It problema ecologico-
ambientale & sempre piu
pressante non sojo in ltalia
ma anche all’estero. Una
delle conseguenze pil gra-
vi di questa situazione con-
cerne l'alimentazione. Sen-
2a fatsi allarmismi si pud
ormai sostenere che non &
semplice trovare in com-
mercio materie prime sane
e garantile dal rischio sani-
tario. Sappiamo oramai tutli
quanto sia importanie una
corretta alimentazione nel-
la vita di un individuo. 8
maggior ragione, quando si
tratta di bambini piccoli la
qualita del cibo che viene
loro offerto & di importanza
fondamentale.

Plasmon ha risposto a
questa situazione con un
programma articolato e
complesso chiamato «Oasi
Ecologiche Plasmonw, ¢s-
sia la sicurezza sanitaria a
partire datle origini. Le Qasi
ecologiche sono alleva-
menti e coltivazioni modei-
lo in cui la materia prima
viene allevata ¢ coltivata
solto 1l controllo di veterina-
fi ed agronomi della Pla-
smon.

Le stalle detle Qasi Eco-
logiche Plasmon sono am-
bienti salubri, ben serati, it-
luminati e rigorosamente
controllati sotto il profilo
igienico. Dieta e mangimi
degli animali sono costan-
temente controltati, @ ogni
animale ¢ accompagnato
durante tutlo l'arco della
suva vila da un‘apposita
scheda sanitaria che ne fe-
stimonia lo stato di salute.

Per quanto riguarda le
coltivazioni, Plasmon sce-
glie per le sue QOasi solo
campi tontani da zone a ri-
schio di inquinamento diret-
0. come autosirade e stabi-
limenti industriali. Nelle
Qas) sono tassativamente

" proits fitolarmaci ¢ prodol-
U chimict non ammess) dal-
le autorita sanitane, inoltre
Su una apposita schedavie-
ne registrato ogn tralta-
mento cliettuato su terrent
¢d ¢ bandito, per le maternie
prime qQui prodotle. ogni
trattamento di conservazio-

‘A tutela del consumatore

Nelle Oasi Plasmon
campi e animali
a protezione totale

ne postraccolto.

L'operazione che Pla-
smon ha attivato con il pro-
gramma Qasi Ecologiche
non & solo tesa a controlla- -
re, vietare, imporro: Pla-
smon vuole aiutare, forma-
re ed assistere i coltivatori
e gli allevatori atfinché quer
st operino nel modo piv
corretto e responsabile al
tine di ottenere prodotti sa-
ni @ genuini. Si tratta, cioé,
di una reale collaborazione
tra uomini con diverse cul-
ture e formazioni protessio-
nall per ottenere il meglio
nel rispetto dei consumatori
¢ dali'ambiente.

Ma non é ancora tutto,
{.'impegno di Plasmon con-
tinua, ovviamente, anche
nelle varie fasi di trastfor-
mazione dei prodofti. La
parte terminale del pro-
gramma avviene in stabili-
mento. Gli stabilimenti Pla-
smon sono tecnologica-
mente avanzatissimi e ga-
rantiscono una linea di pro-
duzione in cui ogni tase del-
1a lavorazione avviene in
ambienti pertettamente ste-
rilizzati. Questo ¢ molto im-
portante perché solo grazie
all’accuratezza con cui vie-
ne portato a termine il pro-
€o380 produttivo & possibile
ottenere un controllo com-
pleto della qualitd degh
omogeneizzat:.

Per non vaniticare gh
storzi fatti per ottenere pro-
dotu sani e non contamina-
ti. occorre evitare anche i
conservanti, Per questo
Plasmon confeziona tutlh ¢
suoi omogeneizzati sotlo-
vuoto, cio¢ eliminando tulla
t'aria alt'interno dei vaselts.
Con questa tecnica, e la
successiva sterilizzazione,
siottiena una vera e propria
=conservaziono naturales
che permelte i evitare I'v-
sO di conservanti.

Questo é I'impegno pre-
50 da Plasmon, un impegno
che, come abdbbiamo wisto,
parte dalla materia prima e
conlinua nelle varie lasi
della sua traslormazione Si-
no al prodotio confezionato
che niroviamo sugl scatfa-
h

g
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