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Meno prodotti dalla terra ma con molti pregi in pit
E questo vale non solo per il vino e 'olio
ma per tutti i comparti dell’agricoltura

H~%_1 Una scelta obbligata in un mercato europeo eccedentario

La Toscana scommette sulla qualita

la riqualificazione delle produzion: agricole fa afh-
damento soprattutto sulla qualita. E una scelta ine-
vitabile in un mercato dominato dalla sovraprodu-
zione. Anche la strategia agricola della Regione To-
scana punta alla qualita, non solo per il vino e l'olio
ma per tutti i prodotti. Un documento unitario del
consiglio regionale. Le questioni del credito, della
forestazione e della salvaguardia dell'ambiente.

CUCIANOIMBASCIATY

@B FIRENZE. Prodotti di quali-
. Questo l'obiettivo di fondo
del'agricoltura toscana, dei
plani e deil programmi messi a
punto dall amministrazione
regionale. A chiedere questo
non & solo I'esigenza dl rinno-
vamento e miglloramento del
setiore ma & soprattutto il mer-
<ato. In un mercato europeo ¢
dei paesi ad economia pia svi-
luppata domlmlo dalla sovra.
produzione l'obletlivo genera-
2 @ di produme quantitativa.
mente di meno e qualitativa-
mente meglio

La strategia per la politica
sgricola degli anni '90 che la
Regione Toscana sta definen-
Co in questl mesi ha al centro
proprio questo ragionamento,
L'attenzione non si deve con-
centrare solo sui prodoth di al-
tssima qualitd come ad esem-
glo il vino e Volio e oggetto di
consumo di una minoranza
elitaria. Questo, a gludizio del-
Yassessore all’agricoitura Mau-

o Ginanneschi, sarebbe un ra-
gionamento distorto perché da
gid per mnmo € per acquisi-

propria base produttiva e che
In campagna debba spopolar-
sl ancora aumentando la su-
perficie delle tere incolte.
Tutti § prodolti agricol
0N0  essere d'uvanaumha
ciod posizionarsl in un merca-
to complessivamente ecce-
dentario 8 condizione perd
« che abbiano contenuti qualita-
lM vincenti nel confronti del
fmento del mercato a cui s
mdomo. ‘Una strategia di
' questo genere deve poter con-
tare su un forte sviluppo della
ricerca ¢ tazio-

glioramento della procuzione.
Impontante & po! la promo-
#hne che deve alutare anche |
prodott ogg! pid deboll, {'uti-
Hzzazione di tutte le leggi e gli
stumenti normativi per sele-
' gionare e qualificare la produ-
zone, liniziativa anche politi-
¢a per la crescita cleli'assocla-
zionismo del produttor] e lo
sviuppo delle relazioni con i
associazion! del consumator.
Le Inlziative & gli interventi
al rilancio dj un‘agn-
coltura che punta soprattutto
alla qualita sono contenuti in

un documento recentemante
appmalo dal consiglio regio-
nale toscano. Ha avuto il pare-

nlavotmledlquultum as-
semblea registrando { votl con-

trari solo dei Verd| e del mowi-
mento sociale e V'astensione
del Pri. Un documents quindi
che assume un significato im-
portante, non era mai accadu-
to nel consiglio toecano che la
maagbr parte delle forze poli-
tiche si trovassero d'accordo

sulle politiche e sulle stratngie
per avwviare un profondo rinno-
vamento dell'attivita agricola.

Credito, intesventi a favore
de! sistema cooperativo, nuo-
va legge per la (orestazione,
misure per {avorire la ricerca,
la sperimentazione e I'ammo-
demamento delle impmse
queste le priorith indicate dal
consiglio regionale toscano
Alcuni di questl punti hanno
gid avuto le prime risposte e
anche le prime leggl.

Eil caso del crediio Lagiun-
t regionale ha ap to in
questi giom! la delibera che
consentira a tuttl gli agricoltort
di accedere al credito con una
diminuzione del costo del de-
naro. Particolari condizioni fa-
vorevoli 9000 state ottenute al
termine della trattativa con le
banche condotta dall’assesso-
re Ginanpeschl. Per Ul credito
di conduzione delle aziende
I"ntervento della Regione ¢
pari a 20 miliard| di lire € con-

per 31 miliardl.

Per il credito di migliora-
mento, concessd alle aziende
che presentano plani per inve-
stimentj, la Regione sta tratan-
do con gli istitutl bancari per
permettere interventi capaci di
attivare investiment] per 80 mi-
liardi Nel tranempo la Regio-
ne ha deciso linanzlamenti per
11 miliardi € 500 milioni che
attiveranno una masss di 40
millardi.

Una manovra che comples-
sivamente permattera d attiva-
re circa 450 miliardi per inter-
venti strulturali alle aziende
agricole toacane Questo risul-
tato & stato possibile non solo
per il forte impegno della Re-
glone ma anche per il senso di
responsabilitd assunto dalle

organizzazioni di categoria e
dagli istituti di credito Parte
del costo delle agevolazion: in-
fatti se lo sono accollato sia le
bu\chechelpmdumdagdco-
i Secondo l'assessore

sbiocco della questione del
credito, un'esigenza che gii
agricoltori facevano presente
da mesi, permetiera di dare ri-
sposta a humerosi problerm al-
cuni dei quali anche motto ur-

genti

Un altro oblettivo di fondo
della Regione ¢ il rafforzamen-
to dela politica agro-alimenta-
re (produzione, trasliomazio-
ne, commercializzazione). E
questo certamente lo snodo
fondamentale da cui dipende
il successo o meno dell'agri-
coltura toscana nei prossimi
anni Le poche rsorse finan-
ziane disponibili per il ‘91 sa-

Un tipico panorama delta campagna toscana

ranno indirizzate a privil
le inlziative di sviluppo Il raf-
forzamento della «filiera» agro-
alimentare passa anche attra-
verso la concentrazione e la
fusione delle imprese e la co-
stituzione di poli specialuzati
Rilancio dell'agncoltura con
'occhio nvollo alla salvaguar-
dia dell'ambiente Su questo
binomio si muovono insieme
le scelte strategiche e gli Inter-

venti per intervenire nel risana-
mento del temtorio a comin-
clare dalla questione 1dnca e
dall esigenza di nuove norme
per {'uso della chimica in agri-
coltura Un altro passo impor
tante che ha fatto la Regione
Toscana ¢ l'impostazione di
una nuova politica forestale
La nuova legge & gia stata ap-
provata dalla giunta Ne: pros-
simi giorm) sara firmala in pro-

posito una ¢onvenzione con |
sindacati

La nuova poliica forestale
della Toscana contlene alcune
{niziative uniche in ltalia come
ad esempio il potenziamento
del servizio per la repressione
degli incend e la creazione d
una scuola anticend: boschivi
per qualificare parte del pereo-
nale oggi impegnato nej can-
tieri forestal

Nel 92 miille ettari di nuovi vitigni

Il oLaridente T non
& solo il glardino d'italia, ma
altres! la migliore

Trentin, uno sconosciuto eno-
‘tekhico ull afferma.

cessi e lusinghleri apprezza.
menti per I'impegno dei suol
vignaioli Sono solo un ficordo
le dlmcolt‘ﬁ di w!?ommlfllm
zlone ¢ di prestigio, negli anni
60/70, del Chiantl, il primo ve.

10 vino Ix.sllagcl)a ;%getto dgl
uponaz!one ma del-
'avvento della Docg (Denomi-
nazione di origine controllata
@ garantita) avvenuta nel 1984,

rendere i Chiant compeﬂtlvo
sul mercall e con caratteristi-

che orgsnolettiche maggior-

mente equilibrate e stutturate,
Si sono modificati gti uvaggi
riducendo te

Je uve blanche (che mal si pre-
stano a fornire vini per 'invec-
chiamento) e sono statl intro-
dont vilghl, quale 1 Ca-
bamet Sauvignon, capacl di
rendere questo vino pid morbi-
do Si & abbandonata la desue-
ta e burocratica terminologia
dli resa ad ettaro, per la pid cor-
rispondente produzione a cep-
po L'aggiomamento tecnolo-
gico delle cantine, il graduale
rinnovamento def vasi vinarl e
1a vogiia di riscossa di tutt] | vi-
gnaloli chiantiglani hanno fat
toll resto

Tutti meritano di essere gli
ideali ered! del precursore Ri-
casoll. La Toscana dei grandi
vinl rossi del Chianti, Brunello
di Montakino, Vin Nobile di
Montepukciano e del Carmi-
gnano, che fondano la loro ti-
picitd nel generoso Sangiove-
se, & ad una svoita storica: c'e
I'urgente necessita di rinnova-

glie della «erza etds. Anche

per essi & glunto Il tempo del

meritato riposo per far posto

ad una nuova generazione di

vigne centficate all'origine,

tonhbmdlendellaquamh. 1t
viticolo

vivaisino regionale e

tradizione dei vivaisti di Ce~
nala, in quel di Pisa, non si tire~
ranno indietro Eccoci, quindj,
al terzo e pid sostenuto rinno-
vo del vigneti del Chianti e pid
in generale di tutto il patrimo-
nio viticolo La giunta regiona-
le toscana ha compreso apple-
no tale urgenza. lungo sentieri
e mulattiere gia fervono | lavori
per reimplantare entro il ‘92 |
primi milie ettari finanziati dal-
la Cee per un investimento
complessivo di circa 2) miliar-
di Un'sttenzione ed una con-
siderazione unica delia comu-
nitA verso la Toscana. Un pri-
mo passo che prefigura un pid
sostenuto intervento regionale,
ed un auspicabile ulteriore
credito comunitario, quando
sard a pieno regime il plano vi-

Dalla Maremma alla lucchesia, dal Chianti alla Val di Chiana e ai dolci terrazzi dell’Elba
Tra antiche tradizioni e nuove sperimentazioni la Toscana produce ottimo vino

11 gran tour per la gioia del palato

QGIOVANN) PISCOLLA

@ Toecana Indiscutibil-
mente Chianti. Cos! recitano le
guide turistiche straniere pind
accreditate )l gran tour del vi-
00 in Toscana tocca tali e tant
paesaggl ed una molteplicitd
di vini e di sensazion! legati al
placere della tavola estrema.
mente awincenti. Le strade del
vino, sbaclates dalla denomi-
nazione di origine controllata
¢ per alcun] vinl dalla garanti-
ta, «solcanos quasi la metA del
1a Toscana. Tappa di partenza
per un fantastico ftinerario & la
selvaggia Maremma, la tera
estrusca dove le nuvole si r-
conconono a perdita d'occhio
ed 1] dio pagano Flufone sem-
bra accompagnarci idealmen-
te in questo viaggio nel vino
Abbandonate le grandi vie di
comunicazione ed arrivati alla
curva della Madonna delle
Crazie appare, quasi all'im-
prowiso, indomito sul crosto-
ne tufaceo, Pitigliano Le grotte
del tufo, una volta adidite a
cantine, hanno lasclato il po-
0 illa tecnologia, per far na-
scere un bianco moito ingenti-
lito m quest ann: e smeno spi-
ritosoe

Buona parte def terrenl de-
diti al Bianco di Pitighano coe-
sistono con un rosso che si sta
sempre pid affermando il Mo-

rellino di Scansano £ veroche
i} Morellino ¢ sinonimo del
, ™A oltre a quesio
fiero vitigno ve ne sono di au-
toctoni che conferiscono al vi-
nO una tipicitA tutta sua ed a
molli ricorda, se ben vinificato,
i) prestigioso Brunello La Ma-
remma enolca si chiude con
ol'isola della Perrinas un fazzo-
Jetto di terra che da non moito
inizla a produme vini interes-
sant Unga:eovlila di que':t an-
no, con i} pregevole viti-
gno Ansonica, saprannc dar-
cela | viticoltori della Costa
d'Argento che hanno richiesto
una propria denominazione
Risalendo la costa livomnese,
i colli di Sassetta e di Suvereto
vedono un fiorire di vigne e fi-
lari sotto I'egida della recente
denominazione Val di Cornia.
Pochi chilometri e lo sguardo
ammira altri filad, ben pit fa-
mosi sono | cipressi di San
Guido Siamo nella tera dt
Carducc: e dei vini di Bolgheri
It clima mite che risente del
mare esalta | profumi ed icolo-
1l dei vini Un breve tratto di
mare per approdare all Elba.
Ancor oggl & possibile riscopri-
re, sui vetusti temazzament|
sorretti da muri a secco, l'alie
vamento della vite, Ad Alberel-
lo | «gradonis resistono. A i

dosso della costa livomese, la
tortuosa via di comunicazione
che unisce Volterra a Cecina,
tr balze e blancane, cl (a sco-
prire Montescudalo. 1 vini di
questo borgo beneficiano di
una fragranza che penlm nel
tempo, sono
passione e modestia da pbcoli
vignaiol. La terva pisana @ ric-
ca di tradizioni vlticole 0 vid-
gno Trebbiano nel Blanco pl-
sano di 8. Torpe esprime ap-
pleno tutte le sue potenzialita,
Una terra vocata al blanco che
«sposas anche il rosso

Arezzo, Siena e Firenze pro-
pongono vinl di grande tradi-
ziont | vini della Val di Chiana
oggi sono apprezzati su ogni
mercato. I} viniturismo nel
Chianti cl fa conoscere 'armo-
nia del Chianti Colll Aretini. I}
senese & conosciuto peri gran-
di vinl rossi da invecchiamen-
to 1l Vino Nobile di Montepul-
ciano sulle piagge dei colli po-
liziani, ha superato il travaglio
d questi annl per entrare con
prepotenza nel novero dei ros-
sl i alto lignaggio. Dallo scor-
80 anno dai vignett del Vino

possil
le produme il Rosso di Monte-
pulclano. non invecchiato e
quimﬂdaubblnueaphlﬂm
no impegna!
1 «:uglnh ama!l ed invidiati

di Montepukeiano sono | vini di
Montakino. Dal classico Bru-
nello con | suoi intensi protumi
¢ sapori, al Rosso che ha la fra-
granza della sua giovinezza al-
| antico Moscatello di Montal-
cino La tadizione dei passiti
verra ripresa con gran lena a
Montalcino con una prossima
tipologia a wvendemmia tardi-
var, Terra di Siena e il Chianti

anc

Val d'Arbia. Il nord di Siens of-
fre al visitatore un borgo ed un
vino storico San Gimignano e
la su Vernaccia. I} rrimo vinoa
denominazione di origine & in
una fase di profonda riflessio-
ne sl sla Interrogando sul suo
gloﬂoao passato e sul suo futu-

la strada «panoramica del
vinos, ovwwero la Chiantigiana
che congiunge Firenze con
Slena, ¢ il soko del temritorio
del Chianti Classico lazona di
origine pid antica del Chianti |
colll di Firenze e della Val di
Sieve hanno visto un forte im-
pegno del Medici a sostegno
della viticoltura La sottodeno-
minazione Colli Fiorentini, con
le uve che hanno lasclato trac-
cia sensibile nella storia di Fi
renze, si conglunge con la Ru-
fina anche questa sub-area ha

una disciplina pid rigorosa e
selettiva. Sulle cinque province
del Chianti ¢ possibile dalla
prossima vendemmia produr-
re anche iI Vermiglio ed il
bianco det Colli dell’Etruria
centrale, Lungo | pendii della
Val di Sieve ecco difiorires gli
antichi vini di Pomino, tutelati
con bando granducale ancora
prima delle attuali Altro
vino rosso cui | Medicl teneva-
no molto era I} Carmignano,
affinato dal nobile vitigno Ca-
bemet, che quest'anno festeg-
gia la promozione alla qualifi-
cazione superiore della «ga-
rantita» Insiste sullo storico
Montalbano un Chiant gicva-
ne che non sfigura al cospetto
del spresuntuosos Carmigna-

Da Firenze in direzione del
mare. Tema vitata che convive
con l'ortoviveismo & la Val di
Nievole con il suo blanco Vit
gno vigoroso Interprete, da
non molto tra § colli 4 Vinc!,
del Bianco dell Empolese
Grande attenzione  degli
«amanti di Baccos ai vini della
lucchesia Dal fascino del bor-
go del vini di Montecario ai
bianchi e rossidel collivicino a
Lucca L'influenza ligure del
Vermentino e dej terrazza.
mentl, hanno favorito la crea-
zione de! Candia dei Colli
Apuani e del azzolettos vitaio
dei Collidi Luni.

tivinicolo regionale. Nel frat-
temnpo altrt important studi di
fattibllitA net settore vitivinico-
lo, usufruendo delle finalith e
dei mezzi’ de! regolamento
Cee, sono stati posti In essere
velieniicto maremmano.

La Maremma sl appresta a
divenire la California della no-
stra agricoltura. Un investl-
mento d oltre sei miliardi nella
ricerca e nel rinnovo dei vigne-
ti e di quasi otto miliardi nel-
l'aggiomnare e razionalizzare le
strutture di vinlficazione, d'Im-
bottigliamento e di commer-
clalizzazione. It tutto impron-
tato a criten di efficienza e di
esaltazione delle qualita Intrin-
seche della viticoltura marem-
mana. Un rinnovo generazio-
nale che deve coincidere con
un nanovo del «istema vite
un insieme di fattori produttivi
che deve utilizzare al meglio le

costanti per avere grandi vini.
Un oculato e saplente uso di
vitigni non autoctonl, che ben
i sono radicatl ed adatati al-
Fambiente toscano, ma ancor
pid la rlscopem dei viuigni lo-
cah, in primis il Sangiovese.
Quwo grande vitigno, «al-
bero maestro dei nostri vinis, &
in procinto dl essere studiato
ed analizzato in tutti i suoi
aspetti. Forse riusciremo a co-
noscere «pieghes del suo carat-
tere tali da infondere nuovi
piacere al palato, huove sensa-
zioni Alcune delle sue varianti
producono vinu unicl come il
Brunello. Accanto a questo vi-
tigno moll altri ancora sono in
{ase di indagine, di confronto,
di selezione clonale, da parte
delle universita toscane e dagli
istitut) sperimentatl, Un impe-
gno della Regione Toscana di
svariath miliardi che deve cor-
rere di pari passo con il prossi-
mo ringiovanimento delle vi-

gne.
QGr

Mauro Ginannesch

Parla {’assessore Ginanneschi
Ai primi posti
per I'export

BB FIRENZE. [] setiore agiro-all-
mentare  sta  attraversando
te un periodo

In particolar la vi-

Vorrel intziere ricordandio che
nel 1988 la Toscana esportava
circa 120 mu.liard! di Lre di vini
€ questo valore nell'89 & salito
acirca 150 miliardi Questo fat-
to non & dovuto ad una cresci-
ta quantitativa deila produzio-
ne ma evidenzia una maggiore
acquisizione di valore aggiun-
to da parte dei produttod. In
particolare sono 1 vini Docg e
Doc che svolgono questa fun-
zione di trano ma si registra
anche un eccezionale incre-
mento generalizzato per tutt |
vini rossi Buono invece I'incre-
mento dei vini blanchi. In altri
termini 1& Tscana vede: con-
fermare la sua tradizionale vo-
cazione per | vin ross! di quali-
thalpuntoche ormal
di rappresentare il 37 per cen-
to dell'export del vi-
ni rossi Docg e Doc.

Quests espansione dell’ex-
port & legata anche ad una
modificaz!

one  dell’smetto
ratoscana?

Certamente. Nell'ultimo trien-
nio abblamo avuto uha modifi-
cazione sostanziale della su-

Doegaonopouatidal

30 al 41 per cento nell'89 ri-
rmdm\edeﬂnwperﬁcie
Siamo quindi

in una smuzione dove & il
mercato che regola la produ-

1l passaggio del Chianti al regi-
me pia rigoroso della Docg ha
svolto un ruolo importarite di
:duomedlmdﬂm
Con Ia Docg viamo passuti da
una produzicne di 1.300 000
ettolitri a 850 00 ettolint.

Quale sard fl Chisatl degll
anni ‘907
1l Chianti non pud essere con-
siderato un indistinto*

mocioedueDoeebmdlsth-
te. Dalla prossima vendemmia
avrerno la nuova Doc parallela
al Chiant e cio¢ il vino Doc
Colll dell'Etruria Centrale che
riprende il concetto di poliva-
lenza degli aldi di produzione
ovvero dalla stessa vigna &
possibile produme pia vini
Questa denominazicne esalte-
rA la creativita dell'impresa nel
produme vini in sintonia con il

Con un grosso sforzo di sperimentazione sono nati «nuovi» vini
Nell’88 ecco il Sarmento ma il pieno decollo non & ancora avvenuto

I ascesa del Galestro

EMANUELE PELLUCCY

M8 Ventisei vin! adenomina-
zione di origine, tra | quali ben
quatiro a Docg, non esaurisco-
no ! vasto patrimonio vinicolo
delia Toscanse, un patrimonio
di antica tradizione e di grande
aitualitd. Negli ultimi anni la vi-
tivinicoltura della Toscana si &
talmente sviluppata sotto mol-
teplici aspettt (produzione
qualitativa, ricchezza di inizia-
tive e immagine sui mercati in-
ternazionali) da essere consl-
derata come la regione pid al-
|'avanguardia d'tatia. Un ruolo
importante @ stato giocato sul
versante dei vini da tavola di
qualita Una tipologia alla qua-
le e aziende & erano rivolte
per cercare nuovi sbocchi
commerciali in considerazio-
ne delle difficolta del settore.
Da qui la necessita di cambla-
re rotta, soprattutio nella

duzione del Chiant, in cris d'i-
dentita per l'eccessiva presen-
2a delle uve bianche, ritenute
dagli esperti un ostacolo alla
qualita. Ma anche un muta-
mento di mentalita che portas-
se ad una nuova lilosolia del
vino, svincolata dalle «gabbles
del disciplinari df produzione
del vini a denominazione di
origine E toccato all iniziativa
privata sforzarsi di realizzare
questi nuovi prodott. Da una
parte con la creazione di rossi

di qualitA ottenuti con ['imple-
go di vitignl idonel e con la
maturazione in bamrique dal-
l'altra con lo sviluppo di vini
bianchi ottenuti da vitigni non
«<oscani» ¢ anch'essi assate
nel , Accanto 8 questi, al-

sia In fase viticola che enologi-
ca ¢ lavorando con professio-
nalith, sono stat} realizzai vini
di qualiu commercialmente
witeressanti. Oltre alle iniziatl
ve del singoli & importante sot-
tolineare | opera compluta a Ji-
vello associativo da un gruppo
di aziende (comprendente al-
cuni der produttori storicl to-
scani e di reputate case vinkco-
le) che attraverso | indicazio-

«Colli della To-
scana centrales ha dato vita a
una ni’rti: di lvtni che hanno
conquistato I'apprezzamento
dei consumatort 1 Calestro &
nato nel 1980 dalla duplice est
genza di utilizzare le uve bian-
che del Chiant} e di andare In-
contro al nuovi gusti del pub-
blico, sempre pl0 orientato
verso bevande fresche ¢ legge-
re. Per e300 si & scelta la strada

del «matrimoniow 1n proporzio-
ni abbastanza elasuche tra
uve tradizionali (Trebbiano,
Malvasia, Vemaccia) e uve
sstraniere»  (Pinot  bianco,
Chardonnay ¢ Riesling rena-
no), vendemmiate precoce-
mente e vinific.ate a bassa lem-
peratura. L'imbottigliamerito a
freddo consente al vino di
mantenere (nulterata l'origina-
ria freschezza e vivacita La

e
commercializzazione inizia it
19 febbrajo e termina 1} 31 di-
cembre Un periodo cosllungo
& glustificato dal fatto che i
Galestro pud essere benissimo
consumato anche al di luon
della stagion¢ estiva, per la
quale inizialmente era nato Il
successo ¢ confermato dalie
cire dalle 322000 bottigle
del primo anno si & passati alle

8.300 000 di oggl.
L'attenzione dl queste
aziende ¢ stata rivolta succes-

sivamente a vini di maggiore
Impegno Sono quindi natl
%gtomo alla inetd degh anm

) | «Vini de Predicatos (Bi-
turica, Cardis.o, Selvante e
Muachio), ottenut da uve Ca-
bernet ¢ Merlot per i ross: ¢ da
Chardonnay, Pinot E.anco,
Riesling ltalico e renano Sono
state implegate tecniche vitico-
le plo rispondenti alle conce-
zion attuzil sulla qualita delle
uve, cercando di raggiungere

uno standard produttivo eleva-
to Tra queste, la

densita di ceppi ad ettaro e la
minore resa di uva. Per la ma-
turazione nel legno, tanto del
rossi quanto dei bianch: & stata
scelts la bamique. [ vini rossi
maturano in legno oltre sei
mesi ¢ affineno in bottiglia per
almeno altri quattro. L'immis-
sione al consumo awiene i 1°
gennaio del secondo anno

alla vendemmia.
Per i blanchi, ottentuti con pk
giatura soffice e fermentazione
infenore a 20 C, i} periodo di
amnamento in vetro & di ses-
santa
] Sarmento & un altro pro-
dotto marketing-oriented ¢ fa
pendant con il Galestro come
vino per 'estate, Per le sue ca-
ratteristiche di morbidezza, di
vivacitd ¢ di fruttato, che gli
vengono da una tecnica di
produzione che s! nchiarra a
quelie dei movellis e dei rosm
tradizionali. It Sarmento (otte-
Govess & Canaioi) regge bo.
A regge
ne anche le basse temperatu-
re Immesso per la pnma volta
in commercio net 1988 ha tut-
tavia incontrato finora un mo-
desto riscontro di vendite poi-
ché non & stato ben capito da
distributori ristoratori e consu-
matosi proprio per Ia preroga-
g\m di vino rosso da bere fred-
o

I'Unith
Lunedt}
3 giugno 1991
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