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quistare separatamene gli ugelli per il uas da 
cilla da lare istallare ali assisien/a tecnici 

Il piano cottura può essere diviso in due v,i 
selle o in una unica La prima solu/ione -
adottata da Anston. Bompani, Lofra e 1 ecno-
gas e sicuramente comoda quando si ha una 
limitala luonuseita di liquido duranle la coltu
ra dei cibi Li separa/ione, mlatti, impedisce 
che si sporchi (e quindi si debba pulire) l'inte
ro piano Li vasca unica presente nelle altre 
cucine, invece, consente una maggior raccolta 
di liquido prima che questo arrivi a livello dei 
lori dei tornelli spegnendoli e provocando pe
ricolose luonuscite di gas II tipo di tornelli 
adottati d,\ ogni cucina e stato riportato nella 
scheda tecnici Ogni cucina presenta almeno 
un luoco grandi (cosiddetto lapido e riporta 
io in tabella come RA) uno medio (semirapi-
do SR) e uno piccolo (ausiliario AU) 

Il forno ha volumi estremamente variabili 
si va dai quasi 49 litri della Anston sino ai 7S s 
litri della Bompani Quasi tutu di apparecchi 
esaminali hanno il cissctto estraibile che con
sente di riporre i legami più grandi (quello 
chiamato a Iorio scaldavivande) a ecce/ione 
di l olia e Re\ che ne sono prive e di 1 ceno-
gas dove e sostituito da uno sportello e da un 
vano con la stessa lun/ionc L uso lontempo-
ìaneo del tomo e del grill e possibile solo pei 
Candv, Lolra e lecnoiys 11 lenitosi ilo può 
adottare una simbologia numerica (oitni nu 
mero corrisponde a una temperatura riporta
la nel libretto di istruzioni) oppine riportare 
direttamente sulla manopola i gladi centigra 
di Quest'ultima solu/ione. sicuramente più 
pr itici, e adoltata da Anston, liompam Lo
lra Rsselecnogas 

Il grill a gas e adoltato solo da Anston e In-
desil. tutte le altre cucine lo hanno elettrico 

problema 
non provvede? 
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Le cucine risultate tuori norma nel nostro 
test oltre a riportare l'indicazione della man
canza di sicurezza in tabella, sono stale 
escluse dal giudizio complessivo 

PIANO COTTURA La capacita e la 
quantità di liquido che la vasca (o le vasche) 
situata sul piano può raccogliere prima che 
esso trabocchi nei tornelli provocando lo 
spegnimento del luoco Questi modelli (a 
parte la Bompiani, ma anche le altre marche 
hanno modelli che lo prevedono) non hanno 
la valvola di sicurez./a sul piano, che inter
rompe automaticamente I erogazicne di gas 
in caio di assenza di liamma. quindi un 
eventuale spegnimento può provocare peri
colose luonuscite di gas . 

Il rendimento da la mtiura della reale et-
lieienza dei tornelli grandi (RA) e medi 
(SR) Esso e ,.spresso come percentuale del 
calore trattenuto dall'acqua di una pentola 
dì prova rispetto a quello fornito 

'FORNO Abbiamo misurato la rispon
denza delle temperature indicate sulla ma
nopola con quelle realmente ottenute nel 
forno Le differenze sono piuttONto consi
stenti Il minore scarto e stato ottenuto dalla 
Res: con una differenza media di poco più di 

. tre gradi. Le manopole de torni della Indc-
sii e della Philips Whirpool non segnalano 
temperature precise ma numeri che riman
dano al libretto di istruzioni, dove sono indi
cati intervalli di temperatura troppo ampi 

perche si possa selezionale precisamente la 
temperatura desiderala L impossibilita di 
dare una misura precisa degli scarti di tem
peratura (che ovviamente ricadono sempre 
nell'intervallo impostato) ha latto si che 
queste due cucine non abbiano avuto per 
questo aspetto, classiticazione in tabella 

Il tempo di riscaldamento da 20 a 25(1 C 
e un buon indicatore della potenza del tomo 
e del suo stato di isolamento 11 risultato mi
gliore unno a un consumo piuttosto limita
lo, e stato raggiunto dalla Candv 

L uniformità di cottura viene misurata 
cuocendo una teglia di biscotti preparali se
condo una ricetta ben precisa seguendo le 
indicazioni di temperatura e di tempi di eot-
tuia tornite dai tabhricanii Si misura quindi 
il grado di cottura net biscotti e nei loro di
versi punti con un apposito strumento, il 
leucometro 1 torni dove sono state rilevate
le distribuzioni più omogenee di calore sono 
quelli di Indesit. Philips Whirpool e Res 

GRILL L'ellìcienza e ricavabile conten
tando quanta superficie viene irradiala (più 
e alla la perccntuale-mighorc sarà il lunzio-
namento) con il consumo in un'ora di esercì 
zio 

FACILITA' OI PULIZIA Un gruppo di 
esperti ha valutato questo aspetto vellican
do la possibilità di accesso che le parti sog
gette a sporcarsi più facilmente mostrano 

PRATICITÀ' D'USO Anche in questo 
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Il nostro test ha validità per i prodotti esplicitamente citati e per quelli con le stesse caratte
ristiche (che vengono riportati a parte). Non é possibile estendere i risultati delle analisi 
comparative alle marche in generale né, tantomeno, ad altre cucine anche se prodotte dalle 
stesse aziende. ' < * 

caso sono stati dati giudizi sui diversi aspetti 
da cinque persone competenti Per i coman
di sono state valutale comprensibilità delle 
istruzioni e lacilita di mrnovra Negli acces
sori si e presa in considerazione la tacihla di 
scorrimento delle griglie (che nella cucina 
Indesit si estraggono con molta dilficolta) e 
la facilita di uso del girarrosto (non formio 
di sene nel modello della Re\) 

Una particolare importanza riveste, a no
stro giudizio, la visibilità attraverso la porta 
del forno Per molte cotture, inlatli, e indi
spensabile controllare il cibo senza aprire la 
porla del forno Si e mime, valutata com
pletezza e chiarezza delle istruzioni tornite 
dai produttori. 

GIUDIZIO Tra le cucine che hanno su
peralo le indispensabili prove di sicure/za 
Rex e Tecnogas si sono elevate sopra la me

dia ottenendo un buon giudizio complessi
vo La scelta ira questi due modelli dipende 
esclusivamente dalle prelerenzc per alcune 
cantieristiche piuttosto che altre e. perche 
no, dalla gradevolezza estetica. Il migliore 
rapporto Ira qualità e prezzo, comunque, lo 
ha ottenuto di gran lunga la Re\ con il costo 
più basso tra tutte le cucine esaminale 

PREZZO Sono indicate le medie dei 
prezzi direttamente rilevati dal "Il Salva
gente" in molti punti vendita di cinque citta 
italiane Da questa indagine sono emerse 
dillerenze di prezzo di uno stesso modello 
in negozi della stessa citta anche superiori 
alle centomila lire Tenere gli òcchi ben 
aperti nella ricerca del punto vendita più 
conveniente può, quindi, consentire un ri
sparmio notevole 
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"Ecco quello che cercavo™ la connessio

ne tra il fuoco eterno della terra e quello 

portatile che serviva a me. Guardando me- I 

glio. capii il scorcio della facci nda: quando 

un albero aveva preso fuoco, l'attaccava ai 

vicini. Era il principio della trasmissione del 

fumo, dimostrato in natura. Se tocchi il 

fuoco con una cosa che gli piace divorare, 

questa prende fuoco. Tutto (io per noi è 

chiarissimo, adesso, ma ricontatevi che io lo 

vedo o per la prima volta". 

Il bastone che teneva in mano aveva 

smesso di fumare, e papa cominciò distrai- -" 

tamente a temperarne la punta annerita 

con una scaglia di selce. "'*•"' ' ' \ 

"Il vulcano era il padre di tutti i fuochi: 

gli alberi erano la prole, ma anch'essi pote

vano generare il fuoco, se toccavano un al

tro albero combustibile. In un lampo scorsi 

la semplice applicazione della cosa: bastava 

raccogliere un ramo caduto, accostarlo a un 

albero in Fiamme e portarlo via. Ci provai 

subito; fu un lavoro penoso, perché il muro * 

di lava emanava un calore tremendo e do

vetti avvicinarmi a meno di quaranta metri; 

ma funzionò'. Il mio ramo aveva preso fuo

co! Avevo il fuoco nelle mie mani! Con un 

grido di gioia incontenibile portai via il ra

mo dagli alberi incendiati, tenendolo alto in 

aria, e vidi che sopra la mia testa ardeva 

davvero un piccolo vulcano, fiammeggiante 

e fumante. Con quella terribile torcia in 

mano sapevo di poter spaventare a morte 

qualsiasi leone. Senza più indugiare, mi av-

v un verso casa. Soltanto dopo due chilome

tri, mi accorsi che il mio ramo incendiato 

aveva smesso di bruciare, e non era più che _ 

un mozzicone nero che mi scottava la ma

no. . ' ' . J > 

"Allora tornai su e ricominciai a fare 

esperimenti. Scoprii che un fuoco piccolo 

esauriva ben presto il suo alimento; biso

gnava dargliene ancora, altrimenti moriva. 

Per trasportarlo, mi resi conio che occorre

va organizzare una specie di catena. Per 

prima cosa diedi fuoco a un ramo, Poi lo 

portai più lontano che poti-vo e, proprio 

quando stava per spegnersi, >> per scottarmi 

la mano, staccai un altro ramo da un altro 

albero, lo accesi e per un po' proseguii por

tando quello: lo stesso feci con il successivo. 

Sembra tutto facile e logico, a vederlo fare. «. 

ma prima non lo e per niente, posso garan

tirselo. Il sistema funzionava a meraviglia, 

anche se scoprii che non tutti gli alberi bru

ciavano altrettanto bene. Ma, insomma, con 

un po' di attenzione, sono riuscito a rag

giungervi portando in manti, acceso, il sei-

centodiciannovesimo ramo della serie; con 

questo misi in fuga i leoni e accesi il primo 

fuoco uH'intcroo della nostra palizzata • lo 

stesso fuoco che abbiamo qui adesso, visto 

che da allora non si è mai estinto. Ma anche 

se morisse sarebbe semplicissimo tor...".~' 

Qui s'interruppe bruscamente, guardan

do a bocca aperta il bastone che aveva in _ 

mano. "Buon Dio!" balbettò, "Mentre par

lavo con voi, senza badarci ho fatto un'in

venzione importantissima: la lancia da cac

cia grossa a punta indurita con il fuoco!". 

,Da"U più grande uomo 

. _ summit del Pleistocene" 
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