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AGRINOTIZIE 
Wdotto II rttlio « I M M da parte dart Unions europes. 
•Nel 19M I Unione eurupea ha ntirato dal mercato 622 000 
lonnellale di mete pari al 7 74"-, delta pnxluztone totale 
del 12Paesicheallora iacevano parte della Comumta (dal 
pnmo gennaio del 95sonodiventatiquindici) Sitranarii 
una percentuale piultosto bassa e non £ vera quindi che i 
produllan europei dl mele producono pievalentemente 
per il ntiro dal meicalO" £ quanto sostiene Antonio Came 
ram rTOsidenledelCentroortofrutiicolodiFerrara laslrut 
luia the si 6 assunta il compito dl nlevare ed elaborae le 
slatstiche delle produziomdlmeleeperea livello italiano 
ed europeo Quella di Camerani e slala una risposla mdi 
retla al commissario all Agncoltura dell Unione europea 
Franz Flschlei die il 4 agosto scotso a Merano nellambito 
della manifeslaziorie orlolrulticola «ftognosfruit» aveva a) 
termato che I obtellivo pnricipale della nuova Ocm orto 
iiuiticola e quello dl evitare che il nliro dal mercato venga 
usato come melodo sistematico La bassa petcenluale se 
condo Camerani pufi essere considerala quasliisiologica 
e non $ un dato che possa giusliflcare 1 accusa ai produtton 
di produrre per i riliri nl produtlon ilaliani in particolare -
ha detto ancora il presidents del Cenlro ortofrutltcoto di 
Ferrara - non producono per mandare la frutta al macero 

Infatti puressendoilmaggiorpto 
duitore europeo di mele il noslro 
paese ha ntirato dal mercato solo 
if 4% delle 622 000 tonnellate di 
mele ritirale nell Unione europea« 
Secondo l dati iornilt da Camerani 
il 59% dei ntin del'a campagna 
1994 sono stall effettuati in Fran 
cia il 1 ff* in Grecia I) ] % in Spa 
gna IHSJ wGermamae i!2^cia 
scuno in Olanda Gran Bretagna e 

Belgio SempresecondoidfltidelCemro nellUnione euro 
pea Ira il 199-1 e il 1395 sono slati estlrpati 22 423 ettari dl 
mdetidicui6000inFrancia 4 257 inGermania 3 500 in 
Spagna 2 500 in Gran Bretagna 2 000 in Italia 1 800 in 
Olanda I CHXlmPortogallo 

HovtUlnairtvopwaiMttMeaonwivanll Noma in am 
voperl impiego di addilm conservantl e colorant auloriz 
zati nella preparazione di prodotn alimenlan con un de 
creto che enlra in vigore in questi gioml II mimsrro della 
banita Qio Guzzanlt ha infatn modificato le nonne che di 
saplinano I impiego di addnlvl ahmentari per una serie di 
prodolti Eecoalcunlesempi 
I viene aulonzzalo I Impiegodi acidosorblco come con 
servanle nelle bevande aromalizzale ana!ccliche (nella 
misura massimadi 300 mtlligrammi per litro) Nelle prepa 

razioni di frutta e ortaggi e nelle 
olive conservate (un grammo per 
chiio) 2 L amdnde solforosa po-
tra essere urilizzata sempre come 
conservante nella preparazione di 
uva e pesche secche (2 grammi al 
chilo) e nei biscotti seech) (il pre 
cedente limite di 5 mg'kg viene 
portaloaSO) 3 Lacidoascorblco 
potra essere impiegato come an 
tiossidante nei vegetali sotlaceto 

soil oho o in salamoia e nelle iette biscotlale senza iimiti 
particolari (quello precedente pan alio 0 2% £statososii 
tuito dalla dizione -secondo buona teenica induslnale" 
(Sbti) 4 Traghaddenonli scompareillimitedell 1'inel 
I impiego di glicerolo per prodolti dolctan e pieparati pei 
gelaIT per uso lamiliare S Limpiegodtlecitinecomeermil 
skinanh viene aulonzzalo per la marganna leggera a basso 
e ndotto lenore di matena grassa 6 Tra gh acidificanli we-
ne Tissato un hmile unico dl 700 mg/l per tutle le bevande 
aromatoaie analcolichc (il precedente limite aa di 600 
per le bevande lipo-Cola di 500 per i chinotli e di 300 pet i 
Ginger] 

7 II sodio bicaibonato potra essere unpiegato nella produ 
zione di snacks salali a base di mais aromatiziati al for 
maggio 

OSSKRVATORIO CAHNE SUINA 
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Come i produttori hanno superato la grande crisi 

Industrie modeme 
Parmigiano antico 
Unica rete dal latte al commercio 
I produtlon dt parmigiano reggiano sono [tnalmente 
use it I dalla profondissima crisi degli ultimi anni che li 
ha ndotti da 860 a 650 Questo grazie alia profonda n 
strutturaztone che ha trasformato le aziende Con I im-
presa-rete sono oggi integrati i caseifici e gli allevamenii 
con 1 attrvita mdustnale e la com mere lalizzazione L e-
sempio di come si e nnnovato il consorzto di Modena 
Un osservatono pertenere sottocontrollo i prezzi 

MTDinAMOMAOMOU 

• BQLO0NA.Cosia costa cam 
Ma peifino lAnnlrust ha acceuato 
queko aumento 11 Parmigiano 
Reggiano ha veto una nuova on 
data positrva per i produtton dopo 
tre annl di ensi pesanle «Hdiscoiso 
e slato Lhiamo a Roma con I din-
genii - aflermano al Consorzlo del 
Parmigiano Reggiano - non siamo 
indagatr Anche a Roma si sono 

res! conto che il contemmenlo del 
la produzlone <• qulndl b nduzlone 
dell offerta che ha (alio bevitare i 
prezzi non e una decistaie dei 
produtiorl bensl e conseguenza 
delle quoie volute dalla Unione eu-
ropea In realla siamo sempllce 
menie lomati a livelli remuneratm 
menne la produzlone si ft rldoita 
per eKelto della chiusura delle slal 
le che non sono nuscite a reggere 
till Impatlo della cnsi Motla parte 
della produnone delle piecole 
aziende di monlajna fi stala dnol 
tataaitrovei-

ll-Ra-dalfannattl 
II Parmigiano Reggiano si npre 

senta dunque con I orgoglioso ap-
pellativodi«redeiformaggi> spun-
tando prezzi al consume a hvelli di 
venhquahTo venlisei mlla lire gi4 
nei discounl Fmahnente i produl 

torirespirano uscitidalronne'che 
in <]uatfta anni ha declmato le sial-
le e i caseilici dal 1990 ad oggi il 
loro numeio e passato da B60 a 
650 djmlnando nei lutbinc della 
crisi dl mercato anclic realta sane 
ma troppo specializzate e qumdi 
nrO ngide esposle a cnsi di liquidi 
la e a nduzione dei margin i 

La slnjtlura produltiva del Parmi 
giailo Reggiano poggia in gran par 
Tesullorgtinizzazione cooperative 
E un esempio di nstnitturazione 
viene propno dal pill grande con 
sorzlo il Ccs - consOT7io caseifici 
sociali dl Modena - attivo da anni 
per la raccolta del latte la stagio 
natura e il confezionamenlo del 
parmigiano II Ccs si e haslcmato 
in •consorao Granlen& un-impre 
sa rate- cambiando pure nome 
per ust ire meglio alto si opertocon 
il sua mairhlo E la recente assem 
blea di tulancio del consoKio ha 
portalo dah da "tnoiilo" »!l I SSJ'I 6 
slato un anno veramenle impot 
tante - spiega il presidente Eros 
Valenti - non solo per lo slraordi 
nano nsultalo economico che ab-
bramo conseguito ma anche per I 
profondi cambiamenli alls stmltu 
ra produtliva poienziata nelle alti 
virjindustnalictommercwli' 

E glunto Nnalmenle >l momento 
diconcreliziarc la polilica -di filie-
ra> di cut la coopearzione parla da 
annl' Fare propno di si A parte i 
dati di bilaitcn di iulto nspetlo w 
sto che il fatturato e addmltura rad 
doppiato passando da 72 a 147 
miliaidi e con I utile a sei miliardi 
quello che va sottohneato e il pro-
cesso di riorganizzazione profon 
da della sbruttura Con I impresa re 
to vengono finalmenle integrati i 
caseihri e gh allevamenti associali 
con I dttMta mdustrlale e la com 
merclafizzazione svolta dalla con 
Bollala Unigiana spa Si parte dun 
que dalle aziende zootecnlche as­
sociate si passu poi ai caseifici as 
sociati al laboratono chimico bat 
tenologico hno al Consorzio Gran 
terre che cuore del sistema 
provuede alia raccolta del latte e 
gestisce gli stabihmcnti per la sla 
gionatura e il conlezronamento dei 
forniaggi grana e per la produzio 
ne del burro fiifine Unajana che 
commeriLializza il 9% della produ-
zione nazionale di parmigiano 
Reggiano con quasi •100 000 forme 
commettTahzzate 

£qui munimpresadigrandidi 
menskini che & la pure mnovazio-
ne lecnologica e il caso del -dar 
liestv un sistema di conleziona 
memo che ha consentito di au 
menlaie nellamenle lu produttivita 
fino a oltre il quaranta per cento si 
eamvaliac<Bilezionare7S2l^ di 
prodotto I ora 

L'aUHtadalcaMro 
Ma questo geiiere dl innovdziom 

non deve trarre in mganno il par 
migiano quello vero restasostan 
zialmente un prodotto artigianale 
m cut resta fonilamenlale I abilita 
del casaro (nonostante si stiano 

La rtastoafrtura * l parmlgltio ragglaan 

sperimentando "nasi- eletrroinci in 
graiio di valulare la qualita c"et pro 
dotlo) c la cura di tutti l smgoli 
passaggi prahcamenle manuali dl 
pioduzione I lavon innovaW van 
no fatti altrove nella stiuttuia 
aziendale come nei caso del con 
sorzlo Granterrc o nella commer 
cializzazione mnasla in mold casi 
ancorata a modahta aicaiche che 
non lonsentono valuiaziom raali 
sull andamenlo del meicato e 
(|uindi sul g<]VLmo delh stossa pio­
duzione 

"Btsogna tenere presenle che 
ancora oggi la lormazione del 
prezzo del Parmigiano giomo per 
giomo £ alfidala all andainemo 
della commeicializzazione nei ne 
gozi hadizionali e nell ambulanto-
lo canalichecontnbulsconoperil 
quaranta per cento alia dilfusione 
sul mercato del prodolto» awerte 
Paolo De Castro direttore dell os­
servatono agioalimenlare di Nomi 
sma che per conto del Consomo 
ha realizzalo (I progetlo di osserva 
lono prezzi del Parmigiano Reggia 

VwotruAst 

no U osservatono e oimai in lase 
operativa nella sede del Consorzio 
a RegS10 Emilia oHma m tempo 
reale dan sui prezzi che consenti 
ranno di regolare gli stock di ma 
gazzmo e di lomire ai casan mdi 
cazioni sulla situazione reale del 
I offerta Per ora I caseifici collegati 
sono una cinquantma i piu signifi 
catrvi ma prossimamenle la i«te si 
estendera a lutto il comprensono 
Con la speianza di amvare a una 
maggiore stabilila nell mteresse di 
produtton e consumaton 

LA NOVTTA. Rinasce 1'acquacoltura nell'Alto Adriatico, 500 quintal, all'anno dei pregiati molluschi 

Arrivano le prime ostriche del Delta del Po 
• FERRARA .Abbiamo unitato i glapponesi siamo 
andatllnFrunciii nbblamovlsio come farmo loro poi 
dlibiaino miziato delle prow nelle lagune del Delia 
del Po Imponaitdo il seme d OHialpe oggi siamo gia 
in grado dl tonnre annualmente al mercalo Itallano 
cuca 'iOO qnlnlali dl ostnche clip qui giungono a ma 
turazione in soli 10 mesi anziche in 21 quanto at gu 
slo b6 basin assaggiarle per caplre che non hanno 
nulla da Invldtare alle loro cugine- MaitoMiha piesi 
(ientc vtnclo della Federcoopesca non nasconde la 
sua soddlsfazione nei presenlare la nuova opporluni 
IS dl ncquacollura che si aggtungt alia tradizionale 
pioduzione dl imtili e dl vongok.' e alia pesca Propno 
in quesla zona cod come nelle altre lagune dell Alto 
Adnaiico 1 multflti ottcuuli sono stall lavoiiM dallu rea 
liMlizione di tnlerventl di vivilicazione e di legolauien 
lazione Klfaulica linanzlatl nei! ambito del Piam Inle 
gra'1 Mediteiranei (Pirn] previsli da un regolamonto 
coniunitario del 1485 the ha penncso di mten'enirc 
in aree rlie avrehbero potulo subtle conseguenze ne 
gatiw dall Ingrcsso nella (.omunila europea della 
Spagnitf delPoriogalk) 

It regolamenlo In questloneccssa la sua oi^rmtvila 
i on il iiicst digmgno >mlvo|»l»>Rltelunildlepii ila 

K05TH0 senvî  o 

von in corso e per I occasions la Regione del Veneto 
ha promosso un soprallur^o ton lectnu e gtomaltsti 
pervenlicare le opere eseguile e far conosceie irtsul 
tati otttnuti All iniztattva hanno preso parte gli asses 
son regional! Sergio Berlato e Gaetano Fontana assie 
me ai coiisiglien Luca Bellotti e Renzo Manngon II 
Pim pir jc lagune dell Adriatico setlentnonale e stato 
messo a punto da Veneto Emilia Romagna e rnuli 
Venezia (jnilia punlando alb sviiuppo dell acquacol 
lura come setiore portante altomo al quale nvitaliz.Ta 
re 1c altrt jltivita produtlive ed econpmiche 

Sono slati prcvisti complcssivamenle 235 miliardi di 
investimtnli (cuis sono aggiunli aim 37 miliardi circa 
coiTie "premio- per I operatmla dimosliala il cui man 
tenimento dipendera dai lerapi di complelatnentc. de 
gli interwnii i circa 66 miliardi sono stati indinzzali ad 
iniziatn'C nei Fnuli Venezia Glulia 125 miliardi nei \ e 
netoe'l'i miliardi e mezzo per I Emlli i Romagna I! TO 
per cento del londi ft slato utilizzalo per npnslinare le 
lagune lilonnee coglleniio due obieltivl inlcrconnes 
si da un I ilo il recupeio ambicntalc dall altro I utiliz 
zazioiiL isiopi|MoriutllvirieBliainbienticoslnsaniiti 

Irtsullatisonoslatidetisafnenlepositm I acquacol 
tura ha rkord.ilo Fonuna - 6 passata da una produ 
zione dmn annllequintdlidel I987agliattuali74mila 
qumtali (il 30 pfr cento prende la strada dell estero) 
ton tin fatluntodi rirta 411 miliardi gli addetti alia pe 
sta sono passal dapix-hecentinaiua oltre 1 700 so 
no ricomparsf specie itlu-he delle quail in lalune zone 
era nmastosolo il ntotdo vbranzmo sogliole p:isse-
re aardom angmllc gamben seppit e anche maz 
zamolle) hnlera economia della zona ne ha rratto 
benelin II ptscdlo del soti delle cooperative viene 
vendulocon. il nurchio Man? in hah-- La genie deve 
conoscere meglH> la realty dtl Delta ha detio dal 
canto suoBerlalo - pert he solo dalh tonoscen^a na 
see il vero nspetlo mentrt va sottolmeato come sia 
slala la presenza dell uomo a rendere queste zone vi 
vibili scuree a(iprezzaliili soilo il prolifo ambietnale 
In pn>posiio Berlalo haauspicatothe |}Ossdno essere 
or6anizz,ite iltn \uitt lonostiliw perdivulgare bel 
l i j / t e proiluzioni d i ' Di Ila e piu in Henerale del Pole 
ĵne 

Nelli lagune del ITelta I atlivit. d raccolta delle von 
golc c Jtltnloini nit rtgiiluim mala cd 6 permiisa so 

lo con aitrezn?! manuali mentre^vietatolusodelmo 
lore per trainarli questo tonsente di garantire reddito 
(atlomo ai 22 2A milioni 1 anno| e lavoro a tutu i sou 
delle cooperative artualmente le vongde vengono 
pagale ai pescaton attorno alle 5 000 lim al chilogiam 
mo mentis le ostnche spun!alio piezzi dalle 3 ^ l ) al 
le A 000 lire al chile Tuito il prodolto e t ontrollalt> da1 

punto di vista sanilanoepassa negltiinpianlidistabu 
lazione pnmadiraggiungere i lutighidivendiia Seisi 
stemi di allevainenlo e dl pesca adottati nei Della ve 
nissero imitati anche dalla marinena chioggiotta - ha 
sottolmeato Milta - gli addelti potreboero salire da 600 
a circa dueraila 

Nei corw della visila i rappiesenlanti dei pescaton 
hanno lutto ptestntc a Beriato i damn causoli dal inol 
Bplicarsi del cormorani I assessore ha ncordato in 
pioposilo come I Istituto Naziouak Fduiu Solvalica 
abbia gmdicato possibile 1 abbattimcnto dl un nume­
io conootlaio di cormorani assieme ad altre inisure 
delenenti perlimitare I dannl the prewxano I \alli 
collon qumdi possonofar nchicstadi intervento alle 
ammimstrazioni provincial! the hanno h delega in 
malena venatona e le Province possono autonzzare 
piani di abbatiimento tontinllati tramiie i propn 
agenliwnalonoallnso4gelu previsli dalla nomiativa 

Mozzarella 
di bufala 
Cosi si fa 

nei Cilento 
• II Cilento ha motte altrattive t 
la piu famosa e sicuramente la 
sptendida Paestum da vedeie al 
iramonto quando le pietre dei 
lempS dortci di Netluno Cerere e 
le sue mura megalitlche si tingono 
del rosso del sole calante 

Altra carattenstca dl questa let 
ra, la mozzarella di bufala Siamo 
andati a visitare il Caseificto Van 
nulo a Capaccio Scalo e guKtali 
dal flemmalico pronrieiano Anto­
nio Palmlen abbiamo aminirato un 
bell esempio di azienda caseana 
che ha saputo in pochi anni ere 
scere e affermarsi per la qualita del 
suo prodotto 

|l caseificio ha sede m un temto 
no che come simpaticamente ci ha 
falionotaiePalmien«valenulla" la 
tiaduzlone in italiano del nome 
della coqlrada e dell azienda Le 
bufale oggi sono 300 Carallenslica 
della Vannulo e che tutta la produ 
zione di latte - oltre alia mozzarel 
la (nelle versioni uecce ovohne e 
la mitica aveisana da 500 g ) ven 
gono prodotn la ncotta io yogurt il 
burro e net mesi Invemali scamor 
za e f-rovola aHumicaia - viene 
vendula quasi totalmenle netto 
spaccio aziendale ed e prefenbile 
prenotare telelonicamente il pro 
dolto 

Le bulale vrvono separate a se 
conda dell eta La struttura archt-
tettonica dell azienda utilizza solo 
ma[enate gia presenle in zona 
quale tufo e travert ino 

Ya nostra v&ita si conclude con 
alcuni cons^h al fans dl questo 
prodotto imantochedi mozzarel 
la di bulala ce n & poca c dunque 
lidalevi solo del nascente man:hio 
Doc presente sulle conlezioni il 
coslo non pu6 essere tnferiore a 
certi standard e dunque tra le 17 
19milaluealchilo coimeneman 
giarla enlro le 24 ore successive al 
la produzione Per verrticare la 
qualita e la bonta della voslra moz 
zarella Palmien vi consigha dl ven 
ficare le seguenti caratlenstiche al 
pnmo moiso dovete trovarla gom 
mosa in bocca paslosa e alia fine 
vi deve lasciare in bocca un retro-
gusto dinocciola 

Per mangiare in zona vi const 
glamo ai-DelfinB giadevole e fre­
sco nstorante di CUT IICM abbia-no 
assaggiato alcuni antipasti tra i piU 
buom I moscaidmi al guazzetto 
una saponta insalatina dl polpetti e 
cozze e delle ahcette marinate Co 
me pnmi un originate e moltoben 
eseguito pialto dl trofce con vongo 
le veraci e funghi Abbiamo assag­
giato ed e lunica nota negatfta 
dei lagllohm ai gamberetli e pan 
na che non cl sono piaciuti Ma 
per secondo una splendida spigola 
in umidocon dei mini pumudonni 
mssi e saponti come se ne lioiiiuo 
solo da queste parti 

Si conclude con una gustosa de 
liziaal hmrate praline di cuxcola 
toalcatfe unlimoncellodellatas.. 
e caffe Abbtamo bevuto un Givt o 
diTulodei Feudrdi S Oregono Si 
spends sulle 50 000 lire 
Caaeffido Vamulo Da 6. dallM 
10 • Carpacca) Scab (5a) tal 
0a2S/724.766(al KCJSXMW) 
matoranta -t Oatflnh via PaWo 
daHa Madoma, tocallta Laura-
Paaatum.tel. OBSB/BSLTBO. 
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