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Quote latte: modifiche pronte. [| ddl di modifica del re-
Eglamenlo delle quote lalle & pronto (U Ministro Luchett lo
gl presentato agh assesson regionall) ma potrebbe
wsere superalo dal fate Sulla questione della regoia-
meniazione delle eccedenze di produzione sembra infatt
che 4 vada verso un nassestamento naturale Intanlo della
questione se ne continua ad occupare anche o Parlamen-
to la Commissione agneoilura del Senato, m parocelare, s
e"r;umta manndd;iﬁarso per fare i punto della situazione
alla napertura wvorl parlamentart dopo la pausa estva
Tra le nowitad c'¢ la posglna o1 sostiture ¥a trattenuta im-
mediata del prehevo con sidonee forme di garanzia prev
ste dalla , @ tal fine costinute dal produttore che ga
ranuscano i totale versamenito del prefievo supplementare
da parie dell'acquirentes La iOre INNOvazIone nguar-
da perd sopratiutio ! molo dell’ Aima a cul viene affidata la
gestione delia vedistnbuzione delle quote con un spiana di
trasierimentor che vend avwalo «a pattire dalla campagna
95/96 e comungue non oltre la campagna 96/97= Tuth 1
produtton che saranne interessall al trasfenmento delle
quote dovranmo cost (entro U 31 ottobre di ciascuna cam-
pagna per coloro che voghono cedere ed entro i1 30 ne-
wertbre per colom che iono acquistare) presentare
una domanda alla repone che prwvederd pot a trasmetterla
all ama Per gh <camibe & stata fissata una cifra flssa di 350
lire al chilogrammwo the vend ncevuta dai produtton che
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vendono € da quell che acquista-

ne
Funghi: 49 specie commesthl-
1. Mentre le lavole degh taham so-
o imbandite di ta%halelle al fun-
ghi ¢ di porcim alla brace (e le
corsie degh nspedall mmmancatul
mente, s affollano dv incaute fam;
ghe che fiiscono avwelenale} un
decreto presidenziale, in wgore da
#  movedi Nissawn 49 le specie dh -
g commesntib che possono es-
sere raccolte in ltaba dai porcin: a1 finferli (o galhnaccr),
daglt ovul au chiodim dalle sp&nole alle maize ditambi-
ro Hl provvedimento stabilisce che i ministero della Sanita,
entro il 31 deembre 96 dovrd indicare 1 cnlen per il nla-
scio degh attestatl du sricologo necessan per poter cetlifica-
re la commestibilita der funghi raccoltl mentte le regsom e
le provinee aulonome dovianno istituire nell ambio delle
loro Uratd sanilane locab uno o pli centn di controdlo -
cologico pubblico Per poter vendere fungh freschy sarh
necessana un autonzzafone comunale che pota essere
nlasciata sesclusivamente agh esercentche slano stab nco-
noscih koner alldentificazione delle specie dv fungo
o0 te daicompetenti serazi terntonales
Nuovi Doo: scoo W «Costa d'Amatfl.. Nuova entrata nella
lista dei vin doc saham Sulla Gazzetta ufficiale del 6 sel
tembre scorse infath & state pubblicato I decreto di neo-
noscimento delia denominazione 4 ongine controllata per

| vim +«Costa Amalfsana: La doc
«Costa d Amallis potra essere ac-
compagnata anche dalla indica-
zione di alcune sottozone Rave!
ter Furore e Tramonh ¥ oCosta d A-
malfi potrannc essere vini bian-
chi, ross o rosah e saranno vendu-
h soie N conlemion di velro Le
uve destinale alla produzione del
nuove doc {ra cul compaionc la
Flanghina e 1a Biancolella Piedh-
10550, 501a5CIN050 € Aghanico do-
vranna provenire da alcum comuni in provincia di Salemo
ed esattamente Vieln, Cetram Mawon Minor, Ravells Sca-
la, Alrami, Tramont, Furore, Pralano, Posiano Amalh e
Conca del Mann:
Canada: formaggio record da 28 tonneliate. [n barba
alle dete e agh allarm sul colesterolo, & stata progotta n
Canada la forma di formaggho piu grande del mondo Eun
engme cubo con la scorza rossa dal peso di it di 26 ton-
nellate, lu 10 metri & alto 1 metro e 80 L hanno 0=
tato sul colle del Parlamentc della capilale canadese a bor-
do di un camoncino, su cul sveniolava con orgogho la
bandwera con la logha d acero Prima di essere sepato a ta-
vola, comodarmenic taglhiato in fette 1l mega formaggw &
slaro uificialmente iscatte nel libro Gulnness den Pomat 1
vecord precedente spettava ad un formaggio prodotio nella
slallg amencanc del Wisconsin, che pesava +solos 15 ton-
neilate
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Con b riforma del Gt | produtton & riso saranno presto chiamat! slla

prova della concomenza. La Ue,

nquesti glor, 5ta shudiando fa
suropea produce ua po’ pli di

deg¥l
un milone di tosnellate srue di iiso Japonica- ¢ 200.000 & ndica,
4-300.000 ¢ 80,000 ettari, Due torz) ¢ Japonics ¢

Hapottvaments
metd dl Jdndica- sono prodotie In Ralls. GB altd

sono nall'ordine

mmhnm.mmm'mmahas

tonm./ottare,

A Valdobbiadene match fra gli spumanti nostrani

Bollicine a confronto
«Classicor o «taliano»?

DAL HOSTROINVIATO

m VALDOBBIADENE Bollicine a
confroato. Alla ricerca della quali-
14 mu senza rschiare il poriafoglic
E cosl alia trentaduesima mostra
dello spumaite, che si & svolta co-
me di consueto a Vaklobbiadene,
s & a lungo discusso di quanto
debba costare una botiglia per
mon nschiare un brstto mal dj sto-
maco ma senzi dover spendere o+
fre astronomiche, Sullo stesso nng,
arbivo Antonkoe Lubtano, 51 soho
incontrat 1 produtiort delle marche
supereconomiche, quelli per n-
wrwlerci cha sono capaci di pro-
poere unie botliglla anche a 1500
lres & | migghon prodution del setio-
e molti ded quail &4l caso di dula,
gocavano W casa visio che da
questa pavh di spumaie se ne pro-
duce moho e di qualln buono. Alia
fine won o1 5000 slat névinciton né
vinlj in quanto | due prodott sone
malio distantl a dove e rvolli a
pubblici evidentemente molto di-
vers| [Yaltra porte se di quello eco-
nomico, che § oftene spumantiz-
2ando un ving poco costosn, se we
pracucono ottanta miliond di boitt-
#lle all anna vuol dire che la nehe-
sta '8, E 98 a questa cifra s1 aggun-
gond | novanla milion anno di
Asti spumante, tenendo presente
che sano 250 mitlohi le botugle
che in totale prodotie
ognl annn i Halia, sl vede bene
che lo spumante ha apcora molta
siraca da fare per impors come
prodotio di fango ¢ abutuale consu-
ma.

Da dove comincrre? inmanzitul-
lo dalla valorizazione del termark
che per it momento ¢ ancora affi-
data alla buona volotta di ch pro-
duce bolliciie itahane )l Trentino
gl sta muovendo In guesto senso,
una cera panie della Lomnbardia
(bastl pensare alla Franciacona),

ma pil in la tranine rare eccezion
non st va Cerio una scelta del ge

nere & costesa Significa deshinare
un eltaro di tesrenc alla produzio-
ne i poco pin di sessanta guinlah
dh uva conlro 1 recento che se ne
potrebbero vicavave Bisogna, -
somima, che chi produce 51 collo-
chi In un othca di qualith e non di
quantity sacriicando ) guadagni
piti facih sull attare del buon gusto

Altvignent 'anbca battaglia con
i nemuco doliralpe, lo champa-
gne, & megho non pensare nean-
che avaall Fiora 1 suc
cessl sono stath limitat Ma prose-
guendo sulla trada della nan sai-
vaguardia della qualita la sconfita
dcerta E non pud servire a rincuo-
rare la previsionie di aumenta delle
vendite, per [l Natale '95, valulata
tomo al 5 per cento Questo da-
o, infatl), va collocato in un peno-
do noncerto i crescia del prodot-
1]

Resta comunague la cerezza e
la Mostra di Vaklobinadene, ha
confermata che le bollcine | un
Inochiere [anno sempre festa. E
che, quindi, se st deve bhndare &
megho fardo con un po di quello
wono Ma come sceglero se on
& fa paite della sparuta pattugha
degh intenditori? Nienle patra. Co
ha pensato Il Gombero rosso che
propro a Yaldobbiadene ha pre-
wiate § 35 spumant wabiant che 1
su0i espart! Htengono mighon 5o-
e prodolll eterogenel per prove-
Rienza, tve, gusto ¢ medodo di
spumantizzazione (sla metodo
classico come | Franciacorla che
metodo taliano come i prosecco
di Vakdobbiadene e Asti) ma che
hanno in comune un eccellente
rapporto qualsa/prezze Sono in
sostanza, 1 conugl che | Gambero
propone a1 suoi amice 1l oxo prez-

20 oscilla dalle 7000 tre de! Pro-
secro alle 23-24 000 e di akcum
metodo classico. Per sapeme
piil sull argomento alla fine di otto.
bre saré tn vendita, curata da May-
co Sabellico la terza edzwone d)
Spumant d'liabia {Gambero rosso
editore) 1w can oltre a1 35 premian
c'e spazio per tutta la buona pig-
duzaone tabana.

Autunno in tavola

Marroni e castagne
Delizie tradizionali
tutte da gustare

| VALDOBBIADENE. Il caslagno € una costante
del paesi mediterranei compresa I'taha D
questo albexo paravane gid ¢ botans lating,
suggerendo metod) per la sua Collvazione ra-
zonake Nel Veneto era una coltura molto difu-
5a, sk per | apporto numtro del suoi fralh, sia
peril buon legname, sihzzabnle come matena-
le fine per mobilo ma anche per lavon grezzi
come mielaature o palizzate

Ancor ogg 1 castagng & sigtificaiivamente
presente in quasi tutte fe zone collinan e della
bassa montagna del Veneto dove anzi per se-
col ha rappreseniato una delle pmmpamsor
se Nella zona di Valdobbiadene a Combay, la
sua presenza pon & solo un atimitd economica,
ma & divenuta addinttuva un elemento d| carat
tarlizzazione cuiturale Jegando st le al

L&

punigente la cui raccolta awiene con la cosid-
detta bacchiatura, ¢koé colpendo | ricel con un
bastone e facendoli cadere Dal necio si esvag-
gono le castagne pronte per essere ConsUmale,
consewvate o lavorale,

Tutt conoscono je castagne ed | Marmom per
laliegria che recanc quando vengono senh,
quas! rovenh, dopo essere stab coth con la wo-
stidoras 1l classico padellone aforato Ma forse
nessuna O pochi neordano quande nei secold
SCOrsI & MAarmoiy erand una sutenbca nechezza,
che veniva portata a valle dat montanan 1 quab
la scambravanc con altn bem come la farma.

La loro conservazione avwenva (& n mmima
quanlith avaene uitore ) alfraversc | essiceazio-
ne del prodolto, ottenerdo le cosiddatte sstrac-
cag che hanno preso queste nome dak-

nome del paese quello del suoi famos smarne-
s Per celebrarh degnamente, Nella simpatica
tocaltad dell'alio rewglano viene organizzala
ogni anno tn auturno, una festa che sl proirae
per un paic < setimane, diventatido occasione
ch mercato di agglomamento, di inatienimen-
10 e di degustazione

| mamon, e le loro sorelie minon Castagne
altro tvon sono che 1sem: della plarda contenu-
B nel frutio, 1l carattenshco nccio, mvolucro

limpegno aeandibolares nchiesto per mangiar
la Le shraccaganasse potevano essere utihzzate
cosi Come Stavanc 0 venvana molate, fino a ot-
teneme una lanna doice e sostanziosa ubizza-
bile per Il scastagnaccios Ancora oggi ' chin-
cordq come nelle grand cit esistevano appo-
sl forms dove a1 preparavans ii dokee con Puva
appassita 0 quelle simite ad vna pradina, con i
ol
P Di alto valore nutrniivo ed energeuco, iperca-

OLIO D'OLIVA. Nuova sede per un’azienda leader del settore. Mercato in continua crescita

E ora Carapelli punta verso gli Stati Uniti

m ROMA La Carapeth ha spostato
{a propria sede a Tavamella Val di
Posa nel suggestivo scenano delle
colline toscane cuore della colt-
vazione dell'ulvo. Con una trads-
zione di certto anni el settore del
f'olio ed un'esperienza voita alls
hzzatione € ajla valonzza-
zione deil oliu exiravergine i oll
va, Carapell @ una delle Socweia di
Medec, ader nell obo o oliva n
Europa, subholding per 1 prodotii
di largo consumo del colosso italo-
francese Evidania Beghin-Say
I nuove  insediamento  che
comprende slabllimenio  palazzi
na ulfici e porunena s sviluppa su
di un area di 80000 mq e ropre
una superficke di 14 (0 mg, con
ung espansione potenzizle sine al
A0t Limestiniento, contenato in
20 mijjaedy oi Ere, ha permesso di
Fﬂlpn.zlam la capacita produttnva ¢
ared (It feerca ¢ di mzonalizzare
il sigtema distnbutivo Con 115 di-
andentl, wn fatrarato net 94 dl
220 miliands ¢ tna priciuzione pre-
wlsta per it 95 in 45 milion di pezat,
Carapelli ¢ leader nel morcato io-
ligno defl'olio extravargine di ollva

¢on una quota In guesto compatto
det 10% Lesportazione di oho di
oliva e di extravergine vorso Eura-
pa oceidentale, Canada Glappone
€ Statt Unih d*Amenca, copre una
uota ded L5 deli olo dolva pro-
otio
S1amo consapeavoll che posizic-
nt di leader nellagroindustnia non
POSSONO essere raggunle & mante
nule senza trvestiment significatm
in ncerca e sviluppo  produzict
specializzate, creatvith  athwitd
commerciale @ mpiant industriah
- spiege Slefano Melon: presidente
dtsgrlgamu Beghin-Say e d Carar
pelli - 1o quesla occasione 1 ne-
stro ideresse 51 [ocahizza sull olio
d'oliva, business sy cul conhiamo
moltissimo e per il quale abbiamo
fatle come grappe slorz finanz-
n notevoll per raggungeve la poss
zione Che oecuplamo © e inten-
diaino mantenere & rafiorzare con
Iutl i mezz1 Che saranno necessan
1 mercata delt oho d olwa ~ ha
aggiunlo Mciom - sta regustrando
uila consistente crescila |l feno-
meno & intziato dieci annd (a ed &

desinate a durare ancora a lungn
Lolo dclva wegsha, nel paes
ron radizionalimenle consumato-
n una crescita percentuale a due
cifre Questa Lrescita staotdinaria
siverifica anche nel Nord America
dove cetamente voghame raffor
2avct In questa area geogralica vo-
ghamo nuscire a vendete alcune
decine dl miliom <i botiighe &'chio
e ad zecrescere la nostra presenza
i moado veramente significativo
nell a0 del prossimitre anpie
Melom sotiolinea | impoetanzes
che ha la produzione di oho di ol
va pet | guppo Erdania Beghit-
Say prino opetalore mondicle in
quasto settore con quas: ' 20 in
volume del mercolo e vendile an
nuah per cirea 400 miont di it In
Spagna 1 gruppo & preserte athm-
verso by socield Koipe/Closua e orga
Ut confate su nng ragguardevole
quola di snenato pad def 35% nel
paese che vantd | pid all Lonsuna
di olic di olva confezonato del
mondo o 450 midioni di by
larmo In Fancia, la quota & del

20 attraverso la diffustoni di mar-— stero

chicome Ol Provence, Lesieur Ob

cieta nata nel 1893, Emanuele Pla
1a diettore generale della Cazapel-
I nel corso dell maugurazione ha
soltolineale n paricolare | mmpe-
gno profusn per mscrire f|l nuows
nsedidments i modo armooss
nel prezioso paesagaio 0xana e
ha nbadito Limpegno di Carapeili
& panecipare non solo sul prano
eLONINICO Mid anche sliuzionale
& culturale alla realta cvile e socia-
ler che b cinconda Carapelh ha e
cordato Plata & ben presente nel
canah della grande disinbuzione
nizzats COL Uid vasts gamma
di pradott fra cw Ligustro, Gro
Verde e Frantolio e oggi punta «lla
valonzzuzione del pmgo

13 pellomia det disciplinan sulla
Doc, @ mermatt dl oiechia e a
un ulteriore espansione verso e

ve & soprattutio Carapelli che an- -
che sul memato w forte crescita n Tutto comincio
questo paese sta incontrande un  {m qued lontano 1893
grairde successn -

aver brevements tratteg- Pol amivo la Wa
iato la slona della Carapelt, so- oy prasa faclles

frantolo.

tho di qua-

Lastoria Carapeid hapiu dl 100
ol inkzianed 1893, grazle a
Costaniino CarapelN che avvia, »

granaglio o o ollo stuso.

Nel 19391 g spostano V'attivith a
Firenzein zona Ritredl, dove
costrulscono | magazzini, mantre & Ponte a Ema viene reaitzzato

loricl, nechn di minerali d hipidh, & glucich e b
zucchen, le castagne ed 1| maron hanno cosl-
tuito per secol una componente obbligata del
le diete degli abitanh della colina e della mon-
tagna ed uma prelibatezza per witte le mense.
Alcune neette, tuttora penamente valide, st
passona tovare nel volume «Dell’arte del cucl-
nares, di Bartolomeo Scappi, stampato a Vene-
21a nel 1570 Essi possonn essere conswnati da
soh (lessali 0 avroshis} oppure come Mg
diente nelle minestre (la zuppa di castagne ¢
ofzo & tutta da provave), come componente
per la pasta e come contomo o fpieno (negl
armost der volatih da cortile, ad esemplo ma an-
clie nel casenzey, una sorta di tortello caserec-
<o) Epol naturalmentc siusano per la prepo-
ragone d: dolct, 0 mi) semplice e spettacolare
de quah & 3| coswddetio Montelvance oltenuto
con Lna passata di castagne lessale, ricoperta
dipanna montata megho se zuccherala

[ maren trovano nel vino un compagna
wdealke che awta a digenrll specie se giovane o
novello Non disdegnano perd quetlo pu cor
poso ed austera quande s1 accompagnano ad
altre pietanze, o 1l dpicovino da dessert guando
5 presertanc sotto forma di dolce,

Magarsin ¢ frantolo vengono distrutl completamente, durante la guera,
dal bombardament], La ficostruzione parte da Novol, allorn aperta

campagna, dove negi annl viens f
che firo aopgl b Zervtito 1a produzions dell'ollo con marchio Carapeii,
fra cul Ligustro, Oro Verde, Frantolis,

NegH annl 50 Carapeld arivo su tutte Letavole con bn s classics
bottigha tonda, ol facle presa.

E ganogt ol TO I'azienda raggiunge 1a leadership nel settore doi’ollo

lo stabitinanto,

oxtravergine d'oMva, che tuttora detiena con una quota del 10 per conto.

E tempo
di andar
per osterie
in Langa

W BARBARESCC Siamo 2 Barba-
reso dr poco pii di 600
abitanti, famaoso, awinghiato s un
glomonlono a piceo sulla valle del

anard luogo che con freso e
Newe 2 patria dell'omonimo vino
Qui si viene generalmente per n-
cercare | sapon bpict di questa zo-
nadiLanga

31 viene godere delia wista
dei filan delle hnee morbide delie
colline cost reche di colon, ma
viene ed & quello che fanno in par-
teolare gh stramen, percanune,

Abblamo sceko ¢ soffermarcy
sulle due realtz cooperatve pre-
genh i 20na, la prima & la Cantina
Vignanoii Emo Pertinace di Treisa,
che nasce nel 1973 unendo Il lave-
1o di 12 s0ct Producono un discre-
0 Barbaresco e nelle annale favo-
revidi ¢ lovo CRU 90 Caslelhzzanc e
Nervo lo trovate i cantina ad un
plezzol othmo ime 15000 la boty-
gha.

La seconda e quella der Produt
tan, Ta cui sede & in Barbareseo ja
Cantina Sociale (sua pama deno-
minazione) nasce nel 1894, ha 60
s0ct e di anno in anno mighora ed
evohe il suo prodoite presenta ed
offre a1 suol visitalon vare dlternat-

ve

N Barbaresco Il alire 11 500, ¢4
partire dal mese di settembee 1 suoi
moit CRU 80 (Ovelio-Montestefa-
o ed alion) a e 25000 1a bott-
gha, che perla quaiith & capdcita di
imvecclnamento mentano 1L prez

0

Queste visite e ralatve degusta-
2i0m hanno sogno & soste ga-
stronomuche € n zona ¢ @ solo
unbarazzo della scelta di piaib b-

1 tajana, H o musto, t,

agg agnoiotd dal plin e oy

wiamente solo i stagone fungh &
tartufi

Nol per espensnza dielta v
consigliamo due past (sono sem-
pre pieni ed & bene pmnotare?. i
pmo & a Teeso < Ostena dell'u-
niones dove fa famiglia Bongiovan
ni offre 21 suol ospill del magmiico
vitelo tonnato, le Mttatie, = lin-
gua, gl agnolott dal phn it com
glio, i bonet it ttto per una spesa
senza sl vino dvcirca 40 000 hre Per
lving dipende dall etchetta la no-
stra scella & caduta su un Barbare.
00 Ca Rome 88 di notevole anm:o-
iz ed eleganza

Il secondo consigho & relaivo al
ristorante Antica Tome di Barbare-
300, dove 1 matio da non perdere
sonc ttajann la famigha Albarello
offre anchessa la miglore cucina
langarcla a partire dall ottimo sala
me i i Cilal tajann & per secon
do noi abblamo preso una buona
faraona anosto con ta pannacolta
e1l cafié senza Il vino si sta ntomo
alle 38.000 Perentrambx 1 nstorantt
+ prezzi segnalaf escludono la pres
senza del larufo Peril vino o' so-
o lmbarszzo della scelta, Iy no-
sira & caduta su an piceslo produl-
tene Giuseppe Cofese can suo ot
mo Rabaja 82

Vignaioll Etvie Pertinice - Loca-
Hti Pertinace, 1 Trelco (On) -tal.
OAT3 / 42.238. Produttor del
Barbaresco v. Torno, 52 Bama-
resco  (Cn)- el 0473 /
635.139, Osteria dell'Unlone -
Chreolo Arcigola v. Alba, 1, Tral-
s0 (Cn) - tel. 0173 / 638.303.
Chiusp domenica sera, unod &
martedi. Trattoda antica Torre v,
Torino, 8, Barbaresco {Cn} - tel.
0173 / 635170, Chiuso # mer-
coledi sern,

[Ceslme Toric)




