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AGRINOTIZIE 
Quote latto; nmHflche pronto. [I ddl di modihca del re-
golainento delle quote lalle e pronto (il Mlnistro Luchetti lo 
ha gli presentato agh assesson regionali) ma potiebbe 
•easere superato dai fatl)» Sulla queslione della regola-
mentazlone delle eccedenze dl produzlone scmbra Jnfatti 
che i i vada verso un nassestamento naturale Intanlo della 
questlone se ne continua ad occupaie anche il Parlamen-
to la Commissions afincoliura del Senate, m paTOcolare, si 
e nunita maiicdl scorso per fate il punio della situazione 
alia napertura del lavori parlamemarl dopo la pausa estiva 
Tra le novita e'e la possAxhta di sostituire !a tratlenuta im-
mediata del prelicvo con «idonee forme di garanzia pravi 
sle dalla legge, a tal line cosutuite dal produttore die ga 
rantiscano il totale versaroento del prelievo supplementare 
da parte deU'acqurrenlei- La maggiore innovazione nguar-
da pero soprattutto i! ruolo ddl'Aima a cui viene afl idata la 
gestione della redistnbuzione delle quote con un -piano di 
trasferimento» che verra awiato <a partite dalla campagna 
95/96 e comunque non ollre la campagna 96/97- Tutti i 
produtton cite saranno intetessaii al trasienmento delle 
quole dovranno cosl (entro il 31 ottobre di ciascuna cam­
pagna per colore die vogliono cedere ed entro II30 no-
wmbre per colmo che vonllono acquistarej presentate 
una domanda alia regionecneprwedera pot a trasmetteria 
all Anna Per gli •scambu e stata fIssata una cilra flssa dl 350 
lire al chilogrammo che verra ricevula dai produtton che 

vendono e da quelli cbe acquista-
no 
FungM: 49 specie commestfM' 
II. Mentre le lavole degh italiani so­
no imbandile dj taglialelle ai fun-
ghi e di pore in i alia brace (e le 
corsledegliospedali immancabil-
mente. si aflollanodi incaute fami 
glie che finiscono avvelenale) un 
decreto presidenziale, in vigore da 
giovedl iissa in 49 le specie di fun-
ghi commeslibih che possono es­

sere raccolle in Italia dai porcim ai iinferli (o gallmacci), 
dagliovuhaichiodim dalle spusnole alle maazedi rambu-
to llprovvedimentostabiliscecneilministetodellaSanila, 
entro il 31 dicembre 96 dovra indicate i culen per il nla-
scio degh altestati di mlcologo necessan pet polercetl ulce­
re la commestibilita del funghi raccolti mentre le regioni e 
le province aulonome dovranno istituire nell ambito delle 
toro Units samlane locali uno o piu centn dl controllo mi-
cologico pubblico Per poter vendere tunghi fresclii sara 
necessana un autonzzazione comunale che potra essere 
nlasciata oesdusivamenle agLi eseicentiche siano staU nco-
nosciun rdonei ail'identihcazione delle specie d> fungo 
comniercializzatedaicompetenilserviziterriionali» 
Nuowt DOG: •COO H *Co*ta OTAmarfV. Nuova enttala nella 
lisia del vim doc italiani Sulla Gazzetta uHiciale del 6 set' 
tembfe scorso inlatti e stato pubblicato il decreto di nco-
noscimento della denommazione d ongine controllata pet 

i vim *Cosla Amallitana" La doc 
•Cosla d Amalfo potra essete ac-
compagnata anche dalia indica-
zione di alcune sotlozone Ravel 
to FuroreeTramomi 1-CostadA-
maJfj<̂  potranno essere vim bian-
chi, toss o tosati e sarannovendu-
ti solo in contention di veto Le 
uve destinate alia pioduzione del 
nuovo doc tta cui compaiono la 
Flanghina e la Biancolella Ptedi-
rosso, Sciascinoso e ^(lianico do­

vranno provenire da alcunj comuni in provincia di Salerno 
ed esattamente Vtetn.Cetrara Maion Minori,ftavello Sea-
la, Atrani, 7>amontih Furore, Praiano, Fositano Amalfi e 
ConcadeiMarmi 

Canada: fonnaU>o racord da 26 tonnoltata. In barba 
alle diete e aglt allarmi sul colesterolo. e stata prodotta in 
Canada la forma di formaggkj piu grande del mondo E un 
enormecubo con la scoria rossa dBlpesodipiQdl26ton-
nellale, lunoo 10 metri e alto 1 metro e 80 L hanno trasoor-
tato sul colle del Padamento della capilale canadese a tor-
do di un Cdmioncino, su cul svenlolava con orgogbo la 
bandiera con la loglia d acero Prima di essere servito a ta-
vola, comodamentc tagliato In telle il mega formaggto e 
stato utficialmente Iscntto nel llbro Guinness oei Pnmali II 
record precedents spettava ad un lomiaggio prodotto nelki 
slalo amencano del Wisconsin, che pesava «solo- IS lon-
nellate 

OSSERVATORIO IL RISO 

Con la riform* del Qatt I produtUrl« Am **•***> rmno chUmM dl* 
prova daua coMorrania. La Ue, pronto in quart glorm, sta rtudhndo la 
f^^naMnwcatocd^aluaL'UikiMHHopuiiraducoiiapoplail 
unmlion«altoiw>«<l«t«*miw*dirtM4«p<Hilc»«2DXI.00aifl.kiiBc«-, 
rrwelthantmtow300X)00««OM>0«t«rLDMt«rd«Otponlc*-« 
rn^adHndtea>s«nop(odottcliin*fa.aaalMp(odi)ttori>u«milHdhH 
Spagn*, PortocatO, Franc)* • Qrecto, eon row ch» vmno di S a 8>S 
bMHtyottaro. 

A Valdobbiadene match fra gli spumanti nostrani 

Bollicine a confronto 
«Classico» o «italiano»? I 

DALMOSTROINVIATO 
• M U W L I J > M A I I I W U J 

m VALDOBBIADENE Bollicine a 
confronto. Alia ricerca della quan­
ta ma senza rtschlare il poitafogho 
E cosl alia trenladuesltna mostra 
dello spumanle, che si e svolta co­
me di consueto a Valdobbiadene, 
si e a lungo discusso di quanto 
debba coslare una botuglia per 
non nschiare un brutto mal dl sto-
maco ma senza doverspendereu-
fre astronomiche. Sullo stesso nng, 
arbltro Antonb Lubrano, si sono 
blcontrati 1 produttort delle marche 
supereconomiche, quelli pet in-
lendercl che sono capacl dl pro-
porre una botUglla anche a 1500 
hie e I mtglion produtlon del setlo-
re moltl del quait e II caso di duio, 
giocavaito in casa vtsto che da 
queste parti dl spumantese ne pro­
duce motai a dl quello buono. Alia 
fine nonci soooslatj n^vinciton ne 
vlnll In quanto I due prodotti sono 
malto dlslantl Ira loio e rivoltl a 
pubbllcl evidentemente molto dl' 
vetsl D'atirapartesedlquelloeco-
nomfco, Uie til ottiene spumantlz-
zando un vino poco costoso, se ne 
producer 10 oUanla mllioni di bottt-
glle all anno vuol dio che la nchie-
starfeEseaquestacUrastaggsjn-
gono I novanla millont I anno dl 
Asti spumanle, tenenrjo presents 
che sono 250 millonl le botuglie 
che In totate vengono prodotie 
ognl anno In Halia, si vede bene 
che lo spumanle ha ancora molta 
slrada da fare per Imporst come 
prodotto dl largo e abituale consu­
me. 

Da dove comincuire? Innanzltul-
lo dalla vatorizazkme del temtorto 
che per II momento e oncora affi-
data alia buona vokmta di cht pro­
duce bollicine Itahane II Trentirto 
al sla muovendo in questo senso, 
una cerla parte della Loinbardla 
(basil pensare alia Franclacorta), 

ma plQ In la tranne rare ccceztom 
non si va Certo una scelta del ge 
nere e costosa Slgnlfica destinaie 
un eltaro di terreno alia produzio-
ne dl poco piu di sessanta qumtah 
di uva conlro i trecento che se ne 
potieboero ricavare Bisogna, in­
somnia, che chl produce si coilo-
chi In un otlica di qualtta e non di 
quantlta sacrificando i guadagnl 
pin faclli sull altaredd buon gusto 

Allrimenli I'anlica buttaglia con 
H nemico d'ollralpe. b champa­
gne, e meglio non pensare nean-
che dl portarla avanti Ftnora i sue 
cessl sono statl llmllatt Ma prose-
guendo sulla slrada delta non sal-
vaguardla della quallta la sconfttta 
e cerla E non pufl senile a rtneuo-
rare la prevtslone di aumenlo delle 
vendlle. per il Natale '95, valulata 
mlomo al 5 per cenlo Questo da-
to, infaUl, va collocate in un peno-
do non certo di crescUa del prodot-
lo 

Resta comunque la certezza e 
la Mosua di Valdobbiadene, Ilia 
conlermata che le bollicine m un 
Ixccluere [anno sempre festa. E 
che, qulndl, se si deve bnndare e 
meglio farlo con un po di quello 
buono Ma come sceglieiio se non 
l l la parte della sparuta pattuglia 
deglr Inlenditorl? Nlenle paura. Ci 
ha pensdto il Gt»nb&o itrso che 
propno a Valdobbiadene ha pre-
miato 1 35 spumanti italiani che t 
suol esperti ntengono mtglion So­
no prodoKi eterogenet per prove-
nienza, uve, guslo e medodo di 
spumantrzzazione (sta metodo 
classlco come 1 Franciacorta che 
metodo italiano come i prosecco 
di Valdobbiadene e Asti) ma cbe 
hanno In comune un eccellente 
rapporto quahta/prezzo Sono in 
sostanza, t consigii che il Gambero 
propone at suol amlCL II toro piez-

zo oscilla dalle 7000 tire del Pro­
secco alle 23-24 000 Ure di afcuni 
metodo dassico. Per sapeme <h 
piu suit argomento alia tine di otto-
bre sara In vendita, curata da Mar­
co Sabellico la terea edaione di 
Spumanti d'ltalia (Gambero rosso 
editore) in cut eJire ai 35 premiati 
e'e spazio per tutta la buona pro-
duzume itaLana. 

Autunno in tavola 

Marroni e castagne 
Delizie tradizionali 
tutte da gustare 
• VALDOBBIADENE. llcastagnoeunacostante 
del paesi mediterranei compresa I'llalia Di 
questo albero parlavano gta t botamci latin t, 
suggerendo metodi per la sua coltivazione ra­
tionale Nel Veneto era una coltura molto diffu­
sa. sta per I apporio nurntivo del suoi frulti, sia 
per il buon legname, uulizzabile come matena-
le fine per mobllio ma anche per lawn grezzi 
come mtelaiatureo paltzzate 

Ancor oggi il castagno e signidcalivamente 
presente in quasi tutte le zone collinan e della 
bassa montagna del Veneto dove anzi per se-
coh ha rappresentato una delle principal! nsor-
se f̂ ella zona di Valdobbiadene a Combai. la 
sua piesenza non e solo un athvita economica, 
ma a divenuta addinttura un elemento dl carat 
terizzaztone culturale legando sbettamenle al 
nome del paese quelto del suoi famosi «mano-
nt> Per celebrarti degnamenH;. nella simpatica 
localita dell'alto nevtgiano viene otganizzata 
ognl anno in autunno. una festa che s3 prolrae 
per un paiodi setumane, drvenlando occasione 
di mercato dl agglomamento, di mlrattenimen-
toedidegustaztone 

I marront, e le kno sorelle mrnon tastagne 
altro non sono die i semi della pianta contenu-
ti nel fiutto, il caiattenstico nccio. involucro 

pungente la cut raccolta awiene con la cosld-
detta bacchiatura. cioe colpendo I riccl con un 
bastone e facendoli cadete Dal recto si esliaj-
gono le castagne ptonte per essere consumate. 
conservate o lavorale. 

Tulti conoscono le castagne ed i manoni per 
1 allegrla che recano quatido vengono semti, 
quasi rovcnti, dopo esseie slau colli con ta HO-
atdora» il classtco padelkme Baforato Ma forse 
nessuno opochi ricordano quando neisecoli 
scorst i manoni erano una nutentica ncchezza, 
chevenivaponataavalledatmontanan iquah 
lascambiavanoconaltnbeni conielafanna 

Ldloroconservaztoneavveniva (em minima 
quanutA awiene tuttora) attraverso I essccazio-
ne del prodolto, oitenendo le cosiddette "Strac-
caganas9e" che hanno pfeso questo nome dal-
1 impegno «marid]bolaie» nchiesto per mangtar-
•e Le straccaganasse potevano essere utilizzate 
cosl come siavano o venrvano molote, Hno a ot-
tenemeunalannadolceesostanziosa utilKza-
bile per i! •castagnacciO" Ancora oggi e'e cht n-
corda come nelle grandt alta eststevano appo-
siti form dove si preparavano II dolce con I'uva 
appassita o quello simile ad una ptadina. con i 
pmoU. 

Di alto valore nutnuvo ed energetico, iperca-

lorici. ncchi di minerall di liptdt, dl glucidi e di 
zucchen, le castagne ed i mairoru hanno cosli-
tulto per secoli una componenle obbligata del 
le diele degli abitanti della colhna e della mon­
tagna ed una preltbatezza per tutte le mense 
Aicune ncette, tuttora pienamenle valide, a 
possono trovare nel volume "Delfarte del cucl-
nare», di Bartolomeo Scappl, stampato a Vene-
ztanel 1570 Esst possono esseie consumati da 
soli (lessati o arrosliti) oppure come mgre-
diente nelle minestre (la zuppa di castagne e 
oizo e tutta da provare), come componente 
per la pasta e come contomo o rtpleno (negli 
arrosti dei vc4atui da corule, ad esempto ma an­
che nei casunziei. una sorta di lortello caserec-
cio) Epoi naturalmentc siusanoperlaprepo-
razrone di doki, il piO semplice e spettacolare 
dei quail e il cosiddetio Montebianco ottenuto 
con una passata di castagne lessate, ncoperta 
di panna montata meglio sezuccherata 

i marroni trovano nel vino un compagno 
ideale che aiuta a digenrli specie se giovane o 
novelk) Non disuegnano peto quelto pitt cot-
poso ed austero quando si accompagnano ad 
aloe pietanze, o il apico vino da dessert quando 
si presentano sotto forma di dolce, 

OLIO D'OUVA. Nuova sede per un'azienda leader del settore. Mercato in continua crescita 

E ora Carapelli punta verso gli Stati Uniti 
BJ ROMA La Carapelli ha spostato 
la propria soda a Tavamella Val dl 
Posa nel suggestlvo scenario delle 
colline toscane cuore della collt-
vazlone dell'ulivo. Con una Uadi-
zione di cenlo anni nel settore del-
i'ollo ed un'esperienza voita alia 
spedalizzozlone e alia valonzza-
3lone dell olio extravergine di oil 
va, Carapelli e una delle Sociela di 
Meileol. leader nell olio di ollva 'n 
Eurupa, subholdlng per i prodotti 
dl largo consumodel cotosk) italo-
fraitcose Ertdanta Beghln-Say 

II nuovo In&ediamento che 
comprende slablllmenlo oalazzt-
na ullk-l e portineria dsviluppasu 
dl unarea di 80000 mq e fopw 
una superflcle di \A 000 mq. con 
una espanslone polenzble slno al 
4(M> Llnvestlniento. contenuto In 
20 nilltardi di lire, lid permesso dl 
poterKtan? la capadta produttiva e 
[area dl rlceica c dl rdzionaltzzare 
il slstema dlstnbutlvo Con HSdl-
ncfiuVntl, un latturato nel '94 dl 
!tif) mlliaidic una produzlone pre-
vlstn per IIDS In 45 mllioni dl nezzl, 
Carapolli * leader nel mercato Hu-
llano dell'olk) extravergine <il ollva 

con una quota in questo compurto 
del 10X L'esportazione di olio di 
ollva e di extravergine verso Euro-
pa occidentale, Canada Gtappone 
e StaU tlniti d'Amenta. copre una 

3uotadel !5!!> dell olio dioirua pro-
otto 
.Siamo consapevoli che posizio-

nl di leader nell'agrolnduslria non 
possono essere raggiunte e mante 
nute senza investlmenll sigmlicativi 
In ncerca e svlluppo produzioni 
specializzate, creativity attivita 
commerclale e impianlt industrial! 
- sraeoa Slefano Melon! presidenle 
dl Eridaniu Beghln-Say e di Cara­
pelli - In quesla occasione il no­
stra mteresse si localizza sullolio 
d'ollva, business su cul contianio 
moltisslmo e per il quale abbidmo 
fdtlo comegtuppo slorai fmanzia-
n notevoll per raBgiungeie la posi 
zionc die occupiamo i die mten-
dldino manlenere e raflorzare ton 
lultl I mezzi die saroimo netessan 

II meicalo dell olio doliva - bn 
aggluiilo Meloiu - sta regWraudo 
una consistente crescita II leno-
menu e Inlzlato dieci annl la ed c 

destinato a durare ancora a lungo 
Loiio doliva regisha, nei paea 
non tradlztonalmente consumalo-
n una crescita peicentuale a due 
cifre Quesla crescita straotdmaria 
si venfica aoctie nel Nord Amenca 
dove certamente vogliamo raffor 
zaici In questa area gci^rafica vo­
gliamo nusclre a vendere alcune 
decme dl milioni di bottiglie d'oito 
e ad uctrescere la nostra presenxa 
in modo veramenle significativo 
nell aico dei piossimi (re anni" 

Meloni soltolinea I Impoitama 
die ha la produzione dl olio di oli-
va per il gruppo Erldania Begliin-
Say priroo operalore mondiale In 
questo settore con quasi it 20% In 
volume del mercatoevendilean 
nualipercirca400miliontdilitn In 
Spagna il gruppo e presente attra­
verso la soueia Koipc/Elosua e 
pu6 conlare su una ragguardevole 
quota di metiato piu bVI 351, nel 
pause die vanta i pifl alii consurm 
dl olio dl olrva confezionato del 
mondo circa 450 milioni di Inn 
I anno In Rancia, la quota e del 
20% attraverso la dirlutJone di mar-

chi come Oh Prorence, Lesieur Oh 
ve e sc*«attutto Caiapeill the an­
che sul mercato in forte crescita in 
questo paese sta mcontrando un 
grande successo 

Dopo aver brewmente tratteg-
giato la slona della Carapelli, so-
cieta nata nel 1893, Emanuele Ra 
ta dnettore generate della Carapel­
li nel corso dell inaugurazbne ha 
soltolineato in particolare I impe-
gno ptoluso per inscrlre II nuovo 
mtedidmenlo in modo armonioso 
nei prezioso paesaggio toscano e 
ha nbadito I impegno di Carapelli 
a partecipare non scJo sul piano 
economico ma anthe islituzionale 
e culturale alia realla civile e socia-
le che la circondd Carapelli Itarl-
cordato Plata e ben presente nel 
canali della grande disuibuzione 
organizzata con una vasta gamma 
di prodotti ha cui Ligustio, Oio 
Verde e Franlolio e oggi punta alia 
valonzzazioiie del prouotlo di qua-
lila nell'ottica dei disciplinun sulla 
Doc, ai mercati dl nicthia e a 
un ulteriore espansionc verso I e-
slero 

Tlrtto comlrMio 
In quel lontano 1893 
Pol arrho la botUglla 
«aprasafacll«» 

U storla Canpolll Na piu dl 100 
»ml.Witenot«93,erailea 
Costutaio CarapMl die twit, a 
MontevarcM Hi VaMamo, 
un'attMM dl cwrnnwdo dalto 
eranagleedlolloahno. 
fM 193»l«gl apmlanol'attlvKaa 
Flranze In zooa PJfradi, dDM 
COMIUIMOIIO I maeaziM, manlio a Panto a Etna vfene raattzzato U 
frantolo. 
MatfazzM e fnutolovensono dtabutU oomplatamBnta, duranta la guana, 
dal bombaidanMnU. La rtcoitnidana part* da NoooH, aUora aparta 
canpsgria. dovt rwgH ami vlana eortmlto e amoRato to rtaWBmanto, 
eh* Sno a oafl h» gimmtlW la produdonB tMI'oKo con narcHoCarapeM, 
ha ml Uewtro, Oro Void*, Frantoli. 
NegH anal 60 Carapelli antra su tutto lotovoto con fa wa daolca 
boWSH«ttwda,difacltepn)"». 
ESarwgttm^TOI'ailendatsggiHngilslMitsnhlpnsltattmodeM'ollo 
oxtra vergl»« d'olh* cl«o tuttora datkma con una quota del 10 per canto. 

E tempo 
diandar 

per osterie 
inLanga 

• BARBARESCO Siamo a Barba-
resro paese di poco piu dl 600 
abltanu, lamoso, avringhiato su un 
protnontono a picco sulla valle del 
Tanaro luogo die con freiso e 
Neive $ patria dell'omonlmo vino 
Qui si viene generalmente per n-
cereare i sapon lipict di questa zo­
na dILanga 

St viene per godere della vista 
dei lilan delle linee morbide delle 
colhne cost ncche di colon, ma si 
viene ed e quello che fanno in par-
Dcolare gli suameri, per canune 

Abbiamo scelto di soffermarci 
sulle due realta cooperative pre-
senti m zona, la prima e la Cantina 
Vignaioli Etvio Itertinace di Treiso. 
che ttasce nel 1973 unendo II lavo-
rodi!2soci Produconoundiscre-
to Barbaresco e nelle annate favo-
revoli t loro CRU 90 Caslellizzano e 
r4ervo lo novate in cantina ad un 
prezzo otdmo lire 15000 la bottt-
gha 

La seconda e quella dei Produt 
ton, la cui sede e in Barbaresco la 
Cantina Sociale (sua prima deno­
mmazione) nasce nel 18M. ha 60 
soci e dl anno In anno migliora ed 
evolve II suo prodotto presenla ed 
offre ai suoi vralalon varle alternati­
ve 

II Barbaresco 91 a lire 11 500, e a 
parure dal mese di setrembre i suol 
moid CRU 90 (Ovello-Montestefa-
no ed alto) a lire 25000 la boni-
glia, che per la quallta e capaeiia dl 
uivecclnamento menlano il piez 
zo 

QuestP visite e relative degusta-
zioni hanno bisogno di soste ga-
stronomiche e in zona ce solo 
1 imbarazzo della scelta di piatti ti-
pci taiann, il fntto nusto, brasaU, 
formaggi agnotottl dal plin e ov 
viamente solo in stagione lunghi e 
tartufi 

Nol per espenenza diretta vi 
consigllamo due posti (sono sem­
pre pienl ed e bene prenotarel. il 
pnmo e a Treiso •! Ostena dell'u-
ntonet dove la famiglia Bongiovan 
nl offre ai suol ospifl del magnifico 
wtelto tonnato, te rnttatnie, V lin­
gua, gli agnolotu dal plin il com 
gllo, il bonet il tutto per una spesa 
senza ilvinodicirca 40 000 lire Per 
ilvinodipendedalletichetta la no­
stra scelia e caduta su un Barbare­
sco Ca Rome 88 di notevole armo-
ma ed eleganza 

II secondo consiglio e relalivo al 
rlslorante Antica Torre di Barbare­
sco, dove II piatto da non perdere 
sono i taiann la famiglia Albarello 
ofire anch'essa la mHlrorc cucina 
iangarola a partire dail ottimo sala 
me i gia citati taiann epersecon 
do noi abbiamo preso una buona 
taraona arrosto con la panna colta 
e il caffc senza il vino si sta mtomo 
alle38.000 Perentrambunstoranti 
i prezzi segnalati escludono la pre-
senza del tartulo Per il vino e'e so­
lo I imbarazzo della scelta, la no­
stra e caduta su un piccolo produl­
tore Giuseppe Cortese con suo ottt-
moRabd|dS9 

Vtgnak* EMo Pwttnace - Loca-
Mti Pertkuce. lTrBlM(Cn)-t«l. 
0173 / 42^38. Produttwl dal 
Dwbaietcov. Torino, 52 Bama-
tesco (Cn)- M . 01T3 / 
63SJU9. Osteite dairunhma -
Clrcoto Aielgola v. Alba, X, Trei­
so <Cn) - tel. 0173 / 636.303. 
Chkiao domenlca •era, lunsdl a 
martedl. Trattoria antica Tone v. 
Torino, 6, BarbarMCO <Cn) - tal. 
0 1 7 3 / 63SJ.70, ChkiM U m«-
coiediaara. 

(CottmoTOflij) 


