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AGRINOTIZIE 
Isco, prtzzl in trenrta. II1996 sancira l'arresto della caduta 
verticale dei prezzi delle materie prime ad uso alimentare 
verificatasi lo scorso anno nelle contratlazioni commerciali 
u livello mondiale. La previsione dell'attenuazione della 
tendenza ribassista, prodotta lo scorso anno dalle awerse 
condizioni atmosferiche che hanno determinalo una revi-
sione al ribasso delle stime sul raccolli complesslvi dl ce-
reali, e contenuta nel rapporto semestrale dell'lsco. «Le 
quotazioni del comparto delle materie prime ad uso ali­
mentare • sostiene 1'Isco - sono pertanto attese registrare 
un modesto miglloramento. Dato tuttavia il livello basso 
con cui si e chiuso il 1995, il confronto tra i risultati medi 
evidenziera una (lessione pari all'l%». 
BHMda alhnerrtare, rosso record. Chiude in rosso per 
11.186 miliardi di lire la bilancia agricola nazionale relativa 
ai primi dieci mesi del '95. II raffronto con lo stesso periodo 
del "94 evidenzia un incremento del disavanzo del 3,4%, ve-
rificatosi in seguito ad un aumento delle importazioni di ol-
tre il 15%, solo in parte controbilanciato da una crescita de-
gli introiti sul versante dell'export. II comparto degli animali 
vivi e delle cami si conferma la principale voce deficitaria 
della bilancia agricola con un deficit pari ad oltre 5.600 mi­
liardi di lire, contro i 5.387 del gennaic-ottobre 1994. Sia 
per i bovini che per i suini, che insieme rappresentano il 

90% circa del disavanzo zootecnico 
nazionale, le elaborazioni lsmea dei 
dati Istat mostrano un deterioramento 
dei saldi negalivi nspettivamente del 
3,7 e del 17,3. 
La Ue conferma: no agli ormoni. Netta 
opposizione dei ministri comunitari 
dell'agricoltura ad un'attenuazione 
dei divieti all'uso di stimolaton di cre­
scita in zootecnia. La sessione del 26 
febbraio ha esaminato tre aspetti del 
problema: laproibizione dell'uso di 

certi composti a effetto ormonale, tireostatico e beta-agoni-
sta, i controlli da applicare sugli animali e nei loro prodotti, 
e un aggravamento delle sanzioni previste per i contrawen-
ton. Con l'eccezione della Gran Bretagna e, per certi aspetti 
minori, della Germania, il Consiglio si e' orientato al divieto 
totale dei beta-agonisti a fini anabolizzanti, come il clenbu-
terolo (una posizione simile a quella degli Usa), fatta ec-
cezione per gli equini e gli animali da compagnia, e ad un 
riesame della possibility di usarli per le vacche nutrici. 
Pomodoro trasformato, '95 in calo. II1995 e stato un anno 
negativo per la trasformazione del pomodoro. Complici, in-
fatti, la pioggia e il maltempo che hanno contraddistinto, 
quasi ininterrottamente, la stagione primavera-estate di 
molti dei paesi aderenti all'Amitom (Associazione mediter-

ranea intemazionale del pomodoro 
trasformato), la campagna '95 ha 
prodotto un inferiore standard quanti-
tativo ed un calo delle quantitt di 
matena pnma lavorata, sia nel totale 
dei paesi Ue (-9,9%), sia in Italia (-
7,3%). In lieve progresso, invece, 
(+0,3%) le quantita di pomodoro 
trasformat^ lo scorso anno ncll'insie-
me dei pa4si Amitom, che compren-
dono anche Tunisia, Israele e Califor­
nia. 

Agrofaima, nuovo vertice. Lorenzo Patuzzo e il nuovo presi­
dents di Agrofarma, I'associazione nazionale imprese pro­
dotti fitosanitari, che fa parte della Federchimica. Lo ha 
eletto, per il biennio 1996-97, lassemblea degli associati. 
Patuzzo, amministratore delegate di Sipcam e Oxon. L'as-
semblea ha anche eletto vice president; Giorgio Basile (Isa-
gro) ed Enrico Fantechi (Solplant) 
-Terra e vHa« cambia.. Terra e vita, il settimanaie dell'Eda-
gricole, rinnova la sua veste grafico-editoriale e per pre-
sentarsi sceglie la Fieragricola di Verona il piii importante 
appuntamento del settore. In occasione del lancio della 
nuova veste il settimanaie, diretto da Franco Mantovani, 
ha promosso un talk show coordinate da Federico Faz-
zuoli. i 
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1 tedeschi sono 1 maggjori estimator! di formaggi italiani: con oltre 271mila 
qidirlaNiiiipoita1idan1laltaiiell994Ja(^iiiianteguidaiinattitaclassit1ca 
del paesi die apprezzano di piii parmigiano, provoione, moaarelle. Gli 
rrallanl,pero,appKzzrioiforrnaggl tedeschi in modoancoramaggiore: gli 
acqidstidi fomiaggi dallaGeimanial'anno scorso hanno laggiunto Infatti un 
milloiie379ndlao^intali.USviD»rainveceeilpaesedovel'annoscorsoe 
andato N nugglor quarrtfuttvo di grana padano e parmigiano regglano. 

La Toscana rilancia le «Strade del vino» 

II vino? Turismo 
ebuorriaffari 
Macchine 
agricole 
Italia al top 
• ROMA, L'industrialtalianapro-
duttrice di macchine per I'agricol-
tura e il movimento terra fatto «en 
plein» anche nel 1995consolidan-
do la sua leadership intemaziona­
le, Non solo si e infatti confermata 
al primi post) nel mondo per quan­
tity ed anche qualitA di produzione 
e di esportaztoni, ma ha addirittura 
conseguito successi che non si regi-
stravano da 15 anni. 11 fatturato del-
I'anno scorso e stato di 13.900 mi­
liardi di lire, di cui 7 mila conseguiti 
con I' export, ed un attivo della bi­
lancia commerciale dell' intero 
comparto di 5.600 miliardi e con un 
incremento del 12%sul'94. 

I dati sono stati resi noti al Centra 
di Documentazione Bconomica 
per Oiomalisti di Roma da Alfredo 
Celli, presidente dell'Unacoma, 
I'associazione di categoria che con 
quest! positivi risultati ha festeggia-
to i suoi primi 50 anni di attivita. I 
motivi di soddisfazione dei produt-
torl sono molti anche perche il 
trend e in crescita da qualche anno: 
il '94 aveva visto un aumento del 
22% del valore sull' anno prima e 
per il '96 si delinea una «sostanziale 
tenutadelmercato». 

Confortate dalle buone vendite 
all'estero e dalla ripresa del merca-
to intemo, le aziende aderenti al-
I'Unacoma - come ha riferito il pre­
sidente - nel corso del '95 hanno 
avuto una migliote utilizzazione 
degli impianti (83 %), il recupero 
del personate in cassa integrazio-
ne, un incremento fra il 5 e il 7% del­
le ore lavoratore, una ripresa degli 
Investlmenti soprattutto perinnova-
re i processi e il prodotto, e la crea-
zione di nuovi posti di lavoro (qua­
si il 3%), che porta 1'occupazione 
diretta a circa 70 mila persone. 

Ma Celli ha anche messo in evi-
denza qualche neo, come «l'au-
mento notevole delle materie pri­
me e dei semilavorati, che ha influi-
to suH'aumento dei prezzi dei pro-
dottin. 

Guardando all'estero, mentre 
*l'Europa si conferma la principale 
destinataria delle esportaztoni ita-
liane», secondo I' Unacoma si deli-
neano interessanti prospettive in 
mercati nuovi per le aziende italia-
ne, come quelle della Cina, India, 
Corea, Malesia, Indonesia, Filippi-
ne, il continente africano e soprat­
tutto i paesi dell'Est Europeo. Ma 
con un particolare nuovo: sono au-
mentatedel 50% le nostra importa­
zioni, anche se con valori ancora 
molto modesti (729 miliardi di im­
port totale). Andando ad analizza-
re I settori del successo del «made 
in Italy* nella meccanizzazione 
agricola, Celli ha indicate che nel 
'95 la produzione dl trattrici e salita 
dell'11%; quella di mietitrebbiatrici 
del 18%; di motocoltlvatori e simili 
del 16%; dl motor! del 13%; di mac­
chine da giardinaggio del 10% con 
unvaloredi 1.100 miliardi, 

Arrivano le «Strade del vino». Lo scioglimento 
delle Camere ha bloccato la legge, ma i 150 co-
muni interessati al prowedimento non demor-
dono. Un convegno in Toscana. Ecco come 
unire (evalorizzare) turismo edenologia. 

• Quando un seminario sulle 
•Strade del vino« organizzato dalla 
Regione Toscana, dalla Provincia 
di Grosseto e dal Comune di Mon-
talcino si tiene tra la Maremma e la 
cltta del Brunello equasi d'uopo gra 
recandosi in quei luoghi verificame 
la bellezza e le potenzialita di que-
sta proposta e lo scenario poi, che 
si trova da queste parti, spruzzato 
da una rara e fresca neve e di quelti 
che rinfrancano per la bellezza e la 
varieta del territorio. 

La prima parte dell'incontro si e 
tenuto a Scansano nella bellissima 
resitlenza del Castello di Montepo. 
Li i lavori sono stati aperti da Ales-
sandro Pacciani, assessore provin­
ciate di Grosseto che ha indicate 
nel recupero del sistema - QualitA 
Maremma - la via maestra per dare 
corpo ad un progetto di strade del 
vino in questa provincia. 

II turismo vlnicolo 
Ma e con Ton. Flavio Tattarini 

(Pds) che si e entrati nel merito, 
Tattarini e stato infatti uno dei rela-
tori della proposta di legge. >Le po­
tenzialita del progetto - ha detto -
sono oltre che legate alio sviluppo 
del turismo vinicolo anche ail'o-
biettivo di produrre impresa e oc-
cupazione, infatti le aree interessa-
te sono nioltissime e la proposta di 
legge vuole indicare le condizioni 

TORLO 
generali, una griglia per introdurre 
stimoli e agevolazioni per incre-
mentare queste realta». «Tutto era 
prontd"p» l"ap|if6teflbne in aula -
ha poi aggiunto -ma lapisihafatto 
rinviare tutto, ma ci ripromettiamo 
di ripresentare immediatamente il 
teste nella prossima legislatura». 

L'ltalia disciplinando con una 
legge le -strade del vino» si appresta 
insomma ad essere il primo paese 
al mondo a tutelare e valorizzare i 
suoi territori vitivincoli, facilizzan-
done la fruizione e la comprensio-
ne. Durante il seminario sono 
emersi dati significativi del valore 
che ha ormai raggiunto questo 
comparto, si pensi infatti che e sta­
to stimato in oltre 3.500 miliardi il 
fatturato del turismo del vino su un 
totale enologico complessivo di ol­
tre 13mila miliardi, insomma un 
•Made in Italy™ sempre piu in forte 
espansione. Un aitro dato impor­
tante e che le cantine sono uno dei 
motivi principali dei week end brevi 
o lunghi; lo sono per il 52% degli ita-
liani e per ben il 57% degli stranieri. 

Con l'inteivento di Donatella Co-
lombini Cinelli del Movimento turi­
smo del vino sono emersi altri dati 
interessanti. Stando infatti ad una 
ricerca dell'Universita Bocconi, tu­
rismo agricolo e vendite dirette in 
cantina, oramai incidono dal 5% al 
10% del fatturato delle aziende (in 

Francia si tocca il 20%). L'obiettivo 
adesso e quelle di arrivare al 35% 
per le piccole strutture (fino a 350 
milioni di fatturato), 25% per quelle 
medie (entro i 2 miliardi) e del 10% 
per quelle grandi (oltre i 2 miliar­
di). Giovanni Piscolla della Regio­
ne Toscana ha invece volute sotto-
lineare come vada messo in risalto 
il fatto che - ogni luogo e una cultu-
ra - e che le Strade del vino devono 
avere un indirizzo pubblico ma che 
la gestione deve essere tutta priva-
ta. 

Atutetadeivini 

II seminario da Scansano si e poi 
trasferito a Montalcino nel bel Tea-
tro degli Astrusi, gli onori di casa so­
no stati fatti da sindaco Mauro 
Guerrini. Tra i molti interventi vo-
gliamo ancora ricordare quello di 

Moreno Periccioli, assessore Agri-
coltura Regione Toscana. «Le stra­
de del vino richiedono lo sforzo di 
tutti, alcuni consorzi di Tutela della 
Toscana e non solo di questa Re­
gione attendono da anni un forma­
te riconoscimento. Strumenti, que-
sti ultimi, important! nella promo-
zione e nella tutela dei vini. Le stra-
de deKino - ha poi aggiunto Pierac-
cioni - non devono prefigurare ulte-
riori sovrastrutture, quanta ottimiz-
zare al meglio strumenti di promo-
zione gia present! sul territorio. Le 
Regiom ed il Ministero delle Risorse 
Agncole devono proporre all'Unio-
ne Europea, stante il coste elevate 
della progettualita e delle strutture, 
un specifico regolamento di soste-
gnoataliiniziative>. 

In conclusione un ruolo premi-
nente, e questo e stato sottolineato 

da molti relatori, lo dovra avere la 
formazione e la qualificazione del­
le persone che partecipano e vor-
ranno gestire le strade del vino. In­
fatti e notono che e'e grande neces­
sity di qualificare gli operatori circa 
le caratteristiche fondamentali del 
vino, degli abbinamenti gastrono-
mici, nell'arte e conoscenza della 
cultura dei territori. Va inoltre fatto 
un intervento suila carenza nella in-
dicazione dei prezzi e nella classifi-
cazione delle strutture agrituristi-
che, nella segnaletica stradale, nel-
l'aggiomamento delle tratte dei 
mezzi di trasporto e degli stessi ora-
ri perrendere maggiormente fruibi-
li 1'accesso alle strade del vino, la 
revisione del piani promozionali 
delle Regioni che dovranno adat-
tarsi a tali nuovi fermenti, la crea-
zione di musei del vino 

Sono ben 28 le produzioni italiane in attesa del «doc» comunitarip. Ma alcuni paesi frenano 

La Cia: difendere i prodotti tipici 
28 prodotti tipici italiani in attesa del riconoscimento euro­
peo per il marchio «doc». Prosciutti, formaggi, arance e an­
che capperi, funghi e castagne. Disattesi da quattro anni 
due regolamenti comunitari sulla protezione dei prodotti 
di qualita per i contrasti tra i Paesi mediterranei e quelli del 
Nord.Europa. Gli impegni e le proposte della Cia per le re­
gale di tutela della tipicita illustrate in una conferenza-
stampa. 

tCANITTI 
• ROMA Regoladi tutela dei pro­
dotti tipici. Se ne occupata la Cia 
(Confederazione italiana agricol-
tori) in una recente conferenza 
stampa. «La Confederazione - ha ri-
cordato il presidente Giuseppe 
Avolio, aprendo la conferenza - da 
anni si batte per la qualita e la tipici­
ta dei prodotti legati al territorio". Le 
linee-guida per raggiungere questo 
obiettivo? «ll sostegno delle qualita 
sulla base del criteri della sanita e ti­
picita e della autocertificazione dei 
produttori, I'individuazione di de-

nominazioni legate al territorio d'o-
rigine, il carattere interprofessiona-
te della tutela dei prodottk 

Nel iuglio '92 il Consiglio dei mi­
nistri europeo emand due regola­
menti per la protezione dei prodotti 
di qualita, il primo riguarda le de-
nominazioni di origine controllata 
(Dop) e le indicazioni geografiche 
protette (Igp), il secondo le attesta-
zioni di specificity. A distanza di 
quattro anni, per6, nessuno dei 
prodotti e stato riconosciuto per­
che il riconoscimento deve aweni-

re a maggioranza qualificata del 
cosiddetto «Comitato di regola-
mento», che non si riesce mai ad ot-
tenere. Gli interessi dei singoli Paesi 
hanno, infatti, continuamente osta-
colato la procedura. Si e aperto un 
duro contenzioso tra Paesi mediter­
ranei e Paesi del nord, che si cerca 
ora di super/are con una procedura, 
prevista dal regolamento. Questa 
la proposta della commissione vie-
ne sottoposta al Consiglio dei mini­
stri, che avra tre mesi per pronun-
ciarsi. Si prevede il silenzio-assen-
so, nel senso che se il Consiglio non 
si pronuncia, il prowedimento di ri­
conoscimento viene comunque 
adottato. 

28 sono i prodotti tipici italiani in 
attesa di riconoscimento. Prodotti a 
base di came: prosciutto di Parma; 
prosciutto di S.Daniele; prosciutto 
di Modena; prosciutto berico-luga-
neo; salame di Vara; salame di 
Brianza; spek Alto Adige Formag­
gi: Canestrato pugliese; fontina; 
gorgonzola; grana padano; parmi-
giano-reggiano; pecorino siciliano, 

provolone Valpadana, cosciotto di 
Urbino; pecorino romano; quarti-
rolo lombardo; taleggio; asiago; 
foimai de Mut dell'Alta val Brenba-
na; montasio; mozzarella di bufala 
campana; murazzano. Altri prodot­
ti- arancia rossa di Sicilia; cappero 
di Pantellena; castagna di Montella; 
nocciola di Piemonte; fungo di Bor-
gotaro 

Nella nunione di met4 gennaio 
del Comitate di regolamentazione, 
la proposta di approvare la lista che 
comprendeva i 28 prodotti italiani, 
e stata approvata con 45 voti a 42, a 
conferma delle profonde divisioni 
che ancora attraversano i Paesi in­
teressati, danesi e tedeschi in testa. 

La Cia si propone di sostenere 
Itaone del govemo affinche la pri­
ma lista di prodotti depositata pres-
so il Comitate di valutazione sia ra-
pidamente approvata; di rinnovare 
I'impianto complessivo della tutela 
dei prodotti, riconfermando I'espe-
rienza dei Consorzi di tutela, am-
pliandone il carattere interprofes-
sionale e adeguandolo, sul piano 

operativo, alle norme intemaziona-
li. Per la Cia, resta fondamentale il 
principio deU'autocertificazione, 
anche per quanta nguarda gli 
adempimenti ^omunitari. Natural-
mente, le scelte dei Consorzi do­
vranno poi essere valutate sulla ba­
se della corrispondenza con la nor-
mativavigente. 

Nel corso della conferenza-
stampa, sono stati pure fomiti alcu­
ni dati di notevole interesse La pro­
duzione di formaggi doc nel settore 
lattiero-caseario e stata, nel 1993 
(ultimo anno cui si rifenscono le 
statisuche) di circa 3 milioni e mez­
zo di quintali (il 40-45% del latte 
prodotto in Italia); nel settore suini-
colo, si pud stimare, per lo stesso 
anno, un consumo di 24-25 milioni 
di prosciutti, dei quail il 40-42% con 
il marchio di origine controllata. 
1.300 miliardi e il fatturato del pro­
sciutto di Parma, 390 quello del S. 
Daniele, 2 100 quello del parmigia-
no-reggiano, 1.800 quelle del grana 
padano e 275 quello delle arance 
rossediSicilia. 

LUOGHI 
ESAPORI 

Da Cortese, 
piatti 
robust! 
e Barberesco 
• II nome Barbaresco deriva 
dalla definizione romana «Barberi-
ca Silvan poiche i liguri considera-
vano luogo sacro un bosco di quer-
ce con presenza di sorgenti di ac-
qua salata tuttora esistente. Comu­
ne autonomo dal 1694, Barbaresco 
ha sempre avuto una propria iden­
tity e noteneta per la buona qualita 
del suo vino. Vedere poi questo 
luogo e sempre fonte di grande 
gioia, un piacere che dividiamo 
con la visita ad una piccola ma ec-
cellente azienda vinicola, la Giu­
seppe Cortese. 
L'azienda nasce nel '71, piccola di-
mensione (mezzo ettaro), e un im-
bpUjgliamento di sole- alcune rm-
gliaia di bottiglie e il resto via sfuso, 
come la gran parte del vino della 
zona Oggi gli ettari sono saliti a 6 e i 
vigneti sono tutti inseriti nei «Sor!» 
zone particolarmente adatte alia 
coltura della vite, poste nei versanti 
sud delle colline, nel cuore della 
zona del Raba)a 

La gestione e ancora oggi fami-
liare, papa, mamma e Piercarlo 24 
anni, enologoche gi4 da molti anni 
lavora in azienda e ora e in pratica il 
responsabile della cantina; que-
st'ultima e piccola e graziosa, con 
tutte le lavoraziom all'altezza dei 
tempi, belle botti di Rovere di Slavo-
nia e temperatura di conservazione 
ottimale. 

I Cortese oggi hanno una produ­
zione totale di circa 40mila bottiglie 
nelle vane tipologie. Barbaresco 
normale e riserva Rabaja, il Nebiolo 
Langhe, la Barbera d'Alba, il Dol-
cetto d'Alba e una piccola quantita 
di Chardonnay Noi nella acco-
gliente sala degustazioni abbiamo 
bevuto un grande Barbaresco, il Ra­
baja '90, un vino di grande corpo, 
profumo mtenso con marcati sen-
tori di frutta evaniglia, molto piace-
vole in bocca e certamente ancora 
in grado di dare grande soddisfa­
zione in futuro II Barbera d'Alba 
Morassina '93 si conferma la nowta 
della zona ed e un vino di splendi-
da struttura, da bere con piatti ro-
busti e, in particolare, consigliamo 
delle buone tome stagionate - un vi­
no anche questo che non disdegna 
ancora un paio d'anni in bottiglia 
perverificame la maturazione. 

Una bella sensazione e Piercarlo 
ci ha intrattenuti in modo piacevo-
le, sottohneando purtroppo ancora 
la grande differenza die e'e tra il 
consumatore italico e lo straraero, 
«da noi non e'e ancora una cultura 
del vino, mentre gli stranien sono 
prepared ed attenti alio sviluppo 
del gusto e delle stagioni, non a ca-
so la nostra produzione va quasi 
tutta all'estero, circa il 90% (di cui il 
40% negh Usa), il resto rimane in 
zona- cantine, ristoranti, enoteche. 
Can letton, se anche voi volete bere 
molto bene andate in cantina, dove 
i prezzi vanno dalle 8mila I're alle 
26mila lire la bottiglia e gii che sie-
te in zona, fate un salto in paese al-
1'Enoteca Regionale del Barbare­
sco, dove nella chiesa sconsacrata 
di S Donato trovate unavasta scel-
ta di bottiglie con degustazione e 
prezzi interessanti £ aperta al mat-
tino e al pomenggio con I'esclusio-
nedellunedi 

Giuseppe Cortese, via Raba|>. 35, 
Barbaresco (Cn), tel. 0173 / 
63,51.31 

[Coslmo Torlo] 


