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AGRINOTIZIE' 
Macchine agricole, continua la crisi. Dopo il • nmlwlzo- del 
'94-'95, che aveva fatto seguito ad una forte cadula della 
domanda a seguito deU'awio della riiorma della Pac, le 
prospettive dell'industria europea delle macchine agricole 
appaiono di nuovo orientate al ribaiso Secondo il Comita­
te europeo del costruttori di macchinano agncolo quesl'an-
no e nel prossimo la produzione dovrebbe scendere al nt-
mo del 2,5% annuo a prezzi costanti, mentre il consumo ap-
parente dovrebbe calare del 2,7°. annuo, in quanta I'export 
verso i paesi terzt dovrebbe far segnare una flessione del 3°, 

in oiascuno del due anni considerati. L'industra europea 
del settore continua comunque ad essere la prima a livello 
mondiale, con 4.000 imprese e 97.000 dipendenti. Pnncipa-
le produttore e la Germania, col 35*. del valore aggiunto to-
tale, seguita dalla Francia col 18%. Italia (16%) e Gran Bre-
tagna (9%.J 
Vlnl Italian! premiati a Bruxelles. L'Amarone di Valpolicella 
della cantina Masi, vendemmia 1988, ha ottenuto una me-
daglia d'oro al concorso vintcolo mondiale di Bruxelles, 
svoltosi nell'ambito dal salone mondiale del Vino a fine 
apnle. Altri 13 vim italiani hanno ottenuto medaglie d'argen-
to, e 8 di bronzo I vini in concorso erano 1.300 Organizza-
to dall'lce, il padigliore occupava 750 mq ed ospitava 45 
espositori. 
Accordo Mellnda-Coop Italia. Undid delle diciassette coope­

rative delta Val di Non aderenti al 
centro operativa Apot rmnoveranno 
anche quest'anno il contratto di pro­
duzione di mele ecologiche per la 
Coop Italia 11 quantitativo previsto di 
produzione oscilla tra gli 800 e i 1.100 
vagoni di fnitta 
Nienle Doc pel la Worchester Le salse 
non sono comprese nel campo d'ap-
plicazione della direttiva comumtana 
a tutela delle indicazioni geografiche 
dei prodotti agncoli. ma potrebbero 
rientrare nel campo d'applicazione 

del regolamento del '92 sulle attestazioni di specihcita del 
prodotti agncoli e delle preparazioni alimentan, tra cui l 
condimenti Lo ha detto il commissano europeo all'agricol-
tura Fischler, in nsposta a un'interrogazione posta da un de-
putato britannico, che chiedeva come mai, anche fuori dal­
la contea del Worcestershire, si producesse la salsa omo-
nima 
Arriva la mozzarella di bufala glologica. Sta per essere pro-
dotta, nella bella terra del Cilento, a pochi chilometri da 
Paestum, la prima mozzarella di bufala biologica Un pro-
dotto piu che mai naturale cui contnbuiranno, da par loro, 
le bufale che abitano e lavorano nel caseificio Vannulo, I'a-
zienda modello che Antonio Palmieri e la sua famiglia por-
tano avanti con indiscutibile professionals utilizzando solo 
latte prodotto all'interno Nessun miscuglio, qumdi. Ma solo 

elaborati di prima qualita Mozzarella, 
owiamente. Ma anche ncotta, burro, 
caciotte, yogurt Tutto di bufala, ngo-
rosamente Qui, in questa azienda 
dall'organizzazione scientifica che ci 
si aspetterebbe di trovare piu al Nord 

"% che nel profondo Sud, trecento bufale 
prowedono a fornire la materia prima 
(il latte) per una sen di elaborati di 
prima scelta Un'azienda a dimensio-
ne d'animale che, dalla nascita alia fi­
ne, viene curato come uno di fami­
glia A sovnntendere al tutto c e Anto­

nio Palmieri che nella sua azienda ci crede e ci investe in 
idee e danaro. Per chi volesse visitare I'azienda ed acquista-
re i prodotti (meglio prenotare vista la grande richiesta) 
I'lndirizzo e Caseificio Vannulo - Contrada Vannulo, statale 
18 Tel. 0828/72.47.65. 
Banane rosse e pomodori... gialli. Banane rosse e pomodon 
gialli potrebbero presto fare la loro comparsa sui banchi di 
frutta e verdura del mercati italiani. si tratta di frutta e verdu-
ra supervitaminici ottenuti con innesti genetici dall'Umversi-
ta di Nottingham. Quest! ortofrutticoii in grado di contende­
re anche la piO esperta delle massaie potianno essere ven-
duti - secondo I'Unione nazionale consumaton - perche il 
Parlamento Europeo ha deciso recentemente di non adotta-
re un regolamento severo in materia di etichettatura degli 
ahmenti manipolati geneticamente 

OSSERVATORIO ILTABACCO 

Piu abbondante del previsto la produzione italiana di tabacco. L'lsmea ha 
infatti rivisto, aumentandole del 3,5%, le prime stime effettuate nel mese di 
ottobre: la nuova valutazione indica quindi un raccolto di 134.000 tonnellate, 
l'l'/i in piu rispetto alia quota fissata dall'Unione europea. In particolare, 
avrebbero superato la quota le produzioni dei gruppi «Flue cured-, (con il 
36,3% del totale italiano), "Light air cured.- (35,5%) e «Dark air cured.. 
(14,3%), mentre quelle degli altri gruppi sarebbero rimaste entro i limiti Ue. 

Allarmato rapporto deH'Osservatorio Nomisma 

Agroalimentare, 
la ricerca e al palo 
Presentato ufficialmente i! «Rapporto 1995 sull'agricoltura 
italiana» realizzato dall'istituto di studi economici Nomi­
sma ed incentrato sulla ricerca agro-alimentare delle istitu-
zioni pubbliche. Impiegate male le scarse risorse finanzia-
rie ed umane destinate al vitale settore, difficile il rapporto 
tra le diverse istituzioni incaricate dalla ricerca. La ricetta di 
Nomisma? Una nuova legge-quadro che favorisca I'appor-
to dei privati ed un coordinamento ministeriale. 

OIANNI 
n FOGGIA. Povera, (rammentaria, 
scaisamente innovaliva. In estrema 
sinlesi, e I'lmpietoso quadro della 
ricerca agro-alimentare pubblica in 
Italia cos! come 6 stato tracclato 
dall'istituto di studi economici No­
misma nel "Rapporto 1995 sull'agri­
coltura ttaliana» (Agra editrice), fo-
calizzato su questo particolare set-
lore. 

Poche risorse 
II ponderoso ed approfondito 

studio 6 stato ufficialmente presen­
tato alia 47" Fiera internazionale 
dell'aricoltura di Foggla dal pro­
fessor Paolo De Castro, responsa-
bile scientifica del gruppo di ricer­
ca dell'osservatorio agro-industria-
le de-ll'istUuio bolognese, 

• Mucca pazza» 
spaventa meno 
Consuml 
In netta rlpresa 

Secondo un'lndagine della Fiesa-
ConfeMrcenti condotta tra i l 22 e II 
30 aprile scorsi I consuml di came 
bovina hanno recuperate II20 per 
cento deile vendite perse in seguito 
al fenomeno della «mucca pazza.., 
che aveva visto una contrazione 
media del 40 per cento. L'indaglne, 
precis* una nota dell'associazlone 
dei commerciairti, evldenzia anche 
come nello stesso periodo, si sia 
registrata una frenata della 
domanda di cami blanche (polli, 
tacchinl, conlgll), Un dato, questo, 
che, secondo II presMente dei 
macellai della Confesercenti 
Roberto Mlcelli, ..dovrebbe 
rif lettersi positivamente sui livello 
del prezzi di polli e tacchlni, die 
sono gia rientrati del 20% rispetto a 
quelli reglstrati nel periodo di 
masslma tensione compresotra il 
12 marzo e il 6 aprile-. I macellai 
della Confesercenti protestano, 
perd.controimancatl 
prowedlmenti del Covemo sullo 
slrttamento del termini del 
versamentl fiscal! e 
sull'abbattimento della aliquota Iva 
sulle earn! bovine. «Le macellerie -
aggiunge Micelli • anno gia perso 
200millardldilncassoebirttatovia 
1.8S0 tonnellate di came per un 
vahmdi37millardie,sellCoverno 
non Intervene, perderanno su scala 
annua oltre 700 mlllardl... Per 
questo, oggl ad AHamura (BA), I 
macellai della Confesercenti hanno 
indetto una manif estazlone con I 
maggiori esperti del settore e 
taglleranno la blstecca piu lunga del 
mondo (obiettJvo 100 metri), II cui 
ricavtto sara devoluto alia Lega del 
Filo d'oro. 

PI SARI 
11 primo dato con il quale fare i 

conti e la risorsa finanziana messa 
a disposizionc della ricerca agro-
alimentare Nel Iriennio 1992-94 
oscilla tra lo 0,8 e IT1,, del fattura-
to di agricollura, silvicollura e pe-
sca. Una percentuale destinata a 
diminuire se si liene conto anche 
del valore aggiunto collegato al-
rindustna alimentare La misura 
minima delle risorse italiane la si 
percepisce appieno effettuando il 
confronto con l Paesi europei piu 
avanzali: in Germania, Francia e 
Olanda si stanzia una percentuale 
doppia se non tripla del fatturato 
agricolo. 

Identica differenza si nota con-
siderando il rapporto tra ricercato-
ri, le risorse umane, e impiegati in 

agricollura in Italia ce n'e 1 ogni 
200; ogni 100 in Germania, 73 in 
Francia, 58 in Olanda 

Gia questi numeri, pur con tutte 
le cautele, fonnscono un depri-
mente quadro della ricerca pub­
blica in agricoltura. Un' ulteriore 
conferma proviene dall'analisi 
dell'organizzazione dell'attivita di 
ricerca e sperimentazione Mentre 
in Europa, sollecitata propno dagli 
orgamsmi dell'Unione, si sta supe-
lando il vecchio concetto di setto-
nalizzazione facendo confluire 
tutti i tipi di ricerca verso mimsteri, 
per cos! dire, scientifici, in Italia 
permane la rigida divisione tra i 
diversi comparti e la frammenta-
zione all'interno di ciascun setto­
re. 

Ministeri scoordinati 

Sempre rispetto all'agricoltura il 
nnnistero per 1'Universila e la ricer­
ca scientifica e tecnologica control-
la 21 laboratori e facolta universita-
rie, 50 centn sono coordinati dal 
Consiglio nazionale delle ricerche, 
23 dal ministero delle Risorse agri-
cole, alimentan e forestall e, per fi-
nire, un'altra buona fetta direrta-
mente o indirettamente dalle Re-
gioni con una netta prevalenza di 
quelle a statuto speciale e del Nord 

del Paese Ipohzzare un lavoro di 
equipe tra cost tanti e diversi istituti 
e pura Utopia, cosl come appare 
dilficilissimo convogliare verso ri-
sultati efficaci l'attivita dei ricercato-
ri 

Non e'e dunque da meravigliarsi 
se I'ltalia partecipa poco ai progetti 
europei; se usufruisce ancor meno 
degli scarsi finanziamenti messi a 
disposizione da Bruxelles, appan-
naggio dei grandi laboratori pub-
blico-privati opportunamente or-
gamzzati all'estero, se nschia, ad 
esempio, di perdere il treno legato 
alle biotecnologie o di andare solo 
a nmoichio dei Paesi piu avanzati 
Sulla base di questi dati, Nomisma 

ha tracciato una serie di indicazioni 
operative per il futuro, che potreb­
bero ribaltare I'artuale situazione-
siamo molto bravi ad applicare la 
ricerca altrui ma non a produrne. 

Innanzitutto, I'istituto di studi 
economici bolognese ritiene ne-
cessano attivare un serio coordina­
mento dell'attivita scientifica da af-
fidare al ministero per I'Universita e 
la ricerca scientifica e tecnologica 
Coordinamento che non vuol dire 
centralismo ma ottimizzazione del­
le scarse risorse finanziane, ten-
denzialmente destinate a diminui­
re ultenormente Inevitable, quin­
di, il comvolgimento dei privati _ 
aziende agncole, industrie agro-ali-

mentari, Industrie che producono 
mezzi agricoli _ tanto finanziano 
che strategico. 

Infine bisogna eliminare tutte le 
inutili e costose duplicazioni esi-
stenti tra la ricerca statale e quella 
regionale, assegnando alle Regioni 
il compito di collegare la spenmen-
tazione alle necessita terntonali, fi-
nanziare direttamente i diversi isti­
tuti regionali, divulgaie il nsultato 
dell'attivita dei ncercatori. 

Nomisma indica anche la strada 
per giungere a questi risultati: una 
sena legge-quadro che metta un 
po' d'ordine in un settore fonda-
mentale per I'agricoltura e quindi 
per l'intera economia italiana 

CONSUML L'lsmea: di qui al 2000 la dieta degli italiani sara sempre piu altemativa 

Polli e conigli «battono» manzi e vitelli 
• ROMA La mucca pazza centra 
poco. Ma con I'approsstmarsi del se­
condo millennio si awicina il decli-
no deH'«eta ella fettina.. a favore dial-
In tipi di carni polli, conigli e selvag-
gina in testa; lo stonco «sorpasso» e 
previsto entro il 2000 quando i con­
suml nazionali di avicumcoli supere-
ranno quelii di carni bovine 

Le previsioni sono dell'lsmea, se­
condo cui tra il 1998 ed il 2000 i con-
sumi nazionali medi di pollame, co­
nigli e selvaggina ammonteranno 
complessivamenle a circa 1 413 600 
tonnellate contra 1.325 500 tonnel­
late di cami bovine Queste ultime 
scivoleranno cosl al terzo posto nel­
la classtfica delle preferenze alimen­
tan, dopo essere state scalzate dalla 
posizione leader, dalle cami suine di 
cm il consumo medio negli anni tra il 
1991 ed il 1993 si e altestato su 
1 623,800 tonnellate contra il livello 
0 1.496.300 tonnellate della came 
bovina. 

Chi sale e chi scende 

In particolare, rispetto alia media 
1991 '93 la nchiesla di carni suine 
nel 1998/2000 passera a 1 597000 
tonnellate (-1,7't.), quella di ovica-
pnni a 100 100tonnellate (+0,2%), 
quella di carni equine a 74 900 ton-
nellale (-0,7%), quella di pollame a 
1 149800 tonnellate (. + 4,1%) e 
quella di conigli e selvaggma a 
263.800 tonnellate (-I 9,3%) 

La crescita dtM consuml delle car­
ni alternative si collochera peio nel­
l'ambito di una nduzione generale 
dell'uso di cami: sempre nol periodo 
1998-2000 i consumi medi dovreb-
bero infatti scendere a 4 511 100 
tonnellate, il 2,8",, In meno nspelto 

alia media 1991-93 di 4.641.800 ton­
nellate Ogni italiano insomma, a fi­
ne secolo mangera in media poco 
piu di 79 chilogrammi all'anno di 
carne a testa contro gli 81,4 chilo­
grammi di qualche anno fa Ad inci-
dere sui calo dei consumi sara co­
munque non solo la nduzione delle 
cami bovine (-11,4% nel 1998-2000 
rispetto al 1991 -93), ma in parte an­
che quella delle carni di suino che 
scenderanno dell'l ,7?6 

Noiel'Europa 

«Si tratta di un assestamento fisio-
logico», spiega Pietro Pagliuca , re-
sponsabile del settore economico 
della Coldiretti. «Un processo di rie-
quilibrio tra l diversi tipi di cami e in 
atto da tempo con una maggiore ar-
ticolazione tra i diversi prodotti. Que­
sto fenomeno - dice ancora Pagliuca 
- si sta verificando anche in altri com­
parti alimentan, come ad esempio 
gli ortaggi con una differenziazione 
sempre maggiore della richiesta tra i 
prodotti Le previsioni dell'lsmea 
d'altronde, indicano che I'ltalia si 
adeguera presto alia media euro­
pea Attualmente in Italia si mangia-
nocirca 26 chilogrammi dicarne bo­
vina all'anno contro una media eu­
ropea di 22 chilogrammi" 

Sulla stessa linea di intepretazio-
ne di queste nuove tendenze ci sono 
anche i consumalori, che perd sotlo-
lineano anche il lattore economico. 
«ll prezzo e un fattore che gioca mol-
tissimo a favore delle cami bianche», 
sottolinea Emanuele Piccari dell'U­
nione Consumaton «Quello che 
conta e I'apporto proteico di un cibo 
e 100 grammi di proleine di polio co-
.stano molto meno di 100 grammi di 

proteme di came bovine Inoltre -
prosegue - per polli e conigli, dopo 
un awio disastroso circa 30 anni fa a 
causa deH'allevamenlo in batteria, si 
e venficala una crescita lenta, ma 
progressiva del consumi dovuta an­
che al fatto che polio e coniglio sono 
nmasti perlopiu estranei ai ricorrenli 
allarmi su ormoni, eslrogeni, ecc, e 
sono stati individuati dai consuma­
ton come aliment! relativamente piu 
sani» "Sulla scelta dei consurai infi­

ne - conclude Pagliuca - pesa sem-
pie di piu anche il fattore di ncono-
scibilita del prodotto. In questo sen­
se la carne bovina e ancora carente... 

Concorda su questa interpetazio-
ne Gustavo Credazzi. esperto zoo-
tecnico della Cia «La tendenza e 
chianssima da tempo - dice - da cir­
ca died anni ce un calo del consu­
mo di carni bovine ed un consolida-
mento di quelle avicole, dopo il 
boom verificatosi alcuni anni fa. A 

cambiare, secondo Credazzi, e stata 
la cultura alimentare «il mangiare e 
una parte del costume Nei decenni 
scorsi guardavamo i paesi piu svilup-
pati ed a ruota, abbiamo mangiato 
tante bistecche. Ora siamo amvati 
ad una sorta di understatement del-
I'alimentazione per cui si privilegia-
no cami alternative, anche se la car­
ne bovina nmane la base del consu­
mo alimentare* 

La scelta di prodotti di sicura pro-
venienza e qualita sara comunque 
piu facile nei prossimi anni Infatti, 
aldila delle scelte degli allevaton che 
si stanno indirizzando appunto ver­
so I'uso di marchi di provenienza e 
certificazioni di qualita, a fronte di 
una riduzione del consumi si venfi-
chera, secondo l'lsmea, un aumento 
del 3% della produzione complessi-
va nazionale di cami con unaconse-
guente nduzione della dipendenza 
dall'estero. 

Cos! in media negli anni 
1998/2000 rispetto al periodo 
1991/93, la produzione di carni sara 
di 3.409.700 tonnellate contto 
3.309.300, facendo scendere il saldo 
negalivo dell'Italia dalle 1.310.900 
tonnellatedel91,93a 1 082.9UOton-
nellate 

Mlgliora il deficit 

In dettaglio il deficit italiano di car­
ni passera dalle 558 800 tonnellate a 
452000 per i bovini, da 619400 a 
509 700 per i suim, da 43 600 a 
42.500 per gli ovicapnni dalle 55.400 
alle 54 100 per lecami equine, dalle 
14.000 alle 3 200 tonnellate per il 
pollame, mentre il deficit per il com-
parto di conigli e selvaggma salira da 
19 700tonnellatea21300. 

LUOGHI 
ESAPORI 

A Milano 
e dintorni 
Con la guida 
del Touring 
• Da appassionati girovaghi 
del nostra paese, lo strumenlo che 
piu utilizziamo per saperne di piu 
dei luoghi che di volta in volta visi-
tiamo sono le guide del Touring 
Club Italiano, ma mai avevamo 
utilizzato la Guida Touring degli 
Alberghi e dei Ristoranti, I'abbia-
mo fatto di recente in un nostra 
viaggio a Milano. 

Abbiamo scelto il ristorante Oli­
via; sulla Guida si legge «Giovani 
amiciconducono con simpatia un 
locale che centra I'obiettivo di 
buona cucina a prezzi corretti». 
Tutto qui, ma eccoci davanti al lo­
cale, posizionato propno di fronte 
alia Darsena, dentro il ristorante 
ha arredamento semplice ed ac-
cogliente, 50 coperti, della buona 
musica di sottofondo e servizio 
cortese nel rispetto dei tempi del 
cliente. A pranzo i nostn offrono 
interessanti alternative, un menu a 
18mila lire, e si puo scegliere nelle 
varie formule un primo ed un se­
condo, un antipasto e un primo, 
un secondo e un dolce. Noi abbia­
mo scelto la formula con primo e 
secondo*, gli spaghetti integrali 
con pancetta, cipollotto e pomo-
doro fresco ci hanno allietato su-
bito per la buona gradevolezza, in 
particolaie la presenza del cipol­
lotto che da (insieme ad una 
spruzzatina di pepe) quel di piu 
che fa cantare la bocca. 

Per secondo abbiamo scelto 
una corretta tagliata con palatine, 
poco cotta per meglio apprezzare 
la qualita della carne che da «Oli-
via» e predommante ma e discreta 
anche la presenza di pesce 

Cos! come discreta e ia carta 
del vino, noi abbiamo bevuto un 
vino in caraffa, il Croatina dell'OI-
trepo Varese, vinello fresco e sim-
patico, la sempre buona acqua 
Surgiva e ci siamo concessi anche 
il dolce, un semifreddo al Porto 
con crema calda di mele, un dolce 
che ci ha dato una sensazione «ar-
hcolata» subito, ma sara stato for-
se perche troppo freddo non ci ha 
particolarmente convinto, ma poi 
col trascorrere del mtnut< il tutto si 
e rawivato e ha dato piacere al no­
stra palato. Abbiamo chiuso con 
un oltimo Illycaffe, bevuto amaro. 

La spesa finale e stata di 30nnla 
lire, prezzo ottimo che certamen-
te sale la sera alia carta e con botti-
gliadivino 

A Milano, a Palazzo Reale, vale 
la pena andare a vedere una gran­
de mostra (aperta sino al 30'6) 
che raccoglie oltre 80 capolavuri 
della nuova pittura francese Le 
opere, sessanta dipmti e 25 tra di-
segm e acquarelli, provengono 
dalla collezione del Museo Puskin 
di Mosca e offrono per la prima 
volta in Italia I'opportunila di ve­
dere da vicino capolavori dell'im-
pressionismo e postimpressioni-
smo, dai Saltimbanchi di Picasso, 
alia Donna di Matisse, alia Ronda 
dei Carcerati di Van Gogh. 
Ristorante Olivia - via G. D'An 
nunzio 7/9 Tel. 02 / 
894.06.052, Milano. Chiuso sa-
bato a mezzogiomo e domenica. 
Da Monet a Picasso • Palazzo 
Reale. Tutti i glomi 9.30-23, lu-
nedi 9.30-18. Gruppi e Cral pos-
sono prenotare visite guidate alio 
02 / 6S.96.937. 

[Cosimo Torlo] 


