
AGRINOTIZIE* 
Cam! bovine, promozione Ue. La decisione del Parlamento 
europeo di proporre un [ondo per la promozione della 
came bovma europea (I'equivalente di 60 miliardi di lire 
per quest'anno), per correggere la caduta d immagine do 
vuta alia cnsi della «mucca pazza» comsponde a un contn 
buto di area nove lire perchilo di came consumata II tola 
le del consumi europei infatti ammonia a 7 milioni di ton-
nellate annue, con una domanda procapite (in peso mor-
to) dl circa 20 chili In rapporto alle vacche pazze gia ab 
battute il contrappeso comunitano che ora si vorrebbe va-
rare sarebbe nell'ordme di 400 000 lire per capo 
Peggiora in Europa h nostra agricoKura. Mentre, in lermini 
reali, nell'ultimo trimestre dello scorso anno i prezzi pagati 
agli agncolton italiani sono saliti dello 0,7% nspetto a un 
anno pnma, l costi sono nsullati in aumento del 3,7% Lo 
allermano i dab appena pubblicati da Eurostat, secondo 
cui le nspettive cifre per I'msieme dell'Unione europea so 
no state pan, nello stesso penodo, a ineno 0,2 e piu 0,3% 
SMb nl 15 giugno la semlna di mais, sola e sorgo. Slitta al 
15 giugno il termine per le semine di mais, soia e sorgo E 
quanto ha disposto la commissione europea con un prov-
vedimento che sta per essere pubblicato La decisione, che 
nguarda unicamente la campagna di semina 1995/96, e 
stata presa, come spiega una nota del mimstero delle Ri-

sorse agncole in seguito al maltempo 
venficatosi negli ultimi trenta giomi 
Somma presidente Enoteca Haliana. 
LEnoteca italiana di Siena ha un 
nuovo presidente E Giulio Somma 
37 anni giornalista che in oltre dieci 
anni di artivita ha maturate una espe-
nenza professionale e tecnica specifi-
ca nel settore wtivinicolo e agroali-
mentare L Ente che si accinge a din-
gere e stato fondato nel 1933 ed e la 
piu antica istituzione pubblica italia

na dedita alia valonzzazione e promozione della vitivinicol-
tura di qualita E rappresenta un punto di nfenmento ed il 
centra propulsivo di tutta una sene di imziative che sono 
diventati punti di nfenmento delle strategie di comunicazio-
ne del settore L impegno preso da Somma, nell accettare 
la nomina, e quelle «di marcare I impostazione managena-
le della struttura con una particolare attenzione nvolta alle 
strategie di comunicazione e marketing del vino» 
Eurodoc: Ok a grana e prosciutto. Luce verde per il pro-
sciutto di Parma, Modena e San Daniele Ok anche per il 
grana Padano e il parmigiano Reggiano Ma, almeno per il 
momento, olio e pasta made in Italy, assieme ad altri pro-
dotti nostrani famosi, come il mitico radicchio di Treviso o 
le mele dell'Alto Adige dovranno attendere ancora a lungo 

pnma di potersi fregiare del prestigio-
so blasone di Dop, denominazione di 
ongine protetta, il marchio con il qua
le Bruxelles identifica I prodotti da tu 
telare e valonzzare Se dunque il cap 
pero di Pantellena, la mozzarella di 
bufala campana, lo spek altoatesino 
e 1 arancia rossa di Sicilia potranno 
presto contare con aim 24 prodoth, 
sulla protezione comunitana, in fine-
stra nmangono genen come l'olio 
d oliva o la pasta di grano duro la 

soppressata calabrese, al suo debutto su Internet il pecon-
no sardo, anche se quest'ultimo potrebbe nentrare, in zo-
naCesanni, ai primi di giugno 
... pasta c olio aspetbno. Tempi lunghi invece per pasta e 
olio d'oliva la pnma infatti e esclusa, per l bizantinismi dei 
regolamenti comunitan, dal novero del Dop e potra al mas-
simo sperare nel «contenhno> della semplice attestazione 
di specificita Per I olio la colpa e invece delle diverse mo 
daiita di nconoscimento ded prodotto Bruxelles non dige 
nsce infatti le «sottozone» sulle quali indulge invece la no 
stra normativa II nsultato e che su 318 prodotti comunitan 
che hanno ottenuto il sospirato euromarchio, appena 28 
sono italiani In lista d'attesa restano oltre 130 genen ali-
mentan che saranno doc solo hella pemsola 

OSSERVATORIO IL KIWI 

Si e condusa posHrvamente la campagna di vendita del kiwi ttaliano, die ha 
interessato 2,5 milionidi quintal) di prodotto a norme Cee, con un aumento 
del 5% rispetto all' anno precedente. Nella prima fase di commerdalizzazlone 
le quotaiioni spuntate dal prodotto ttaliano si sono attestate su hVelli 
sensibilmente piu bassi rispetto all' anno precedente (-20%), per poi 
aumentare progresshamente all'inizio del'96 fino a raggiungere livelll di 
tuttorillevo. 

IL CASO. Rischio di sovraproduzione 

Polli e tacchini 
orasiteme 
& «dopo boom» 

MMNCO 
m ROMA. L'effetto «mucca pazza» 
ha portato alle stelle i prezzi di polli 
tacchini e conlgli Ma I produtton 
avicoli adesso sono preoccupati 
Vedlarno perche «Alla Borsa Mer-
cato di Forli II polio da carne - spie-
gano all'Una (Unione nazionale 
avicollori) - ha toccato quota 2 650 
e II tacchino 2 900 e in generate si 6 
rlscontrato per il prlmo quadnme-
Stre del '96 un + 26,3% sulio stesso 
penodo '95 Ma ora r prezzi sono 
tendenti al nbasso» 

Ecco dunque ilproblema 1 prez
zi sono destinati a scendere «Sul-
I'mtero anno - dice Rita Pasquarelli 
deH'Uha-sono previsti prezzi "buo-
ni" lino alia fine dell'estate, poi nel 
corso dell'anno potrebbe venficarsi 
un'ecedenza produttrva che po
trebbe portare a un calo dei prezzi 
Nel primo quadnmestre '96 la pro-
duziope di tacchino e cresciuta del 
2% circa e nel corso dell'anno e 
prevista un'olferta supenore del 6% 
sul'95» 

Utnta del settore avicoto 
Insomma la preoccupazione di 

produtton e distnbuton di pollame 
e che, dopo il boom dovuto all el-
fetto «mucca pazza», I prezzi dei 
prodotti agricoll comincerano a 
scendere, mentre la produzione 
tenders invece a salire II nsclno e 
dunque quello di una sovraprodu
zione 

Ma quanto pesa in Italia il settore 
delle earn! avicole? Nel '95, secon
do quanto emerso ail'Intemaziona-
le avicola di Milano, la produzione 
lorda vendibile di polio, pollame e 

tachino e stata di 3 350 miliardi, 
quella di uova di 1 600 miliardi e 
quelladiconiglidil 378 miliardi 

In totale si tratta di un ftusinessdi 
6 328 miliardi, che rappresenta il 
30,5% del mercato delle carni, il 
26,3% della zootecnia italiana e il 
10,2% dell'intera agncoltura della 
penisola Rispetto al 94 la produ
zione di pollame ha segriato un 
calo del 4,1%, mentre quella di 
uova e aumentata del 3% 

ISmila miliardi di giro d'affari 
II giro d'affan complessivo, che 

comprende anche 1'indotto e cioe i 
'mangimi, la farmaceutica le im-
prese d> incubazione e i macelli, 
raggiungei 15mila miliardi Va an
che detto che per quanto nguarda 
le cami avicole (polli e tacchini) 
I'ltalia e piu che autosufficiente con 
una quota del 102%, mentre per le 
carni di coniglio siamo al 95% 

Di qui un immediate) effetto posi-
trvo sulla bilancia commerciale che 
nel '94 aveva un saldo negativo di 9 
miliardi e nel '95 ha avuto un saldo 
posiuvodi 102 miliardi 

II npunto dolente» sono I costi 
produttivi AirUna ncordano che 
nel '95, pnma cioe dell«effetto 
mucca pazza», Imcremento pro-
duttivo aveva portato ad un calo 
dell'8,4% dei prezzi dei polli, ad un -
23% per le galline, ad un -12% er i 
tacchini, menre per I conigh c era 
stato un recupero del 3% sul prezzo 
delle cami 

Di qui, secondo i produtton e i di
stributor! la preoccupazione per 
ci6 che potra succedere nella se 
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conda meta del '96 per l'effetto 
combmato di un calo del prezzi, 
dopo il boom della pnma meta del
l'anno, e di un aumento della pro
duzione 

Propno per discutere di tutlo ci6 
e per fare il punto sul dopo «mucca 
pazza» produtton e distnbuton si 
nuniranno per quattrro giomi a For
li, in occasione della 35esima Mo-
stra intemazionale delle attivrta avi
cole che si terra dal 10 al 13 otto-
bre «La rassegna - spiega Stelio De 
Carolis, presidente della Fiera di 
Forli - si e carattenzzata come lapiO 
importante mostra specializzata 
del settore in Europa in quanto e 
presente I'mtero ciclo o filiera, dai 
mangimi ai soggetti vww 

1 padigliom espositivi ospiteran-
no la mostra della specie cunicola, 
conoltrel 500capi,curatadaH'An-

ci-Aia, I'associazione nazionale co-
mglicolton, la mostra delle specie 
avicole di razza, con circa 2 500 
soggetti, e I'esposizione-mostradel 
Colombo da came e amatonale, 
con oltre 4milacapi 

Alia rassegna forlrvese conlluira 
no le maggion associaziom nazio 
nail del settore, oltre 250 espositon 
diretti e d indiretti e oltre 300 alleva-
ton-espositon nel corso del quattro 
giomi di esposizione verra presen-
tata una ncerca, curata da Mktg in 
cui verra monitorata la distnbuzio-
ne dei prodotti avicoli negli iper-
mercati, nei supermercao e e nel di
scount Si terrano anche una sene 
di convegni a cui parteciperanno 
studiosi ed operaton per un con-
fronto di espenenze sull'alleva-
mente e la commercializz&jione 
dei prodotti 

Albafesteggla 
130 anni del vlnl Doc 
Ad Alba, nel gkmi scorsi, si e cdebrato un 
importante conpleaniioperlviniHaliani,i30 anni 
delta storicaistttuzione delle Doc^awenuta trail 
marzoed i l lugNo di quel kffitano '66 quando in 9 
sipotetterotregiarediqueltitolo:l'Aprilia,il 
Barbaresco, H Barolo, II Brundlo di Montalcino, 
I'EstEstEstdiMontefiascone.HFrascati.nscliia. 
taVeniacctadiS.CimignanoeHVinoNoblledi 
Montepulciano. Per ricoidare quegll anni, ma 
soprattutto per guardare al future. Infatti come ha 
rkontatoEztoRtvdta.presldeirtedelComttatodl 
tutela, «oggi la stlda dell'emisfero sud (Australia, 
Sudafrica, CHe), un mercato che ci impone di 
cambiare ritmo, superaie le nostre lentezze per 
megliodedicardaicanibianientlneigiistidel 
diente». RtveHa ha ricordato die «in Italia solo il 
15% della produzione sta dentro le Doc ed oggi il 
compftoprimarioeladifesadelterrttorio». 

«I Quattro Gigli» 
nel bel mezzo 

del paesaggio toscano 

• L mcontro con questo nstorante e awenuto per puro ca-
so infatti in waggio da Pisa verso Firenze siamo stati cold da 
jn funoso temporale ed all altezza dell uscita per Montopoli 
in Val d Arno, dopo una breve ncerca, ci siamo recati all Al-
bergo nstorante «Quattro Giglm nel quattrocentesco palazzo 
gia sede della Podestena 

II nstorante e ncavato in parte negli antichi magazzim ed 
ha un arredamento rustico C e anche la presenza di una pic-
cola enoteca, posta nel sotterraneo, che offre una soddisfa-
cente scelte dei miglion toscani Abbiamo iniziato con un 
crostino di coniglio in brodetto caldo piccante, un piatto pre-
tenzioso che pero non ci ha convinto Decisamente piu ap-
prezzato e stato I ottimo prosciutto in salsa di zucca gialla, 
squisito DimenticavamodidirvichelafamigliaPuccioni che 
dal 1930 gestisce questo posto - oggi al comando ci sono Ful-
via e Luigi - ha nel suo menu mold piatti che hanno origin! 
lontane nsalenti ai tempi di Dante, di Castruccio, Lorenzo il 
Magnifico insomma siamo nei dintomi del XV e XIV secolo e 
a tale penodo nsalgono i nostn antipasti Come primo piatto 
siamo andati sulla tradizione e le pappardelle sul coniglio si 
sono nlevate ben eseguite con tutti gh mgiedienti presenti nel
la giusta misura Per secondo un piatto partieolarmente gu-
stoso, la faraona disossata con le prugne - ottima la carne, 
ben cotta e con un sughetto che ben si amalgama con le non 
facili prugne Si chiude con una scelta di dolci «da urlo», in 
particolare abbiamo apprezzato le fnttelle di castagne e cre-
ma e la menngacon gelato ecioccolato caldo 

Abbiamo bevuto un buon Pnmanno della azienda San Fe
lice didiscretastoffa vinosoedi facile bere, con ancora ilcaf-
fe, abbiamo concluso la nostra sosta gastronomica in questo 
felice posto dove un pasto completo con bottiglia per 2 perso-
ne vi costera intorno alle SOmila lire a testa Perchi vi venisse 
per cena e voglia poi fermarsi a dormire in una delle 28 stan-
ze, e consigliabile la prenotazione 
- Ristorante-albergo "Quattro Gigli» - P. Michde 2 - Monto
poli Val d'Amo (Pi) - Tel. 0571/466940 - Ctiiuso il lunedi. 
La settimana del gusto Avete meno di 26 annii Se siete in 
questa fortunate posizione non perdetew la 4 settimana de! 
Gusto infatti dal 1° a! 9 giugno 65 tra I miglion ristoranh 
d'ltalia presenteranno ed offnranno ai giovani amanh delle 
buona tavola del menu degustazione comprensivi del vim, 
che vanno dalle 40 alle 60mila lire che sono badate bene, 
la meta del solito Alcuni norm dal Nord al Sud da Guido 
di Costigliole d Asti al Bersagliere di Goito (Mn) il Roma di 
Tolmezzo (Ud) I Antica Ostena del Teatro di Piacenza, il 
Gambero Rosso di San Vincenzo (Li) Checchino dal 1886 
a Roma Don Alfonso 1890 a SantAgata sui due Gold 
(Na) il Poeta contadino di Alberobello (Ba) lApprodo 
Ristorante Renato (Pa), insomma tra il meglio della nstora-
zione e per partecipare basta prenotare e presentarsi 

II tutto e organizzato dal Slow Food Ardgoia in collabora-
zione con le Guide de I'Espresso e la RepubMlca. Per mag
gion infoimazioni telefonare al n. 0172/411273. 

[Cosimo Torlo] 

Allarme dalla Toscana: «Non esportiamo i vitigni tipici» 

«Salviamo le nostre viti» 
• SAN G1MI0NANO DailaToscana 
parte un allarme, salviamo e valo-
rlzziamo i vitigni tipici, stonci ed au-
toctoni del nostra paese e quelli 
bianchirandelmondo LaRegiom 
Toscana, il Consorzio della deno 
minazlone San Gimignano, il Co-
mune della Citta tumta e della Pro-
vincla e la Camera di Comrnercio di 
Grosseto hanno lavorato in questo 
senso e assicurano che «i vitigni se 
trasferiti in luoghi di produzione 
anche non distanti, perdono ogni 
caratteristica, sia essa qualitativa 
che di tlplcitan Questo in un mo
mento in cui la tendenza ad una 
omogeneizzazione del gusto e ad 
un livellamento delle produziom 
enologiche si sta sempre piD affer-
mando tra I produtton A San Gimi
gnano, patna della Vemaccia, si e 
tenuto il primo appuntamento the 
ha messo a confronto grand! prota
gonist! della viticoltura mondiale il 
nostra enologo Giacomo Tachis, 
Darrell Corti (scnttore degli Stati 
Uniti), Denis Bouhals (Francia, 
professore di Viticoltura di Mon-

tpellier) 
Tachis parlando della Vemaccia 

ha ncordato che «gia Michelangelo 
Buonarroti 'llgiovane nella sua fa 
vola burlesca l'Airone del 1643 sen 
veva di come essa ' Bacia, lecca , 
morde piccaepunge per dire del-
leradiciantichediquestovino Ver 
naccia, che e bene ncordare come 
essa sia completamente diversa da 
tutte le altre presenti sul temtorio 
nazionale» Per Moreno Penccioli, 
Assessore regionale all Agncoltura 
«l omogeneizzazione non e propo-

nibile in Europa e sarebbe dram 
matico per la Toscana Di qui I esi-
genza di una valonzzazione di que 
sti vini» Da qui dunque, una pro 
posta concreta, «molti relaton dice 
Penccioli - hanno affacciato 1 ipote-
si di rendere permanente il con
fronto sulla evoluzione dei vim 
bianchi ran del mondo Bene Cre
do che San Gimignano, citta che 
1 Unesco ha nconosciuto patnmo 
mo dell umanita si pu6 porre 1 o 
biettivo di proporsi sede perma 
nente di questo lavoro» 

LEGA DELLE ApTONOMIE LOCALI 

XIIC0NGRESS0 NAZIONALE 
Federalismo e 
autonomie local! 
per far funzlonare 
lo Stato 

Sviluppo, socialite, equita fiscale 
Un patto federative) fra le 
associaziom degli Enti locali 

Un progetto comune fra Regioni e autonomie 

Le proposte della Lega delle 
Autonomie Locali per la XIII legislatura 

Intervengono fra g l i al t r i : Silvana Amati, Franco Bassanini, 
Enzo Blanco, Giuliano Barbolini, Umberto Bernardini, Gianfranco 
Ciaurro, Mario Collevecchio, Vilo D'Ambrosio, Antonio Di Nunno, 
Maunzio Fistarol, Oriano Giovanelli, Enrico Gualandi, Guido 
Gonzi, Girolamo lelo, Roberto Maroni, Angiolo Marram, Luigi 
Manuccl, Sergio Merusi, Fabio Pellegrini, Adnana Vignen 

P E S A R O 3 e 4 giugno 1966 

Teatro Sperimeritale - Palazzo Comunale 

MILANO 

rUNIM 

Via Felice Casati 32 
Tel. 02/6704810-844 

A PECHIN0 E 
IN MONGOLIA 

(minimo 15 parteclpanti) 

Partenza da Milano e da Roma il 22 giugno 
Trasporto con volo dl linea 
Durata del viagglo 8 giornl (6 nottl) 
Quota di partecipazlone lire 2 300 000 

L'itinerario' Italla/Pechino - Hohot - Praterla Mongolia - Hohot -
Pechino/ltalia 
LB quota comprende. volo a/r, II visto consolare le assistanze aaro-
portuali in Italia e all estero i trasferlmenti internl In pullman e con voll 
di linea la sistemazione in camere doppie all hotel New Otani (5 stel
le) e all hotel Zhao|un (3 stelle) a Hohot, La sistemazione in yurte a 4 
posti nella Pratena Mongola la mezza pensions a Pechlno (eccsttua-
to il glorno di arnvo) la pensions completa In Mongolia tutte le visits 
prevlste dal programma I asslstenza della gulda nazionale cinese dl 
lingua italiana un accompagnatore dall Italia 


