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AGRICOLTURA

P{w i medici fa bene al cuore e aiuta contro i tumori. I prezzi sono in ripresa, sostenuti da una qualita in crescita.

E tornato di moda il rosso di qualita
E Vinitaly celebra il rilancio dell'Ttalia

Ormai in equilibrio produzione e consumi: anche quest’anno non si e fatto ricorso alla distillazione obbligatoria. Le vecchie logiche
protezionistiche sono superate: oggi i conti si fanno col mercato. Conquistate posizioni importanti. Il problema, adesso, ¢ mantenerle.

Avicoltura

il 1996

anno d'oro
per i consumi

Finalmente un’annata con
importanti risultati positivi
perl‘avicolturaitaliana: la
crisi del mercato delle carni
bovine hadirottatoi
consumi su pollame e uova
che sono aumentati
rispettivamente del 2,31%
edello 0,77%. 1l prodotto
lordo vendibile del settore,
avalori correnti,
aumentato nel suo
consuntivo globale del
18,2%: + 16,4% peril
pollame e + 21,9% per le
uova. Il contributo del
settore allaformazione del
prodotto lordo vendibile &
risultato paria 5.850
miliardi (controi4.902 del
1995) rappresentandoil
22% dell’intero comparto
zootecnico el'8,2% della
produzione lorda vendibile
dell’agricolturaitaliana.
Ancheiprezzi medi-
riferiscel’'Una, unione
nazionale avicoltura - sono
nettamente migliorati
rispetto all’annata
precedente: laloro
crescita, nellamedia
dell’anno, érisultata pari al
17,8% di cui+15,53% peri
polli, + 23,5% peril
tacchino, +9,48% per la
faraona, +25,59% per le
uova. Il consumo per
abitante é cresciuto di 430
grammi di carni di pollame
(dai 18,83 chilidel ‘95sie
passatinel ‘96 a 19,26 chili)
edi2uova (dalle 219 del
‘95 alle 221 dello scorso
anno). Nel complesso,
dopo la crisi dovutaalla
sindrome dellamucca
pazza, segnali
incoraggianti diripresasi
registrano anche peril
consumo dellacarne
bovina. Nel ‘96, in tuttala
Ue, la caduta dei consumi
erastatadel 10%. Per il
presidente della
Confagricoltura, Augusto
Bocchini, «ora occorre
sostenere laripresadi
fiducia da parte dei
consumatori, con una
incisiva politica per la
qualita e per
I'identificazione del
prodotto che viene
immesso sul mercato».

DALL’INVIATO

VERONA. Adesso va forte il rosso. Se
fino a qualche anno fa venivano pre-
feriti i vini bianchi ora sono i rossi a
guadagnare fette di consumo. Tra i
motivi ci sarebbe la scoperta di un
gruppo di ricercatori Usa secondo i
quali il “resveratrolo”, una sostanza
fenolica contenuta nella buccia del-
l'uva e in particolare nel vino rosso,
sarebbe in grado di inibire la prolife-
razione delle cellule tumorali. Piti in
generale, un moderato consumo di
vino rosso avrebbe effetti positivi an-
che nel ridurreI'insorgenza di malat-
tiecardiovascolari.

Insomma, il vino cerca di prender-
si una rivincita sulle campagne con-
trol'alcolismo, troppo spesso indiffe-
renziate. E cerca di recuperare spazio
anche tra i giovani, oggi orientati in
prevalenza verso il consumo dibirra.
A questo temail Vinitaly ha dedicato
parecchie iniziative, promosse in
particolare dall’Associazione italiana
giovani amici del vino. Per restituire
al vino una posto nella cultura ali-
mentare nazionale che tende ad esse-
re messa in discussione da modelli di
consumo proveniente dall’estero,
basta pensareal fastfood.

E questo proprio mentre la gastro-
nomia italiana e il vinoin particolare
stanno affermandosi in maniera cre-
scente all’estero. Grazie alla scelta di

puntare sempre piu sulla qualita ri-
spetto alla quantita. E nonostante i
forti aumenti di prezzo dei nostri vi-
ni. A ben guardare sembra proprio
questoil dato caratterizzante della 31
edizione del Vinitaly, la maggiore
rassegna europea del settore alla qua-
le partecipano 2.581 espositori pro-
venienti di 20 paesi. «Siamo arrivati
in Fiera con delle preoccupazioni le-
gate proprio ai prezzi alti, ma le cose
stanno andando bene» dice Rolando
Chiossi, presidente del Gruppo Ita-
liano Vini, il maggior produttore ita-
liano di vino in bottiglia con 220 mi-
liardi di fatturato nel ‘96, con il 60%
di export. 11 1996 presenta dati che
sembrano contraddittori ma che in
realta confermano questa tendenza.
Infatti, nei primi 11 mesi le esporta-
zioni di vino italiano sono calate in
quantita del 23%, ma in valore sono
cresciute del 3%, arrivando a 3.074
miliardi. Questo perché negli anni
precedenti, Francia, Spagna e Porto-
gallo avevano importato grandi
quantita divinoitaliani da taglio, per
far fronte alla scarsita delle produzio-
ninazionali.

Questo scarto evidenzia proprio
come il vino italiano di qualita abbia
conquistatonuovispazi. Sia pure con
incrementi dei listini del 20/25% che
con l'effetto lira ha portato ad au-
menti fino al 50%. L'Ttalia dunque si
sta avvicinando sempre di pit alla

Ma al ministro Pinto
Verona non piace

Come gia qualche mese fa alla Fiera nazionale
dell’Agricoltura, anche ieri il ministro delle Risorse
agricole, Michele Pinto, non si & fatto vedere tra gli
stand del Vinitaly. Arappresentarlo in quello che &l
maggior appuntamento enologico italiano & stato
delegatoil sottosegretario Borroni. Se la primavolta
I'assenza del ministro aveva ragioni politiche piu o
meno condivisibili (I'invito ai cobas del latte),
stavoltal’assenza € meno spiegabile. Basta
comunque varcare le Alpi e passare in Francia per
vedere come le autorita politiche di quel paese
considerino il mondo agricolo in modo assai diverso.
Come, cioé, una grande risorsa nazionale. Il «<salon
deI'agriculture», svoltosi appena poche settimane
fa, € un grande appuntamento nazionale
inaugurato, secondo tradizione, dallo stesso
presidente della Repubblica. | media, televisioni e
giornali, coprono I'evento per I'intera sua durata con
servizi aripetizione. Gli stand vengono visitati da
decine e decine di migliaia di persone. E il ministro
dell’Agricoltura? Quest’anno ha addirittura
trasferito i suoi uffici al «<salon» per I'intera durata
della manifestazione. Forse un po’ demagogico, ma
efficace. Comein Italia, appunto.

G.C.

realta francese, sia nella qualita che
nei prezzi. «Anzi, in alcuni casiifran-
cesi, anche della zona pregiata del
Bordeaux, praticano prezzi inferiori
ad alcuni nostri prodotti di qualita»
spiega Chiossi. Questo pero significa
che i produttori italiani hanno ora
responsabilita in piu: quella di svi-
luppare una politica coerente e con-
tinua di qualificazione della produ-
zione. Perché € chiaro che sealla lun-
ga non ci sara corrispondenza fra
prezzi e qualita, il rischio & cheil con-
sumatore, oggi sempre pitl esigente,
cambi destinazione. E sul mercato
mondiale si presentano nuovi paesi
produttori con una forte capacita
competitiva (come testimonia I'am-
piaindagine condottadaEnotria).
Unaragionein pit per rivendicare
una riforma delle politica vinicola
comunitaria, di cui si sono prese le
tracce da alcuni anni. Gli operatori
del settore sottolineano peraltro il
momento favorevolenel qualesi tro-
vala vitivinicoltura europea. A parti-
re da un sostanziale equilibrio tra
produzione e consumo (export com-
preso naturalmente) che gia da due
anni ha evitato il ricorso alla distilla-
zione obbligatoria. Insomma, certe
tutele assistenziali non hanno piu
molto senso e si pud procedere verso
unamaggior concorrenza.

Walter Dondi

In moltissime zone vinicole d'Italia nascono le «vie del vino» e fervono le iniziative di promozione
Si scopre finalmente il business dell’enoturismo

Tante potenzialita quasi tutte ancora da sviluppare

Nel nostro paese il «turista enologico» € ancora tutto da inventare. Ed infatti € uno straniero (in particolare tedesco)
il visitatore tipo di vigneti e cantine. Il turismo del vino puo significare 3.000 miliardi di fatturato e 2,5 milioni di presenze.

VERONA. Al Vinitaly tra i molti stand
delle Regioni e dei Consorzi presenti c'e
un argomento che unifica la realta vini-
colaitaliana ed € I'ormai imminente av-
vio delle strade del vino. Dal Piemonte
alla Toscana, dal Lazio alla Sicilia c’e fer-
mento ed una corsa contro il tempo ad
arrivare per primimolto positiva.

Ma cosa c’¢ dietro? Intanto un forte
elemento economico ¢ calcolato infatti
in oltre 3mila miliardi (e due milioni e
mezzodi turisti) il business attuale legato
al turismo del vino, a questa cifra ¢ alme-
no destinata a raddoppiare quando le
stradesaranno operanti.

[Iturismo che ha nelle sinergie dei vari
soggetti presentisul territoriol’elemento
dominante: con il vino la ristorazione,
l'ospitalita agrituristica, I'artigianato ti-
picolocale sinoamomenti di offerta cul-
turale spettacolari, oltre ai museri, allo
sport. Il tutto in grado di consentire una
significativa offerta dilavoro prevalente-
mente giovanile, senza dimenticare gli
interventi per la difesa, la conservazione
del territorio. Tutto questo ¢ stato anche
confermato dal ministro del Lavoro Ti-
zianoTreuieriin visitaal Vinitaly.

Secondo Donatella Cinelli Colombi-
ni, presidente del movimento del turi-

smo del vino (I’enoturismo € una forma
diescursione edivacanza che ormaicon-
trassegna tutte le stagioni con punte par-
ticolarinell’autunnoelaprimavera).

L’enoturista tipo ad oggi € straniero
(prevalenza tedesco), maschio con 'eta
che va dai 26 ai 45 anni, una buona posi-
zione economica e professionale e che
amaacquistare vinoo prodottialimenta-
ri tipici in azienda e preferisce la visita di
un territorio dove puo trovare arte, natu-
ra, vinoebuonacucina.

Il tutto ha pero bisogno di una cornice
legislativa nel quale sviluppare queste at-
tivita. Per questo la commissione Agri-
coltura della Camera ha riproposto un
testounificatoincentrato su settearticoli
(e che si spera venga approvato entrol’e-
state) cherimandaalle Regionila promo-
zioneeladisciplinadellestradedel vino.

Purtroppo solo la Regione Toscana ad
oggi ha dato corso all'invito, ma non so-
loquest’ultima ha gia deciso direalizzare
nelle prossime settimane ancheil regola-
mentoattuativonecessario peravviarela
realizzazione dellestesse.

Intanto pero nonostanteiritardi, mol-
te realta sono gia in fase avanzata ad
esempio la zona del Chianti Rufina, che
ieri ha presentato la sua strada del vino

che vedra la luce il prossimo 25 maggio,
mentreil Rosso Conero inaugureralasua
stradail 18 maggionelleMarche.

La situazione ¢ dunque in pieno movi-
mento. La Regione Lazio ha stanziato un
miliardo e mezzo perlastrada dei vinidei
Castelli Romani (anche per poter essere
pronti per il prossimo Giubileo), la Re-
gione Sicilia con I'Istituto Regionale del-
lavite e del vino hastudiatola possibilita
di ben sette strade. La provincia di Gros-
setoneha previstebendue.

C’¢ poi San Giminiano che ci sta lavo-
rando, in attesa che si muovono Monte
Pulciano il Chianti classico e Montalci-
no intanto l'assessorato all’Agricoltura
della Toscana ha stanziato un miliardo
perleprimetrestrade. Senzadimenticare
le gia note realta dell’Alto Adige, veri tu-
rieridiquestotipodi turismo.

L’Emilia Romagna dovrebbe definire
entro poco tempo un progetto articola-
to, ma i Colli piacentini sono gia a buon
punto, e il Consorzio Franciacorta si sta
gia strutturando con le aziende associate
per ampliare i servizi per questo tipo di
turismo.

Ma comunque € necessario che tutto
abbia un filo comune che leghi le varie
realta a partire dalla leggibilita del mes-

saggio, della segnaletica, prendendo
esempio magaridall’iniziativa di «Canti-
ne aperte» che giunta alla sua terza edi-
zione, quest’anno si terra il 25 maggio,
vedrasettecento cantineaprire le porteal
mondo curioso degli appassionati del vi-
no, ma anche con le molte iniziative col-
laterali, artistiche, ecologiche e gastro-
nomiche.

Altri due avvenimenti meritano la se-
gnalazione: il primo ¢ la presentazione
del Consorzio volontari per la tutela dei
vini Doc dell’isola di Pantelleria, ed €
questa una buona notizia dopo le molte
negative che ci giungevano da quello
splendido luogo, tantopiu che il presi-
dentedel consorzio Salvatore Muranaol-
tre ad essere un grande produttore certa-
mente ¢ la persona giusta in grado di ri-
lanciarel'immagine del DocPantelleria.

Per ultimo le «Citta del vino» che con
oltre 200 aderenti hanno di recente fe-
steggiato il loro decennale e sono nel
mondo del vino ormai una «istituzione»
forte ed importante in grado di dare un
contributo di iniziativa unitaria tra il
nord eil sud del paese alle realta aderenti
equellefuturecheaderiranno.

Co.To.

Tra le funzioni la tutela della qualita
Borroni: «Sara radicale
1a riforma del ministero»

VERONA. «La riforma del ministe-
ro delle Risorse agricole sara radi-
cale» Lo ha annunciato il sottose-
gretario alle Risorse agricole, Ro-
berto Borroni al Vinitaly. «Pensia-
mo ad un ministero articolato per
filiere produttive, svuotato dalle
pesantezze burocratiche che han-
no costituito finora un costo ag-
giuntivo per le aziende agricole.
Un ministero che - ha aggiunto -
basila sua forza sulla capacita dies-
sere centro diriferimento e di allo-
cazione di input per la politica
agricolanazionale e non pittluogo
di gestione di pratiche o di risorse
finanziarie da trasferire». Borroni
ha annunciato inoltre che diverse
funzioni del ministero, trale quali
quelle della tutela della qualita dei
prodotti e della salute del consu-
matore, che richiede ulteriore
tempestivita e tecnicita, e che ri-
guardano particolarmente anchei
viticoltori, andranno trasferite ad
agenzie ed amministrazioni indi-
pendenti.

Accennando infine alla riforma

dell’Aima, dallo stesso Borroni
presentata al Senato, il sottosegre-
tario ha spiegato che «vuole fare
dell’Aima un organismo pagatore
ediinterventorapidoe funzionale
attraverso il trasferimento delle
competenze alle Regioni, in sinto-
nia con i processi di federalismo e
di sussidiarieta’ che investono il
nostro Paese e 1'organizzazione
dello Stato». A sua volta il presi-
dente della Fiera, Enzo Bolcato, ha
sottolineato che per la prima volta
quest’anno sono rimasti fuori dal-
la rassegna numerosi espositori
per mancanza di spazio. Sono pre-
visti peraltro oltre diecimila opera-
toristranieri: unrecord! Conil Pre-
sidente Galan c’erano anche gli as-
sessori regionali all’Agricoltura
Sergio Berlato e al Turismo Pier
LuigiBolla, chealorovolta, hanno
messoinrisaltoilruolodel Veneto
in questa trentunesima edizione
del Salone internazionale della vi-
tivinicoltura, tra i piu’ importanti
appuntamenti mondiali del setto-
re.

CHE TEMPO FA

LUOGHI & SAPORI

Donnafugata
Tecnologia

e fascino
mediterraneo

COSIMO TORLO

Ivitigni del marsalese coprono un’a-
rea di oltre novemila ettari (un terzo
di tutto il territorio amministrato dal
Comune) e sonoin prevalenza com-
posti dalle varieta Cataratto e Greca-
nico, altri vitigni interessati sono1'In-
zolia (Ansonica), il Damaschino, il
Grillo, il Frappato nero. In questo bel-
laterra Giovanni Rallo ¢ proprietario
con la sua famiglia dell’azienda che
nasce nel 1851 dalla famiglia Ingram.
Questa antica casa é stata fino al 1988
unarealta esclusivamente produttrice
di Marsala. Ma ¢ in quello stesso anno
cheavvienelasvolta: Donnafugata
entraa pieno titolo in una dimensione
enologica piti completa. La produzio-
ne oggi ¢ di oltre 1.200.000 bottiglie, 8
miliardi di fatturato. Il vino ancheal
Sud ¢ grande business.

La cantina ¢ ragguardevole, le bellezze
delle antiche strutture sono state con-
servate pur davanti a significativi in-
terventi tecnologici. Come la termo
condizionatura, che fasi cheil con-
trollo dei mosti ed il loro stoccaggio
non abbia problemi con le ragguarde-
voli temperature esterne del periodo
dellalavorazione dell'uva. Maanoi in
particolare ¢ piaciuta molto la sala de-
gustazioni, dove il fascino mediterra-
neo € rimasto intatto, e dove abbiamo
scoperto che la signora Gabriella, mo-
glie di Giovanni, oltre ad essere di
squisita ospitalita é I'inventrice del
nome dell’azienda e ottima P.r.

Liabbiamo degustato (con 'ausilio di
splendide olive, salame locale, un ga-
gliardo pecorino e il sempre ottimo
panesiciliano) alcuni dei vini della
Donnafugata: eccola Fuga ‘95, daun
vitigno Chardonnay presente sulle
colline di Contessa Entellina; € un vi-
no fresco e piacevole, conserva le doti
tipiche del vitigno. Sentori di mela, sa-
pore abbastanza secco e di facile abbi-
namento, in particolare per piatti leg-
geriabase di pesce. Sicuramente piu
interessante ed originaleil Vigna di
Gabri ‘95, ottenuto con la predomi-
nanza di uve Ansonica ha un bel colo-
re con riflessi verdognoli, profumoin-
tenso ed il sapore € secco con una gra-
devole persistenza di frutta matura.
Mail meglio ¢ senza ombra di dubbio
il Chiaranda del Merlo ‘93, dauve An-
sonica e Chardonnay delle colline del
Belice, prodotto in piccola quantita
(purtroppo) ¢ la felice unione di due
vitigni cosi diversi main grado di con-
vivere alla grande; il nostro € al naso
molto deciso, ampio e con un’armo-
nia di profumi con prevalenza di vani-
glia assolutamente originale, in bocca
¢decisamente secco ed in grado di reg-
gere piatti anche complessi e impe-
gnativi, una vera sorpresa. Nei rossi, il
Rosso di Donnafugata dauve Calabre-
se (Nero d’Avola) e Perricone I'abbia-
mo trovato poco strutturato e un po’
sfuggente; il Tancredi - da Nero d’Avo-
la e cabernet Sauvignon - ha maggiore
struttura e 'uso sapiente della barri-
que (12 mesi) ne fanno un vino inte-
ressante e ben armonizzato. I viniin
azienda cisono e se bussate scoprirete
prezziinteressanti, dalle 7.500 del
Rosso alle 13.500 per il Chiaranda.
Donnafugata Via S. Lipari 18- Marsala
(Tp) Tel. 0923/999.555.

TEMPERATURE IN ITALIA

Il servizio meteorologico dell’ Aeronautica
militare comunica le previsioni del tempo
sull’ Italia.

SITUAZIONE: la pressione sull’ltalia tende a
diminuire per I'approssimarsi di un sistema
nuvoloso atlantico, attualmente sull’Europa
del nord e che si mostrera piu attivo sul ver-
sante adriatico.

TEMPO PREVISTO: al nord cielo sereno o po-
co nuvoloso sulla parte occidentale e parzial-
mente nuvoloso su quello orientale. Dal tar-
do pomeriggio, aumento della nuvolosita’
per nubi medio-alte e stratiformi sulle zone
alpine e prealpine occidentali di Val d’Aosta,
Piemonte e Lombardia, con possibilita’ di de-
boli nevicate intorno ai 1.500 metri. Al centro
da poco nuvoloso a parzialmente nuvoloso
con locali annuvolamenti all’interno su Mar-
che e Abruzzo dove, durante la notte, si pre-
vede un moderato aumento della nuvolosita’.
Al sud della penisola e sulle isole maggiori
inizialmente sereno o poco nuvoloso salvo
residui annuvolamenti su Campania, Cala-
bria e Sicilia dove, all’interno, non si esclude
qualche occasionale piovasco.
TEMPERATURA: in lieve diinuzione.

VENTI: moderati intorno ovest con rinforzi
sulle regioni tirreniche tendenti a disporsi
dai quadranti settentrionali.

MARI: poco mossi i bacini settentrionali;
mossi quelli centrali; localmente molto mossi
i mari meridionali: tutti con moto ondoso in
aumento.



