
08ECO02A0806 ZALLCALL 11 20:06:18 06/07/97  

ECONOMIA E LAVORODomenica 8 giugno 1997 18l’Unità

Luoghi & Sapori

Tra i vini
del Garda
in
armonia

COSIMO TORLO

Un disegno di legge al Senato per istituire nuove certificazioni di garanzia

I prodotti nel loro ambiente
Verso il «distretto di qualità»
L’intento è quello di superare le «denominazioni» per le singole merci ed avviare
la valorizzazione dell’insieme dell’attività agro alimentare a livello locale.

RICCIONE - HOTEL MONICA**
Via  Damiano Chiesa 8 - Tel. 0541/606814 - 605360

50 metri mare - vicino viale Ceccarini - 100 metri Terme -
Zona tranquillissima  nel verde - Giardino - Bar -
Ambiente familiare - ascensore - Solarium - Tutte came-
re servizi, balconi, cassaforte, impianto tv - Telefono -
Cucina casalinga abbondante, curata dalla proprietaria -
Colazione buffet - Cabine mare - Pensione completa:
Maggio - Giugno - Settembre 47.000/50.000 - Luglio
62.000 - 1-22/8 75.000 - 23-31 8 62.000.

MISANO ADRIATICO - HOTEL MAIOLI **
Via  Matteotti 12 Tel. 0541/613228- 606814

Garage privato - Nuova costruzione vicino mare -
Biciclette - Ascensore -  Solarium - Cucina casalinga
abbondante - colazione buffet - tutte le camere servizi -
Balconi vista mare - Bar - Giardino - Cabine mare -
Pensione completa: Maggio - Giugno - Settembre 40.000
- Luglio 51.000 - 1-22/8 64.000 - 23-31/8 51.000 tutto
compreso. Sconti bambini - Gestione proprietario.

RIMINI - VISERBELLA - HOTEL OSTUNI
Tel. 0541/721550

Prima linea sul mare - Ambiente moderno e familiare -
Parcheggio privato - Camere con telefono (possibilità tv)
- Menù a scelta, colazione a buffet, buffet di verdure -
Prezzi speciali: maggio - giugno 48.000 - luglio 55.000
compreso acqua minerale - Prenotatevi!!

IGEA MARINA (RIMINI nord) - ALBERGO NERI BIANCA
Viale Pinzon, 296 Tel. e Fax 0541/331091

Ambiente cordiale, familiare - Sul mare - Tranquillo -
Camere con bagno e telefono - Ascensore - bar - par-
cheggio - cucina curata dal proprietario con menù a scel-
ta - colazione a buffet, buffet di verdure. Specialissimo
Giugno Settembre 40.000 - bambino 2 anni gratis -
Luglio 50.000 - Agosto 68.000/50.000.

BELLARIA -  IGEA MARINA -  HOTEL ORNELLA **
Via Plauto, 23 - Tel. 0541/331421 

(Privato 28893) 40 metri mare - tranquillo - giardino -
parcheggio - camere servizi - telefono - Tv - ascensore -
cucina romagnola - Specialissimo Maggio, Giugno
42.000/45.000 bambino gratis - Luglio 45.000/52.000 -
Agosto 54.000/72.000.

Abruzzo ALBERGO NEL PINETO
Lungomare Montesilvano Pescara -  Tel. 085/4452116

Nella verde regione dei parchi, proprio stabilimento bal-
neare spiaggia riservata, familiare, camere servizi,
ascensore. Colazione buffet, scelta menù, luglio agosto
buffet verdure, giugno 55.000, media 65.000/75.000
compreso ombrellone sdraio cabina spiaggia. Sconto
famiglie.

RIMINI - VISERBA - HOTEL SOMBRERO
Via Vincenzo Monti, 5 - Tel. 0541/646546 - 642648

Vicinissimo mare - centrale - camere servizi - telefono -
balcone - Tv a richiesta - ascensore - sale comuni clima-
tizzate - colazione a buffet - ottima cucina romagnola
carne e pesce - PISCINA RISCALDATA CON IDROMAS-
SAGGI - parcheggio - biciclette; Maggio Giugno
Settembre 42.000/47.000 - Luglio 47.000/58.000 -
Agosto 58.000/77.000 - Sconto bambini 20-60% - SPE-
CIALI PACCHETTI FAMIGLIE - Gestione proprietario -
interpellateci.

IGEA MARINA - HOTEL S AYONARA
Tel. 0541/330201

100 metri mare - parcheggio - camere servizi, balcone -
cucina curata dai proprietari - Buffet verdure - Bassa sta-
gione 36.000/38.000 - Sconto bambini 30-50% - Luglio
45.000/48.000 - Agosto 55.000/62.000/48.000.

RIMINI - VISERBA - PENSIONE ORLETTA
Via Doberdò, 20 - Tel. 0541/732968

Tranquilla - familiare - 30 metri mare - parcheggio -
Ottimo trattamento - aria condizionata - Giugno 42.000 -
Luglio 47.000 - Speciale 1-21 Giugno 40.000 -
Bambino gratis e 4 adulti pagano 3 - gestione proprie-
tario.

ALBERGO VILLA ARGENTINA - RIMINI - VISERBA
Tel. 0541/732320

Vicino mare - camere bagno - balcone - Ascensore -
Parcheggio recintato - Cucina romagnola - Colazione
buffet - Giugno/Settembre 42.000 - Luglio 51.000 -
Sconto terzo/quarto letto.

BELLARIA - HOTEL EVEREST
Tel. 0541/347470

Sul mare - Centrale - Gestione proprietario - Cucina
locale - Parcheggio auto custodito - Terrazzo solarium -
Camere con servizi privati, balcone - Speciale Giugno
44.000 - Luglio 52.000/56.000 tutto compreso, sconto
bambini - Agosto interpellateci.

RICCIONE Hotel CLELIA (vicino spiaggia e terme)
Viale S. Martino, 66 - Tel. 0541/604667 - 600442
Privato 0338/8123753

Comforts - Colazione contorni buffet - Camere doccia,
wc, balconi, ascensore - Pensione completa Giugno
45.000/47.000 - 1-7/4-8 e 21-8/31-8 L. 57.000 - 5-8/20-8
L. 71.000 - Settembre 50.000 - Cabine mare - Sconti
bambini - Direzione proprietario.

RIMINI - VISERBA - ALBERGO CICCHINI
Tel. 0541/733306

Vicino mare - Completamente rimodernato - Aria condi-
zionata - Camere bagno, telefono - Parcheggio - Cucina
familiare - Giugno 40.000 - Luglio 50.000.

MISANO ADRIATICO - HOTEL MERANO**
Tel. 0541/615624

20 metri mare, reali!! - RINNOVATO - Ambiente familiare
- Ascensore - Camere servizi, telefono - Parcheggio
custodito - Menù variato - Pensione completa: Maggio -
Giugno - Settembre 48.000/50.000 - Luglio 60.000 -
Agosto 76.000/70.000.
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Questa settimana la nostra tappa si
situa sulle rivedel lagodi Garda. Si-
curamente tra i piùarmoniosi laghi
italiani, con il suoottimo clima e le
meravigliose rive rivestite di vigne-
ti, cedri, palme,olivi, oleandrie ci-
pressi centenariaffascina il turista
in cercadelbel panoramae dibuo-
ne cantine.
A MonigadelGarda, sulla statale
cheda Desenzanova versoSalò, si
trova l’Azienda Agricola Costaripa
dei fratelli Mattiae Imer Vezzola.È
in compagnia di quest’ultimo che
abbiamo condotto la nostravisita.
Imer ci ha raccontato anche un po‘
la storia dell’azienda.Questa «è una
vecchia proprietà familiare», edè
solo dal ‘78, precisa il proprietario,
«che abbiamo deciso un radicale
mutamento ed unampliamento
della produzione».Oggi l’aziendaè
composta da 10 ettari nellazona
delGarda e 2nella Lugana, questi
ultimi in affitto: «Ora siamoalla fa-
seduee, come vedi, stiamo lavoran-
doalla nuova cantina,ormai neces-
saria per apportare le migliorie tec-
niche e di spazioperpoter meglio
garantire la qualità del prodotto».
Oggi Costaripa ha una produzione
cheè attestata intorno alle130/
140mila bottigliee diqueste il 25%
si indirizza aldi là deiconfinidell’I-
talia.
Con Imer siamo poipassatialle de-
gustazioni. Il primoassaggio è stato
per il ChiarettoRosamara ‘96, un
rosato digrande personalità, con
unpiacevole retrogusto amarogno-
lodi mandorlae unadiscreta acidi-
tà. È venuto poi il turno delcurioso
Risling Pievecroce ‘96: questo è un
vino con caratteristiche ovviamen-
tediversedalclassico Renano, maè
ugualmente ricco espesso in bocca,
forse perdeun po‘ nel profumo. Il
GroppelloLe Castelline è rotondoe
piacevole, soprattutto se lo sibeve
un po‘ fresco - e noi loconsigliamo
senz’altro anche comealternativa
ad unbianco per innaffiare i pasti
estivi.
Altro prodotto interessante ilCam-
po delleStarne ‘95,che esceda un
uvaggio composto da Groppello,
Sangiovese Grasso, unpo‘ di Marze-
mino eun 10% diCabernet Sauvi-
gnon. C’è inquest’ultimo vino un
piccolo passaggio in barrique per il
solo Sangiovesee l’insiemedà un
belcolore violaceoe il bouquetè
esaltatodal giusto equilibrio del le-
gno.
Ultimissimo il Prademonte ‘94 da
100% di uve Cabernet Sauvignon
sicuramente il vino più innovativo
della casa.La sua preparazioneè
lunga:passa unanno in legno e un
altro in bottiglia.È unprodotto de-
cisamenteprofumato, in boccaè
morbidoed equilibrato,da tutto
pasto, anche se forse piùadattoa
piatti non particolarmente robusti.
Per i prezzi in cantina si parte dalle
7.500 lire e si arriva fino alle 17mila
lire per ilPradamonte.
*Costaripa -Via Cialdini12 Moni-
ga del Garda(Bs)
Tel. 0365-502010

ROMA. Dall’assistenzialismo alla competi-
tivitàsuimercati.Solocosìl’agricolturaita-
liana potrà assumere un ruolo strategico
nel quadro dello sviluppo economico del
nostro Paese. E‘ quanto afferma unnutrito
gruppo (36) di senatori della Sinistra de-
mocratica, popolari, verdi, di Ri e di Rc che
hanno presentato a Palazzo Madama, un
disegnodi legge (primo firmatario, ilpresi-
dente della commissione Agricoltura,
Concetto Scivoletto) che prevede l’istitu-
zione e la valorizzazione dei Distretti
agroalimentaridiqualità(Daq).

Sono così definite, secondo la proposta,
lezoneconsiderateaparticolarevocazione
per la produzione di prodotti agroalimen-
tari di qualità «le cui caratteristiche siano
connesse all’ambiente naturale ed ai fatto-
ri umani e che abbiano ottenuto il ricono-
scimento di denominazione di origine
protettaodi indicazionegeograficaprotet-
ta , ai sensidiunregolamentodellaCeedel
1992 oppure siano tutelati in base alla legi-
slazione vigente sui prodotti di qualità o ai
disciplinari di produzione, di trasforma-
zioneocommercializzazione».

Nella proposta legislativa viene ricorda-
to che quasi tutte le Regioni si sono dotate
di leggi sulla certificazione della qualità e
sull’incentivazione ai sistemi di qualità
aziendale, ma chesolo alcunedi esse (Emi-
lia-Romagna, Piemonte,Marche,Venetoe
provincia autonoma di Trento) hanno
adottato interventi regionali specifici per
lapromozionedell’agricolturadiqualità.Il
riconoscimento dei Daq e la loro delimita-

zione geografica sono effettuati - in base a
quanto previsto dal disegno di legge - con
decreto del ministro delle Risorse agricole
su conforme parere della Regione interes-
sata.

Nei territori scelti, secondo la proposta,
occorre «puntare decisamente sulla quali-
tà, con la consapevolezza che ogni ricono-
scimento riceveedàvaloreaggiuntoall’in-
sieme dei prodotti agro-alimentari» e
«mettere in collegamento, in rete, le fasi
della produzione, della trasformazione,
della distribuzione e della ristorazione ra-
gionando e operando in termini di filiera
agroalimentare». Tutti i soggetti di questa
filiera, si aggiunge poi, hanno hanno inte-
ressecomune-fradi loroeconglioperatori
turistici e le istituzioni locali- a convergere
sullaqualitàe latipicizzazionedeiprodotti
agroalimentari, promuovendo l’immagi-
neefavorendol’identificazionedelterrito-
rio sia con i beni culturali e ambientali che
conprodottiagroalimentaridiqualità.

In sintesi, agricloltura di qualità, am-
biente e cultura come leve di uno sviluppo
moderno e pulito. È in questo modo che il
territorio viene a configurarsi come «Di-
stretto agroalimentari di qualità», un’area
capacedioffrireegarantireunamolteplici-
tàdiprodottiagroalimentaridiqualitàgra-
zie al contributo dei vari soggetti (produt-
tori, trasformatori, distributori e ristorato-
ri) oltre che dei consumatori e delle istitu-
zonilocali.

Isenatori,conilloroprogetto,tendonoa
superare la normativa attuale che punta al

riconoscimento (doc) del singolo prodot-
to, per creare un nuovo livello di qualità
che valorizzi i diversi prodotti insieme al-
l’ambientenaturaleeumanodacuitraggo-
no origine. Ildisegnodi legge stabiliscena-
turalmente tutte le norme per il riconosci-
mento, i regolamenti, l’istituzione di un
Comitato nazionale ad hoc di 15 membri,
di cui sei designati dalle categorie econo-
miche e imprenditoriali, tre dalle organiz-
zazioni dei produttori, una dalle associa-
zionideiconsumatori,cinquedelleRegoni
e tre di emanazione ministeriale. Dura in
caricacinqueanni.

Le Regioni e le province autonomesono
chiamateapromuovereiniziativepervalo-
rizzare iDaqconmanifestazionifieristiche
e lapromozioneturistica, lacommercializ-
zaioeilmarketingdelleproduzioni,lapub-
blicazione di opere promozionali e opu-
scoli informativi, e l’utilizzazione di stru-
menti informativi anche di carattere mul-
timediale.

«Un’agricolturadiqualità -è ilcommen-
todelsenatoreScivoletto-èunagrandeoc-
casione per lo sviluppo di tutto il Paese e
per il Mezzogiorno che può edevepuntare
sulle proprie risorse a partire dalle produ-
zioni mediterranee, per i giovani che in
un’agricoltura di qualità, fortemente in-
trecciata con la valorizzazione del territo-
rio e dell’ambiente, possono trovare spazi
concreti di lavoroedioccupazionequalifi-
cata».

Nedo Canetti

Aiuterà i clienti a valutare e scegliere

Una nuova figura
nei supermercati:
il manager del vino Dopo la vendita anticipata, con l’emissione di

certificati «en primeur», il vino Brunello potrebbe
avere una sua quotazione ufficiale con la nascita di
un vero e proprio «borsino». L’idea è stata lanciata
a Montalcino, «patria» del famoso vino, in
occasione di un convegno di studi giuridici ed
economici. Le aziende, secondo quanto è emerso
nella riunione, potrebbero trarre dall’iniziativa
indubbi vantaggi soprattutto perchè si
realizzarebbe la possibilità di avere con la vendita
anticipata un cash flow realizzato con quattro anni
di anticipo rispetto all’uscita sul mercato del
Brunello. Per gli acquirenti potrebbe invece
profilarsi una remunerativa forma di investimento.
sempre a proposito del Brunello una ricerca ha
appurato che i vini prodotti nel Senese - Chianti,
Brunello di Montalcino appunto e Nobile di
Montepulciano - hanno un impatto ed una
sostenibilità ambientale migliore rispetto alla
media della produzione vitivinicola italiana e di
altri Paesi. L’indagine è stata condotta su
commissione di Toscana Ambiente e portata
avanti, nell’arco di un anno, da un gruppo di lavoro
dell’università di Siena guidato dal professor Enzo
Tiezzi. Il docente, per la prima volta in Italia, ha
impiegato, nella ricerca, un metodo d’avanguardia
messo a punto con la collaborazione dell’università
della Florida. Si tratta della cosiddetta Analisi di
Odum, che traduce in termini di energia solare
qualsiasi tipo di attività impiegata in una
produzione ed in grado di misurare il lavoro
sostenuto dall’ambiente.

Brunello, un «borsino»
e quotazioni ufficiali?

ROMA. Le aziende vinicole italia-
ne chiedono a gran voce alla gran-
de distribuzione maggiore profes-
sionalità e preparazione tecnica
del personale, un impegno forte
nella vendita assistita, nell’infor-
mazione al consumatore ed una
politica trasparente dei prezzi.
Questi risultatipiùsignificatividel
sondaggio do opinione realizzato
su un campione di 550 aziende vi-
nicole italiane dall’Ente Vini-Eno-
teca italiana incollaborazionecon
l’Associazione Italiana Somme-
liers di Roma. I risultati sono stati
presentati e discussi nel convegno
«Ilmercatodelvinotragrandepas-
sato e Grande Distribuzione», or-
ganizzatoconilcontributodelMi-
nistero delle Risorse Agricole Ali-
mentarieForestali.

Per contrastare il calodei consu-
midivino-passatiinvent’annidai
140 litri del ‘74 ai 57 di oggi - la
grande distribuzione può svolgere
un ruolo determinante nell’allar-
gare la fascia dei consumatori: i
produttori sonoconsapevoliche il
futurodelvinoitalianosigiocherà
sugli scaffali dei supermercati.

Questi però non saranno più gli
scaffali chesiamoabituatiavedere
oggi.

Intervenuti al dibattito, i rap-
presentanti della GS Supermerca-
ti, della Sma-Supermercati, del
ConsorzioCrai-LaCapitalehanno
annunciato interventi profondi
per rispondere alle critiche che ar-
rivano dal mondo produttivo del
vino italiano. «Istituiremo il ma-
nagerdelvino, introdurremocorsi
di formazione specifica per i re-
sponsabili dei punti vendita e gli
assistenti alle vendite e investire-
moperunainformazionechiaraal
consumatore». Il vino di alta qua-
lità avrà così domani meno paura
degli scaffali del supermercato se
potrà davvero contare sull’opera
di assistenti preparati alla vendita
e da un’adeguata opera di infor-
mazione.

Alladomandasul tipodiattività
promozionali suggerite alla gran-
de distribuzione la quasi totalità
degli intervistati ha indicato la
promozione legata alla zona d’ori-
gine e la degustazione gratuita del
prodotto.

CHE TEMPO FA

TEMPERATURE IN ITALIA
......................................... ..........................................
Bolzano 18 28 L’Aquila 9 20......................................... ..........................................
Verona 17 26 Roma Ciamp. 15 25......................................... ..........................................
Trieste 18 22 Roma Fiumic. 10 25......................................... ..........................................
Venezia 17 22 Campobasso 14 22......................................... ..........................................
Milano 17 27 Bari 17 23......................................... ..........................................
Torino 15 25 Napoli 17 25......................................... ..........................................
Cuneo 15 24 Potenza 11 20......................................... ..........................................
Genova 17 22 S. M. Leuca 17 22......................................... ..........................................
Bologna 17 27 Reggio C. 19 25......................................... ..........................................
Firenze 15 23 Messina 20 25......................................... ..........................................
Pisa 14 25 Palermo 18 24......................................... ..........................................
Ancona 14 22 Catania 14 25......................................... ..........................................
Perugia 13 24 Alghero 14 25......................................... ..........................................
Pescara 14 23 Cagliari 15 24......................................... ..........................................

TEMPERATURE ALL’ESTERO
......................................... ..........................................
Amsterdam 17 26 Londra 16 26......................................... ..........................................
Atene 18 22 Madrid 15 26......................................... ..........................................
Berlino 13 26 Mosca 12 21......................................... ..........................................
Bruxelles 17 26 Nizza 17 22......................................... ..........................................
Copenaghen 10 22 Parigi 17 28......................................... ..........................................
Ginevra 13 24 Stoccolma 10 23......................................... ..........................................
Helsinki 6 23 Varsavia 12 23......................................... ..........................................
Lisbona 17 21 Vienna 13 20
......................................... ..........................................

Il Servizio meteorologico dell’ Aeronautica
militare comunica le previsioni del tempo
sull’ Italia.
SITUAZIONE: un moderato sistema frontale
di origine atlantica nel suo movimento verso
levante tende ad interessare le regioni set-
tentrionali e piu’ marginalmente quelle cen-
trali.
TEMPO PREVISTO: al Nord: sul Trentino-Al-
to Adige, sul Friuli-Venezia Giulia, sul Vene-
to e sui rilievi alpini e prealpini in genere
cielo molto nuvolo con precipitazioni sparse
a prevalente carattere di rovescio o tempo-
rale. Sul restanti zone cielo da parzialmente
nuvoloso a nuvoloso con locali piogge ed
occasionali rovesci. Nel corso del pomerig-
gio, tendenza a graduale miglioramento ad
iniziare dal settore occidentale. Al Centro e
sulla Sardegna: cielo poco nuvoloso, salvo
parziali addensamenti, che in mattinata po-
tranno interessare l’isola ed il versante tir-
renico e, nel pomeriggio, il versante adriati-
co. Al Sud: prevalenti condizioni di cielo se-
reno.
TEMPERATURA: in aumento al Centro-Sud;
in lieve diminuzione al Nord.
VENTI: deboli meridionali al Centro-Nord,
con temporanei rinforzi sulla Sardegna e
sulla Liguria; deboli variabili al Sud.
MARI: poco mossi, localmente mosso il Ca-
nale di Sardegna.


