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Domenica 1 novembre 1998 4 METROPOLIS l’Unità

L’ACCADEMIA DI BRA

Il castello
per palati fini

Nella foto
grande, veduta
aerea del
fabbricato
destinato
all’Agenzia di
Pollenzo; a
fianco, disegni
di Pedrazzini; a
destra, il
famoso tartufo
d’Alba

BRA L’idea è un’idea: di quelle che, una volta rea-
lizzate, ti stupiscechenessunociabbiapensatopri-
ma. La base di partenza è il castello Reale di Pollen-
zo, una vasta area di oltre40mila metri fattaerigere
da Carlo Alberto nella prima metà dell’Ottocento
comeimpresaagricolamodello.Degliantichifasti,
acausadiunprogressivodepauperamento,restano
sololasuastoriaeunaancorsolidastruttura.

Inunazona, quella delle Langhe edelRoero,che
negliultimivent’annièdiventataunadellepiùim-
portanti aree vitivinicole europe, sarebbe stato un
delitto lasciare andare all’abbandono questo pre-
zioso retaggio storico e artistico. Ecco, quindi, l’i-
dea di cui sopra: ridar vita al castello facendolo di-
ventare entro il 2001 una piccola città del gusto e
dell’ospitalità. Come? Realizzando, in un’unica
area, tre attività che si sposano reciprocamente co-
meilBaroloconilbrasato.Laprimaèun’attivitàal-
berghiera, simile ai «relais» francesi, che coniughi
l’ospitalità turistica con la cultura locale. La secon-
daattivitàèquelladiunabancadelvinochegaran-
tisca l’accantonamento dei grandi vini per poterli
gustare anche dopo il necessario periodo di matu-
razione.Infine,ilfioreall’occhiello:ecioèl’Accade-
mia europea del gusto, una sorta di università eno-
gastronomica per chiunque intraprenda una pro-
fessione legata a questi settori. Una laurea per diri-
genti di aziende agroalimentari, presidenti di con-
sorzi,giornalistispecializzati.

«Siamo rimasti colpiti - spiega CarloPetrini, pro-
motore dell’iniziativa epresidente di Slow foodAr-
cigola - per l’adesione corale dei piccoli e grandi
produttori. Tutti sono voluti entrare nel progetto
partecipando alla capitalizzazione e coprendo
quindiicostidell’opera.Costichedovrebberoaggi-
rarsi attornoai24miliardi, suddivisiametà (12)tra
privati e enti locali (12). In pratica partiamo senza
chiedere prestiti alle banche. Mi sembra un ottimo
risultato che conferma la bontà dell’idea. Giorgio
Bocca, un piemontese che conosce la sua terra, è ri-
masto stupito.“Non è facile farscucire soldiaiLan-
garoli” mi aveva detto qualche mese fa. Invece l’a-
desione è stata generale. Probabilmente abbiamo
colto una tendenzacheeranell’aria.Poiquesta ini-
ziativa è importante perché incrementerà ancor di
piùl’afflussodiunturismocolto,chedaquestepar-
tiporta ricchezzaeprestigio.Negliultimiduemesi,
nelle langhe sono venute mezzo milione di perso-
ne. Una volta questo era un turismo mordi e fuggi,
da scampagnata fuori porta. Adesso il turista si fer-
ma,studial’ambiente,vaperivigneti.Acquistacer-
to, ma prima vuole capire, informarsi. Questo è il
turismo che ci piace, unturismocheunisce ilgusto
della buona tavola con l’armonia dell’ambiente.
Un’utopia?No,ormailarealtà».

DA. CE.

Un tripudio di aromi e sapori
Dal 5 novembre al Lingotto di Torino il salone del Gusto
Dal nostro inviato
DARIO CECCARELLI

TORINO Tutto è pronto in un tripu-
dio di portate di sapori, di sofistica-
te composizioni e di primitivi aro-
mi. Si scaldano gli chief, zampetta-
no rapidi i sommellier, s’infilano
nervosamente iguanti imaestripa-
sticcieri, si riempiono le bancarelle
delmercato, sialzanopotenti levo-
ci degli artigiani e dei produttori.
Via,allora.

Venghino, venghino signori,
questogiovedì si aprirà il salonedel
gusto e delle meraviglie enogastro-
nomiche. Per cinque giorni, fino a
lunedì 9, sarete calati in un precipi-
zio di maraviglie dal quale vi sarà
difficile scappare. Giorni lieti son
cotesti. Di sicuro, dopo questo
struggente viaggio negli odori enei
sapori, avrete qualche difficoltà a
tornarenellefrettolosemenseddlle
città, nei chiassosi McDonald del
vostro scontento.Per cinquegiorni
ci sarà una festa da far girar la testa
con i salumi di castità e i caprini
d’Europa, con i menu dei Budden-
brook e le forme i sughi dei pastifi-

catori di Gragna-
no. Gusterete i vi-
nidiMahlerBesse
e i grandi rossi di
Borgogna, la sala-
ma di sugo e i pe-
sci del Mar Balti-
co. Che sarà di
voi, non sappia-
modire.Certo,sa-
rete diversi: più
sensibili ai «cia-
rimboli» e ai fa-
gioli di Badalucco

chealla solitamozzarelladell’inter-
vallodimezzogiorno.

Mica facile educare al gusto, so-
prattutto in un mondo come il no-
stro dove il binomio fretta-lavoro
azzera ogni altro valore. Mangiare,
in questo contesto di nervosa ala-
crità produttiva, diventa una sorta
di fastidioso ostacolo da superare il
più rapidamente possibile. E passi
perilmezzogiorno.Maancheleno-
stre cene, nevroticamente ingorde,
si uniformano a questa smania
aspirattutto dove qualità e origina-
lità sono sempre messe al bando in
attesaditempimigliori.

Maqualcunoresiste.Afardacon-
trappeso a questo nefasto andazzo
troviamo per esempio loSlowFood
Arcigola, il movimento enogastro-
nomico che, passo dopo passo, e
quindi lentamente, sta cercando di
ridareagli italianiquellocheerade-
gli italiani, ecioèunabuonatavola,
anzi una delle migliori tavole del
mondo. In questo sfondo di rinno-
vato interesse verso la sensorialità
come strumento di conoscenza dei
cibiedellebevande,eccofarsiavan-
tiquestanuova iniziativadelmovi-
mento Slow Food che si terrà per
cinquegiorniaTorino.Unagrande
festa, imperniata sui valori del gu-
sto, che porterà al Lingotto decine
dimigliaiadipersone.

Ma non sarà solo una grande ab-
buffata. Questo nuovo salone del
gusto,dopolaprimaedizionesperi-
mentale del 1996, si articolerà in
una moltitudine di iniziative e di
opportunità.«IlLingottosaràilpal-
coscenico - spiega il presidente del-
l’Arcigola Carlo Petrini - su cui reci-
teranno le culture gastronomiche
del mondo nella loro grande varie-
tà di cibi, linguaggi, identità. Per

cinque giorni To-
rinosarà lasededi
un grande labora-
torio che vuole
dare maggiore di-
gnità al comparto
agro-alimentare
inventando una
formula che non
sivuoleditipofie-
ristico,mapiutto-
sto di ricerca di-
dattica, di infor-
mazione, di gio-
cosacuriosità«.

Benvenuti al salone, quindi.Che
saràcosì organizzato: 154 laborato-
ri del gusto vi porteranno, attraver-
so 204 piacevoli lezioni, alla cono-
scenzadiunalimentooallaverifica
di un abbinamento. Cinquantade-
gustazioni di vini, 20 abbinamenti
cibo, vino e birra, 22 incontri con
salumi e carni, 27 assaggi con il for-
maggio. Sono previsti anche 50 ap-
puntamenti a tavola con i grandi
cuochiitalianiestranieri.

Un’altra importante iniziativa
delsalonesaràilMercato:unagran-
de piazza di 10mila metri quadrati

che ospita300bancarellediartigia-
ni alimentari e stranieri, produttori
di miele e salumi, salse e spezie, tar-
tufie funghi.Unagrandepiazzado-
ve sarà possibile assaggiare (ed
eventualmente comprare) le mi-
gliori specialità di tutto il mondo.
Intorno al Mercato, 3 grandi sale
dedicate a salumi e formaggi, ga-
stronomia,cioccolato,dolciecaffè.
Tre enoteche con 2000 vini, l’oleo-
teca, corsi di cucina, conferenze
sulla storia dell’alimentazione, un
salone Grandi Eventi per festeggia-
re con personaggi della cultura e
dello spettacolo cibi e vini (tra gli
ospiti:DarioFo,MoniOvadia,Pino
Daniele, Michele Serra, Francesco
Guccini). Ultimo, ma solo perché
siamo sbadati, il laboratorio dei
bambini.Quideiragazzinibendati,
annusando i vari piatti, giocheran-
noaindovinareicibidivoltainvol-
ta proposti. Altro che scuola del-
l’obbligo.

L’ingresso al Salone costa15mila
lire (10mila per i soci Slow Food),
l’abbonamento per 5 giorni costa
40mila lire (25mila per i soci Slow
Food).

■ INIZIATIVA
SLOW FOOD
Un grande
laboratorio
per imparare
a conoscere
ed apprezzare
gli alimenti

■ PIAZZA
MERCATO
Trecento
bancarelle
per assaggiare
le migliori
specialità
del mondo

WANG
KE

LIANG
Mostra antologica
3 - 10 Novembre
Palazzo Barberini

Via Quattro Fontane, 13
Sala Giulio Cesare

(Circolo Ufficiali delle Forze Armate d’Italia)

Orari: dal lunedì al sabato 10-15, 17-20
domenica 10,30-15,30

il ponte
numero speciale

Milano - Francoforte
Verso l’Europa sociale

Forum per un’alternativa al liberismo
I documenti preparatori e conclusivi dei 2 appuntamenti svoltisi

a Milano il 19 settembre ’98 con gli interventi di:
Giorgio Cremaschi, Giorgio Lunghini, Dino Greco, 

Gigi Malabarba, Betti Leone, Heinz Birnbaum,
GianPaolo Patta, Ugo Spagnoli, Alessandra Mecozzi,

Luca Casarini e Giacinto Botti
e a Francoforte il 3 ottobre 98 con gli interventi di:

Horst Schmitthenner, Fulvio Perini, Adriana Buffardi,
Michel Rousseau, Mario Agostinelli, Rosi Rinaldi e

Angel Crespo Sanchez
Sono inoltre disponibili copie dei numeri speciali con i con-
vegni de il manifesto di Venezia, Torino e Milano e del Pds,
Rifondazione comunista e Cgil Lombardia sulle 35 ore

Periodico di commento,
critica, progetto
a sinistra
www.ilponte.it

della Lombardia

Per ricevere questi numeri:
tel. 02/28.22.415 - fax 02/28.22.423 e/o versare

L. 8.000 a copia sul ccpostale n° 21007208 intestato a
Comedit 2000 scrl - Via delle Leghe, 5 - 20127 MILANO

oppure abbonandosi (L. 70.000) riceverete copia dei numeri
speciali o un nostro libro a vostra scelta

www.ilponte.it
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FESTA REGIONALE DE L’UNITÀ

SAN MINIATO (prov. Pisa) 7-29 NOVEMBRE ’98
In occasione della 28a mostra mercato nazionale del Tartufo bianco

Ristorante “I giorni del Tartufo” 
Piazzale Dante Alighieri

Il Ristorante è aperto
Sabato 7 novembre (solo cena)
Sabato 14-21-28 (pranzo e cena)
Domenica 8-15-22-29 (pranzo e cena)
Venerdì 27 (solo cena)

INCONTRI - DIBATTITI
(le iniziative politiche saranno definite 
nella prima settimana di novembre)

Ds San Miniato
Informafesta e prenotazioni:
0571400995/0571401157
Ufficio Turismo: 057142745

Menù
Antipasti
Tartine al tartufo L. 8.000
Bruschetta tartufata L. 6.000
Fantasia al tartufo L. 14.000
Crostini toscani L. 4.000
Primi
Tagliolini al tartufo L. 15.000
Pizzicati tartufati L. 15.000
Fagottini tartufati ai formaggi L. 14.000
Crepes al tartufo L. 13.000
Risotto verde al tartufo L. 13.000
Penne al tartufo L. 12.000
Penne ai funghi L. 10.000
Penne al pomodoro L. 5.000
Secondi
Tagliata tartufata L. 22.000
Lombatina in salsa tartufata L. 18.000
Scaloppine al tartufo L. 17.000
Prosciutto arrosto tartufato L. 16.000
Prosciutto arrosto L. 12.000
Hamburger e patatine L. 8.000
Contorni
Patate e polenta L. 4.000
Funghi fritti L. 7.000
Insalata toscana L. 6.000
Insalata L. 2.000
Dessert
Ananas all’arancia L. 4.000
Panna cotta al tartufo L. 6.000
Cantuccini e vinsanto L 5.000
Grappa al tartufo L. 4.000
Caffè L. 2.000

Vini delle Colline Sanminiatesi
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