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di Pedrazzini; a
destra, il
famoso tartufo
d’Alba

Un tripudio di aromi e sapor
Dal 5 novembre al Lingotto di Torino il salone del Gusto

Dal nostro inviato
DARIO CECCARELLI

TORINO Tutto € pronto in un tripu-
dio di portate di sapori, di sofistica-
te composizioni e di primitivi aro-
mi. Si scaldano gli chief, zampetta-
no rapidi i sommellier, s'infilano
nervosamentei guantiimaestri pa-
sticcieri, si riempiono le bancarelle
del mercato, sialzano potentile vo-
ci degli artigiani e dei produttori.
Via, allora.

Venghino, venghino signori,
questo giovedi si aprirail salone del
gusto e delle meraviglie enogastro-
nomiche. Per cinque giorni, fino a
lunedi 9, sarete calati in un precipi-
zio di maraviglie dal quale vi sara
difficile scappare. Giorni lieti son
cotesti. Di sicuro, dopo questo
struggente viaggio negli odori e nei
sapori, avrete qualche difficolta a
tornare nelle frettolose mense ddlle
citta, nei chiassosi McDonald del
vostro scontento. Per cinque giorni
ci sara una festa da far girar la testa
con i salumi di castita e i caprini
d’Europa, con i menu dei Budden-
brook e le forme i sughi dei pastifi-

catori di Gragna-
no. Gusterete i vi-

" INIZIATIVA nidi Mahler Besse
SLOW FOOD e i grandi rossi di
Un grande Borgogna, la sala-

) ma di sugo e i pe-
laboratorio sci del Mar Balti-

co. Che sara di
voi, non sappia-
modire. Certo, sa-
rete diversi: piu
sensibili ai «cia-
rimboli» e ai fa-
gioli di Badalucco
chealla solitamozzarella dell'inter-
vallodimezzogiorno.

Mica facile educare al gusto, so-
prattutto in un mondo come il no-
stro dove il binomio fretta-lavoro
azzera ogni altro valore. Mangiare,
in questo contesto di nervosa ala-
crita produttiva, diventa una sorta
di fastidioso ostacolo da superare il
pit rapidamente possibile. E passi
perilmezzogiorno. Maancheleno-
stre cene, nevroticamente ingorde,
si uniformano a questa smania
aspirattutto dove qualita e origina-
lita sono sempre messe al bando in
attesaditempimigliori.

per imparare
a conoscere
ed apprezzare
gli alimenti

Maqualcunoresiste. Afardacon-
trappeso a questo nefasto andazzo
troviamo per esempio lo Slow Food
Arcigola, il movimento enogastro-
nomico che, passo dopo passo, e
quindi lentamente, sta cercando di
ridare agliitaliani quello che erade-
gliitaliani, e cioe unabuona tavola,
anzi una delle migliori tavole del
mondo. In questo sfondo di rinno-
vato interesse verso la sensorialita
come strumento di conoscenza dei
cibiedellebevande, eccofarsiavan-
ti questanuovainiziativa del movi-
mento Slow Food che si terra per
cinque giorni a Torino. Una grande
festa, imperniata sui valori del gu-
sto, che portera al Lingotto decine
dimigliaiadipersone.

Ma non sara solo una grande ab-
buffata. Questo nuovo salone del
gusto, dopolaprimaedizionesperi-
mentale del 1996, si articolera in
una moltitudine di iniziative e di
opportunita. «[1Lingottosarail pal-
coscenico - spiega il presidente del-
I’Arcigola Carlo Petrini - su cui reci-
teranno le culture gastronomiche
del mondo nella loro grande varie-
ta di cibi, linguaggi, identita. Per

cinque giorni To-
rino saralasededi

un grande labora- & PIAZZA
torio che vuole MERCATO
dare maggiore di- Trecento
gnita al comparto
agro-alimentare bancarelle
inventando una :
er assaggiare
formula che non p L ggl
sivuoleditipofie- e migliori
ristico, mapiutto-  ¢nacialita
sto di ricerca di- P
dattica, di infor- del mondo

mazione, di gio-
cosacuriosita«.

Benvenuti al salone, quindi. Che
sara cosi organizzato: 154 laborato-
ri del gusto vi porteranno, attraver-
so 204 piacevoli lezioni, alla cono-
scenzadiunalimentooalla verifica
diun abbinamento. Cinquanta de-
gustazioni di vini, 20 abbinamenti
cibo, vino e birra, 22 incontri con
salumi e carni, 27 assaggi con il for-
maggio. Sono previsti anche 50 ap-
puntamenti a tavola con i grandi
cuochiitalianiestranieri.

Un’altra importante iniziativa
delsalonesarail Mercato:una gran-
de piazza di 10mila metri quadrati

che ospita 300 bancarelle di artigia-
ni alimentari e stranieri, produttori
dimiele e salumi, salse e spezie, tar-
tufie funghi. Unagrande piazza do-
ve sara possibile assaggiare (ed
eventualmente comprare) le mi-
gliori specialita di tutto il mondo.
Intorno al Mercato, 3 grandi sale
dedicate a salumi e formaggi, ga-
stronomia, cioccolato, dolci e caffe.
Tre enoteche con 2000 vini, I’oleo-
teca, corsi di cucina, conferenze
sulla storia dell’alimentazione, un
salone Grandi Eventi per festeggia-
re con personaggi della cultura e
dello spettacolo cibi e vini (tra gli
ospiti: Dario Fo, Moni Ovadia, Pino
Daniele, Michele Serra, Francesco
Guccini). Ultimo, ma solo perché
siamo sbadati, il laboratorio dei
bambini. Quideiragazzinibendati,
annusando i vari piatti, giocheran-
noaindovinareicibidivoltainvol-
ta proposti. Altro che scuola del-
I'obbligo.

L'ingresso al Salone costa 15mila
lire (10mila per i soci Slow Food),
I’'abbonamento per 5 giorni costa
40mila lire (25mila per i soci Slow
Food).

L’ACCADEMIA DI BRA

Il castello
per palati fini

BRA L’idea ¢ un’idea: di quelle che, una volta rea-
lizzate, ti stupisce che nessuno ci abbia pensato pri-
ma. La base di partenza ¢ il castello Reale di Pollen-
z0, unavasta area di oltre 40mila metri fatta erigere
da Carlo Alberto nella prima meta dell’Ottocento
come impresa agricolamodello. Degli antichi fasti,
acausadiun progressivo depauperamento, restano
sololasuastoriaeunaancorsolidastruttura.

Inunazona, quella delle Langhe e del Roero, che
negli ultimi vent’anni ¢ diventata una delle pitim-
portanti aree vitivinicole europe, sarebbe stato un
delitto lasciare andare all’abbandono questo pre-
zioso retaggio storico e artistico. Ecco, quindi, I'i-
dea di cui sopra: ridar vita al castello facendolo di-
ventare entro il 2001 una piccola citta del gusto e
dell’ospitalita. Come? Realizzando, in un’unica
area, tre attivita che si sposano reciprocamente co-
meil Barolo conil brasato. La prima é un’attivitaal-
berghiera, simile ai «relais» francesi, che coniughi
l'ospitalita turistica con la cultura locale. La secon-
daattivita ¢ quella diunabanca del vino che garan-
tisca I'accantonamento dei grandi vini per poterli
gustare anche dopo il necessario periodo di matu-
razione. Infine, il fiore all’occhiello: e cioeI’Accade-
mia europea del gusto, una sorta di universita eno-
gastronomica per chiunque intraprenda una pro-
fessione legata a questi settori. Una laurea per diri-
genti di aziende agroalimentari, presidenti di con-
sorzi, giornalisti specializzati.

«Siamo rimasti colpiti - spiega Carlo Petrini, pro-
motore dell'iniziativa e presidente di Slow food Ar-
cigola - per 1'adesione corale dei piccoli e grandi
produttori. Tutti sono voluti entrare nel progetto
partecipando alla capitalizzazione e coprendo
quindiicostidell’opera. Costichedovrebbero aggi-
rarsi attorno ai 24 miliardi, suddivisia meta (12) tra
privati e enti locali (12). In pratica partiamo senza
chiedere prestiti alle banche. Mi sembra un ottimo
risultato che conferma la bonta dell’idea. Giorgio
Bocca, un piemontese che conosce la sua terra, € ri-
masto stupito. “Non ¢ facile far scucire soldi ai Lan-
garoli” mi aveva detto qualche mese fa. Invece I'a-
desione ¢ stata generale. Probabilmente abbiamo
colto una tendenza che era nell’aria. Poi questa ini-
ziativa ¢ importante perché incrementera ancor di
pitl'afflussodiun turismo colto, che da queste par-
ti portaricchezza e prestigio. Negli ultimi due mesi,
nelle langhe sono venute mezzo milione di perso-
ne. Una volta questo era un turismo mordi e fuggi,
da scampagnata fuori porta. Adesso il turista si fer-
ma, studial’ambiente, vaperivigneti. Acquista cer-
to, ma prima vuole capire, informarsi. Questo ¢ il
turismo che ci piace, un turismo che unisceil gusto
della buona tavola con I'armonia dell’ambiente.
Un’utopia?No,ormailarealta».

DA. CE.

: st | [ TARTUF] E IDEE 1N TAYOLA
Onte critica, progetto
a sinistra ’ P
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numero speciale In occasione della 28 mostra mercato nazionale del Tartufo bianco
Milano - Francoforte . f I Menu
. " ° ° ” Antipasti
Verso I’Europa sociale Ristorante “I giorni del Tartufo” ' =i o L 8000
. . . Y. . . o Bruschetta tartufata L. 6.000
Forum per un’alternativa al liberismo Piazzale Dante Alighieri Fantasia al artufo L 14000
I documenti preparatori e conclusivi dei 2 appuntamenti svoltisi Crostini toscani L. 4000
. . . . , N Primi
a Milano il 19 settembre 98 con gli interventi di: Il Ristorante é aperto T:ngTi](l)Iini al tartufo L. 15000
Giorgio Cremaschi, Giorgio Lunghini, Dino Greco, Sabato 7 novembre (solo cena) E;zﬂ;?gltf;tlﬂ?;t'l i formeggi -
Gigi Malabarba, Betti Leone, Heinz Birnbaum, Sabato 14-21-28 Crepes al tartufo L. 13.000
. . . abato - (pranzo € cena) Risotto verde al tartufo L. 13.000
GianPaolo Patta, Ugo Spagnoli, Alessandra Mecozzi, .
i : Domenica 8-15-22-29 (pranzo e cena) Penne al tartufo L 1200
Luca Casarini e Giacinto Botti P Eenne a: fungh:j ||: 12888
. Lo enne al pomodoro . !
Mostra antol ogi ca e a Francoforte il 3 ottobre 98 con gli interventi di: Venerdi 27 (SOIO Cena) Secondi
Horst Schmitthenner, Fulvio Perini, Adriana Buffardi, [%%gﬁﬁ;ﬂia artufata t ﬁ-ggg
3 -10 Novembre Michel Rousseau, Mario Agostinelli, Rosi Rinaldi e INCONTRI - DIBATTITI Scaloppine al tartufo L. 17.000
- Prosciutt to tartufat L. 16000
Palazzo Barberini Angel Cresp 0 Sanchez o e e oo e . P:gzg:ﬂﬁg Z::gztg e L. 12.000
Sono inoltre disponibili copie dei numeri speciali con i con- (le '"'Z'?t've P°|ft'Che saranno definite Hamburger e patatine L. 8000
Via Quattro Fontane, 13 vegni de il manifesto di Venezia, Torino e Milano e del Pds, nella prima settimana di novembre) g:t’;:g;"")olema L 2000
s ’ Rifondazione comunista e Cgil Lombardia sulle 35 ore Funghi fritti L 7000
Sala Giulio Cesare Per ricevere questi numeri: Ds San Miniato :ﬂiiliﬁmmm |I: 2;888
: Al ’ ; tel. 02/28.22.415 - fax 02/28.22.423 e/o versare . e Dessert
(CIFCO|O Ufficiali delle Forze Armate d Ita“a) L. 8.000 a copia sul ccpostale n® 21007208 intestato a Informafesta e prenotazwm: Aﬁ;ieas all’arancia L. 4000
Comedit 2000 scrl - Via delle Leghe, 5 - 20127 MILANO Panna cotta al tartufo L. 6000
Orari- dal lunedi al sabato 10-15. 17-20 oppure abbonandosi (L. 70.000) riceverete copia dei numeri 0571400995/0571401157 Cantuccini e vinsanto L 5000
rari- oal 'unedi ai sabato ’ speciali 0 un nostro libro a vostra scelta Ufficio Turi + 057142745 Grappaal tartufo L. 4000
domenica 10,30-15,30 P v Toonte it icio lurismo. Caffe L 2000
P . Vini delle Colline Sanminiatesi




