CIBUS TOUR

L
FIERE DI PARMA

ORARIO 10 - 20

Giovedi 7 e Venerdi 8 Riservato agli Operatori dei Settori Food e Turismo

Sabato 9 e Domenica 10 Aperto al Pubblico

FIERE DI PARMA, 7 - 10 NOVEMBRE 2002

Eventi Ufficiali CibusTour

Giovedi 7 novembre

ore 11

AREA EDUCATIONAL

LEnte Parco Nazionale delle Cingue Terre presenta il libro
Cinque Terre: i sanri e i profumi del Parco Nazionale

di Salvatore Marchese

a seguire
Conferenza Stampa di presentazione del
Marchio di Qualita Ambientale

Destinato a qualificare ristorazione e ricettivita all'interno del Parco.

Degustazione.

AREA EDUCATIONAL

Conferenza stampa di presentazione del progetto
Parma Restaurant Quality Club

Organizzata dall’ ASCOM Parma

A seguire buffet degustazione dei prodotti tipici.

Venerdi 8 novembre

ore 11

AREA EDUCATIONAL
Tipicita e Territorio: prodofti tipici di qualita
a cura del Club dei Sapori

interventi di:

Paolo Rocchi e Michela Pesenti, esperti qualitd alimentare
Prof. Pierluigi Biagi, Ordinario di gcienzo dell'Alimentazione,
Universita di Bologna

Dr. Giulio Biasion, coordinatore del Club dei Sapori

Dr. Emilio Bonavita, moderatore, Club dei Sapori

ore 14 PODIUM

Seminario professionale: “L'alimentazione da agricoltura biologica”
a cura della Scuola regionale specializzata nella Ristorazione
dell’Emilia Romagna

AREA EDUCATIONAL
City card: una carta vincente

Primo convegno promosso dal Touring club ltaliano con lintervento di:

D.ssa Laura Pezzoni del Centro Studi del T.C.|

D.ssa Teresa Armato Assessore al Turismo della Regione Campania
Dott. Angelo Cavallaio Direttore APT Catania

Direttore APT Cremona

Resp. Marketing di “Die Wein Karte” dell’Ente Turistico Austriaco
Resp. Marketing di “Barcellona Card” dell’Ente Turistico spagnolo
Resp. Marketing di “Amsterdam Pass” dell’Ente Turistico Olandese.

Sabato 9 novembre

ore 11

PODIUM

Pizza napoletana e Piadina romagnola a confronto

Una simpatica sfida gastronomica'e culturale all'insegna del tipico
organizzazione: Agra - RAI/ER

presenta: Giuseppe Marchetti Tricamo Direttore RAI/ERI

| “Duellanti”:
* La Principessa Orietta Boncompagni Ludovisi
Napoletana e autrice del libro “Pizza, supremo sfizio”
o || Professor Corrado Barberis
Emiliano, Presidente dell'INSOR (Istituto di Sociologia Rurale)

con la partecipazione di Luciano de Crescenzo

Nel corso dell'incontro verré presentato il libro “Pizza, supremo sfizio”
A seguire: Pizza e piadina a volontd
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Eventi Espositori ...
Tutti i Giorni
dalle ore 11.30 e dalle 17.30 nel “Villaggio di nome Carnia”
Degustazione di piatt tipici:
Cjarsons: tortello medioevale alle erbe officinali o dolci,
condito con burro fuso e ricotta affumicata
Frico: fortino fatto con patate, 3 diversi tipi di formaggi Carnia e speck

Birra intergrale non pastorizzata e non filtrata
Vini DOC dei Colli orientali del Friuli.

dalle ore 11 alle ore 15 nello stand del “Consorzio del Maccheroncino di Campofilone”
Degustazione del “Maccheroncino “
A cura del Consorzio di tutela.

dalle ore 10.30 “Sapere&Sapori”
nello stand Unioncamere Liguri degustazioni guidate a cura di Virgilio Pronzati
e realizzate dallo Chef Enrico Tournier.
(E" necessaria la prenotazione presso lo stand)

Venerdi 8 novembre

dalle ore 12 “GIORNATA MANTOVANA” presso lo stand della Provincia di Mantova
Degustazione di prodofti tipici:
riso alla pilota, salame mantovano, mostarda, pera mantovana, grana padano,
parmigiano reggiano, torta sbrisolona, pane mantovano, vini tipici.

dalle 12.30 nello stand “Club dei Sapori”
legustazioni di formaggio di montagna dell’ Appennino
Bolognese “Sua maesta il Nero”

Sabato 9 novembre

dalle ore 17.30 |l Comune di Castel San Giorgio (TR) presenta
la Banda Musicale “Giuseppe Verdi”
Uiniziativa assume un carattere storico per il gemellaggio con la cittal di Parma,
in particolare con il quartiere San Pancrazio.

E in tutti gli stands ogni giorno assaggi, dimostrazioni, performances culinarie ...




