Dal tipico frantoio umbro,
tre sapori che racchiudono tutta la bonta
dell’olio extra vergine di oliva.

O110 TREVI OLio FAMiGLIA O110 ELITE
(fruttato FORTE) (fruttato INTENSO) (fruttato DELICATO)
CARATTERISTICHE INTENSE, CORPOSE E SAPORE DI OLIVE FRESCHE E FRAGRANTI SAPORE DELICATO, FINEMENTE FRUTTATO
DECISE DI OLIVE FRESCHE, RETROGUSTO DERIVATE DALLA RACCOITA ANTICIPATA. E ROTONDO;, ]\E PARTICOLARMENTE GRADITO
PIACEVOLMENTE AMARO. IDEA]_E CON IDEALE CON BRUSCHETTE, INSALATA, CARNE Al BAMBINI.

CARNE ROSSA, GRIGLIATA DI CARNE E ROSSA, GRIGLIATA DI CARNE E VERDURA, IDEALE CON: PESCE, CROSTACEI, ZUPPA
VERDURA, LEGUMI. BOLLITO, ZUPPA DI LEGUMI. VEGETALE, RISOTTI, CARNE BIANCA, PESTO.

Qltuea e tradizione dell Qlio.
SOCIETA AGRICOLA TREVI

COMUNICAZIONE_BIAGINI & CO.

06039 TREVI (PG)
Loc. Torre Matigge

Dal produttore, direttamente a casa vostra!
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