[’ stata un'ottima annata per il
Civ&Civ, cooperaliva  dalla
nohile e lunga storia, con olfre
1.800 produttori associati e
2.400 ettari d' vignetc situati
Irer Madena e Bologne. Civé&
Civ si € confermzato negli anni
sempre  all’avanguardia nei
sistemi di produzicne e nela
qualita, sia per il pradotto
finale che per le garanzie sule
uve che vengonc ccnterite ai
suoi slabilimentli.

l'aspetto pasitive da sattoli-

Vino in damigiana CIV&CIV
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Nelle cantine CIV&CIV puoi Lrovare anche una linea di vini in

neare del lavoro di Civ&Civ é
nella garanzia di salubrila
delle sue uve: da ann’ armai |
soci del Consorzio adottano
metodi ¢i celtivazione natura-
le, o praduszione nlegrale o
biolcgica. Questo impegno
garantisce che la quasi totalita
del vino prodotto dal Civ&Civ
provenqa da vigneti condotti
secondo il disciplinare di pro-
duzione integrata.

Lallencione a sislermi di pro-
duziane szlubri non & di poca
importanza,
specialmens-
le se legala
g un consoar-
zio delle
dimensioni
di CivaCiv ,
che nel
2004 ha riti-
rd.o dai
propri  soci
A U a 5 i
JBE0.000
quintali
d'uva. Nel
H territorio in
1 cui si rove-
M no i 2.300
| etzari di
vigneti coin-
volli rel
progstto di
produzione
inteqrata é
statz evitata

4 Grande qualila,

CIV e CIV,

la dispersione, in atmosfera e
nzlle Talde, di 4 milioni di lite
di miscelz chimiche.

La convinzione del Consorzio
intatti, pid wvclte espressa
anche nelle relasiom di bilan-
cio e nelle comunicazioni del-
I"azienda, e che tra gli abblighi
di una realtad che opera a strot-
a contatta con 'ambiante, i
sia anche quello di preservarlo,
per i soci e per tutti @ cittadini
che vi abilano. La dimoslrazio-
ng aei risultati raggiunti in
questo campe da Civ&Civ sta
nella garanzia al consumatore
el “residun sero”, (ins assen-
za totale di tracce di pesticidi
riscontrate nel prodotto finale.
Civ&Civ  lesleggia un'allra
nttima annaza can la vandita,
nelle sue cuattro Cantine, dei
vini dell’annata 2006 da accui-
slare in damigiana per Pinbol-
tigliamento familisre : i <re
Lambruschi doc modenes, ma
anche il Pignaletto, ‘I Qianco
di Castelfranca, il Mantuni e
altri vini tipici della zona. La
vendita in damigiana, da sem-
pre  melle  curala dal
Consarzin, inrantra il favore
di tanti intenditori & amanti
del vino imhbottigliato in casa.
La “campagna damigigne”
propone come ssmpre alta
qualita e prezzi concorrenziali
con sconti oarticelari per i
migliori clierti.
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Le qualia < il gusta
ol vine mbl ligghio
Irran coman, i apuale he
meoda “perscaalizza-
ta” Questo garaqti-
sce |l “"Campagna
camigiane”, con cui
arnche guest’'anno il
Civ&Civ  ha inizindn
Leoweila ded saoi
vinl tialc’ dell’'anna-
t3 20Ub ©= acquista-
re in camigiang per
I'imboztigliamenta
familiare, E" une for-
rila e pisalla par
licalrmien e quadila
relle  provnce di
Modena 2 Eclogra,
cove evidentemente
risiecdcno tanti raci-
Zianalisti, che
amanoe avere la can-
e prom o pattsan
cualche pomerigg o
cedicardasi &llim-
battiglia nento.

In damrigiana cli
ama~ii o2l vinc pos-
SINC trovare, Iressa
e quallbra Canvine
Clv&Clv, | re
Lamoruschi doc dl
Modana (scrbara,
Salamino,
Grasparoszal, il
Fignoleatta
ol Famriliaa, 0 Riaec
¢l cCastelfrarce, |l
feno Mentunl doce
atre 15 tipalogie di
vinc.

Civ&Civ ¢ Lna -ealta
cooperativa  “orte-

Orario di aperlura delle Ginline VAUV

dal 22 gennaio

Dal luned a venerdi dalle ore 8.00 alle ore 1200
e dallz ore 7400 alle ore 180U

Fino al 31 marzo tutte le Cantine CIVACIV
saranno aperte anche il sabato. Lo canline i
Casleliranco Lmilia e di Castelvelre prosaguiranno
con le aperfure del sabata per 1o il mese di aprile

piccoli prezzi.

lesclaso o sasato precadente la Pasqua.

Dal mase di magaio @ Cantine rmarranna aperle
al pubblice: o giomi ¢ o difle-enti. Teletona alla
lua Canling per tulle e infonmnazont

j | UN BRINDISI ALLA OTTIMA ANNATA. |
Al via la campagna damigiane per chi ama imbottigliare

CIV&CIYV
leader anche nell imbottigliamento familiare

mente radicata sul
lerribinio i s
1900 viticolior wea
clat sl trovano tuttl
fra Madera E
Belogna), che na
progressivamente
coinvolto tutti i suci
weiioin ||n::3<'ll 1
prafocalli soeep b
n nome de la cuall-
ta € salubrita del
prodotte. Nei vigne-
s dei  sczi Civ&Civ
da arni vengora
auplicali  dise pli-
i prantazione
‘ntegrata, che
escludono Mo di
pesticidi paricolosi
per 'uoma Per
quaste il
Censorzio 2 in
wpracdis i prar e
nel virl a march o
Civéliv la motele
assenza discstan-
ze chimiche di sin-
esi Jusate in agri-
coltura Una
l'.lhll":’lnl m [Jlll
tante che solo
ur'azlenda real-
meTe stterta al
consumatcre 3 n
graco ci care.

Civ&<iv he cuattro
Canlinnr s Lerila
rlo, tuttl sltuate
ne cuore delle
zore di proeduzio-
ne delle DOC. :
Canzina  Civ  di
Castelfrarcao

Canlima OIVECIV

i Castelvetro

Via Lingua Lungg. 9%

lel Ja%F0.278]

Cantina CIV&CIV
di Sorbara di Bomporto

Via Nazionale, 7(
fel. 059.90.20.53

zmila { zzna ¢i aro-
dusione g wim
R.GC.C. Rena
Plgnoletzo 2 Reno
Wontuni ), Cantina
Civ di Sorkbara | zona
di aroaduzione D.O.C.
LAMDrusea di
Stiraara),  Carlira
Civ di Cadolvelon
zane cl preduzione
2.C.C Lambrusco

Crasparos:a di
Castalvetro],

arente
genuino

Il vino in damigiana CIV&CIV, sempre pil gustoso ¢ naturale che mai,

ti aspetta nelle nostre cantine. Provalo tu stesso, sorseggiando il primo
bicchiere di un’ollima annala: scoprirai la qualila, la genuinila e il sapore
unico delle nostre terre.

|

Cantina Civ di San
Maorina i Cargni
(oana di proddas e

D.0.C.. Lamoarusco
salemrg di
S.Croce).

Civ&Civ premiara fra
I'altro i suoi cliensi
miulimi cam o sronli
pral tezhiarci, tacevari
a chl acqulsterd pla
ci 100 itr di prodot-
to in un'dnica :olu-
zione.

Cantima CIV&UIY

i Castelfranco Fmilia

Vie Vittoro Vet <4

lel, 052924015

Cantina CIV&CIV
di San Marina di Carpi

Strada Statale Motta <68, 79
Tel. C39.65.62.43

. € presso tutti i rivenditori autorizzati.

CIV: Cl

VIGNE E VINI
info@cveciv.com

bottiglia creata in esclusiva per te!




