
Camilleri,unristorante, l’Unità.Cer-
chiamo di capire...
Andrea Camilleri, cos’è questa storia
che da domani lei aprirebbe un suo
piccoloe personale ristoranteall’inter-
no delle pagine dell’«Unità»? È una
leggenda metropolitana?
«No, non è una leggendametropoli-
tana. Sarà un ristorante virtuale,
perché aprire oggi un ristorante,
con i tempi che corrono, sarebbe da
dissennati. Io, in questo ristorante,
farò solo lo chef. Ho un socio segre-
to, di cui non faccio il nome:Saverio
Lodato. È un ristorante molto parti-
colare,perché serveunasolapietan-
za al giorno. Si tratta di una pietan-
za che potrebbe risultare indigesta
se non venisse da noi trattata con
particolari accorgimenti per render-
la digeribile agli italiani».
La ringrazio per la fiducia accordata-
mi, anche se avevo capito che lei pre-
parava i piatti e a me restava l’incom-
benza di portarli in tavola. Ma è molto
meglio così...Quello che però non ho
ancora capito è che tipo di cucina in-

tende proporre.Ormai la cucina regio-
nale è destinata solo agli amatori. Sa-
rà cucina internazionale la sua, sarà
nouvelle cuisine, grandi abbuffate o
piccole porzioni?
«Perunproblemadidigeribilità, ser-
viremo sempre piccole porzioni, an-
che perché credo che una abbuffata
di piatti simili porterebbe alla scom-
parsadei clienti. Questo non signifi-
ca che noi andremo a cercare i pro-
dotti componenti il nostro piatto so-
lo da quel mercato che si trova alla
destradi casamia,maanche inquel-
lo che si trova alla sua sinistra. Per-
ché i due mercati, in questo senso,
sono fornitissimi : non hai che l’im-
barazzodella scelta.Carosocio, vuo-
le che le faccia un esempio?»
Dica, dica.
«Grazie. È un esempio che riguarda
il passato.Mi era venuto inmente di
intitolare una portata: La felicità di
pagar le tasse. Avevo comperato gli
ingredienti necessari almercato che
sta a sinistra. Non ha idea a quali
spezied’Orientehodovuto far ricor-
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«Lo chiamerò “Il cliente
ha sempre torto”. Io starò
in cucina e farò la spesa
al mercato di destra
e a quello di sinistra»

SAVERIO LODATO
saverio.lodato@virgilio.it

Notizie di giornata
al ristorante virtuale
dello chef siciliano
Da domani su «l’Unità» una rubrica quotidiana dello scrittore siciliano
Nel menu una sola pietanza al giorno, perché «sono portate che possono
risultare indigeste». Tra le specialità il piatto chiamato «Cucù settete»
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